@ AIGOSTAR

INSTRUCTION MANUAL

PLEASE READ THIS MANUAL CAREFULLY BEFORE OPERATING
MODEL B302023Q3 ] THE APPLIANCE AND RETAIN IT FOR FUTURE REFERENCE







CONTENTS

[ N 001-009
ES - 010-018
> 1 019-027
o 028-036
DE ------------- - 037-045
NL ------ - 046-054
| - 055-063
3 064-072
| [ 073-081
GK - 082-090
(V2 091-099
CS ~~ - 100-108
EL ~--- - m e 109-117
- o Y 118-126
DA - 127-135

NO - 136-144



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS —

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed including
the following:

1.

e

This appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children should not
play with this appliance.

Keep the appliance and its cord out of reach
of children under 8 years old.

If the power cord or product is damaged, it
must be replaced by a special power cord or
assembly from the manufacturer or professionals.
Household used only.

To protect against electric shock, do not
immerse cord, plugs, or main unit in water or
other liquid.

Unplug from outlet when not in use and
before cleaning. Allow it to cool before
putting on or taking off parts.

The use of accessory attachments not recommended
by the appliance manufacturer may cause injuries.

EN-001



8. Do not place the appliance on or near a hot
gas or electric burner.

9. Extreme caution must be taken when moving
an appliance containing hot oil or other hot
liquids.

10.The appliances are not intended to be
operated by means of an external timer.

11. £\ Caution! Hot surfaces.

12.During use, do not cover the ventilation
openings with cloth etc. to avoid accidents or
product damage.

13.During use, do not touch the internal parts of
the appliance.

14.Do not use this appliance if the plug, power
cord or other parts are damaged in any way.

15.00 not plug or unplug the appliance or
operate the control panel with wet hands.

16.Do not place the appliance against a wall or
on top of other devices. Leave at least 20 cm
of free space on the back,above and sides of
the appliance.

17.00 not place anything on top of the
appliance.

18.D0 not leave the appliance running
unattended.

19.Be careful of hot steam and hot air when
removing the frying pot from the air fryer.
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20.If there is dark smoke coming from the
appliance, unplug it immediately. Wait for the
smoke to stop before removing the pot from
the appliance.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model No. B302023Q3 (GF8028-DV)
Power Supply 220-240 V ~ 50-60 Hz
Power Consumption 2000 W
Capacity 8L
Temperature adjustment range 80°C-200°C
Timer 1-60 min
PRODUCT OVERVIEW
4 N\

1.0perating panel 4.Cord spool

2.Frying pot 5.Grill rack

3.Removable handle 6.Silicone plug
- J
ASSEMBLY INSTRUCTIONS

Handle Assembly
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1.Pull out the frying pot from the main unit. (Pic.1)

2.Take out the handle and insert it in the groove on the top of the frying pot
(pic.2), press until you hear a “click” sound.

3.Move the handle for checking. If it is firm, the air fryer can be used now.
Disassemble the handle
1.Remove the silicone plug from the top of the handle. Retain it for future use.

2.Use an appropriate screwdriver to pry the internal part through this hole, grasp
and lift the handle by the other hand.

Note: Do not disassemble the handle unless necessary.

PREPARATIONS FOR USE

1.Remove all packaging materials.
2.Remove any stickers or labels from the appliance .

3.Thoroughly clean the grill rack and pot with hot water, some washing-up liquid
and a non-abrasive sponge.

4.Wipe inside and outside of the appliance with a moist cloth.

5.When the air fryer is heated for the first time, it may emit slight smoke or odor.
This is normal with many heating appliances and poses no safety concerns.

6.Place the appliance on a stable, horizontal and even surface. Do not place the
appliance on non-heat-resistant surface.

7.Do not put anything on top of the appliance, the airflow will be disrupted and
affects the hot air frying result.

CONTROL PANEL INSTRUCTIONS
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> This menu is for customization. You can cook food that is not in the
preset menu list and save the cooking data on this icon for next use.

1 Preset menu icons

3 Menu button

4 Preheat icon

Defrost button: One-key defrost, the timer can be set from 1 to 60
5 minutes according to the food type. The temperature is fixed and
cannot be adjusted.

6 Temperature/Time decrease button

7 ON/OFF button

8 Temperature/Time increase button

Light control button: Turn on the light, the cooking process can be view
through the viewing window.

Temperature/Time button

To save a new data on a preset menu, press this button for 3s until you
hear 3 Bl sounds, the old data will be covered.

10

11 Start/Pause button

12 Fan indicator light

13 | Temperature indicator light

14 Heating indicator light

15 Time indicator light

16 | Shake indicator light

OPERATING INSTRUCTIONS

1.Carefully pull the pot out of the air fryer.
2.Put the food ingredients on the pot.
3.Slide the pot back into the air fryer.

« Caution: Do not touch the air fryer during and after use, as it will become very
hot, always use the handle.

4.Connect the appliance to a power socket, press ON/OFF button, the indicator
lights will be illuminated. Press Menu button to select a food type that you want
to cook, then press Temperature/Time button to adjust temperature and time.

5.Press Start/Pause button to start cooking. Press this button again, the cooking
process will be paused.
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6.When the cooking process starts, the appliance will preheat to achieve a better
cooking performance. The display will show “PRE" until the preheating process
is completed.

Note: During cooking, the time and temperature can be adjusted. To save a new
data on a preset menu, press Temperature/Time button for 3s until you hear 3 Bl
sounds, the old data will be covered by new data.

7.Some ingredients require shaking halfway through the preparation time. In
some menu programs, the appliance will remind you to shake the food
ingredients. To shake the ingredients, pull the pot out of the appliance and
shake it. Then slide the pot back into the air fryer.

8.When the cooking process is completed, the display shows “End” , when the
fan stops working, the appliance will emit a buzzer to remind you to remove the
food.

9.Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not ready yet, simply
slide the pot back into the appliance and set the timer to a few extra minutes.

10. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pot out of the air fryer. Then remove
the ingredients in a bowl or plate. Do not turn the pot upside down when the

grill rack is still in the pot, as any excess oil that has collected at the bottom of
the pot will leak onto the ingredients.

COOKING TIPS

Menus Recommended | Timer (min) | Timerrange | Temperature | Temperature | Reminder | Preheat
weight (°C) (°C) range (°C)
@ 500 15 1-60 200 80-200 Shake Yes
<@ 700 15 1-60 200 80-200 Shake Yes
300 8 1-60 180 80-200 Shake Yes
sﬁ 500 18 1-60 190 80-200 Shake Yes
@ 500 35 1-60 150 80-200 N/A N/A
@ 200 8 1-60 160 80-200 N/A Yes
@ 300 10 1-60 120 80-200 Shake Yes
@ / 15 1-60 180 80-200 Shake Yes
%{e / 15 1-60 60 N/A N/A N/A

e The table above will help you choose the basic settings for your food
ingredients.

 Note: Due to the different origins, sizes, shapes and brands of ingredients, we
cannot guarantee the best settings for your ingredients.
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« Since rapid hot air technology instantly reheats the air inside the appliance,
pulling the frying pot out of the appliance for a short period of time during hot
air frying will barely effect the frying process.

Tips
A.Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than
larger ingredients.

B.A larger amount of ingredients requires a slightly longer preparation time, a
smaller amount of ingredients requires a slightly shorter preparation time.

C.Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the
end result and can help prevent unevenly fried ingredients.

D.Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.
E.Snacks that can be prepared in a oven can also be prepared in the air fryer
F.The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

G.Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made
dough also requires a shorter preparation time than home-made dough.

H.Place a baking tin or oven dish in the air fryer shelf if you want to bake a cake
or quiche or if you want to fry fragile ingredients or filled ingredients

CLEANING AND MAINTENANCE

1.Clean the appliance after every use.

2.Both the pot and grill rack have an non-stick coating. Do not use metal kitchen
utensils or abrasive cleaning materials to clean as this may damage the
non-stick coating.

3.After use, remove the plug from the wall socket and allow the appliance to cool
down before moving.

Tip: Remove the pot from the appliance to help the hot air fryer cool down more
quickly.
4.Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

5.Clean the pot, grill rack and inside of the appliance with hot water, some
washing-up liquid and a non-abrasive sponge. You can use degreasing liquid to
remove any remaining dirt.

Tip: If dirt is stuck to the grill rack or the bottom of the pot, fill the pot with hot
water with some washing-up liquid in it. Put the grill rack in the pot and allow the
pot and grill rack to soak for approximately 10 minutes.

6.Clean the heating elements with a soft cleaning brush to remove any food
residues.

STORAGE

1.Unplug the appliance and let it cool down completely.
2.Make sure all parts are clean and dry. Store the appliance in a cool, dry place.

EN-008



DISPOSAL

p
Correct Disposal of this product

This marking indicates that this product should not be disposed with
other household wastes throughout the EU. To prevent possible harm
to the environment or human health from uncontrolled waste
disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of
material resources. To return your used device, please use the return
. and collection systems or contact the retailer where the product was
purchased. They can take this product for environmental safe
recycling.

. J
WARRANTY: Consumer, who have purchased the product from a distributor in Europe,
enjoy the relevant legal rights under the Code of Consumer Rights. Professional clients
can benefit from the guarantee provided by the Civil Code.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Las siguientes instrucciones de seguridad
basicas deben seguirse cuando se usan aparatos
eléctricos:

1.

92

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 afos y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia vy
conocimientos, si han recibido supervision o
instrucciones sobre el uso del aparato de
forma segura y comprenden los peligros que
conlleva. Los nifios no deben jugar con este
aparato.

Mantenga el aparato y su cable fuera del
alcance de los ninos menores de 8 anos.

. Si el cable de alimentacién o el producto estan

danados, deben sustituirse por un cable de
alimentacion especial o un conjunto del
fabricante o de profesionales.

Uso exclusivamente domeéstico.

. Para protegerse contra descargas eléctricas,

no sumerja el cable, los enchufes ni la unidad
principal en agua u otro liquido.

Desenchufe el aparato de la toma de corriente
cuando no lo utilice y antes de limpiarlo. Deje
que se enfrie antes de poner o quitar piezas.

El uso de accesorios no recomendados por el
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fabricante del aparato puede causar lesiones.
8. No coloque el aparato sobre o cerca de un
quemador de gas o eléctrico caliente.

9. Extreme las precauciones al mover un aparato
que contenga aceite caliente u otros liquidos
calientes.

10.El aparato no esta disenado para funcionar
mediante un temporizador externo.

11.&]Precaucién! Superficies calientes.

12.Durante el uso, no cubra las aberturas de
ventilacion con panos, etc. para evitar
accidentes o danos en el producto.

13.Durante el uso, no toque las partes internas
del aparato.

14.No utilice este aparato si el enchufe, el cable
de alimentacion u otras piezas presentan
algun tipo de dafo.

15.No enchufe ni desenchufe el aparato ni
maneje el panel de control con las manos
mojadas.

16.No coloque el aparato contra la pared o
encima de otros aparatos. Deje al menos 20
cm de espacio libre en la parte trasera,
superior y en las partes laterales del aparato.

17.No coloque nada encima del aparato.
18.No deje el aparato encendido sin vigilancia.
19.Tenga cuidado con el vapor caliente y el aire
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caliente al sacar la cesta de la freidora de aire.

20.Si sale humo oscuro del aparato, desenchufelo
inmediatamente. Espere a que deje de salir
humo antes de sacar la cesta del aparato.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo No. B302023Q3 (GF8028-DV)
Alimentacion 220-240 V ~ 50-60 Hz
Potencia 2000 W

Capacidad de la cesta 8L

Rango de ajuste de la temperatura 80°C-200°C

Temporizador 1-60 min

IDENTIFICACION DE LAS PARTES

-

-

1.Panel de control 4.Compartimento para guardar
2.Cesta el cable
3.Asa extraible 5.Rejilla

6.Tapén de silicona

INSTRUCCIONES DE MONTAJE

Montaje del asa
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1.Extraiga la cesta de la unidad principal (Imagen 1).

2.Saque el asa, introduzca el asa en la ranura de la parte superior de la cesta
(Imagen 2), presione hasta oir un «clic».

3.Mueva el asa para comprobar que esta bien sujeta. Si esta firme, la freidora de
aire ya se puede utilizar.

Desmontaje del asa

1.Retire el tapon de silicona de la parte superior del asa. Consérvelo para un uso
futuro.

2.Utilice un destornillador adecuado para hacer palanca en la parte interna a
través de este orificio, sujete y levante el asa con la otra mano.

Nota: No desmonte el asa a menos que sea necesario.

ANTES DEL PRIMER USO

1.Retire todos los materiales de embalaje.
2.Retire cualquier pegatina o etiqueta del aparato.

3.Limpie la rejilla y la cesta con agua caliente, un poco de detergente liquido y
una esponja no abrasiva.

4.Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio hUmedo.

5.Cuando la freidora de aire se calienta por primera vez, puede emitir un ligero
humo u olor. Esto es normal en muchos aparatos y no supone ningin problema
de seguridad.

6.Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y plana. No coloque
el aparato sobre una superficie no resistente al calor.

7.No coloque nada encima del aparato, el flujo de aire se interrumpira y afectara
al resultado de la fritura con aire caliente.

INSTRUCCIONES DEL PANEL DE CONTROL
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1 Iconos de menus predeterminados
Este menu es para personalizacién. Puede cocinar alimentos que no

2 estén en la lista de menus predeterminados y guardar los datos de
cocinado con este icono para su préximo uso.

3 Boton de menu

4 Boton de precalentamiento
Botén de descongelacién: el temporizador puede ajustarse de 1 a 60

5 minutos segun el tipo de alimento. La temperatura es fija y no se puede
ajustar.

6 Boton de disminucién de temperatura/tiempo
Boton de ENCENDIDO/APAGADO

8 Boton de aumento de temperatura/tiempo

9 Boton de control de la luz: enciende la luz para visualizar el proceso de
cocinado a través de la ventana de visualizacion.
Boton de temperatura/tiempo

10 | Para guardar un nuevo dato en un menu preajustado, pulse este botén
durante 3s hasta que oiga 3 pitidos, los datos antiguos seran
sustituidos por los nuevos.

11 Boton Inicio/Pausa

12 | Indicador luminoso de la ventilacion

13 | Indicador luminoso de temperatura

14 | Indicador luminoso de cocinado

15 | Luzindicadora de tiempo

16 | Recordatorio para agitar/voltear

INSTRUCCIONES DE USO

1.Extraiga con cuidado la cesta de la freidora de aire.
2.Coloque los alimentos en la cesta.
3.Vuelva a introducir la cesta en la freidora.

« Precaucién: No toque la freidora de aire durante y después de su uso, ya que se
calentard mucho, utilice siempre el asa.
4.Conecte el aparato a una toma de corriente, pulse el botén de
ENCENDIDO/APAGADQO, las luces indicadoras se iluminaran. Pulse el botdn
Menu para seleccionar el tipo de alimento que desea cocinar, después pulse el
botdn Temperatura/Tiempo para ajustar la temperatura y el tiempo.
5.Pulse el botén Inicio/Pausa para iniciar el cocinado. Pulse de nuevo este botdn,
el proceso de cocinado se pausara.
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6.Cuando comience el proceso de cocinado, el aparato se precalentara para
conseguir un mejor rendimiento. La pantalla mostrara «PRE» hasta que finalice
el proceso de precalentamiento.

Nota: Durante el cocinado, el tiempo y la temperatura pueden ajustarse. Para
guardar un nuevo dato en un menu preajustado, pulse el botdn
Temperatura/Tiempo durante 3s hasta que oiga 3 pitidos, los datos antiguos
seran sustituidos por los nuevos.

7.Algunos ingredientes requieren ser agitados a mitad del tiempo de preparacion.
En algunos programas de mend, el aparato le recordara que debe agitar los
alimentos. Para agitarlos, saque la cesta del aparato y agitela. A continuacién,
vuelva a introducir la cesta en la freidora de aire.

8.Cuando finalice el proceso de cocinado, la pantalla mostrara «<End» (Fin).
Cuando la ventilacién deje de funcionar, el aparato emitira un pitido para
recordarle que debe retirar los alimentos.

9.Compruebe si los ingredientes estan listos. Si los ingredientes alin no estan
listos, simplemente vuelva a introducir la cesta en el aparato y ajuste el
temporizador unos minutos mas.

10.Para retirar los ingredientes (por ejemplo, las patatas fritas), saque la cesta de
la freidora de aire. A continuacion, retire los ingredientes en un bol o plato. No
ponga la cesta boca abajo cuando la rejilla esté todavia en la cesta, ya que
cualquier exceso de aceite que se haya acumulado en el fondo de la cesta se
derramara sobre los ingredientes.

CONSEJOS DE COCINADO

T N R e e B e s
ﬁ 500 15 1-60 200 80-200 Agitar Si

‘(D 700 15 1-60 200 80-200 Agitar Si

300 8 1-60 180 80-200 Agitar Si

:Q 500 18 1-60 190 80-200 Agitar Si

@ 500 35 1-60 150 80-200

@ 200 8 1-60 160 80-200 Si

@ 300 10 1-60 120 80-200 Agitar Si

@ / 15 1-60 180 80-200 Agitar Si

L) |/ 15 1-60 60

« La tabla anterior le ayudaré a elegir los ajustes béasicos para sus alimentos.

« Nota: Debido a los diferentes origenes, tamanos, formas y marcas de los
ingredientes, no podemos garantizar los mejores ajustes para sus ingredientes.

 Dado que la tecnologia de aire caliente rapido recalienta instantaneamente el

ES-016



aire del interior del aparato, sacar la cesta del aparato por un corto tiempo
durante el cocinado con aire caliente apenas afectara al proceso de cocinado.

Consejos

A.Los ingredientes mas pequefios suelen requerir un tiempo de preparacion
ligeramente inferior al de los ingredientes méas grandes.

B.Una mayor cantidad de ingredientes requiere un tiempo de preparacion
ligeramente mayor, una menor cantidad de ingredientes requiere un tiempo de
preparacién ligeramente menor.

C.Agitar los ingredientes mas pequefios a mitad del tiempo de preparacion
optimiza el resultado final y puede ayudar a evitar que los ingredientes se
cocinen de forma desigual.

D.No prepare ingredientes extremadamente grasientos como salchichas en la
freidora de aire.

E.Los aperitivos que se pueden preparar en un horno también se pueden preparar
en la freidora de aire.

F.La cantidad 6ptima para preparar patatas fritas crujientes es de 500 gramos.

G.Utilice masa precocinada para preparar aperitivos rellenos de forma rapida y
sencilla. La masa precocinada también requiere menos tiempo de preparacion
que la masa casera.

H.Coloque un molde o fuente de horno en la rejilla de la freidora de aire si desea
hornear un pastel o quiche o si desea cocinar ingredientes fragiles o
ingredientes rellenos.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1.Limpie el aparato después de cada uso.

2.Tanto la cesta como la rejilla tienen un revestimiento antiadherente. No utilice
utensilios de cocina metalicos ni materiales de limpieza abrasivos para limpiar,
ya que podrian dafar el revestimiento antiadherente.

3.Después del uso, desenchufe el aparato de la toma de corriente y deje que se
enfrie antes de moverlo.

Consejo: Retire la cesta del aparato para ayudar a que la freidora de aire se enfrie
mas rapidamente.

4.Limpie el exterior del aparato con un pafio himedo.

5.Limpie la cesta, la rejilla y el interior del aparato con agua caliente, un poco de
detergente liquido y una esponja no abrasiva. Puede utilizar liquido
desengrasante para eliminar cualquier resto de suciedad.

Consejo: Si hay suciedad adherida a la rejilla o al fondo de la cesta, llene la cesta
con agua caliente y un poco de detergente liquido. Coloque la rejilla en la cesta y
deje que la cesta y la rejilla se remojen durante aproximadamente 10 minutos.

6.Limpie las resistencias con un cepillo suave para eliminar los restos de comida.
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ALMACENAMIENTO
1.Desenchufe el aparato y deje que se enfrie completamente.

2.Asegurese de que todas las piezas estén limpias y secas. Guarde el aparato en
un lugar fresco y seco.

RECICLAJE

p
Eliminacion correcta de este producto

Este simbolo indica que este producto no debe desecharse con otros
residuos domésticos en toda la UE. Para evitar posibles dafos al
medio ambiente o a la salud humana derivados de la eliminacién
incontrolada de residuos, reciclelo de forma responsable para
promover la reutilizacion sostenible de los recursos materiales. Para
B | devolver su aparato usado, utilice los sistemas de devolucién y
recogida o pongase en contacto con el establecimiento donde
adquirio el producto. Ellos pueden hacerse cargo de este producto
para reciclarlo de forma segura para el medio ambiente.

(N J
GARANTIA: Los consumidores que hayan adquirido el producto a un distribuidor en
Europa gozan de los derechos legales pertinentes en virtud del Coédigo de Derechos
del Consumidor. Los clientes profesionales pueden beneficiarse de la garantia prevista
por el Codigo Civil.
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA =

Podczas korzystania z urzadzen -elektrycznych
nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych zasad
bezpieczenstwa, w tym ponizszych:

1.

vk

To urzadzenie moze byc uzywane przez dzieci
w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych  zdolnosciach  fizycznych,
sensorycznych lub  umystowych lub
nieposiadajagce doswiadczenia i wiedzy, jesli sg
one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzagdzenia
| rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci
nie powinny bawic sie tym urzadzeniem.
Urzadzenie i jego przewod nalezy przechowywac
w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku
zycia.

Jesli przewodd zasilajacy lub produkt jest
uszkodzony, nalezy go wymieni¢ na specjalny
przewod zasilajacy lub zespdt od producenta
lub innego profesjonalisty.

Tylko do uzytku domowego.

Aby uchronic sie przed porazeniem pradem, nie
nalezy zanurzaC przewodu, wtyczek ani
urzadzenia gldbwnego w wodzie lub innej cieczy.
Odtacza¢ od gniazdka, gdy urzadzenie nie jest
uzywane i przed czyszczeniem. Pozostawi¢ do
ostygniecia przed montazem lub demontazem
czesci.
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7. Korzystanie z akcesoriow niezalecanych przez
producenta urzadzenia moze spowodowac
obrazenia.

8. Nie umieszczac urzadzenia na lub w poblizu
goracego palnika gazowego lub elektrycznego.

9. Podczas przenoszenia urzadzenia zawierajgcego
goracy olgj lub inne gorace plyny nalezy
zachowac szczegolng ostroznosc.

10.Urzadzenia nie sa przeznaczone do obstugi za
pomocy zewnetrznego wytacznika czasowego.

11. & Uwaga! Gorace powierzchnie.

12.Podczas uzytkowania nie nalezy zakrywac
otworow wentylacyjnych tkaning itp. w celu
unikniecia  wypadkdéw  lub  uszkodzenia
produktu.

13.Podczas uzytkowania nie nalezy dotykac
wewnetrznych czesci urzadzenia.

14.Nie uzywaj tego urzadzenia, jesli wtyczka,
przewod zasilajacy lub inne czesci sa w
jakikolwiek sposob uszkodzone.

15.Nie wolno podtacza¢ ani odtgczac urzadzenia
ani obstugiwa¢ panelu sterowania mokrymi
rekami.

16.Nie nalezy umieszczac urzadzenia przy scianie
lub na innych urzadzeniach. Z tytu, nad i po
bokach urzadzenia nalezy pozostawi¢ co
najmniej 20 cm wolnej przestrzeni.

PL-020



17.Nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotéw
na urzadzeniu.

18.Nie nalezy pozostawiac wiaczonego urzadzenia
bez nadzoru.

19.Podczas wyjmowania naczynia z frytkownicy
beztluszczowej nalezy uwazac na goraca pare i
gorace powietrze.

20.Jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym,
nalezy natychmiast odtaczy¢ je od zasilania.
Przed wyjeciem pojemnika z urzadzenia
poczekaj, az dym ustanie.
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA

PRZEGLAD PRODUKTU

Nr modelu

Zasilanie

Zuzycie energii

Pojemnosc

Zakres regulacji temperatury

Timer

B302023Q3 (GF8028-DV)

220-240 V ~ 50-60 Hz
2000 W

8L

80°C-200°C

1-60 min

4 N\
1.Panel operacyjny 4.Szpula przewodu
2.Pojemnik do smazenia 5.Stojak do grilla
3.Zdejmowany uchwyt 6.Korek silikonowy
- J
INSTRUKCJA MONTAZU
Zespot uchwytu
N
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1.Wyciagnij pojemnik do smazenia z jednostki gtéwnej. (rys. 1)

2.Wyjmij uchwyt i wtdéz go do rowka w gornej czesci pojemnika (rys. 2), nacisnij, az
ustyszysz dzwiek klikniecia.

3.Porusz uchwytem w celu sprawdzenia. Jesli jest stabilny, frytkownica powietrzna
moze by¢ juz uzywana.

Demontaz uchwytu

1.Zdejmij silikonowa zatyczke z gornej czesci uchwytu. Zachowaj ja do
wykorzystania w przysztosci.

2.Uzyj odpowiedniego $rubokreta, aby podwazyé wewnetrzng czes$¢ przez ten
otwor, chwy¢ i podnie$ uchwyt druga reka.

Uwaga: Nie demontuj uchwytu, jedli nie jest to konieczne.

PRZYGOTOWANIE DO UZYTKOWANIA

1.Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
2.Usun wszelkie naklejki lub etykiety z urzadzenia.

3.Doktadnie wyczys¢ ruszt grilla i pojemnik za pomoca goracej wody, ptynu do
mycia naczyn i niesciernej gabki.

4. Wytrzyj urzadzenie wewnatrz i na zewnatrz wilgotna szmatka.

5.Podczas pierwszego nagrzewania frytkownicy beztluszczowej moze ona
wydzielad niewielki dym lub zapach. Jest to normalne zjawisko w przypadku
wielu urzadzen grzewczych i nie stanowi zagrozenia dla bezpieczenstwa.

6.Umies¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i réwnej powierzchni. Nie nalezy
umieszczacd urzadzenia na powierzchni nieodpornej na wysoka temperature.

7.Nie ktadz zadnych przedmiotéw na urzadzeniu, poniewaz przeptyw powietrza
zostanie zaktécony, co wplynie na wyniki smazenia goracym powietrzem.

INSTRUKCJE DOTYCZACE PANELU STEROWANIA
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To menu stuzy do personalizacji. Mozna gotowac potrawy, ktorych nie
2 ma na liscie wstepnie ustawionych menu i zapisa¢ dane gotowania na
tej ikonie do nastepnego uzycia.

1 Ilkony wstepnie ustawionego menu

3 Przycisk menu

4 Ikona podgrzewania

Przycisk rozmrazania: Rozmrazanie jednym przyciskiem, timer mozna
5 ustawi¢ w zakresie od 1 do 60 minut w zaleznosci od rodzaju zywnosci.
Temperatura jest stata i nie mozna jej regulowac.

6 Przycisk zmniejszania temperatury/czasu
Przycisk Wk./WYL.

8 Przycisk zwigkszania temperatury/czasu

Przycisk sterowania oswietleniem: Wigcz swiatto, proces gotowania
9 mozna obserwowad przez okienko podgladu.

Przycisk temperatury/czasu

10 | Aby zapisa¢ nowe dane w zaprogramowanym menu, nacisnij ten
przycisk przez 3 sekundy, az ustyszysz 3 dzwieki, a stare dane zostang
usuniete.

11 Przycisk Start/Pauza

12 | Kontrolka wentylatora

13 | Kontrolka temperatury

14 | Kontrolka ogrzewania

15 | Kontrolka czasu

16 | Kontrolka wstrzasniecia

INSTRUKCJA OBStUGI

1.0stroznie wyjaé pojemnik z frytkownicy.
2.Umies¢ sktadniki potrawy w pojemniku.
3.Wsun pojemnik z powrotem do frytkownicy beztluszczowe;.

» Uwaga: Nie dotykaj frytkownicy bezttuszczowej podczas i po uzyciu, poniewaz
stanie sie bardzo goraca, zawsze uzywaj uchwytu.

4.Podtacz urzadzenie do gniazdka elektrycznego, nacisnij przycisk WE./WYL.,
wskazniki zaswieca sie. Nacisnij przycisk Menu, aby wybraé rodzaj zywnosci,
ktora chcesz ugotowad, a nastepnie nacisnij przycisk Temp/Time, aby
dostosowac temperature i czas.

5.Nacisnij przycisk Start/Pauza, aby rozpocza¢ gotowanie. Ponowne nacisniecie
tego przycisku spowoduje wstrzymanie procesu gotowania.

6.Po rozpoczeciu procesu gotowania urzadzenie zostanie wstepnie podgrzane,
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aby uzyskad lepsza wydajnos¢ gotowania. Wyswietlacz bedzie pokazywat "PRE"
do momentu zakonczenia procesu podgrzewania.
Uwaga: Podczas gotowania mozna regulowac czas i temperature. Aby zapisac
nowe dane w zaprogramowanym menu, nacisnij i przytrzymaj przycisk Temp/Time
przez 3 sekundy, az ustyszysz 3 dzwieki, a stare dane zostang zastagpione nowymi.

7.Niektore sktadniki wymagaja wstrzasniecia w potowie czasu przygotowywania.
W niektérych programach menu urzadzenie przypomni o koniecznosci
wstrzasniecia sktadnikami potrawy. Aby wstrzasnac sktadnikami, wyjmij
pojemnik z urzadzenia i potrzasnij nim. Nastepnie wsun pojemnik z powrotem
do frytkownicy beztluszczowe;.

8.Po zakonczeniu procesu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat "End",
a gdy wentylator przestanie dziata¢, urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy
przypominajacy o koniecznosci wyjecia potrawy.

9.Sprawdz, czy sktadniki sa gotowe. Jedli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, po
prostu wsun pojemnik z powrotem do urzadzenia i ustaw timer na kilka
dodatkowych minut.

10. Aby wyjac sktadniki (np. frytki), wyciagnij pojemnik z frytkownicy. Nastepnie
wyjmij sktadniki do miski lub na talerz. Nie odwracaj pojemnika do géry
nogami, gdy ruszt do grillowania nadal znajduje sie w pojemniku, poniewaz
nadmiar oleju, ktory zebrat sie na dnie pojemnika, wycieknie na sktadniki.

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Zakres

Menu Zalecana waga | Timer (min) éi’l\(erf; (min) 1('§Cn;peratura temperatur (°C) [Przypomnienie :/Z?]?;ZE
ﬁ 500 15 1-60 200 80-200 Wstrzasnac Tak
@ 700 15 1-60 200 80-200 Wstrzasnac Tak
300 8 1-60 180 80-200 Wstrzasna¢ | Tak
Q 500 18 1-60 190 80-200 Wstrzasnac Tak
@ 500 35 1-60 150 80-200 NIE DOTYCZY | NIE DOTYCZY
@ 200 8 1-60 160 80-200 NIE DOTYCZY | Tak
@ 300 10 1-60 120 80-200 Wstrzasnaé Tak
@ / 15 1-60 180 80-200 Wstrzasnaé Tak
-)(%(- / 15 1-60 60 NIE DOTYCZY | NIE DOTYCZY |NIE DOTYCZY

» Powyzsza tabela pomoze wybrac¢ podstawowe ustawienia dla sktadnikéw
Zywnosci.

« Uwaga: Ze wzgledu na rézne pochodzenie, rozmiary, ksztatty i marki sktadnikéw,
nie mozemy zagwarantowad najlepszych ustawien dla danych sktadnikéw.

- Poniewaz technologia szybkiego podgrzewania goracym powietrzem
natychmiast podgrzewa powietrze wewnatrz urzadzenia, wyciagniecie pojemnika z
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urzadzenia na krotki czas podczas smazenia goragcym powietrzem prawie nie
wptynie na proces smazenia.

Wskazowki

A.Mniejsze sktadniki zazwyczaj wymagaja nieco krotszego czasu przygotowania
niz wieksze sktadniki.

B.Wieksza ilos¢ sktadnikéw wymaga nieco dtuzszego czasu przygotowania,
mniejsza ilos¢ sktadnikéw wymaga nieco krétszego czasu przygotowania.

C.Potrzasanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania
optymalizuje efekt kohcowy i moze zapobiec nierbwnomiernemu usmazeniu
sktadnikow.

D.We frytkownicy bezttuszczowej nie nalezy przygotowywac bardzo ttustych
sktadnikdw, takich jak kietbaski.

E.Przekaski, ktdre mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwniez przygotowac
we frytkownicy bezttuszczowej

F.Optymalna ilos¢ do przygotowania chrupiacych frytek to 500 gramow.

G.Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowac nadziewane przekaski.
Gotowe ciasto wymaga rowniez krotszego czasu przygotowania niz ciasto
domowe.

H.Umies¢ forme do pieczenia lub naczynie zaroodporne na péice frytkownicy

bezttuszczowej, jesli chcesz upiec ciasto lub quiche lub jesli chcesz usmazy¢
kruche lub nadziewane sktadniki.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1.Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

2.Zarowno pojemnik, jak i ruszt do grillowania sa pokryte powtoka
nieprzywierajaca. Do czyszczenia nie nalezy uzywac¢ metalowych przyboréw
kuchennych ani $ciernych $rodkéw czyszczacych, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie powtoki nieprzywierajace;j.

3.Po zakonczeniu uzytkowania nalezy wyjaé wtyczke z gniazdka Sciennego i
odczekac, az urzadzenie ostygnie.

Wskazéwka: wyjmij pojemnik z urzadzenia, aby frytkownica szybciej ostygta.

4.Przetrzyj zewnetrzng czesc urzadzenia wilgotng szmatka.

5.Wyczys$é pojemnik, ruszt do grillowania i wnetrze urzadzenia goraca woda,
niewielka iloscia ptynu do mycia naczyn i niescierng gabka. Mozesz uzy¢ ptynu
odttuszczajacego, aby usuna¢ wszelkie pozostate zabrudzenia.

Wskazéwka: Jesli do rusztu grilla lub dna pojemnika przywart brud, napetnij

pojemnik goraca woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Umies¢ ruszt grilla w

pojemniku i pozostaw pojemnik i ruszt grilla do namoczenia na okoto 10 minut.

6.Wyczysc¢ elementy grzejne miekka szczoteczka, aby usunac wszelkie
pozostatosci zywnosci.
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PRZECHOWYWANIE

1.0dfacz urzadzenie i pozwdl mu catkowicie ostygnad.

2.Upewnij sie, ze wszystkie czesci sa czyste i suche. Urzadzenie nalezy
przechowywac¢ w chtodnym i suchym miejscu.

UTYLIZACJA

p
Prawidtowa utylizacja tego produktu

To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzucac razem
z innymi odpadami z gospodarstw domowych w catej UE. Aby
zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego
wynikajacym z niekontrolowanego usuwania odpadéw, nalezy
poddac je recyklingowi w sposéb odpowiedzialny, aby promowac¢
EE | zréwnowazone ponowne wykorzystanie zasobéw materialnych. Aby
zwrdci¢ zuzyte urzadzenie, nalezy skorzystac z systemow zwrotu i
zbiorki lub skontaktowac sie ze sprzedawca, u ktérego produkt zostat
zakupiony. Moze on przekaza¢ produkt do bezpiecznego dla
Srodowiska recyklingu.

(N J
GWARANCJA: Konsumentom, ktorzy zakupili produkt u dystrybutora w Europie,
przystuguja odpowiednie uprawnienia wynikajace z Kodeksu Praw Konsumenta.
Klienci profesjonalni moga skorzysta¢ z gwarangji przewidzianej w kodeksie cywilnym.
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IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA —

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, e
necessario seguire sempre le precauzioni di
sicurezza di base, tra cui le seguenti:

1. Questo elettrodomestico puo essere utilizzato

V1

da bambini di eta superiore a 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali, o con mancanza di esperienza e
conoscenza, se sono stati supervisionati o
istruiti riguardo all'uso dell'elettrodomestico in
modo sicuro e se comprendono i pericoli
coinvolti. I bambini non devono giocare con
questo elettrodomestico.

Tenere |'elettrodomestico e il suo cavo fuori
dalla portata dei bambini sotto gli 8 anni.

Se il cavo di alimentazione o il prodotto e
danneggiato, deve essere sostituito con un
cavo di alimentazione speciale o un'unita
assemblata dal produttore o da professionisti.

Solo per uso domestico.

Per proteggersi da scosse elettriche, non
immergere il cavo, le spine o I'unita principale in
acqua o altri liquidi.

Scollegare dalla presa quando non in uso e
prima di pulire. Lasciare raffreddare prima di
montare o smontare le parti.

L'uso di accesson non raccomandati dal produttore
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dell'elettrodomestico puo causare lesioni.

8. Non posizionare |'elettrodomestico su o vicino a
un fornello a gas o elettrico caldo.

9. Prestare estrema attenzione quando si sposta
un elettrodomestico contenente olio caldo o
altri liquidi caldi.

10.Gli elettrodomestici non sono destinati a essere
operati tramite un timer esterno.

11.Attenzione! Superfici calde. @

12.Durante l'uso, non coprire le aperture di
ventilazione con panni ecc. per evitare incidenti
o danni al prodotto.

13.Durante l'uso, non toccare le parti interne
dell'elettrodomestico.

14.Non utilizzare questo elettrodomestico se la
spina, il cavo di alimentazione o altre parti sono
danneggiati in alcun modo.

15.Non collegare o scollegare I'elettrodomestico
né operare il pannello di controllo con le mani
bagnate.

16.Non posizionare |'elettrodomestico contro una
parete o sopra altri dispositivi. Lasciare almeno
20 cm di spazio libero sul retro, sopra e ai lati
dell'elettrodomestico.

17.Non mettere nulla sopra I'elettrodomestico.

18.Non lasciare I'elettrodomestico acceso
incustodito.
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19.Fare attenzione al vapore caldo e all'aria calda
quando si rimuove la pentola dalla friggitrice ad
aria.

20.Se esce fumo scuro dall'elettrodomestico,
scollegarlo immediatamente. Attendere che |l
fumo smetta prima di rimuovere la pentola
dall'elettrodomestico.
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SPECIFICHE TECNICHE

Modello N° B302023Q3 (GF8028-DV)
Alimentazione 220-240 V ~ 50-60 Hz
Consumo energetico (Wattaggio) 2000 W
Capacita 8L
Intervallo di regolazione della temperatura 80°C-200°C
Timer 1-60 min
PANORAMICA DEL PRODOTTO
-
1.Pannello di controllo 4. Avvolgicavo
2.Cestello per la frittura 5.Griglia
3.Manico rimovibile 6.Tappo in silicone
-

ISTRUZIONI PERL" ASSEMBLAGGIO

Montaggio del manico
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2.Prendi il manico e inseriscilo nella scanalatura presente nella parte superiore del
cestello per la frittura (Fig. 2), premendo fino a sentire un “clic”

1.Estrai il cestello per la frittura dall'unita principale. (Fig. 1)

3.Muovi il manico per verificare la stabilita. Se e saldo, la friggitrice ad aria e
pronta per l'uso.

Smontaggio del manico

1.Rimuovi il tappo in silicone dalla parte superiore del manico e conservalo per un
uso futuro.

2.Utilizza un cacciavite appropriato per fare leva sulla parte interna attraverso il
foro e, con I'altra mano, afferra e solleva il manico.

Nota: Non smontare il manico a meno che non sia strettamente necessario.

PREPARAZIONE PER L' USO

1.Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
2.Rimuovere eventuali adesivi o etichette dall'elettrodomestico.

3.Pulire accuratamente la griglia e la pentola con acqua calda, un po' di detersivo
per piatti e una spugna non abrasiva.

4 Pulire I'interno e I'esterno dell'elettrodomestico con un panno umido.

5.Quando la friggitrice ad aria viene riscaldata per la prima volta, potrebbe
emettere un leggero fumo o odore. Questo € normale per molti
elettrodomestici riscaldanti e non rappresenta un problema di sicurezza.

6.Posizionare I'elettrodomestico su una superficie stabile, orizzontale e piana. Non
posizionare I'elettrodomestico su una superficie non resistente al calore.

7.Non mettere nulla sopra I'elettrodomestico, I'aria di flusso verra interrotta e cio
influira sul risultato della frittura ad aria.

ISTRUZIONI DEL PANNELLO DI CONTROLLO
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1 Icone dei menu preimpostati
Questo menu e personalizzabile. Puoi cucinare alimenti non inclusi

2 nell'elenco dei menu preimpostati e salvare i dati di cottura su questa
icona per un uso futuro.

3 Pulsante del menu

4 Icona di preriscaldamento
Pulsante di scongelamento: scongelamento rapido con un solo tasto; il

5 timer puo essere impostato da 1 a 60 minuti in base al tipo di alimento.
La temperatura é fissa e non regolabile.

6 Pulsante per diminuire temperatura/tempo
Pulsante ON/OFF

8 Pulsante per aumentare temperatura/tempo

9 Pulsante di controllo della luce: accendi la luce per osservare il processo
di cottura attraverso la finestra di visualizzazione.
Pulsante temperatura/tempo

10 | Per salvare nuovi dati su un menu preimpostato, tieni premuto questo
pulsante per 3 secondi fino a sentire 3 segnali acustici. | dati precedenti
verranno sovrascritti.

11 | Pulsante Start/Pausa

12 | Spia indicatrice della ventola

13 | Spia indicatrice della temperatura

14 | Spia indicatrice del riscaldamento

15 | Spia indicatrice del tempo

16 | Spia indicatrice per scuotere

ISTRUZIONI PERL" USO

1.Estrarre con attenzione il cestello dalla friggitrice ad aria.
2.Posizionare gli alimenti all'interno del cestello.
3.Reinserire il cestello nella friggitrice ad aria.

- Attenzione: Non toccare la friggitrice durante e dopo I'uso, poiché sara molto
calda. Usa sempre il manico.

4.Collega I’ apparecchio a una presa di corrente, premi il pulsante ON/OFF e le
spie luminose si accenderanno. Premi il pulsante del menu per selezionare il
tipo di alimento che vuoi cucinare, poi premi il pulsante temperatura/tempo per
regolare la temperatura e il tempo.

5.Premi il pulsante Start/Pausa per avviare la cottura. Premendo di nuovo, il
processo di cottura si interrompe.
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6.All" avvio della cottura, I’ apparecchio si preriscalda per migliorare le
prestazioni di cottura. Sul display apparira "PRE" fino al completamento del
preriscaldamento.

Nota: Durante la cottura e possibile regolare tempo e temperatura. Per salvare
nuovi dati su un menu preimpostato, premi il pulsante temperatura/tempo per
3 secondi fino a sentire 3 segnali acustici. | nuovi dati sovrascriveranno quelli
precedenti.

7.Alcuni ingredienti richiedono di essere agitati a meta del tempo di preparazione.
In alcuni programmi, I' apparecchio ti ricordera di agitare gli alimenti. Per farlo,
estrai il cestello, scuoti gli alimenti e reinseriscilo nella friggitrice.

8.Al termine della cottura, sul display comparira “End” . Quando la ventola smette
di funzionare, un segnale acustico ti ricordera di rimuovere gli alimenti.

9.Verifica se gli alimenti sono pronti. Se non lo sono, reinserisci il cestello e
imposta il timer per alcuni minuti extra.

10.Per rimuovere gli alimenti (es. patatine fritte), estrai il cestello e trasferisci gli
alimenti in un piatto o una ciotola. Non capovolgere il cestello mentre la griglia
€ ancora al suo interno, per evitare che I’ olio in eccesso raccolto sul fondo coli
sugli alimenti.

SUGGERIMENTI PER LA COTTURA

N ) . Intervallo di i
menu cpgzcs)igliato © Timer (min) It?rtneer;/a(l‘!g) 1('Scrr)1peratura t(fén)peratura Promemoria Z:;]nz;ﬂ)

@ 500 15 1-60 200 80-200 Agitare Si
p 700 15 1-60 200 80-200 Agitare Si
300 8 1-60 180 80-200 Agitare Si
sﬁ 500 18 1-60 190 80-200 Agitare Si
@ 500 35 1-60 150 80-200 N/A N/A
@ 200 8 1-60 160 80-200 N/A Si
@ 300 10 1-60 120 80-200 Agitare Si
@ / 15 1-60 180 80-200 Agitare Si
-):%(- / 15 1-60 60 N/A N/A N/A

- La tabella sopra ti aiutera a scegliere le impostazioni di base per i tuoi
ingredienti.

« Nota: A causa delle diverse origini, dimensioni, forme e marche degli ingredienti,
non possiamo garantire le impostazioni migliori per i tuoi alimenti.

« Poiché la tecnologia ad aria calda rapida riscalda istantaneamente I'aria
all'interno dell'apparecchio, estrarre il cestello dalla friggitrice ad aria per un
breve periodo durante la frittura ad aria calda avra un effetto minimo sul
processo di cottura.
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Suggerimenti

A.Gli ingredienti piu piccoli di solito richiedono un tempo di preparazione
leggermente pil breve rispetto a quelli pit grandi.

B.Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione
leggermente piu lungo, mentre una quantita minore richiede un tempo di
preparazione piu breve.

C.Mescolare o scuotere gli ingredienti piu piccoli a meta del tempo di preparazione
ottimizza il risultato finale e puo aiutare a prevenire una cottura non uniforme.

D.Non preparare ingredienti estremamente grassi, come le salsicce, nella friggitrice ad
aria.

E.Gli snack che possono essere preparati in forno possono essere cucinati anche nella
friggitrice ad aria.

F.La quantita ottimale per preparare patatine croccanti e di 500 grammi.

G.Usa impasti gia pronti per preparare snack farciti in modo rapido e semplice. Gli
impasti preconfezionati richiedono anche un tempo di preparazione piu breve
rispetto a quelli fatti in casa.

H.Posiziona uno stampo da forno o una teglia nel ripiano della friggitrice ad aria se
desideri cuocere una torta, una quiche o se vuoi friggere ingredienti fragili o farciti.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1.Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo.

2.Sia il cestello che la griglia hanno un rivestimento antiaderente. Non usare
utensili da cucina in metallo o materiali abrasivi per la pulizia poiché potrebbero
danneggiare il rivestimento antiaderente.

3.Dopo l'uso, rimuovere la spina dalla presa a muro e lasciare raffreddare
I'apparecchio prima di spostarlo.

Suggerimento: Rimuovere il cestello dall'apparecchio per aiutare la friggitrice ad
aria a raffreddarsi piu rapidamente.

4 Pulire I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

5.Pulire il cestello, la griglia e I'interno dell'apparecchio con acqua calda, un po' di
detersivo per piatti e una spugna non abrasiva. Si puo usare un liquido
sgrassante per rimuovere eventuali residui di sporco.

Suggerimento: Se lo sporco & attaccato alla griglia o al fondo del cestello,
riempire il cestello con acqua calda e un po' di detersivo per piatti. Mettere la
griglia nel cestello e lasciare in ammollo il cestello e la griglia per circa 10 minuti.

6.Pulire gli elementi riscaldanti con una spazzola morbida per rimuovere eventuali
residui di cibo.

CONSERVAZIONE

1.Scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare completamente.

2.Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte. Conservare I'apparecchio in
un luogo fresco e asciutto.
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SMALTIMENTO

P
Corretto smaltimento di questo prodotto

g

Questo simbolo indica che questo prodotto non deve essere smaltito
con altri rifiuti domestici nell'Unione Europea. Per evitare possibili
danni all'ambiente o alla salute umana derivanti dallo smaltimento
incontrollato dei rifiuti, riciclarlo responsabilmente per promuovere il
riutilizzo sostenibile delle risorse materiali. Per restituire il dispositivo
usato, utilizzare i sistemi di raccolta e restituzione o contattare il
rivenditore presso il quale é stato acquistato il prodotto. Questo
prodotto puo essere consegnato per il riciclaggio sicuro per
I'ambiente.

J

GARANZIA: Il consumatore che ha acquistato il prodotto da un distributore in Europa
gode dei diritti legali pertinenti ai sensi del Codice del Consumo. | clienti professionali
possono beneficiare della garanzia prevista dal Codice Civile.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE —

Bei der Verwendung elektrischer Gerate sollten
stets grundlegende Sicherheitsvorkehrungen
getroffen werden, darunter die folgenden:

1.

w1

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
dartiber sowie von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des
Gerats unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder
sollten nicht mit diesem Gerat spielen.

Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel
auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren auf.

Wenn das Netzkabel oder das Produkt
beschadigt ist, muss es durch ein spezielles
Netzkabel oder eine spezielle Baugruppe des
Herstellers oder eines Fachmanns ersetzt werden.

Nur fir den Hausgebrauch.

Zum Schutz vor Stromschlagen durfen Kabel,
Stecker oder das Hauptgerat nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten getaucht werden.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn
Sie das Gerat nicht benutzen und bevor Sie es
reinigen. Lassen Sie es abkihlen, bevor Sie Teile
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anbringen oder abnehmen.

7. Die Verwendung von Zubehorteilen, die nicht
vom Hersteller des Gerats empfohlen werden,
kann zu Verletzungen flihren.

8. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe
eines heiBen Gas- oder Elektrobrenners.

9. AuBerste Vorsicht ist geboten, wenn ein Gerat
mit heiBem Ol oder anderen heiflen
Flissigkeiten bewegt wird.

10.Die Gerate sind nicht fur den Betrieb mit einer
externen Zeitschaltuhr vorgesehen.

11. &Vorsicht! Heil3e Oberflachen.

12.Decken Sie die Liftungsoffnungen wahrend
des Gebrauchs nicht mit Tuichern usw. ab, um
Unfalle oder Produktschaden zu vermeiden.

13.Bertihren Sie wahrend des Gebrauchs nicht die
inneren Teile des Gerats.

14 Verwenden Sie das Gerat nicht wenn der
Stecker das Netzkabel oder andere Teile
beschadigt sind.

15.Stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen
ein oder aus und bedienen Sie das Bedienfeld
nicht mit nassen Handen.

16.Stellen Sie das Gerat nicht an eine Wand oder
auf ein anderes Gerat. Lassen Sie mindestens 20
cm Freiraum auf der Rickseite, Uber und an
den Seiten des Gerats.
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17.Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

18.Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt
laufen.

19.Achten Sie auf heiBen Dampf und heiBBe Luft,
wenn Sie den Frittiertopf aus der Fritteuse
nehmen.

20.Wenn dunkler Rauch aus dem Gerat kommt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker. Warten Sie,

bis der Rauch aufhoért, bevor Sie den Topf aus
dem Gerat nehmen.
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TECHNISCHE DATEN

Modell Nr. B302023Q3 (GF8028-DV)

Stromversorgung 220 - 240 V ~ 50-60 Hz

Stromverbrauch 2000 W

Fassungsvermogen 81

Temperatur-Einstellbereich 80 °C - 200 °C

Timer 1-60 min
PRODUKTUBERSICHT
4 N\

1.Bedienfeld 4.Schnurspule

2.Frittierbehalter 5.Frittiereinsatz

3.Abnehmbarer Griff 6.Silikonstopfen
- J
MONTAGEANLEITUNG

Montage des Griffs
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1.Ziehen Sie den Frittierbehalter aus dem Geréat heraus. (Abb. 1)

2.Nehmen Sie den Griff heraus und setzen Sie ihn in die Nut oben am
Frittierbehéalter ein (Abb. 2). Driicken Sie ihn nach unten, bis Sie ein
"Klick"-Gerausch horen.

3.Bewegen Sie den Griff zur Kontrolle. Wenn er fest sitzt, kann die Fritteuse jetzt
verwendet werden.

Demontieren Sie den Griff

1.Entfernen Sie den Silikonstopfen von der Oberseite des Griffs. Bewahren Sie ihn
fur die spatere Verwendung auf.

2.Verwenden Sie einen geeigneten Schraubendreher, um das Innenteil durch
dieses Loch zu stemmen, und heben Sie den Griff mit der anderen Hand an.

Hinweis: Demontieren Sie den Griff nur, wenn es notwendig ist.

VORBEREITUNG FUR DIE VERWENDUNG

1.Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.
2.Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3.Reinigen Sie den Grillrost und den Topf griindlich mit heiBem Wasser, etwas
Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

4 Wischen Sie die Innen- und AufB3enseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

5.Wenn die Fritteuse zum ersten Mal aufgeheizt wird, kann es zu einer leichten
Rauch- oder Geruchsentwicklung kommen. Dies ist bei vielen Heizgeraten
normal und stellt keine Sicherheitsbedenken dar.

6.Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale und ebene Flache. Stellen Sie
das Gerat nicht auf eine nicht hitzebestandige Unterlage.

7.Legen Sie keine Gegenstdnde auf das Gerat, da sonst der Luftstrom
unterbrochen wird und das Ergebnis des HeiBluftfritierens beeintrachtigt wird.

ANLEITUNG FUR DAS BEDIENFELD

4 )

—_

- L @ ‘ )
16 ‘ 12 13 10
1 (O S@E '§‘ I—_l l:l l:l c TEMP @ — 11
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H
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- J
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Dieses Ment dient der individuellen Anpassung. Sie kdnnen Speisen
> garen, die nicht in der Liste der voreingestellten Menis enthalten sind,
und die Kochdaten auf diesem Symbol fiir die ndchste Verwendung
speichern.

1 Voreingestellte Menlisymbole

Menu-Taste

4 Vorheizen-Symbol

Auftau-Taste: Auftauen mit einer Taste, der Timer kann je nach
5 Lebensmittelart von 1 bis 60 Minuten eingestellt werden. Die
Temperatur ist fest und kann nicht eingestellt werden.

6 Taste zum Senken der Temperatur/Zeit
7 EIN/AUS-Taste

8 Taste zur Erhohung der Temperatur/Zeit

Lichtsteuerungstaste: Schalten Sie das Licht ein, der Garvorgang kann
durch das Sichtfenster beobachtet werden.

Taste Temperatur/Zeit

10 Um neue Daten in einem voreingestellten MenU zu speichern, driicken
Sie diese Taste 3 Sekunden lang, bis Sie 3 Pieptdne horen; die alten
Daten werden dann Uberschrieben.

11 Taste Start/Pause
12 Geblase-Kontrollleuchte

13 | Temperaturanzeigetleuchte

14 Heizkontrollleuchte

15 | Zeitanzeigeleuchte
16 Schittelkontrollleuchte

BEDIENUNGSANLEITUNG

1.Nehmen Sie den Frittierbehélter vorsichtig aus der Fritteuse.
2.Geben Sie die Lebensmittelzutaten in den Frittierbehalter.
3.Schieben Sie den Frittierbehalter zuriick in die Fritteuse.

» Vorsicht! Berthren Sie die Fritteuse wahrend und nach dem Gebrauch nicht, da
sie sehr heil3 wird; benutzen Sie immer den Griff.

4.SchlieBen Sie das Gerat an eine Steckdose an, driicken Sie die Taste ON/OFF, die
Kontrollleuchten leuchten auf. Driicken Sie die Menitaste, um eine Speise
auszuwahlen, die Sie garen mochten, und driicken Sie dann die
Temperatur-/Zeittaste, um die Temperatur und die Zeit einzustellen.

5.Driicken Sie die Start/Pause-Taste, um den Garvorgang zu starten. Wenn Sie diese
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Taste erneut driicken, wird der Garvorgang unterbrochen.

6.Wenn der Garvorgang beginnt, heizt das Gerat vor, um eine bessere Garleistung
zu erzielen. Im Display wird "PRE" angezeigt, bis der Vorheizvorgang
abgeschlossen ist.

Hinweis: Wahrend des Garvorgangs kénnen die Zeit und die Temperatur
eingestellt werden. Um neue Daten in einem voreingestellten Meni zu
speichern, driicken Sie die Taste Temperatur/Zeit 3 Sekunden lang, bis Sie 3
Pieptone horen; die alten Daten werden durch die neuen ersetzt.

7.Einige Zutaten miissen nach der Halfte der Zubereitungszeit geschdittelt werden.
In einigen Menlprogrammen erinnert das Gerat Sie daran, die Zutaten zu
schitteln. Um die Zutaten zu schitteln, nehmen Sie den Frittierbehalter aus
dem Gerat und schitteln ihn. Schieben Sie den Frittierbehalter dann wieder in
die Fritteuse.

8.Nach Beendigung des Garvorgangs wird auf dem Display "End" angezeigt.
Wenn das Geblase aufhort zu arbeiten, gibt das Gerat einen Signalton ab, um
Sie daran zu erinnern, die Speisen zu entnehmen.

9.Priifen Sie, ob die Zutaten fertig sind. Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind,
schieben Sie den Frittierbehalter einfach zurtick in das Gerat und stellen Sie den
Timer auf ein paar Minuten mehr ein.

10.Um Zutaten (z. B. Pommes frites) zu entnehmen, ziehen Sie den Frittierbehalter
aus der Fritteuse. Geben Sie die Zutaten dann in eine Schiissel oder auf einen
Teller. Drehen Sie den Frittierbehalter nicht auf den Kopf, wenn der Frittiereinsatz
noch im Frittierbehélter ist, da sonst iberschissiges Ol, das sich am Boden des
Behalters gesammelt hat, auf die Zutaten tropft.

KOCHTIPPS

Menis Empfohlenes Timer (min) ijer—bereich Ttoemperatur Tempera!’turb Erinnerung | Vorheizen
ewicht (°C) °C) ereich (°C)
@ 500 15 1-60 200 80-200 Schiitteln | Ja
Q 700 15 1-60 200 80-200 Schitteln | Ja
300 8 1-60 180 80-200 Schutteln | Ja
Q 500 18 1-60 190 80-200 Schitteln | Ja
@ 500 35 1-60 150 80-200 k. A. k. A.
@ 200 8 1-60 160 80-200 k. A. Ja
@ 300 10 1-60 120 80-200 Schiitteln | Ja
@ / 15 1-60 180 80-200 Schutteln | Ja
L) |/ 15 1-60 60 k. A. k.A. k.A.

DE-043



- Die obige Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fir lhre
Lebensmittelzutaten.

« Hinweis: Aufgrund der unterschiedlichen Herkunft, GréBe, Form und Marke der
Zutaten kénnen wir keine Garantie fiir die besten Einstellungen fir lhre Zutaten
geben.

- Da die schnelle HeiBlufttechnologie die Luft im Gerat sofort wieder aufheizt,
wird der Frittiervorgang kaum beeintrachtigt, wenn der Frittierbehélter wahrend
des HeiBluftfritierens fiir kurze Zeit aus dem Gerat genommen wird.

Tipps
A Kleinere Zutaten erfordern in der Regel eine etwas kiirzere Zubereitungszeit als
groBere Zutaten.

B.Eine groBere Menge an Zutaten erfordert eine etwas langere Zubereitungszeit,
eine kleinere Menge an Zutaten erfordert eine etwas kiirzere Zubereitungszeit.

C.Das Schitteln kleinerer Zutaten nach der Halfte der Zubereitungszeit optimiert
das Endergebnis und kann dazu beitragen, dass die Zutaten nicht
ungleichmaBig gebraten werden.

D.Bereiten Sie keine extrem fettigen Zutaten wie Wirstchen in der Fritteuse zu.

E.Snacks, die im Backofen zubereitet werden kénnen, kdnnen auch in der Fritteuse
zubereitet warden.

F.Die optimale Menge fiir die Zubereitung knuspriger Pommes frites betragt 500
Gramm.

G.Mit vorgefertigtem Teig kdnnen Sie schnell und einfach gefiillte Snacks
zubereiten. Vorgefertigter Teig erfordert auch eine kiirzere Zubereitungszeit als
selbstgemachter Teig.

H.Stellen Sie ein Backblech oder eine Auflaufform in die Fritteuse, wenn Sie einen
Kuchen oder eine Quiche backen mdchten oder wenn Sie zerbrechliche oder
gefillte Zutaten frittieren mochten

REINIGUNG UND WARTUNG

1.Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

2.Sowohl der Topf als auch der Grillrost sind mit einer Antihaftbeschichtung
versehen. Verwenden Sie zur Reinigung keine Kiichenutensilien aus Metall oder
Scheuermittel, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

3.Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie
das Gerat abkiihlen, bevor Sie es bewegen.

Tipp: Nehmen Sie den Topf aus dem Gerat, damit die HeiBluftfritteuse schneller
abkunhlt.

4 Wischen Sie die AuBenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

5.Reinigen Sie den Topf, den Grillrost und das Innere des Gerats mit heiBem
Wasser, etwas Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Sie kénnen
eine Entfettungsflissigkeit verwenden, um restlichen Schmutz zu entfernen.
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Tipp: Wenn Schmutz auf dem Grillrost oder dem Topfboden klebt, fiillen Sie den
Topf mit heiBem Wasser und etwas Spulmittel. Legen Sie den Grillrost in den Topf
und lassen Sie den Topf und den Grillrost etwa 10 Minuten lang einweichen.

6.Reinigen Sie die Heizelemente mit einer weichen Reinigungsbirste, um
Lebensmittelreste zu entfernen.

LAGERUNG

1.Ziehen Sie den Netzstecker des Gerdts und lassen Sie es vollstandig abkihlen.

2.Achten Sie darauf, dass alle Teile sauber und trocken sind. Lagern Sie das Gerét
an einem kuhlen, trockenen Ort.

ENTSORGUNG

P
Korrekte Entsorgung dieses Produkts

Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der
gesamten EU nicht mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden
darf. Um mogliche Schaden fiir die Umwelt oder die menschliche
Gesundheit durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden,
recyceln Sie es verantwortungsvoll, um die nachhaltige
EE | Wiederverwendung von Materialressourcen zu férdern. Um lhr
Altgerat zurlickzugeben, nutzen Sie bitte die Rickgabe- und
Sammelsysteme oder wenden Sie sich an den Handler, bei dem Sie
das Produkt gekauft haben. Diese kdnnen das Produkt einem
umweltgerechten Recycling zufiihren.

(N J
Gewahrleistung: Verbraucher, die das Produkt bei einem Handler in Europa gekauft
haben, genieBen die entsprechenden gesetzlichen Rechte nach dem
Verbrauchergesetzbuch. Gewerbliche Kunden kénnen von der im Biirgerlichen
Gesetzbuch vorgesehenen Garantie profitieren.
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES =

Bij het gebruik van elektrische apparaten, dienen
de basisveiligheidsregels altijd in acht genomen te
worden inclusief de onderstaande:

1.

V1

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en ouder of personen met beperkte
fysische, visuele of mentale mogelijkheden, of die
een gebrek hebben aan ervaring en kennis, als ze
onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilig gebruik van het apparaat
en de gevaren die het gebruik van het apparaat
met zich meebrengen begrijpen. Kinderen
mogen niet met dit apparaat spelen.

Houd het apparaat en het snoer buiten bereik
van kinderen die jonger zijn dan 8 jaar.

Als het netsnoer of het product beschadigd is,
moet het worden vervangen door een speciaal
snoer of assemblage dat verkrijgbaar is bij de
fabrikant of professionele personen.

Alleen voor huishoudelijk gebruik.
Dompel het snoer, de stekkers of het apparaat

niet onder in water of een andere vloeistof om
elektrische schokken te voorkomen.

Haal de stekker uit het stopcontact wanneer het
apparaat niet wordt gebruikt of wordt
schoongemaakt. Laat het afkoelen voordat u
onderdelen opzet of verwijdert.
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7. Het gebruik van accessoires die niet door de
fabrikant zijn aanbevolen, kunnen letsel
veroorzaken.

8. Plaats het apparaat niet op of in de buurt van
een hete gas- of elektrische brander.

9. Bij het verplaatsen van een apparaat dat hete
olie of andere hete vloeistoffen bevat, moet
uiterste voorzichtigheid worden betracht.

10.De apparaten zijn niet bedoeld om te worden
bediend door middel van een externe timer.

11. &Opgelet! Hete oppervlakken.

12.Bedek de ventilatieopeningentijdens het
gebruik niet met een doek enz. om ongelukken
of productschade te voorkomen.

13.Raak tijdens gebruikde interne delen van het
apparaat niet aan.

14.Gebruik dit apparaat niet als de stekker, het
netsnoer of andere onderdelen op enigerlei
wijze beschadigd zijn.

15.Steek de stekker niet in het stopcontact en haal
de stekker niet uit het stopcontact of bedien het
bedieningspaneel niet met natte handen.

16.Plaats het apparaat niet tegen een muur of
bovenop andere apparaten. Laat ten minste 20
cm vrije ruimte aan de achterkant, bovenkant
en zijkanten van het apparaat.

17 Plaats niets bovenop het apparaat.
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18.Laat het apparaat niet onbeheerd draaien.
19.Wees voorzichtig met hete stoom en hete lucht
wanneer u de frituurpan uit de airfryer haalt.

20.Als er donkere rook uit het apparaat komt, haal
dan onmiddellijk de stekker uit het stopcontact.
Wacht tot de rook is gestopt voordat u de pan
uit het apparaat haalt.
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TECHNISCHE SPECIFICATIES

Modelnr.: B302023Q3 (GF8028-DV)
Voeding 220-240 V ~ 50-60 Hz
Stroomverbruik 2000 W
Capaciteit 8L
Temperatuuraanpassingsbereik 80°C-200°C
Timer 1-60 min
PRODUCTOVERZICHT
-
1.Bedieningspaneel 4.Snoerhaspel
2.Frituurpan 5.Grilrooster
3.Afneembaar handvat 6.Siliconen plug
-

MONTAGE-INSTRUCTIES

Hendelmontage
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1.Trek de frituurpan uit de hoofdeenheid. (Afb. 1)

2.Haal het handvat eruit en steek het in de groef aan de bovenkant van de
frituurpan (afbeelding 2), druk erop totdat u een "klik" -geluid hoort.

3.Beweeg de hendel om te controleren. Als het stevig is, kan de airfryer nu
worden gebruikt.

De handgreep demonteren

1.Verwijder de siliconenplug van de bovenkant van het handvat. Bewaar het voor
toekomstig gebruik.

2.Gebruik eengeschikte schroevendraaier om het interne deel door dit gat te
wrikken, pak het handvat vast en til het met de andere hand op.

Opmerking: Demonteer de handgreep niet, tenzij dit noodzakelijk is.

VOORBEREIDINGEN VOOR GEBRUIK

1.Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
2.Verwijder alle stickers of etiketten van het apparaat.

3.Reinig het grillrooster en de pan grondig met heet water, wat afwasmiddel en
een niet-schurende spons.

4.Veeg de binnenkant en buitenkant van het apparaat af met een natte doek.

5.Wanneer de airfryer voor de eerste keer wordt verwarmd, kan deze een lichte
rook of geur afgeven. Dit is normaal bij veel verwarmingstoestellen en levert
geen veiligheidsproblemen op.

6.Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en vlakke ondergrond. Plaats
het apparaat niet op een niet-hittebestendig oppervlak.

7.Plaats niets boven op het apparaat, de luchtstroom wordt hierdoor verstoord en
dit beinvloedt het air frying resultaat.

INSTRUCTIES BEDIENINGSPANEEL
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1 Vooraf ingestelde menupictogrammen
Dit menu is voor aanpassingen. U kunt voedsel bereiden dat niet in de
2 vooraf ingestelde menulijst staat en de kookgegevens op dit pictogram
opslaan voor volgend gebruik.
3 Menu-knop
4 Pictogram voorverwarmen
Ontdooiknop: Ontdooien met één toets, de timer kan worden ingesteld
5 van 1 tot 60 minuten, afhankelijk van het voedseltype. De temperatuur
staat vast en kan niet worden aangepast.
6 3. Temperatuur/tijd-verlaagknop
AAN/UIT-knop
8 Temperatuur/ tijdverhoogknop
Lichtknop: Schakel het licht in, het kookproces kan door het kijkvenster
9 worden bekeken.
Temperatuur/tijd-knop
10 Om nieuwe gegevens op te slaan in een vooraf ingesteld menu, drukt u
3 seconden op deze knop totdat u 3 Bl-geluiden hoort, de oude
gegevens worden bedekt.
11 Start/Pauze knop
12 | Indicatielampje ventilator
13 | Indicatielampje temperatuur
14 | Indicatielampje verwarming
15 Indicatielampje tijd
16 | Schudindicatielampje

BEDIENINGSINSTRUCTIES

1.Trek de pan voorzichtig uit de airfryer.
2.Stop de ingrediénten in de pan.
3.Schuif de pan terug in de airfryer.
« Let op: Raak de airfryer niet aan tijdens en na gebruik, deze zal erg heet worden,
gebruik altijd het handvat.
4 Sluit het apparaat aan op een stopcontact, druk op de AAN/UIT-knop, de
indicatielampjes gaan branden. Druk op de Menuknop om een voedseltype te
selecteren dat u wilt bereiden en druk vervolgens op de Temperatuur/Tijd-knop
om de temperatuur en tijd aan te passen.
5.Druk op de Start/Pauze-knop om het bakken te starten. Druk nogmaals op deze
knop, het bakproces wordt gepauzeerd.
6.Wanneer het bakproces begint, zal het apparaat voorverwarmen om een betere
kookprestatie te bereiken. Het display geeft "PRE" weer totdat het
voorverwarmingsproces is voltooid.
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Opmerking: tijdens het bakken kunnen de tijd en temperatuur worden aangepast.

Om nieuwe gegevens op te slaan in een vooraf ingesteld menu, drukt u 3

seconden op de knop Temperatuur/Tijd totdat u 3 Bl-geluiden hoort, de oude

gegevens worden bedekt door de nieuwe gegevens.

7.Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd worden geschud.
In sommige menu's zal het apparaat u eraan herinneren om de
voedselingrediénten te schudden. Om de ingrediénten te schudden, trekt u de
pan uit het apparaat en schudt u deze. Schuif vervolgens de pan terug in de
airfryer.

8.Wanneer het bakproces is voltooid, geeft het display "End"weer. Wanneer de
ventilator stopt met werken, zal het apparaat een zoemer afgeven om u eraan te
herinneren het voedsel te verwijderen.

9.Controleer of de ingrediénten klaar zijn. Als de ingrediénten nog niet klaar zijn,
schuift u de pan gewoon terug in het apparaat en stelt u de timer in op een
paar extra minuten.

10.0m ingrediénten (bijv. friet) te verwijderen, trekt u de pan uit de airfryer. Haal
vervolgens de ingrediénten uit de pan en plaats ze in een kom of bord. Draai de
pan niet ondersteboven als het grillrooster nog in de pan zit, omdat overtollige olie
die zich op de bodem van de pan heeft verzameld op de ingrediénten zal lekken.

KOOKTIPS

Menu's g:\r/:lki)j:ltmen Timer (min) | Timerbereik("C) ;%Tperatuur Eir:;ijlf(f,acguur Herinnering | Voorverwarmen

% 500 15 1-60 200 80-200 Schudden Ja

@ 700 15 1-60 200 80-200 Schudden Ja

300 8 1-60 180 80-200 Schudden Ja

Q 500 18 1-60 190 80-200 Schudden Ja

@ 500 35 1-60 150 80-200 N/A N/A

@ 200 8 1-60 160 80-200 N/A Ja

@ 300 10 1-60 120 80-200 Schudden Ja

@ / 15 1-60 180 80-200 Schudden Ja

90’%(. / 15 1-60 60 N/A N/A N/A

 De bovenstaande tabel helpt u bij het kiezen van de basisinstellingen voor uw
voedselingrediénten.

e Opmerking: vanwege de verschillende oorsprong, maten, vormen en merken
van ingrediénten, kunnen we niet de beste instellingen voor uw ingrediénten
garanderen.

- Omdat de snelle heteluchttechnologie de lucht in het apparaat onmiddellijk
opwarmt, zal het kortstondig uit het apparaat trekken van de frituurpan tijdens
het bakken met hete lucht nauwelijks van invloed zijn op het frituurproces.
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Tips
AKleinere ingrediénten vereisen meestal een iets kortere bereidingstijd dan
grotere ingrediénten.

B.Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft een iets langere bereidingstijd
nodig, een kleinere hoeveelheid ingrediénten een iets kortere bereidingstijd.

C.Door halverwege de bereidingstijd kleinere ingrediénten op te schudden, wordt
het eindresultaat geoptimaliseerd en kunnen ongelijkmatig gebakken
ingrediénten worden voorkomen.

D.Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals worstjes in de airfryer .

E.Snacks die in een oven kunnen worden bereid, kunnen ook in de airfryer
worden bereid

F.De optimale hoeveelheid voor het bereiden van krokante friet is 500 gram.

G.Gebruik kant-en-klaar deeg om snel en gemakkelijk gevulde snacks te bereiden.
Kant-en-klare deeg heeft ook een kortere bereidingstijd nodig dan zelfgemaakt
deeg.

H.Plaats een bakvorm of ovenschaal in de frituurmand als u een cake of quiche
wilt bakken of als u breekbare of gevulde ingrediénten wilt bakken

REINIGING EN ONDERHOUD

1.Maak het apparaat na elk gebruik schoon.

2.Zowel de pan als het grillrooster hebben een antiaanbaklaag. Gebruik geen
metalen keukengerei of schurende reinigingsmiddelen om ze schoon te maken,
omdat dit de antiaanbaklaag kan beschadigen.

3.Haal na gebruik de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen
voordat u het verplaatst.

Tip: Haal de pan uit het apparaat om de airfryer sneller te laten afkoelen.
4.Veeg de buitenkant van het apparaat af met een vochtige doek.

5.Reinig de pan, het grillrooster en de binnenkant van het apparaat met heet
water, wat afwasmiddel en een niet-schurende spons. U kunt
ontvettingsvloeistof gebruiken om eventueel achtergebleven vuil te verwijderen.

Tip: Als er vuil op het grillrooster of de bodem van de pan zit, vul de pan dan met
heet water met wat afwasmiddel. Stop het grillrooster in de pan en laat de pan
en het grillrooster ongeveer 10 minuten weken.

6.Reinig de verwarmingselementen met een zachte reinigingsborstel om
eventuele voedselresten te verwijderen.

OPSLAG

1.Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen.

2.Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn. Berg het apparaat op een
koele, droge plaats op.

NL-053



VERWIJDERING

P
Correcte verwijdering van dit product

Deze markering geeft aan dat dit product in de EU niet mag worden
weggegooid samen met ander huishoudelijk afval. Om mogelijke
schade aan het milieu, of de menselijke gezondheid door
ongecontroleerde afvalverwijdering te voorkomen, moet u het op een
verantwoorde manier recycleren om het duurzame hergebruik van
B | grondstoffen te bevorderen. U kunt het gebruikte apparaat
terugsturen, door gebruik te maken van de retour- en
inzamelsystemen, door contact op te nemen met de winkel waar het
product werd gekocht. Ze kunnen dit product meenemen voor
milieuvriendelijke recycling.

(N J
GARANTIE: Consumenten die het product bij een distributeur in Europa hebben
gekocht, kunnen gebruik maken van de relevante wettelijke rechten onder de Code
voor Consumentenrechten. Zakelijke klanten kunnen gebruik maken van de garantie
die het Burgerlijk Wetboek biedt.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES =

Lors de [utilisation d'appareils électriques, il
convient de toujours respecter des mesures de
sécurité de base, notamment les suivantes :

1.

w1

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a
partir de 8 ans et par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou qui manquent d'expérience et
de connaissances, a condition qu'elles aient
recu une surveillance ou des instructions
concernant l'utilisation de l'appareil en toute
sécurité et qu'elles comprennent les risques
encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec
cet apparell.

Tenez l'appareil et son cordon hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

Si le cordon d'alimentation ou le produit est
endommagé, il doit étre remplacé par un
cordon d'alimentation ou un assemblage
spécial du fabricant ou de professionnels.

Usage domestique uniquement.

Pour se protéger contre les chocs électriques, ne
pas immerger le cordon, les fiches ou l'appareil
principal dans I'eau ou dans un autre liquide.

Débranchez |'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé et
avant de le nettoyer. Laisser refroidir I'appareil
avant de mettre ou de retirer des pieces.
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7. L'utilisation d'accessoires non recommandeés par
le fabricant de l'appareil peut entrainer des
blessures.

8. Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'un
braleur électrique ou a gaz chaud.

9. Il convient d'étre extrémement prudent lors du
déplacement d'un appareil contenant de I'huile
chaude ou d'autres liquides chauds.

10.Cet appareil n" est pas concu pour fonctionner
a I'aide d'une minuterie externe.

11. A\ Attention aux surfaces chaudes!

12.Pendant I'utilisation, ne pas couvrir les orifices
de ventilation avec un chiffon, etc. afin d'éviter
les accidents ou les dommages au produit.

13.Pendant ['utilisation, ne pas toucher les parties
internes de l'appareil.

14.N'utilisez pas cet appareil si la fiche, le cordon
d'alimentation ou d'autres pieces sont
endommagés de quelque maniere que ce soit.

15.Ne pas brancher ou débrancher l'appareil et ne
pas utiliser le panneau de commande avec les
mains mouillées.

16.Ne placez pas l'appareil contre un mur ou
au-dessus d'autres appareils. Laissez au moins
20 cm d'espace libre a l'arriere, au-dessus et sur
les cotés de I'appareil.

17.Ne placez rien sur I'appareil.
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18.Ne laissez pas I'appareil fonctionner sans
surveillance.

19.Faites attention a la vapeur et a l'air chauds
lorsque vous retirez le panier de la friteuse.

20.Si de la fumée sombre s'échappe de I'appareil,
débranchez-le immédiatement. Attendez que
la fumée s'arréte avant de retirer le panier.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUE

Modele No. B302023Q3 (GF8028-DV)
Alimentation 220-240V ~ 50-60 Hz
Puissance 2000 W

Capacité du panier 8L

Plage de réglage de la température 80°C-200°C

Minuterie 1-60 min

APERCU DE L' APPAREIL
-

~
1.Panneau d'affichage 4.Rangement du cable
2.Panier 5.Grille de cuisson
3.Poignée amovible 6.Bouchon en silicone
- J
INSTRUCTIONS DE MONTAGE
Assemblage de la poignée
N
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1.Retirez le panier de I'unité principale (Image 1).

2.Retirez la poignée et insérez-la dans la rainure située sur le dessus du panier
(Image 2), appuyez jusqu'a ce que vous entendiez un « clic ».

3.Déplacez la poignée pour vérification. Si elle est bien fixée, la friteuse a air peut
étre utilisée.
Démontage de la poignée

1.Retirez le bouchon en silicone situé sur le dessus de la poignée. Conservez-le
pour une utilisation ultérieure.

2.Utilisez un tournevis approprié pour faire levier sur la partie interne a travers ce
trou, saisissez et soulevez la poignée avec I'autre main.

Remarque : Ne démontez la poignée que si cela est nécessaire.

AVANT L' UTILISATION DE L' APPAREIL

1.Retirez tous les matériaux d'emballage.
2.Retirez tous les autocollants ou étiquettes de I'appareil.

3.Nettoyez soigneusement la grille et le panier avec de I'eau chaude, un peu de
liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

4.Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

5.Lorsque la friteuse a air est chauffée pour la premiere fois, elle peut dégager
une légere fumée ou odeur. Ce phénomeéne est normal pour de nombreux
appareils et ne pose aucun probléme de sécurité.

6.Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale et plane. Ne placez pas
I'appareil sur une surface non résistante a la chaleur.

7.Ne posez rien sur |'appareil, car la circulation de I'air serait perturbée et
affecterait le résultat de la friture a air chaud.

PANNEAU DE COMMANDE
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Ce menu est destiné a la personnalisation. Vous pouvez cuisiner des
> aliments qui ne figurent pas dans la liste des menus prédéfinis et
enregistrer les données de cuisson sur cette icone en vue d'une
prochaine utilisation.

1 Icones des menus prédéfinis

3 Bouton de menu

Icone de préchauffage

Bouton unique de décongélation : la minuterie peut étre réglée de 1 a
5 60 minutes en fonction du type d'aliment. La température est fixe et ne
peut pas étre réglée.

6 Bouton de diminution de la température/de la durée
7 Bouton ON/OFF (marche/arrét)
8 Bouton d'augmentation de la température/de la durée

Bouton de controle de I'éclairage : allume la lumiere pour visualiser le
processus de cuisson a travers la fenétre.

Indicateur de température/durée

10 Pour enregistrer une nouvelle donnée sur un menu prédéfini, appuyez
sur ce bouton pendant 3 secondes jusqu'a ce que vous entendiez 3
sons BIP, les anciennes données seront couvertes.

11 Bouton Marche/Pause

12 Témoin lumineux de la ventilation

13 | Témoin lumineux de température

14 | Témoin lumineux de chauffage

15 Témoin lumineux de durée

16 | Rappel pour remuer les aliments

MODE D'EMPLOI

1.Retirez délicatement le panier de la friteuse.
2.Placez les aliments dans le panier.
3.Remettez le panier dans la friteuse en le faisant glisser.

Attention : Ne touchez pas la friteuse pendant et aprés |'utilisation, car elle
devient tres chaude.

4.Branchez I'appareil sur une prise de courant, appuyez sur le bouton ON/OFF, les
voyants lumineux s'allument. Appuyez sur la touche Menu pour sélectionner le
type d'aliment que vous souhaitez préparer, puis appuyez sur la touche
Température/Durée pour régler la température et la durée.

5.Appuyez sur la touche Marche/Pause pour démarrer la cuisson. Si vous appuyez
a nouveau sur cette touche, le processus de cuisson sera mis en pause.
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6.Lorsque le processus de cuisson commence, I'appareil préchauffe afin d'obtenir
une meilleure performance de cuisson. L'écran affiche « PRE » jusqu'a ce que le
processus de préchauffage soit terminé.

Remarque : Pendant la cuisson, la durée et la température peuvent étre ajustées.
Pour enregistrer de nouvelles données dans un menu préréglé, appuyez sur la
touche Température/Durée pendant 3 secondes jusqu'a ce que vous entendiez 3
sons BIP, les anciennes données seront remplacées par les nouvelles.

7.Certains ingrédients doivent étre remués a la moitié du temps de préparation.
Dans certains programmes de menu, l'appareil vous rappellera de remuer les
ingrédients. Pour secouer les ingrédients, sortez le panier de I'appareil et
secouez-le, puis remettez le panier dans la friteuse a air.

8.Lorsque le processus de cuisson est terminé, |'écran affiche « End » (Fin).
Lorsque la ventilation s'arréte de fonctionner, I'appareil émet un signal sonore
pour vous rappeler de retirer les aliments.

9.Vérifiez si les ingrédients sont préts. Si les ingrédients ne sont pas encore préts,
il suffit de remettre le panier dans l'appareil et de régler la minuterie sur
quelques minutes supplémentaires.

10.Pour retirer les ingrédients (par exemple des frites), retirez le panier de la
friteuse. Déposez ensuite les ingrédients dans un bol ou une assiette. Ne
retournez pas le panier lorsque la grille est encore a I’ intérieur, car I'exces
d'huile qui s'est accumulé au fond du panier s'écoulerait sur les ingrédients.

CONSEILS DE CUISSON

Aliments IF',eOcigr?nmandé I(li/ll?r?ustes) Pmlir?li:r?e (Min) '{S(I;r;pérature tPelfr(‘\;;écriaeture (°C) Conseil Préchauffage

% 500 15 1-60 200 80-200 Remuer Oui

ﬁ 700 15 1-60 200 80-200 Remuer Oui

300 8 1-60 180 80-200 Remuer Oui

Q 500 18 1-60 190 80-200 Remuer Oui

@ 500 35 1-60 150 80-200

@ 200 8 1-60 160 80-200 Oui

@ 300 10 1-60 120 80-200 Remuer Oui

@' / 15 1-60 180 80-200 Remuer Oui

L) |/ 15 1-60 60

e Le tableau ci-dessus vous aidera a choisir les réglages de base pour vos
aliments.

- Remarque : en raison des différentes origines, tailles, formes et marques des
ingrédients, nous ne pouvons pas garantir les meilleurs réglages pour vos
ingrédients.
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« Etant donné que la technologie de I'air chaud rapide réchauffe instantanément
I'air a l'intérieur de I'appareil, le fait de retirer le panier de I'appareil pendant une
courte période au cours de la cuisson a l'air chaud n'aura que peu d'effet sur le
processus de cuisson.

Conseils

A.Les ingrédients de petite taille nécessitent généralement un temps de
préparation un peu plus court que les ingrédients de grande taille.

B.Une grande quantité d'ingrédients nécessite un temps de préparation
l[égerement plus long, une petite quantité d'ingrédients nécessite un temps de
préparation légérement plus court.

C.Secouez les petits ingrédients a mi-chemin du temps de préparation permet
d'optimiser le résultat final et d'éviter que les ingrédients ne soient pas
uniformément frits/cuits.

D.Ne préparez pas d'ingrédients extrémement gras, tels que des saucisses, dans la
friteuse.

E.Les en-cas qui peuvent étre préparés au four peuvent également étre préparés
dans la friteuse.

F.La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est de 500 grammes.

G.Utilisez des pates prétes a I'emploi pour préparer des snacks fourrés rapidement
et facilement. Les pates prétes a I'emploi nécessitent également un temps de
préparation plus court que les pates faites maison.

H.Placez un moule ou un plat a four sur la grille de la friteuse si vous souhaitez
cuire un gateau ou une quiche ou si vous souhaitez frire des ingrédients fragiles
ou des ingrédients fourrés.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1.Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation.

2.Le panier et la grille sont recouverts d'un revétement antiadhésif. N'utilisez pas
d'ustensiles de cuisine métalliques ou de produits de nettoyage abrasifs pour
nettoyer l'appareil, car cela pourrait endommager le revétement antiadhésif.

3.Apres utilisation, débranchez la fiche de la prise murale et laissez I'appareil
refroidir avant de le déplacer.

Conseil : Retirez le panier de I'appareil pour aider la friteuse a refroidir plus

rapidement.

4.Essuyez |'extérieur de 'appareil avec un chiffon humide.

5.Nettoyez le panier, la grille et I'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude, un

peu de liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Vous pouvez utiliser un
liquide dégraissant pour éliminer les saletés restantes.

Conseil : si des saletés sont collées a la grille ou au fond du panier, remplissez ce
dernier d'eau chaude additionnée d'un peu de liquide vaisselle. Placez la grille
dans le panier et laissez-les tremper pendant environ 10 minutes.

6.Nettoyez les éléments chauffants a I'aide d'une brosse de nettoyage douce afin
d'éliminer tout résidu alimentaire.
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RANGEMENT

1.Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir complétement.

2.Assurez-vous que toutes les pieces sont propres et séches. Rangez I'appareil
dans un endroit frais et sec.

RECYCLAGE

( L. . . .
Elimination correcte de cet appareil

Ce symbole indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec les
autres déchets ménagers dans I'ensemble de I'UE. Pour éviter que
I'élimination incontrélée des déchets ne nuise a I'environnement ou a
la santé humaine, recyclez le produit de maniére responsable afin de
promouvoir la réutilisation durable des ressources matérielles. Pour
EE | retourner votre appareil usagé, veuillez utiliser les systémes de retour
et de collecte ou contacter le détaillant ou le produit a été acheté. Il
pourra reprendre ce produit pour le recycler en toute sécurité pour
I'environnement.

(N J
GARANTIE : Les consommateurs qui ont acheté le produit aupres d'un distributeur en
Europe bénéficient des droits Iégaux prévus par le Code des droits des
consommateurs. Les clients professionnels peuvent bénéficier de la garantie prévue
par le Code Civil.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

IMPORTANTES

Ao utilizar aparelhos eléctricos, devem ser sempre
seguidas as precaucdes basicas de seguranca,
incluindo as seguintes:

1.

v A

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a
partir dos 8 anos de idade e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimentos, desde que tenham recebido
supervisao ou instrucdes sobre a utilizacao do
aparelho de forma segura e compreendam os
perigos envolvidos. As criangas nao devem
brincar com este aparelho.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora
do alcance de criancas com menos de 8 anos
de idade.

Se o cabo de alimentacao ou o produto estiver
danificado, deve ser substituido por um cabo
de alimentacdao ou conjunto especial do
fabricante ou de profissionais.

Apenas para uso domeéstico.

Para protecao contra choques eléctricos, nao
mergulhe o cabo, as fichas ou a unidade
principal em agua ou outro liquido.

Desligue a ficha da tomada quando nao estiver
a ser utilizado e antes de limpar. Deixe Deixe
arrefecer antes de colocar ou retirar pecas.
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7. A utilizacao de acessorios nao recomendados
pelo fabricante do aparelho pode causar
ferimentos.

8. Nao coloque o aparelho sobre ou perto de um
gueimador quente a gas ou elétrico.

9. Deve ter-se extremo cuidado ao deslocar um
aparelho que contenha oleo quente ou outros
liquidos quentes.

10.0s aparelhos nao se destinam a ser acionados
por meio de um temporizador externo.

11. & Atencao! Superficies quentes.

12.Durante a utilizacao, nao cubra as aberturas de
ventilacao com panos, etc., para evitar
acidentes ou danos no produto.

13.Durante a utilizacao, nao tocar nas partes
internas do aparelho.

14.Nao utilize este aparelho se a ficha, o cabo de
alimentacao ou outras pecas estiverem
danificadas de alguma forma.

15.Nao ligue ou desligue o aparelho nem utilize o
painel de controlo com as maos molhadas.

16.Nao coloque o aparelho contra uma parede ou
em cima de outros aparelhos. Deixar pelo
menos 20 cm de espaco livre nas costas, em
cima e nos lados do aparelho.

17.Nao coloque nada em cima do aparelho.

18. Nao deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.
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19.Tenha cuidado com o vapor quente e o ar
quente quando retirar a frigideira da fritadeira
de ar quente.

20.Se sair fumo escuro do aparelho, desligue-o
imediatamente da tomada. Aguarde que o
fumo pare antes de retirar a frigideira do
aparelho.
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ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo No. B302023Q3 (GF8028-DV)
Fonte de alimentacao 220-240 V ~ 50-60 Hz
Consumo de energia 2000 W
Capacidade 8L
Faixa de ajuste de temperatura 80°C-200°C
Temporizador 1-60 min
VISAO GERAL DO PRODUTO
-
1.Painel de operacao 4 Carretel de cabo
2.Frigideira 5.Grelha
3.Alca removivel 6.Plugue de silicone
-

INSTRUCOES DE MONTAGEM

Montagem da alca
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1.Puxe a frigideira para fora da unidade principal. (Fig. 1)

2.Retire a alca e insira-a na ranhura na parte superior da frigideira (Fig. 2),
pressione até ouvir um som de "clique".

3.Mova a alga para verificar. Se estiver firme, a air fryer pode ser usada agora.
Desmonte a alca

1.Remova o plugue de silicone da parte superior da al¢ca. Guarde-o para uso
futuro.

2.Use uma chave de fenda apropriada para forcar a parte interna através deste
furo, segure e levante a alca com a outra mao.

Observacdo: ndo desmonte a alga a menos que seja necessario.

PREPARACOES PARA UTILIZACAO

1.Retirar todos os materiais de embalagem.
2.Retirar os autocolantes e as etiquetas do aparelho.

3.Limpe muito bem a grelha e a panela com agua quente, detergente para a loica
€ uma esponja nao abrasiva.

4.Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano himido.

5.Quando a fritadeira é aquecida pela primeira vez, pode emitir um ligeiro fumo
ou odor. Este fendmeno é normal em muitos aparelhos de aquecimento e nao
constitui um problema de seguranca.

6.Coloque o aparelho numa superficie estavel, horizontal e plana. Ndo coloque o
aparelho numa superficie ndo resistente ao calor.

7.Néo coloque nada em cima do aparelho, pois o fluxo de ar sera perturbado e
afectara o resultado da fritura com ar quente.

INSTRUCOES DO PAINEL DE CONTROLO
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1 icones de menu predefinidos
Este menu é para personalizagdo. Pode cozinhar alimentos que néo

2 estdo na lista de menu predefinida e salvar os dados de cozimento
neste icone para o préximo uso.

3 Botdo de menu

4 icone de pré-aquecimento
Botdo de descongelamento: descongelamento com uma tecla, o timer

5 pode ser definido de 1 a 60 minutos de acordo com o tipo de alimento.
A temperatura é fixa e ndo pode ser ajustada.

6 Botdo de diminuicdo de temperatura/tempo
Botédo LIGAR/DESLIGAR

8 Botdo de aumento de temperatura/tempo

9 Botdo de controle de luz: acende a luz, o processo de cozimento pode
ser visualizado pela janela de visualizacao.
Botdo Temperatura/Tempo

10 Para salvar novos dados em um menu predefinido, pressione este
botdo por 3s até ouvir 3 sons BI, os dados antigos serdo cobertos.

11 Bot&o Iniciar/Pausar

12 | Luz indicadora do ventilador

13 Luz indicadora de temperatura

14 | Luzindicadora de aquecimento

15 Luz indicadora de tempo

16 | Luzindicadora de AGITAR

INSTRUCOES DE OPERACAO

1.Retire cuidadosamente a panela da fritadeira de ar.
2.Coloque os ingredientes alimentares na panela.
3.Deslize a panela de volta para a fritadeira de ar.

« Cuidado: Nao toque na air fryer durante e apds o uso, pois ela ficara muito
quente, use sempre a alca.

4.Conecte o aparelho a uma tomada elétrica, pressione o botdo ON/OFF, as luzes
indicadoras acenderdo. Pressione o botdo Menu para selecionar um tipo de
alimento que deseja cozinhar, depois pressione o botdo Temperature/Time para
ajustar a temperatura e o tempo.

5.Pressione o botao Start/Pause para comecar a cozinhar. Pressione este botéo
novamente, o processo de cozimento serad pausado.
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6.Quando o processo de cozimento comecar, o aparelho pré-aquecera para obter
um melhor desempenho de cozimento. O visor mostrara "PRE" até que o
processo de pré-aquecimento seja concluido.

Observacdo: Durante o cozimento, o tempo e a temperatura podem ser
ajustados. Para salvar novos dados em um menu predefinido, pressione o botédo
Temperatura/Tempo por 3s até ouvir 3 Bl, os dados antigos serdo cobertos por
novos dados.

7.Alguns ingredientes precisam ser agitados na metade do tempo de preparacao.
Em alguns programas de menu, o aparelho lembrara vocé de agitar os
ingredientes dos alimentos. Para agitar os ingredientes, retire a panela do
aparelho e agite-a. Em seguida, deslize a panela de volta para a air fryer.

8.Quando o processo de cozimento estiver concluido, o visor exibira "Fim",
quando o ventilador parar de funcionar, o aparelho emitird uma campainha para
lembra-lo de remover os alimentos.

9.Verifique se os ingredientes estdo prontos. Se os ingredientes ainda néo
estiverem prontos, basta deslizar a panela de volta para o aparelho e ajustar o
timer para alguns minutos extras.

10.Para remover ingredientes (por exemplo, batatas fritas), retire a panela da air fryer.
Em seguida, remova os ingredientes em uma tigela ou prato. Nado vire a panela de
cabeca para baixo quando a grelha ainda estiver na panela, pois qualquer excesso
de 6leo acumulado no fundo da panela vazara para os ingredientes.

DICAS PARA COZINHAR

Menus Peso Temporizador Intervalp do Temperatura grir;;l:rlgtgrea Lemb Pré )
recomendado | (min) temporizador (°C) | (°C) C) embrete |aquecimento,

ﬁ 500 15 1-60 200 80-200 Agitar Sim
p 700 15 1-60 200 80-200 Agitar Sim
300 8 1-60 180 80-200 Agitar Sim
L 500 18 1-60 190 80-200 Agitar Sim
@ 500 35 1-60 150 80-200 N/A N/A
@ 200 8 1-60 160 80-200 N/A Sim
@ 300 10 1-60 120 80-200 Agitar Sim
@' / 15 1-60 180 80-200 Agitar Sim
-);%(- / 15 1-60 60 N/A N/A N/A

« A tabela acima irad ajuda-lo a escolher as definicbes basicas para os ingredientes
alimentares.

- Nota: Devido as diferentes origens, tamanhos, formatos e marcas dos
ingredientes, ndo podemos garantir as melhores defini¢des para os seus
ingredientes.
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« Uma vez que a tecnologia de ar quente rapido reaquece instantaneamente o ar
no interior do aparelho, puxar a frigideira para fora do aparelho durante um
curto periodo de tempo durante a fritura com ar quente dificilmente afetara o
processo de fritura.

Dicas

A.Os ingredientes mais pequenos requerem geralmente um tempo de preparacao
ligeiramente mais curto do que os ingredientes maiores.

B.Uma maior quantidade de ingredientes requer um tempo de preparacdo
ligeiramente mais longo, uma menor quantidade de ingredientes requer um
tempo de preparacao ligeiramente mais curto.

C.Agitar ingredientes mais pequenos a meio do tempo de preparacédo otimiza o
resultado final e pode ajudar a evitar frituras irregulares dos ingredientes.

D.Ndo prepare ingredientes extremamente gordurosos, como salsichas, na
fritadeira.

E.Os snacks que podem ser preparados no forno também podem ser preparados
na fritadeira

F.A quantidade ideal para preparar batatas fritas crocantes é de 500 gramas.

G.Utilize massa pré-preparada para preparar salgados recheados de forma rapida
e facil. A massa pré-fabricada também requer um tempo de preparacdo mais
curto do que a massa caseira.

H.Coloque um tabuleiro ou uma assadeira na prateleira da fritadeira se quiser
cozer um bolo ou uma quiche ou se quiser fritar ingredientes frageis ou
recheados

LIMPEZA E MANUTENCAO

1.Limpar o aparelho apds cada utilizagéo.

2.Tanto a panela como a grelha tém um revestimento antiaderente. Nao utilize
utensilios de cozinha metélicos ou materiais de limpeza abrasivos para limpar,
pois podem danificar o revestimento antiaderente.

3.Apds a utilizagdo, retire a ficha da tomada de parede e deixe o aparelho
arrefecer antes de o deslocar.

Dica: Retire a panela do aparelho para ajudar a fritadeira de ar quente a arrefecer
mais rapidamente.

4.Limpe o exterior do aparelho com um pano himido.

5.Limpe a panela, a grelha e o interior do aparelho com agua quente, um pouco
de detergente para a loica e uma esponja nao abrasiva. Pode utilizar um liquido
desengordurante para remover qualquer sujidade remanescente.

Dica: Se a sujidade estiver agarrada a grelha ou ao fundo da panela, encha a
panela com agua quente e detergente liquido. Coloque a grelha na panela e deixe
a panela e a grelha de molho durante cerca de 10 minutos.

6. Limpe os elementos de aquecimento com uma escova de limpeza macia para
remover quaisquer residuos de alimentos.
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ARMAZENAMENTO

1.Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer completamente.

2.Assegure-se de que todas as pecas estdao limpas e secas. Guarde o aparelho
num local fresco e seco.

DISPOSICAO

P
Eliminagdo correta deste produto

Esta marcacdo indica que este produto ndo deve ser eliminado
juntamente com outros residuos domésticos em toda a UE. Para
evitar possiveis danos para o ambiente ou para a saide humana
decorrentes da eliminacdo descontrolada de residuos, recicle-o de
forma responsavel para promover a reutilizacdo sustentavel dos
I recursos materiais. Para devolver o seu aparelho usado, utilize os
sistemas de devolucao e recolha ou contacte o retalhista onde o
produto foi comprado. Este pode levar o produto para uma
reciclagem ambientalmente segura.

(. J
GARANTIA: O consumidor que adquiriu o produto a um distribuidor na Europa goza
dos direitos legais relevantes ao abrigo do Codigo dos Direitos do Consumidor. Os
credores profissionais podem beneficiar da garantia prevista no Codigo Civil.

PT-072



FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK =

Az elektromos készilékek hasznalata soran
minden esetben be kell tartani az alapvet6
biztonsagi elGirasokat beleértve a kovetkezoket:

1. A készuléket nyolc évesnél idosebb gyerekek,
korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képessegu személyek, valamint megfeleld
tudassal vagy ismeretekkel nem rendelkez6
személyek kizardlag felligyelet mellett, illetve
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készilék
biztonsagos kezelésérdl tajékoztatast kaptak,
és tisztaban vannak az ahhoz kapcsolddo
kockazatokkal. Gyerekek nem jatszhatnak a
késziilekkel.

2. A késziléket és a kabelét tartsa a 8 évesnél
fiatalabb gyerekektdl tavol.

3. Ha a tapkabel vagy a termék megsértil, akkor a
gyartotodl vagy szakembertdl beszerezhetd
specialis kabelre vagy szerelvényre lehet
kicserélni.

4. A készulék csak haztartasi hasznalatra szolgal.

. Az aramiités elkerilése érdekében ne meritse a
tapkabelt, a csatlakozddugaszt vagy a
késziileket vizbe vagy mas folyadékba.

6. Tisztitas eldtt, vagy ha a készulék nincs

hasznalatban, huzza ki a csatlakozédugaszt a
haldzati aljzatbol. Varja meg, amig a készilék

92
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lehdl, miel6tt behelyezi vagy eltavolitja a
tartozekokat.

7. A nem a készulék gyartoja altal javasolt
tartozékok hasznalata sériléseket okozhat.

8. Ne helyezze a készliléket forré gazégo vagy
elektromos f6zolap kozelébe.

9. Forrd olajat vagy mas forro folyadékot
tartalmazo készilék mozgatasa esetén
rendkivil évatosan jarjon el.

10.A késztilék kulso idozitovel nem hasznalhato.
11. & Vigyazat! Forro felliletek.

12.A balesetek vagy a termék karosodasanak
elkerllése érdekében hasznalat kozben ne
takarja le a szell6zOnyilasokat ruhaval stb.

13.Hasznalat kézben ne érintse meg a késziilék
belso részeit.

14.Ha a csatlakozodugasz, a tapkabel vagy egy
alkatrész barmilyen médon megsériilt, ne
hasznalja a késztiléket.

15.Nedves kézzel ne csatlakoztassa az
aramellatashoz, vagy ne valassza le az
aramellatasrol a késziileket, illetve ne hasznalja
a kezel6panelt.

16.Ne helyezze a terméket a falhoz vagy mas
készuléekek tetejére. Hagyjon legalabb 20 cm
szabad helyet a készuilék hatoldalanal, felett és
oldalainal.
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17.Ne helyezzen semmit a készulék tetejére.

18.Ne hagyja felugyelet nélkil a mikodéd
készlléket.

19.Ugyeljen a forré gézre és a levegbre, amikor
kiveszi a stitokosarat a késztilekbal.

20.Ha sotét flist aramlik a késziilékbol, azonnal
huzza ki a csatlakozédugaszt a halozati
aljzatbol. Varja meg, amig a fust kiaramlasa
megszunik, és csak ezutan vegye ki a
stitoedenyt a késziilékbal.
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MUSZAKI ADATOK

Modellszdm B302023Q3 (GF8028-DV)
Tapellatas 220-240 V~ 50-60 Hz
Teljesitményfelvétel 2000 W
Urtartalom 8 liter
Hoémérsékletbeallitasi tartomany 80 °C-200 °C
Id6zitd 1-60 perc
TERMEKABRA
4 N

1.Kezel6panel 4 Kabeltartd
2.Sutéedény 5.Grillracs
3.Levehet6 fogantyu 6.Szilikondugd
- J

OSSZESZERELESI UTMUTATO

A fogantyu felhelyezése
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1.HUzza ki a siitéedényt a késziilékbdl. (1. dbra)

2.Vegye ki a fogantyut, és helyezze be a sttéedény tetején talalhatdé mélyedésbe
(2. kép), és nyomja lefelé, amig , kattanast” nem hall.

3.Mozgassa meg a fogantyut, hogy ellenérizze a rogzitést. Ha szilardan van a
helyén, a forrélevegés siitdé hasznalhato.

A fogantyu leszerelése

1.Vegye ki a szilikondugét a fogantyu tetejérél. Tegye el, hogy késdbb is hasznalni
tudja.

2.Megfelelé csavarhlzoval feszitse ki a belsé részt a lyukon keresztiil, fogja meg
és a masik kezével emelje fel a fogantyut.

Megjegyzés: A fogantyut csak akkor szerelje le, ha szlikséges.

ELOKESZITES A HASZNALATRA
1.Tavolitson el minden csomagoldanyagot.
2.Tavolitsa el az 6sszes cimkét és matricat a készilékraol.

3.Alaposan tisztitsa meg a grillracsot és az edényt forro vizzel, mosogatdszerrel és
nem surold szivaccsal.

4.A késziilék belsé és kiilsé felliletét nedves ruhaval tordlje le.

5.A forrélevegés siité az elsé felmelegitéskor enyhe flistét vagy szagot bocsathat
ki. Ez sok fGt6berendezés esetében normalis jelenség, és nem jelent biztonsagi
kockazatot.

6.Helyezze stabil, vizszintes és sima felliletre a késziiléket. Ne helyezze a terméket
nem hdéallé felliletre.

7.Ne helyezzen semmit a késziilék tetejére, mert ezzel akadalyozza a légaramlast,
ami befolyasolja a forrélevegds siités eredményét.

A KEZELOPANELRE VONATKOZO UTASITASOK
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Ez a menl egyedi beallitasra szolgal. Siithet olyan ételt, amely nem
2 szerepel az el6re beallitott mendiik listajaban, és erre az ikonra mentheti
az adatokat a kdvetkezé hasznalathoz.

1 El6re beallitott menik ikonjai

3 Menii gomb

4 Elémelegités ikon

Kiolvasztas gomb: egygombos kiolvasztas, az id6zitd 1 és 60 perc
5 kozott allithato be az étel tipusanak megfeleléen. A hdmérséklet
rogzitett, és nem allithato.

6 Hoémérséklet/id6é csokkentése gomb

Be-/kikapcsolé gomb

8 Homérséklet/idé ndvelése gomb

Vilagitasszabalyozé gomb: felkapcsolja a vilagitast, hogy a siités a
betekintéablakon keresztiil megtekinthetd legyen.

Hoémérséklet/idé gomb

10 | Ha Uj adatokat kivan menteni egy elére beéllitott meniibe, nyomja 3
masodpercig ezt a gombot, amig 3 sipolé hangot nem hall, és a régi
adatok felllirasra kerlilnek az Gj adatokkal.

11 | Start/sziinet gomb

12 | Ventilator-jelzéfény

13 | HOémérséklet-jelz6fény

14 | Melegitésjelzé

15 | Idéjelzé

16 | Osszerazas-jelzé

KEZELESI UTMUTATO

1.0vatosan hizza ki a siitéedényt a késziilékbdl.
2.Helyezze az ételeket az edénybe.
3.Csusztassa vissza az edényt a forrélevegds sttébe.

- Vigyazat: Hasznalat kdzben és utan ne érintse meg a forrélevegés siitét, mert
nagyon felforrésodik. Mindig hasznélja a fogantyut.

4 Csatlakoztassa a késziiléket a halozati aljzathoz, nyomja meg a Be-/kikapcsolé
gombot, és kigyulladnak a jelzé6fények. Nyomja meg a Menii gombot a sttni
kivant étel tipusanak kivalasztdsahoz, majd nyomja meg a Hémérséklet/id6
gombot a hémérséklet és az id6 beéllitdsahoz.

5.A siités megkezdéséhez nyomja meg a Start/sziinet gombot. Ha még egyszer
megnyomja ezt a gombot, a siitési folyamat sziinetel.
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6.Amikor a sités megkezdddik, a késziilék eldmelegitést végez a jobb sitési
teljesitmény elérése érdekében. Amig az elé6melegités be nem fejezédik, a
kijelz6n a ,PRE" felirat lathato.

Megjegyzés: Sttés kozben az idé és a hdmérséklet allithatd. Ha Uj adatokat kivan
menteni egy elére beallitott menlibe, nyomja 3 masodpercig a Homérséklet/idé
gombot, amig 3 sipold hangot nem hall, és a régi adatok felllirasra keriilnek az
Uj adatokkal.

7.Egyes hozzavaldkat a sitési id6 felénél 6ssze kell razni. Egyes
menlprogramokban a készllék emlékezteti Ont, hogy razza 6ssze a
hozzavaldkat. A hozzavaldk Osszerazasahoz huzza ki az edényt a késziilékbdl, és
razza meg. Ezutdn cslsztassa vissza az edényt a forrdlevegds siitébe.

8.Amikor a sltés befejez6dott, az ,End” (vége) felirat jelenik meg a kijelzén;
amikor a ventilator leall, a késziilék hangjelzést ad, emlékeztetésiil, hogy vegye
ki az ételt.

9.Ellendrizze, hogy elkészilt-e az étel. Ha a hozzavalék még nincsenek készen,
egyszerlien csUsztassa vissza az edényt a késziilékbe, és allitsa be néhany
perccel hosszabb id6re az id6zit6t.

10.Az ételek (pl. siilt burgonya) kivételéhez huzza ki a sitéedényt a késziilékbdl.
Ezutan vegye ki az ételeket egy talban vagy tanyérra. Ne forditsa az edényt fejjel
lefelé, amikor a grillracs még az edényben van, mivel az edény aljan esetleg
Osszegyult felesleges olaj az hozzavaldkra folyik.

SUTESI TIPPEK

Programok fg:elztt I((Fi’gzgo It:?tf)i:?ny (perc) Flg)m érséklet g?{zi:gil;l‘?é) Emlékezteté | Elémelegités
@ 500 15 1-60 200 80-200 Osszerazas Igen
<@ 700 15 1-60 200 80-200 Osszerazas Igen
300 8 1-60 180 80-200 Osszerazas Igen
sﬁ 500 18 1-60 190 80-200 Osszerazas Igen
@ 500 35 1-60 150 80-200 na. na.
@ 200 8 1-60 160 80-200 n.a. Igen
@ 300 10 1-60 120 80-200 Osszerazas Igen
@ / 15 1-60 180 80-200 Osszerazas Igen
ke / 15 1-60 60 na. na. na.

- A fenti tablazat segitséget nyljt az alapbedllitasok kivalasztasahoz az adott
ételekhez.

» Megjegyzés: A kiilonbozé eredetd, méret(i, formaju és markaju hozzavaldk miatt
nem tudjuk garantalni, hogy a bedllitasok a legjobbak az adott hozzavalokhoz.
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« Mivel a gyors meleglevegds technolégia azonnal felmelegiti a késziilék
belsejében 1évd levegbt, a stitéedény rovid iddre torténd kihlizasa a késziilékbdl
a meleglevegds siités soran alig befolyasolja a siités folyamatat.

Tippek

A.A kisebb méret hozzavaldk valamivel révidebb sitési idot igényelnek, mint a
nagyobb méretliek.

B.A nagyobb mennyiség(i hozzaval6 valamivel hosszabb elkészitési id6t igényel, a
kisebb mennyiségli hozzavalohoz pedig valamivel rovidebb elkészitési idére van
szlikség.

C.A kisebb hozzavaldk 0sszerdzasa az elkészitési id6 felénél optimalizalja a
végeredményt, és segithet megakadalyozni az egyenetlen siitést.

D.A forrélevegés stitében ne készitsen rendkivil zsiros ételeket, példaul kolbaszt.

E.A sttében elkészithetd ételek a légsitében is elkészithetok

F.A ropogos siilt burgonya elkészitéséhez az optimalis mennyiség 500 gramm.

G.Az elbre elkészitett tésztabdl gyorsan és egyszerlen készithet toltott
siteményeket. Az el6re elkészitett tészta rovidebb sttési id6t igényel, mint a
hazi tészta.

H.Helyezzen egy sutéformat vagy sitéedényt a forrélevegds siitd polcara, ha
tortat vagy quiche-t szeretne siitni, vagy ha torékeny hozzavaldkat vagy toltott
ételeket készit.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1.Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket.

2.Az edény és grillracs tapadasmentes bevonattal rendelkezik. A tisztitdshoz ne
hasznaljon fémbdl készilt konyhai eszkdzdket vagy suroldszert, mert ez
karosithatja a tapadasgéatlé bevonatot.

3.A haszndlat utan huzza ki a csatlakozédugaszt a fali aljzatbél, és a készllék
mozgatasa el6tt varja meg, amig az teljesen lehdl.

Javaslat: Vegye ki a sitéedényt a késziilékbdél, hogy gyorsabban lehljon a
forrélevegds sito.

4.A késziilék kiilsé felliletét nedves ruhaval tordlje le.

5.Tisztitsa meg a stutéedényt, a grillracsot, és a készlilék belsé részét forré vizzel,
mosogatdszerrel és nem sdrold szivaccsal. A maradék szennyezddések
eltavolitdsdhoz hasznalhat zsirtalanité folyadékot.

Javaslat: Ha a szennyezddés a grillracsra vagy az edény aljara tapadt, toltse fel az
edényt forré vizzel és tegyen bele egy kis mosogatészert. Helyezze a grillracsot az
edénybe, és hagyja azni a sutéedényt és a grillracsot korilbelll 10 percig.

6.A fatéelemeket puha tisztitokefével tisztitsa meg, hogy eltavolitsa az
ételmaradvanyokat.

TAROLAS
1.Hlzza ki a késziilék csatlakozddugaszat, és varja meg, amig teljesen lehdl.

2.Ugyeljen arra, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz legyen. H(vés, szaraz
helyen tarolja a késziiléket.
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HULLADEKKEZELES

p
A termék megfelelé hulladékkezelése

Ez a jelolés azt jelenti, hogy a termék az EU terlletén nem helyezhetd
a haztartasi hulladékba. Az ellendrizetlen hulladékartalmatlanitasbol
eredé esetleges kornyezeti karok vagy emberi egészségkarosodas
megeldzése érdekében a termék hulladékkezelését felelésségteljesen
kell végezni, az anyagi eréforrasok fenntarthaté Ujrahasznositasanak
B | cl6segitése érdekében. A hasznalt eszkdz hulladékkezeléséhez
hasznélja a visszaszallitasi és hulladékgyjt6é rendszereket, vagy vegye
fel a kapcsolatot a kereskeddvel, akitdl beszerezte a terméket. A
kereskeddk gondoskodnak a termék kdrnyezetvédelmi szempontbdl
biztonsagos Ujrahasznositasarol.

(N J
JOTALLAS: Azok a fogyasztok, akik a terméket egy eurdpai forgalmazétél vasaroltak
meg, a fogyasztévédelmi torvény altal biztositott jogokkal rendelkeznek. A
kereskedelmi tigyfelek a Polgari Toérvénykonyvben foglalt garanciaban részesiilhetnek.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY —

Pri pouzivani elektrickych spotrebicov sa musia
vzdy dodrziavat zakladné bezpecnostné opatrenia
vratane nasledujucich:

1.

b

Tento spotrebic mozu pouzivat deti od veku 8
rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi a dusevnymi schopnostami alebo
s nedostatoCnymi skisenostami a znalostami,
ak su pod dozorom alebo su im vydané
pokyny na bezpecné pouzivanie pristroja a
chapu nebezpecenstva s tym spojené. Deti sa s
tymto spotrebicom nesmu hrat.

Spotrebic a jeho kabel uchovavajte mimo
dosahu deti mladsich ako 8 rokowv.

. Ak je napajaci kabel alebo vyrobok poskodeny,

musi sa nahradit specialnym napajacim kablom
alebo zostavou od vyrobcu alebo odbornikov.
Len na pouzitie v domacnosti.

Na ochranu pred urazom elektrickym prudom
neponarajte kabel, zastrcky ani hlavnu
jednotku do vody alebo inej kvapaliny.

Ak sa zariadenie nepouziva a pred Cistenim ho
odpojte zo zasuvky. Pred nasadenim alebo
zlozenim dielov nechajte vychladnut.

. Pouzivanie prislusenstva, ktoré nie je

odporucané vyrobcom spotrebica, moze
sposobit poranenia.
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8. Neumiestnujte spotrebic na horuci plynovy
alebo elektricky horak ani do jeho blizkosti.

9. Pri premiestnovani spotrebica s hordcim
olejom alebo inymi horucimi kvapalinami je
potrebné postupovat mimoriadne opatrne.

10.Spotrebice nie su urcené na prevadzku
pomocou externého casovaca.

11. @Upozornenie! Horuce povrchy.

12.Pocas pouzivania nezakryvajte vetracie otvory
latkou a pod., aby ste predisli nehodam alebo
poskodeniu vyrobku.

13.Pocas pouzivania sa nedotykajte vnutornych
Casti spotrebica.

14.Nepouzivajte tento spotrebic, ak su zastrcka,
napajaci kabel alebo iné Casti akymkolvek
sposobom poskodené.

15.Spotrebic nezapajajte ani nevypajajte zo
zasuvky a neobsluhujte ovladaci panel
mokrymi rukami.

16.Neumiestnujte spotrebic k stene alebo na iné
zariadenia. Na zadnej strane, nad spotrebicom
a po jeho stranach nechajte aspon 20 cm
volného priestoru.

17.Na hornu cast spotrebica ni¢ nekladte.

18.Nenechavajte spotrebic v prevadzke bez
dozoru.

19.Pri vyberani fritovacej nadoby z teplovzdusnej
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fritézy davajte pozor na horucu paru a horuci
vzduch.

20.Ak zo spotrebica vychadza tmavy dym,
okamzite ho odpojte od elektrickej siete. Pred
vybratim nadoby zo spotrebica pockajte, kym
dymenie prestane.

SK-084



TECHNICKE SPECIFIKACIE

C. modelu B302023Q3 (GF8028-DV)
Napajanie 220-240V ~ 50-60 Hz
Spotreba elektrickej energie 2000 W
Objem 8
Rozsah nastavenia teploty 80 °C az 200 °C
Casovac 1 az 60 min.
PREHLAD VYROBKU
-
1.0bsluzny panel 4.Cievka na navinutie kabla
2.Fritovacia nadoba 5.Rost na grilovanie
3.0dnimatelna rukovat 6.Silikobnova zatka
-

POKYNY NA MONTAZ

Montaz rukovati
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1.Vytiahnite fritovaciu nadobu z hlavnej jednotky. (Obr. 1)

2.Vyberte rukovat a vlozte ju do drazky na hornej strane fritovacej nadoby (obr. 2),
stlacte ju, kym nebudete pocut zvuk ,kliknutia “

3.Na kontrolu posuvajte rukovat. Ak je pevna, fritézu mdzete pouzit.

Demontaz rukovati

1.0dstrante silikonovd zatku z hornej Casti rukovati. Uchovajte si ju na buduce
pouzitie.

2.Pomocou vhodného skrutkovaca prestrte vnatornu cast cez tento otvor,
druhou rukou uchopte a zdvihnite rukovat.

Poznamka: Nerozoberajte rukovat, pokial to nie je nevyhnutné.

PRIPRAVA NA POUZITIE

1.0dstrante vSetok obalovy material.
2.Zo spotrebica odstrante vietky nalepky alebo Stitky.

3.Dokladne vycistite rost na grilovanie a nddobu hortcou vodou, trochou
prostriedku na umyvanie riadu a neabrazivnou Spongiou.

4.Vnltro a vonkajsok spotrebica utrite vlhkou handrickou.

5.Pri prvom zahriati teplovzdusnej fritézy sa moze objavit mierny dym alebo
zapach. Je to normalne pri mnohych ohrevnych spotrebic¢och a nepredstavuje to
Ziadne bezpeclnostné riziko.

6.Spotrebi¢ umiestnite na stabilny, vodorovny a rovny povrch. Neumiestnujte
spotrebic na povrch, ktory nie je odolny vodi teplu.

7.Na hornu cast spotrebica ni¢ nepokladajte, prudenie vzduchu by sa narusilo a
ovplyvnilo by vysledok fritovania hortcim vzduchom.

POKYNY PRE OVLADACI PANEL
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1 Ikony predvolenych ponuk

Tato ponuka sluzi na prisposobenie. MozZete varit jedlo, ktoré nie je v
2 zozname predvolenych ponuk, a ulozit Udaje o vareni pre tuto ikonu na
dalsie pouzitie.

Tlac¢idlo Ponuka

4 Ikona predbezného ohrevu

Tlacidlo rozmrazovania: Rozmrazovanie jednym tlacidlom, ¢asovac
5 mozno nastavit od 1 do 60 minut podla typu potraviny. Teplota je
pevne stanovena a nie je mozné ju nastavit.

6 Tlacidlo na znizenie teploty/casu

Tlacidlo na zapnutie/vypnutie

8 Tlacidlo na zvysenie teploty/casu

9 Tlac¢idlo na ovladanie svetla: Zapnite svetlo, proces varenia mozete
sledovat cez okienko.

Tlacidlo teploty/casu

Ak chcete ulozit nové Udaje do ponuky predvolieb, stlacte toto tlacidlo
na 3 s, kym nebudete pocut 3 pipnutia, staré udaje sa prepisu.

10

11 | Tlacidlo Start/pauza

12 | Svetelny indikator ventilatora

13 | Svetelny indikator teploty

14 | Svetelny indikator ohrevu

15 | Svetelny indikator casu

16 | Svetelny indikator na potrasenie

NAVOD NA OBSLUHU

1.Nadobu opatrne vytiahnite z teplovzdusnej fritézy.
2.Do nadoby vlozte potraviny.
3.Nadobu zasunte spat do teplovzdusnej fritézy.

« Upozornenie: Pocas pouzivania a po nom sa teplovzdusnej fritézy nedotykajte,
pretoze bude velmi horuca, vzdy pouzivajte rukovat.

4 Pripojte spotrebic do elektrickej zasuvky, stlacte tlacidlo na zapnutie/vypnutie,
svetelné indikatory sa rozsvietia. Stlacenim tlacidla Ponuka vyberte typ jedla,
ktoré chcete varit, a potom stlacte tlacidlo teploty/casu a nastavte teplotu a Cas.

5.Stlacenim tlacidla Start/pauza spustite varenie. Opatovnym stlacenim tohto
tlacidla sa proces varenia pozastavi.

6.Po spusteni procesu varenia sa spotrebi¢ predbezne zohreje, aby sa dosiahol lepsi
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, kym sa proces

"

vykon varenia. Na displeji sa bude zobrazovat ,PRE
predbezného ohrevu neukondi.

Poznamka: Pocas varenia moZzete nastavit Cas a teplotu. Ak chcete ulozit nové

Udaje v ponuke predvolieb, stlacte tlacidlo teploty/casu na 3 s, kym nebudete

pocut 3 pipnutia, staré Udaje sa prepisu.

7.Niektoré prisady si vyzaduju pretrepat v polovici pripravy. V niektorych
programoch ponuky vam spotrebi¢ pripomenie, aby ste pretrepali potraviny. Ak
chcete prisady pretrepat, vytiahnite nddobu zo spotrebica a pretrepte nou.
Potom nadobu zasurite spat do teplovzdusnej fritézy.

8.Po ukonceni procesu varenia sa na displeji zobrazi ,End " (Koniec), ked
ventilator prestane pracovat, spotrebic¢ vyda zvukovy signal, aby vdm
pripomenul, Ze mate jedlo vybrat.

9.Skontrolujte, ¢i sU potraviny pripravené. Ak potraviny este nie su hotové,
jednoducho zasunte nadobu spat do spotrebica a nastavte ¢asovac na niekolko
dalSich minut.

10.Ak chcete vybrat potraviny (napr. hranoléeky), vytiahnite nadobu z
teplovzdusnej fritézy. Potom prelozte potraviny do misy alebo na tanier.
Neobracajte nddobu hore dnom, ked' je rost na grilovanie este v nddobe,
pretoze prebytocny olej, ktory sa nahromadil na dne hrnca, vytecie na jedlo.

TIPY NA VARENIE

rony | Odortéans | o | 0250 )|l (0| R | rpomenuie | Predbeny
% 500 15 1-60 200 80-200 Pretrepat Ano
p 700 15 1-60 200 80-200 Pretrepat Ano
300 8 1-60 180 80-200 Pretrepat Ano
:ﬁ 500 18 1-60 190 80-200 Pretrepat Ano
@ 500 35 1-60 150 80-200 Neuplatriuje sa | Neuplatiiuje sa
@ 200 8 1-60 160 80-200 Neuplatfiuje sa | Ano
@ 300 10 1-60 120 80-200 Pretrepat Ano
= / 15 1-60 180 80-200 | Pretrepat Ano
-)A%(- / 15 1-60 60 le\IE:platﬁuj Neuplatriuje sa | Neuplatriuje sa

« VyssSie uvedena tabulka vdm pomoze vybrat zakladné nastavenia pre potraviny.

e Poznamka: Vzhladom na rézny pdvod, velkosti, tvary a znacky potravin
nemdzeme zarudit najlepsie nastavenia pre vase potraviny.

« Kedze technoldgia rychleho ohrevu hordcim vzduchom okamzite ohrieva vzduch
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vnutri spotrebica, vytiahnutie fritovacej nadoby zo spotrebica na kratky cas
pocas fritovania horicim vzduchom sotva ovplyvni proces fritovania.

Tipy

A.Mensie prisady si zvycajne vyzaduju o nieCo kratsi cas pripravy ako vacsie
prisady.

B.Vacsie mnozstvo prisad si vyZzaduje o nieco dlhsi ¢as pripravy, mensie mnoZstvo
prisad si vyzaduje o nieco kratsi ¢as pripravy.

C.Pretrepanie mensich prisad v polovici pripravy optimalizuje konecny vysledok a
mobze pomoct zabranit nerovnomernému prepeceniu prisad.

D.V teplovzdusnej fritéze nepripravujte extrémne mastné suroviny, napriklad
klobasy.

E.Obcerstvenie, ktoré sa da pripravit v rare, sa da pripravit aj vo fritéze

F.Optimalne mnozstvo na pripravu chrumkavych hranoléekov je 500 gramov.

G.Na rychlu a jednoduchu pripravu plneného obderstvenia pouzite vopred
pripravené cesto. Hotové cesto si tiez vyzaduje kratsi ¢as pripravy ako domace
cesto.

H.Ak chcete upiect kolac alebo quiche alebo ak chcete vyprazat krehké prisady
alebo plnené prisady, umiestnite do priestoru teplovzdusnej fritézy plech na
pecenie alebo rdru na pecenie

CISTENIE A UDRZBA
1.Spotrebic Cistite po kazdom pouziti.
2.Nadoba aj rost na grilovanie maju neprilnavy povrch. Na Cistenie nepouzivajte

kovové kuchynské naradie ani abrazivne Cistiace materialy, pretoze by mohli
poskodit neprilnavy povrch.

3.Po pouziti vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky a pred premiestiiovanim nechajte
spotrebic vychladnut.

Tip: Vyberte nddobu zo spotrebica, aby sa horuca teplovzdusna fritéza rychlejsie
ochladila.

4.Vonkajsiu Cast spotrebica utrite vlhkou handrickou.

5.Nadobu, rost na grilovanie a vnutro spotrebica vycistite hortcou vodou, trochou
prostriedku na umyvanie riadu a neabrazivnou Spongiou. Na odstranenie
zvysnych necistot mozete pouzit odmastovaciu kvapalinu.

Tip: Ak sa necistoty prilepili na rost na grilovanie alebo na dno nadoby, naplite
nadobu horldcou vodou s trochou prostriedku na umyvanie riadu. Do nadoby
vloZte rost na grilovanie a nechajte s rostom priblizne 10 minut zmécat.

6.0hrevné telesa vycistite makkou cistiacou kefkou, aby ste odstranili vsetky
zvysky jedla.

SKLADOVANIE

1.0dpojte spotrebic zo zasuvky a nechajte ho Uplne vychladnut.

2.Uistite sa, Ze su vSetky casti Cisté a suché. Spotrebic skladujte na chladnom a
suchom mieste.

SK-089



ZNESKODNOVANIE

Spravne zneskodnenie tohto vyrobku

Toto oznalenie znamen4, e tento vyrobok nesmie byt v EU
zneskodneny spolu s domovym odpadom. Aby sa zabranilo
moznému ohrozeniu Zivotného prostredia alebo ludského zdravia
nekontrolovanym zneskodnenim odpadu, vyrobok zodpovedne
recyklujte s cielom podporit udrzatelné opatovné pouzitie
I materidlovych zdrojov. Ak chcete pouzivany pristroj vratit, vyuzite
systémy vratenia alebo zberu alebo sa obratte na maloobchodného
predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili. Mo6ze od véas vyrobok
prevziat na vykonanie recyklovania, ktoré je pre zivotné prostredie
bezpecné.

(N J
ZARUKA: Spotrebitelia, ktori si vyrobok zakupili od distribGtora v Eurdpe, maju
prislusné zakonné prava podla kédexu prav spotrebitelov. Profesionalni klienti mézu
vyuzit zaruku, ktord poskytuje obciansky zakonnik.
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VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER=

Nar du anvander elektriska apparater ska du alltid
folla grundlaggande sakerhetsatgarder, bland
annat foljande:

1.

w1

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar
och uppat och personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller brist pa
erfarenhet och kunskap, om de har fatt tillsyn
eller instruktioner om hur apparaten ska
anvandas pa ett sakert satt och forstar de faror
som finns. Barn far inte leka med denna
apparat.

FOrvara apparaten och dess sladd utom rackhall
for barn under 8 ar.

Om natkabeln eller produkten ar skadad maste
den ersattas med en speciell natkabel eller
enhet fran tillverkaren eller fackman.

Endast for hushallsbruk.

For att skydda mot elektriska stotar, sank inte
ner sladden, kontakterna eller huvudenheten i
vatten eller annan vatska.

Dra ut stickproppen ur vagguttaget nar den inte
anvands och foére rengoring. Lat den svalna
innan du satter pa eller tar av delar.
Anvandning av tillbehdr som inte
rekommenderas av tillverkaren kan orsaka
personskador.
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8. Placera inte apparaten pa eller i narheten av en
varm gas- eller elbrannare.

9. Var ytterst forsiktig nar du flyttar en apparat
som innehaller het olja eller andra heta vatskor.

10.Apparaterna ar inte avsedda att drivas med
hjalp av en extern timer.

11. A\ Forsiktighet! Heta ytor.

12.Tack inte 6ver ventilationséppningarna med
tyg eller liknande under anvandning for att
undvika olyckor eller produktskador.

13.Vidror inte apparatens inre delar under
anvandningen.

14.Anvand inte apparaten om kontakten,
natsladden eller andra delar ar skadade pa
nagot satt.

15.Koppla inte in eller ur apparaten och anvand
inte mandverpanelen med vata hander.

16.Placera inte apparaten mot en vagg eller
ovanpa andra apparater. Lamna minst 20 cm
fritt utrymme pa baksidan, ovanfér och pa
sidorna av apparaten.

17.Placera inte nagot ovanpa apparaten.
18.Lamna inte apparaten igang utan uppsikt.

19.Var forsiktig med het anga och varm luft nar du
tar bort stekpannan fran fritsen.
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20.0m det kommer mork rok fran apparaten ska
du omedelbart koppla ur den. Vanta tills roken
har lagt sig innan du tar bort kastrullen fran
apparaten.
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TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Modellnr. B302023Q3 (GF8028-DV)
Stromforsorjning 220-240V ~, 50-60 Hz
Stromforbrukning 2000 W

Kapacitet 8 liter

Omrade for temperaturjustering 80 °C-200 °C

Timer 1-60 minuter

PRODUKTOVERSIKT
4 N\

1.Manoverpanel 4.Sladdspole
2.Karl 5.Grillstall
3.Avtagbart handtag 6.Silikonplugg
- J

MONTERINGSANVISNINGAR

Montering av handtag
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1.Dra ut karlet fran huvudenheten. (Bild 1)

2.Ta ut handtaget och for in det i sparet pa toppen av kérlet (bild 2), tryck tills du
hor ett "klick"-ljud.

3.Flytta handtaget for kontroll. Om det &r fast kan fritdsen anvandas nu.
Demontera handtaget
1.Ta bort silikonpluggen fradn handtagets ovansida. Behall den for framtida bruk.

2.Anvand en lamplig skruvmejsel for att banda den inre delen genom detta hal, ta
tag i och lyft handtaget med den andra handen.

Obs: Demontera inte handtaget om det inte dr nédvandigt.

FORBEREDELSER FOR ANVANDNING

1.Ta bort allt férpackningsmaterial.
2.Ta bort eventuella klistermarken eller etiketter fran apparaten.

3.Rengor grillstallet och karlet noggrant med varmt vatten, lite diskmedel och en
svamp som inte slipar.

4.Torka av apparatens in- och utsida med en fuktig trasa.

5.Nar fritésen varms upp for forsta gangen kan den avge latt rok eller lukt. Detta
ar normalt med manga varmeapparater och utgér ingen sakerhetsrisk.

6.Placera apparaten pa en stabil, horisontell och jamn yta. Placera inte apparaten
pa en yta som inte ar varmetalig.

7.Placera inget ovanpa apparaten, eftersom luftflédet da stors och paverkar
resultatet av varmluftsfriteringen.

INSTRUKTIONER FOR KONTROLLPANELEN
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Den har menyn ar for anpassning. Du kan laga mat som inte finns med i
2 den forinstallda menylistan och spara matlagningsdata pa den har
ikonen for ndsta anvandning.

1 Ikoner for forinstallda menyer

3 Meny-knapp

4 Foérvarmningsikon

Avfrostningsknapp: Avfrostning med en knapptryckning, timern kan
5 stallas in fran 1 till 60 minuter beroende pa typ av livsmedel.
Temperaturen ar fast och kan inte justeras.

6 Knapp for minskning av temperatur/tid
7 ON/OFF-knapp (AV/PA)
8 Knapp for 6kning av temperatur/tid

Knapp for ljusreglering: Tand ljuset, tillagningsprocessen kan ses
genom visningsfonstret.

Knapp for temperatur/tid

10 | FOr att spara nya data pa en forinstélld meny, tryck pa denna knapp i 3
sekunder tills du hor 3 dubbelljud, de gamla data kommer att ersattas
med de nya.

11 | Start/Paus-knapp

12 | Fliktens indikatorlampa

13 | Indikatorlampa fér temperatur

14 | Indikatorlampa fér uppvarmning

15 | Tidsindikatorlampa

16 | Indikatorlampa for skakning

BRUKSANVISNING

1.Dra forsiktigt ut karlet ur fritdsen.
2.Lagg ingredienserna i karlet.
3.Skjut tillbaka grytan i fritdsen.

 Forsiktighetsatgarder: Ror inte frityrkokaren under och efter anvandning,
eftersom den blir mycket varm, anvand alltid handtaget.

4.Anslut apparaten till ett eluttag, tryck pa ON/OFF-knappen sa téands
indikatorlamporna. Tryck pa Menu-knappen (meny) for att vélja vilken typ av
mat du vill tillaga och tryck sedan pa Temperature/Time-knappen for att justera
temperatur och tid.

5.Tryck pa Start/Paus-knappen for att starta tillagningen. Tryck pa denna knapp
igen for att pausa tillagningen.
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6.Nar tillagningsprocessen startar kommer apparaten att férvarmas for att uppna
battre tillagningsprestanda. Displayen visar "PRE" tills férvarmningsprocessen ar
klar.

Obs: Under tillagningen kan tid och temperatur justeras. For att spara nya data i
en forinstalld meny, tryck pa knappen Temperatur/Tid i 3 sekunder tills du hor 3
dubbelljud, de gamla data kommer att ersattas av nya data.

7.Vissa ingredienser maste skakas halvvdgs genom tillagningstiden. | vissa
menyprogram kommer apparaten att paminna dig om att skaka ingredienserna.
For att skaka ingredienserna drar du ut karlet ur apparaten och skakar den. Skjut
sedan tillbaka karlet i fritsen.

8.Nar tillagningsprocessen ar klar visar displayen "End", nar flakten slutar fungera
kommer apparaten att avge en summer for att paminna dig om att ta bort
maten.

9.Kontrollera om ingredienserna ar klara. Om ingredienserna inte ar klara annu,
skjut helt enkelt tillbaka kéarlet i apparaten och stéll in timern pa nagra minuter
extra.

10.For att ta ut ingredienser (t.ex. pommes frites), dra ut karlet ur fritésen. Lagg
sedan ingredienserna i en skal eller pa en tallrik. Vand inte karlet upp och ner
nar grillstallet fortfarande ar i karlet, eftersom 6verflodig olja som har samlats i
botten av karlet kommer att lacka ut pa ingredienserna.

TIPS FOR MATLAGNING

Menyer \Fl{ﬁ(l:ommenderad Timer (min) I1'i(r:1ce)rinterval ;%Tperatur 'rrrt‘errggsr(aotcu)ro paminnelse | Frvarm
% 500 15 1-60 200 80-200 Skaka Ja
@ 700 15 1-60 200 80-200 Skaka Ja
300 8 1-60 180 80-200 Skaka Ja
Q 500 18 1-60 190 80-200 Skaka Ja
@ 500 35 1-60 150 80-200 N/A N/A
@ 200 8 1-60 160 80-200 N/A Ja
@ 300 10 1-60 120 80-200 Skaka Ja
@ / 15 1-60 180 80-200 Skaka Ja
-50%(- / 15 1-60 60 N/A N/A N/A

e Tabellen ovan hjalper dig att valja grundinstallningar fér dina
livsmedelsingredienser.

 Obs: Pa grund av ingrediensernas olika ursprung, storlek, form och mérke kan vi
inte garantera de basta installningarna for dina ingredienser.
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« Eftersom snabb varmluftsteknik omedelbart varmer upp luften igen inuti
apparaten, kommer det knappt att paverka friteringsprocessen att dra ut karlet
ur apparaten under en kort tidsperiod under varmluftsfritering.

Tips
A.Mindre ingredienser kraver vanligtvis en nagot kortare forberedelsetid an storre
ingredienser.

B.En stérre mangd ingredienser kraver en nagot langre férberedelsetid, en mindre
mangd ingredienser kraver en nagot kortare férberedelsetid.

C.Om du skakar mindre ingredienser halvvdgs genom tillagningstiden optimeras
slutresultatet och kan bidra till att forhindra ojamnt friterade ingredienser.

D.Tillaga inte extremt feta ingredienser, t.ex. korv, i fritdsen.
E.Snacks som kan tillagas i en ugn kan ocksa tillagas i fritosen
F.Den optimala mangden for att forbereda krispiga pommes frites ar 500 gram.

G.Anvand fardig deg for att forbereda fyllda snacks snabbt och enkelt. Fardig deg
kraver ocksa kortare forberedelsetid an hemgjord deg.

H.Placera en bakform eller ugnsform i friteringshyllan om du vill baka en tarta
eller quiche eller om du vill steka brackliga ingredienser eller fyllda ingredienser

RENGORING OCH UNDERHALL

1.Rengor apparaten efter varje anvandningstillfalle.

2.Bade karlet och grillstéllet har en non-stick-belaggning. Anvéand inte
koksredskap av metall eller slipande rengdringsmedel fér att rengdra eftersom
det kan skada non-stick-beldggningen.

3.Efter anvéandning ska du dra ut kontakten ur vagguttaget och lata apparaten
svalna innan du flyttar den.

Tips och rad: Ta bort kastrullen fran apparaten for att hjélpa den heta fritosen att
svalna snabbare.

4.Torka av apparatens utsida med en fuktig trasa.

5.Rengdr karlet, grillstéllet och apparatens insida med varmt vatten, lite diskmedel
och en svamp som inte slipar. Du kan anvanda avfettningsmedel for att ta bort
eventuell kvarvarande smuts.

Tips: Om smuts har fastnat pa grillgallret eller i karlets botten, fyll karlet med
varmt vatten med lite diskmedel i. Lagg ner grillgallret i karlet och 1at karlet och
grillgallret ligga i blot i ca 10 minuter.

6.Rengdr varmeelementen med en mjuk rengdringsborste for att avlagsna
eventuella matrester.

FORVARING

1.Koppla ur apparaten och lat den svalna helt.
2.Se till att alla delar ar rena och torra. Férvara apparaten pa en sval och torr plats.
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AVYTTRING

P
Korrekt avfallshantering av denna produkt

Denna markning anger att denna produkt inte far slangas
tillsammans med annat hushallsavfall inom hela EU. For att forhindra
eventuella skador pa miljén eller manniskors hélsa fran okontrollerad
avfallshantering, atervinn den pa ett ansvarsfullt satt for att framja en
hallbar ateranvandning av materialresurser. For att aterlamna din
. anvanda enhet, anvand retur- och insamlingssystemen eller kontakta
aterforsaljaren dar produkten koptes. De kan ta emot produkten for
miljosaker atervinning.

. J
GARANTI: Konsumenter som har képt produkten fran en distributor i Europa atnjuter
de relevanta lagliga rattigheterna enligt lagen om konsumentrattigheter.
Professionella kunder kan dra nytta av den garanti som foreskrivs i civillagen.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY ——

Pri pouzivani elektrickych spotrebicl je treba vzdy
dodrzovat zakladni bezpecnostni opatreni, vcetnée
nasleduijicich:

1.

4,
5.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a
starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi  nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti
pouze tehdy, jsou-li pod dohledem nebo
pokud byly pouceny o bezpecném pouzivani
spotrebiCe a rozumi souvisejicim nebezpecim.
Déti by si s timto spotrebicem nemély hrat.
Spotrebic a jeho kabel uchovavejte mimo dosah
deti mladsich 8 let.

Pokud je napajeci kabel nebo vyrobek poskozen,
musi byt nahrazen specialnim napajecim
kabelem nebo sestavou od wvyrobce nebo
odbornik.

Vyrobek je urcen k pouziti pouze v domacnosti.

Z divodu ochrany pred uUrazem elektrickym
proudem neponorujte kabel, zastrcky ani hlavni
jednotku do vody nebo jiné kapaliny.

Pokud pristroj nepouzivate anebo se jej chystate
cistit, odpoijte jgj ze zasuvky. Pred nasazenim nebo
sejmutim dilt jej nechte vychladnout.

Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno
vyrobcem spotrebice, mlze zplsobit zranéni.
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8. SpotrebiC nestavte na horky plynovy nebo
elektricky horak ani do jeho blizkosti.

9. Pri premistovani spotrebice s horkym olejem
nebo jinymi horkymi kapalinami je treba dbat
zvyseneé opatrnosti.

10.Spotrebic nelze pouzivat s externim casovacem.

11. A\ Pozor! Horké povrchy.

12.Béhem pouzivani nezakryvejte vétraci otvory
latkou apod., aby nedoslo k nehode nebo
poskozeni vyrobku.

13.Béhem pouzivani se nedotykejte vnitrnich casti
spotrebice.

14.Nepouzivejte tento spotrebic, pokud jsou
zastrcka, napajeci kabel nebo jiné casti jakkoli
poskozeny.

15.Spotrebi¢ nezapojujte ani neodpojujte ze
zasuvky a neobsluhujte ovladaci panel
mokryma rukama.

16.Spotrebic nestavte ke sténé ani na jina zarizeni.
Na zadni strang, nad spotrebicem a po jeho
stranach ponechte alespon 20 c¢cm volného
prostoru.

17.Na spotrebic nic nepokladeijte.

18.Nenechavejte spotrebic v provozu bez dozoru.

19.Pri vyjimani fritovaciho hrnce z horkovzdusné
fritézy davejte pozor na horkou paru a horky
vzduch.
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20.Pokud ze spotrebice vychazi tmavy kour, ihned
jej odpojte ze zasuvky. Pred vyjmutim vnitrni
fritovaci nadoby ze spotrebice pockejte, az kour
ustane.
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TECHNICKE SPECIFIKACE

Model ¢. B302023Q3 (GF8028-DV)
Napajeni 220-240 V ~ 50-60 Hz
Spotreba energie 2 000 W
Kapacita 8
Rozsah nastaveni teploty 80-200 °C
Casovac 1-60 min
PREHLED VYROBKU
-
1.0vladaci panel 4.Civka se sndrou
2.Fritovaci hrnec 5.Grilovaci rost
3.0dnimatelna rukojet 6.Silikonova zatka
-

NAVOD K MONTAZI

Sestava rukojeti
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1.Vytahnéte fritovaci hrnec z hlavni jednotky. (Obr.1)

2.Vyjméte rukojet a zasunte ji do drazky na horni strané fritovaciho hrnce (obr. 2),
stisknéte ji, dokud neuslysite ,cvaknuti “

3.Pro kontrolu s rukojeti zahybejte. Pokud je pevna, mizete fritézu pouzivat.

Demontaz rukojeti

1.0dstrante silikonovou zatku z horni ¢asti rukojeti. Ponechte si ji pro budouci
pouziti.

2.Protahnéte vhodny Sroubovak vnitini ¢ast pod timto otvorem, druhou rukou
uchopte a zvednéte rukojet.

Poznamka: Pokud to neni nutné, rukojet nedemontuijte.

PRIPRAVA SPOTREBICE K POUZITI

1.Sundejte vSechny obalové materialy.
2.0dstrante ze spotrebice viechny nalepky nebo Stitky.

3.Dukladné vycistéte grilovaci rost a vnitrni fritovaci hrnec horkou vodou, trochou
myciho prostfedku a neabrazivni houbou.

4.Vnitini i vnéjsi stranu spotrebice otrete vihkym hadrikem.

5.Pfi prvnim zahtati fritézy se mlize objevit mirny kouf nebo zapach. To je u
mnoha tepelnych zafizeni normalni a nepredstavuje to zadné bezpecnostni
riziko.

6.Spotiebic postavte na stabilni, hladky a vodorovny povrch. Spotfebic
neumistujte na povrch, ktery neni odolny vidi teplu.

7.Nepokladejte nic na horni cast spotiebice. Doslo by k naruseni proudéni
vzduchu a ovlivnilo by to vysledek horkovzdusného fritovani.

POKYNY K OVLADACIMU PANELU

p N\
1 2
s | | | )
o BPLeprares
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1 Ikony predvoleb
Tuto predvolbu Ize pfizplsobit. MGzete pfipravit jidlo, které neni v

2 seznamu predvoleb, a ulozit si prislusné Udaje o vareni pod tuto ikonu
pro dalsi pouziti.

3 Tlac¢itko Menu

4 Ikona predehrati

5 Tlacitko rozmrazovani: Jednim tlacitkem lze nastavit ¢asovac¢ od 1 do 60
minut podle typu potraviny. Teplota je pevné dana a nelze ji nastavit.

6 Tlacitko pro snizeni teploty/casu
Tlac¢itko ON/OFF

8 Tlacitko pro zvyseni teploty/casu

9 Tlacitko ovladani svétla: Zapnéte svétlo, proces vareni Ize sledovat pres
okénko.
Tlacitko teploty/casu

10 Chcete-li ulozZit nova data do nabidky predvoleb, stisknéte toto tlacitko
na 3 s, dokud neuslysite 3 zvukové signaly. Staré Udaje se tim pfemazou.

11 Tlacitko Start/Pauza

12 Kontrolka ventilatoru

13 | Kontrolka teploty

14 Kontrolka ohrevu

15 Kontrolka casu

16 | Kontrolka protfepani

NAVOD K OBSLUZE

1.0patrné vytahnéte vnitini fritovaci hrnec z fritézy.

2.Do hrnce vlozte pfisady potravin.

3.Hrnec vratte zpét do fritézy.

 Upozornéni: BEhem pouzivani a po ném se vnitini fritézy nedotykejte, protoze je
velmi horka. Vzdy pouzivejte rukojet.

4 Pripojte spotrebi¢ do elektrické zasuvky, stisknéte tlacitko ON/OFF a kontrolky
se rozsviti. Stisknutim tlacitka pfedvoleb vyberte typ potraviny, kterou chcete
pfipravit, a poté stisknutim tlacitka teploty/Casu nastavte teplotu a cas.

5.Stisknutim tlacitka Start/Pauza zahajite vareni. Opétovnym stisknutim tohoto
tlacitka se proces vareni pozastavi.

6.Po zahédjeni procesu vareni se spotiebic¢ predehreje, aby se dosahlo lepsiho
vykonu vareni. Na displeji se zobrazi ,PRE “ a bude svitit, dokud se fritéza zcela
nepredehieje.
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Poznamka: BEhem vareni Ize upravit Cas a teplotu. Chcete-li si do predvoleb ulozit
novy udaj, stisknéte tlacitko teplota/cas na 3 s, dokud neuslysite 3 zvukové
signaly. Staré Udaje se tim premazou.

7.Nékteré prisady je tieba v poloviné doby pfipravy protiepat. V nékterych
programech predvoleb vam to spotfebi¢ sam pfipomene, abyste potraviny
protiepali. Chcete-li pfisady protrepat, vytahnéte fritovaci hrnec ze spotrebice a
protrepejte jej. Poté jej zasunite zpét do fritézy.

8.Po dokonceni procesu vareni se na displeji zobrazi ,End “ a ventilator prestane
pracovat. Spotrebi¢ vyda zvukovy signal, ktery vdm pfipomene, Ze mate jidlo
vyjmout.

9.Zkontrolujte, zda je jidlo hotové. Pokud jesté neni hotové, jednoduse zasurite
fritovaci hrnec zpét do spotrebice a na ¢asovadi pridejte par minut navic.

10. Chcete-li vyjmout ingredience (napf. hranolky), vytahnéte vnitini fritovaci
naddobu z horkovzdusné fritézy. Poté vysypte pfisady do misy nebo na talif.
Neobracejte hrnec dnem vzhiru, kdyz je grilovaci rost stale v hrnci, protoze by
vytekl prebytecny olej, ktery se shromazdil na dné hrnce.

TIPY PRO VARENI

Menu | DOPOMUCENs | oot min) | BoZsah, (cy | Teplota (O) Ig;’s'g;”‘(.,c) Pipominka Pedehiati

% 500 15 1-60 200 80-200 Protfepat Ano

LD o 15 1-60 200 80-200 Protiepat Ano

300 8 1-60 180 80-200 Protfepat Ano

L |s00 18 1-60 190 80-200 Protiepat Ano

@ 500 35 1-60 150 80-200 NEUPLATNUJE SE | NEUPLATNUJE SE
@ 200 8 1-60 160 80-200 NEUPLATNUJE SE | Ano

@ 300 10 1-60 120 80-200 Protfepat Ano

@ / 15 1-60 180 80-200 Protrepat Ano

k) |/ 15 1-60 60 ﬂJEEUgELATN NEUPLATNUJE SE | NEUPLATNUJE SE

« VysSe uvedena tabulka vdm pom(ze zvolit zdkladni nastaveni pro urcité
ingredience.

« Poznamka: Vzhledem k rdznému plvodu, velikosti, tvaru a znacce ingredienci
nemuUzeme zarudit nejlepsi nastaveni pro vase ingredience.

 Vzhledem k tomu, Ze technologie rychlého ohfevu vzduchu okamzité ohfiva
vzduch uvnitf spotrebice, vytazeni fritovaciho hrnce ze spotrebice na kratkou
dobu béhem horkovzdusného fritovani nema na vysledek fritovani prakticky
Zadny vliv.

Tipy

A.Mensi ingredience obvykle vyzaduji o néco kratsi dobu pripravy nez vétsi
ingredience.
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B.Vétsi mnozstvi ingredienci vyZaduje o néco delsi dobu pfipravy, mensi mnozstvi
ingredienci vyzaduje o néco kratsi dobu pfipravy.

C.Protfepani mensich ingredienci v poloviné doby pfipravy optimalizuje konecny
vysledek a mlze pomoci zabranit nerovhomérnému propeceni ingredienci.

D.Ve fritéze nepfipravujte extrémné mastné potraviny, jako jsou napfiklad klobasy.
E.Pokrmy, které Ize pfipravit v troubé, Ize pfipravit i ve fritéze.
F.Optimalni mnozstvi pro pfipravu kifupavych hranolkd je 500 gram.

G.K rychlé a snadné pripravé plnénych svacin pouzijte predem pfipravené tésto.
Predpfipravené tésto také vyzaduje kratsi dobu pripravy nez domaci tésto.

H.Pokud chcete upéct kola¢ nebo quiche nebo pokud chcete smazit kiehké
pfisady nebo plnéné potraviny, polozte do police uvnitf fritézy plech nebo
nadobu na peceni.

CISTENI A UDRZBA
1.Po kazdém pouziti spotrebic vycistéte.

2.Hrnec i grilovaci rost maji nepfilnavy povrch. K Cisténi nepouzivejte kovové
kuchynské nacini ani abrazivni Cistici prostfedky, protoze by mohlo dojit k
poskozeni nepfilnavého povrchu.

3.Po pouziti vytahnéte zastrcku ze zasuvky a nechte spotiebic pred premisténim
vychladnout.

Tip: Vyjméte ze spotiebice fritovaci hrnec, aby se fritéza rychleji ochladila.
4.Vnéjsi stranu spotiebice otiete vihkym hadrikem.

5.Hrnec, grilovaci rost a vnitfek spotrebice vycistéte horkou vodou s trochou
myciho prostfedku a neabrazivni houbou. K odstranéni zbylych necistot miizete
pouzit odmastovaci prostredek.

Tip: Pokud se na grilovaci rost nebo dno hrnce nalepi necistoty, naplnte hrnec
horkou vodou s trochou prostifedku na myti nddobi. Vlozte grilovaci rost do hrnce
a nechte hrnec i grilovaci rost pfiblizné 10 minut odmocit.

6.Vycistéte topna télesa mékkym Ccisticim kartackem, abyste odstranili pfipadné
zbytky potravin.

SKLADOVANI

1.0dpojte spotrebic ze zasuvky a nechte jej zcela vychladnout.

2.Ujistéte se, ze jsou vsechny dily Cisté a suché. Spotrebic skladujte na chladném a
suchém misté.
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LIKVIDACE

p
Spravna likvidace tohoto vyrobku

Toto oznaceni znamena, Ze tento vyrobek by nemél byt likvidovan
spolecné s ostatnimi odpady z domacnosti v celé EU. Abyste predesli
moznému poskozeni zivotniho prostfedi nebo lidského zdravi v
dasledku nekontrolované likvidace odpadu, recyklujte jej zodpovédné

a podporte tak udrzitelné opétovné vyuzivani materialovych zdroja.
I Pro vraceni pouzitého zafizeni vyuZijte systémy pro vraceni a sbér
odpadu nebo se obratte na prodejce, u kterého byl vyrobek
zakoupen. Ti mohou tento vyrobek prevzit k ekologicky bezpecné
recyklaci.

(N J
ZARUKA: Spotiebitelé, ktefi zakoupili vyrobek od distributora v Evropé, maji pfislusna
prava podle Kodexu prav spotiebiteld. Profesionalni zakaznici mohou vyuzit zaruky
stanovené obcanskym zakonikem.

Cs-108



2HMANTIKEZ OAHIIEZ AZPANEIAY —

Kot ™ xpnon r])\EKTlewv OUOKELWV, TIPETTEL
TIOVTX VO TNPOUVTOL Ol POOCIKEG TIPOPUAGEELG
QOPOAEIOG, GUUTIEPAOUBOVOUEVLIV TWV OIKOAOUOWV:

1.

u

AUTN N OUOKEULN PTIOPEL VO XPNOLUOTIOINOEL
oTto TIAdLX NAIKIOG OO 8 £TWV KO AVW KO
om0  OTOMOl ME MELWHEVEC OCWMPOTIKEC,
aoONTNPLOKEG | OLOVONTLKEG IKOVOTNTEG N
EMEWYN EUTIELPLOG KOL YVWOEWVY, £POCOV
exouv Aafel emtifAedn 1) odnyleg OXETIKA UE
TN XPNON TNG OUOKEUNG ME QOPOAN TPOTIO
KOl KOTOVOOUV TOUG KIVOUVOUG TIOU EVEXEL.
Ta Toudia dev mpemel va taiouv Pe ouTh TN
OUOKEUN.

PuAG&TE TN OUOKELN KAl TO KOAWOSLO TNG
MOKPLA OTTO TSI KATW TWV 8 €TWV.

E&v 10 KaAwdLo TpoPodoaciag 1) To TPoiov
ExeL  vmootel  (nUu&,  TIPETEL VA
OVTIKOTOOTOOEL pe €0IKO  KoAwdLo
TPOPOSOCIaG 1) AVTIOTOLXO CLOTNHA Qo
TOV Kocrocchsuachr] N TOUG ETIOYYEAUOTIEG.

MOVO yla OIKLOKK) XpPron.

o TpoaoTaior amo NAEKTPOTANE(R, Unv Pubicete
TO KOAWSIO, TG TIPICEG 1 TNV KUPIX LIOVAdaL OE
VEPO 1) A uypL

By&Ate to @1 amno tnv mpila o0tav dev 1O
XPNOUJIOTIOLEITE KOL TIPLV OO TOV KAOXPLOUO.
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A@r|oTe TO VO KPUWOEL TIPLV TOTIOOETHOETE N
QAPALPETETE EEXPTIUATOAL

7. H xpnon e€optnuatwy TIou 68V GUVICTWVTOL
OO TOV KOTOOKELOOTH TNG OUOKELNG
UTTOPEL VO TIPOKOAETEL TPOUATIOHOVC,

8. Mnv TtomoBeTeite TN CLUOKELN TIAVW 1) KOVTA
o€ €0TIEG YKOLOU N NAEKTPLKEG EOTIEG.

9. lMpéemel va glote l&odrspa T[pOOEKTlKO'l otav
HETOKIVEITE PO CUOKEL TIOU TIEPLEXEL KAUTO
AGOL 1) AL KOWTO VYPA.

10.01 ouokeveg dev TipoopilovTal Y AstToupyia
MEOW €EWTEPLIKOV XPOVOOLOKOTITH).

11. & [Mpoooxn! KowTeg eTipaveleg.

12.Katd tn StapKela TG XpNnong, MNV KOAUTTTETE
TO VOLYHOTO €€QEPLIOPOU E VPATHUOTA K.ATL.
YOt VOU OTTIOQUYETE aTuxnpota 1) BA&Beg ato
TIPOLOV.

13.Kata tn dapkela TG xpnong, Mnv ayyilete
TO EOWTEPLKA PEPN TNG CUOKEVNG.

14.MnV XPNOLIOTIOLEITE VTN TN OUOKEUN €GV
TO LG, TO KOAWODLO TPOPOSOCLaG 1] GAAX PEPN
£XOUV UTIOOTEL (NG UE OTIOLOVONTIOTE TPOTIO.

15.Mnv OUVOEETE N OMTOOUVOEETE TN OUOKEUN
oo TNV TPICA Kall LN XEPICETTE TOV THVOKX
ENEYXOU HE PPEYUEVO XEPLAL.

16.Mnv TtomoBeteite TN OLOKeLr) O TOlXO N
TIOVW O€ GANEG CUOKEVEC, APrOTE TOUAGKLOTOV
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20 cm TieplBwpPLo 0TOo TiIoW PEPOC, OO TIAVW
KOl OTLG TIAEVPEG TNG GLOKEVNG.

17Mnv  tomoBeteite TiMOTAL TAVW  OTN
OUOKEUN).

18.Mnv a@rveTe TN OUOKEUN VO AELTOUpPYEL
XWpLg emtiPAsyn.

19.MNMpoog€te TOUG KOUTOUC OTHOUG KOL TOV
KOTO QEPO OTOV OPALPELTE TO TNYAVL OTIO
N PpLTeda AEPOC.

20.Eav Byatva OKOUPOG KO(T[VOC oo TN
OUCKEVI, KTIOCUVSEDTE TNV OPECWE ATIO TNV
Tipida. MNePLUEVETE VA OTAUATACEL O KATIVOG
TIPLV QPALPECETE TO OOXELO ATTO TN CUOKELN.
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

MovTtéAo aplb. B302023Q3 (GF8028-DV)
Tpopodoaia pevpATOq 220-240 V ~ 50-60 Hz
KatavéAwaon evépyelag 2000 W

XwpnTkoTnTA 8L

EVpog pvBuLong Beppokpaaiog 80°C-200°C

Xpovodlakomtng 1-60 Aemtt

EMIZKOMNMHZH NMPOIONTOX
4 N

1.Mivakag eAéyxou 4. KapouAL kopSoviov

2.Tnyavt 5.xxapa

3. Apatpoupevn Aafn 6.Tama oLALkOVNG
- J
OAHrIIEX 2YNAPMOAOIHZHZ
ZuvappoAoynon Aapnig

N
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1.TpaPnrgte To TNyaAvL amd tnv kVpLa povéda. (Etk.1)

2.ByaAte Tn Aafn kKol TOTTOOETAOTE TNV OTNV EYKOTI OTO TAVW HEPOG TOU
TNYaVLoU (EIK. 2), TILEGTE TNV PEXPL VO OKOVTETE €V «KALK».

3.Metakwnote TN Aafn yia va BefaiwBeite. Edv eivat otaBepr), n @prtéla aépa
pTopel Twpa va xpnotuomnotnOet.

Amoouvappoloynote Tn Aofn

T.AQapEoTE TNV TATIA GIAIKOVNG ATTO TO TIAVW PEPOG TNG AAPAG. AlXTnprRoTE TN
ylot HEAAOVTIKE XPron.

2.XpnoLlYoToLnoTE EVa KATAAANAO KaTooBidL yia va avoi&eTe To e0WTEPLKO
MEPOG HEOW QUTNAG TNG OTING, TILACTE KAL AVOONKWOTE TN AaPr pE To GANO XEpL.
YInueiwon: Mnv amocuvappoAoyeite tn Aafr, ekTdg av gival anapaitnto.

NMPOETOIMAZIA TIA TH XPHZH

1.AQaupéaTte OAX T VALK CUCKEVATLOG.

2. AQaLPECTE TUXOV QUTOKOAANTA 1 ETIKETEG ATTO TN GUOKEVN).

3.KaBapiote oxoAaoTiké Tn ox&pa kol To Soxelo pe (eotd vepO, Alyo vypd
TUATWV KOL HOAAKO GQOUYYAPL

4.3KOUTOTE TO EOWTEPLKO KAL TO EEWTEPIKO TNG CUOKELNG HE VYPO TIAWVL.

5.0tav n ppitéda aépog BeppaiveTal yla IPpwTn QOPY, EVOEXETAL VO EKTIEUPEL
€AQPPU KOTVO ) oopr). AUTO gival PUOLOAOYIKO HE TIOAAEG CUOKEVEG BEpuavong
kot Sgv dnulovpyel kaveva TIPOPANHO ACPAAELXG.

6.TomtoBeToTE TN OLVOKEVH O Yl oTtaBepr, 0pL{OVTLA KOL OUOLOPOP PN
emipavela. Mnv tomoBeteite TN ocuokevn o€ Pn avBekTikn otn BeppdTNTA
ETUPAVELQ.

7.Mnv TomoBeteite TiMoTA TTAVW OTN GUOKELN, N por| Tou agpa Ba StakoTel Kalt
B emnpPedOEL TO ATOTEAECUO TOV TNyaviopaTog pe (e0TO agpa.

OAHTIEZ MINAKA EAEMXOY
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Eikovidia mpoemiAeypévou pevoy

AuTo TO PeEVOU €lval TPOTIOTIOLOLHO. MTIOPELTE VO HOYELPEYETE
@aynta mov Sev mepAapfavovtal otn AloTa pe Ta TIpokaBopLopéva

2 MEVOU KO Vo aTtoOnKeVoeTe Ta SESOUEVA PHAYELPEPATOG OE AUTO TO
€lKOVISLO yla peEANOVTIKA Xpron.

3 Koupti pevou
Eikovidio mpoBépuavaong
Kovpmi anoyuéng Antoyuén pe éva KouuTtti, o XpovoSLaKOTTNG UTopEt

5 va puBpLoTtel amod 1 éwg 60 Aemttd avaAoya pe to €idog Tpoipov. H
Beppokpaoia eivat otabepn kat Sev umopet va pubuLoTeL.

Koupmi peiwong Beppokpaciag/xpdvou

Kouptti ON/OFF

Koupumi ad&nong Bepuokpaciag/xpdvou

KoupTti eAéyxov pwtoc: Avapel To pwg, n Stadikacia HayelpEpaToq
9 pmopel va tpoPAnOet péow Tou apabipouv Béaonc.

Kouumi Beppokpacioac/wpag:

10 Mo va amoBnkeVoete véa SeSopéva 08 VO TIPOETILAEYHEVO HEVOV,
TATAOTE QUTO TO KOUUTIL yla 3 SEVTEPOAETITA PEXPL VO KOV OETE 3
NXOVUG «HTUTT», TO TIOALX SeSopéva Ba avTIKATAoTOO0LV.

11 Koupmi évapéng/movong

12 dwTevn €vdelgn aveplotnpa

13 dwTewvn €vdelgn Beppokpaaiog

14 | PwTelvn £vdel€n Bépuavong

15 dwTewvn Evdelgn xpodvou

16 dwTewvn évdelgn avatapaéng

OAHTIEZ XPHXZHZ

1.BydAte tpooekTika To Soxelo amo tn epitéda.

2.B&Ate Tt oUOTATIKA TOU PaynTov oTo SoxEio.

3.TomoBetrote TO Soxeio Tiow otn PpLtéda.

* Mpoooxn: Mnv ayyiete Tn PpLtéda aépa KATA TN SLAPKELX KOL HETA TN XPNON,
kaBwg Ba (eotabel ToAV. Na xpnowpoToteite tavta tn AaPn.

4.3uvdéote Tn ouokevun o€ pla mpida, Tatiote To Kouputi ON/OFF, ol wTElvéG
evdei&elg Oa avayouv. Matnote 1o KouuTti «Menu» yla va eTtiAéEeTe TOV TUTIO
@aynToU Tou BEAETE VO HAYELPEPETE, OTN CUVEXELD TIATAOTE TO KOUUTLL
«Temperature/Time» yla va puBpioete tn Beppokpacio kat Tov xpovo.

5.Matrote To kovpti Evapén/Mavon yia va &ekvrjosl To payeipepa. Matwvtag
Eava autd To Koupt, n Stadikaoia payelpéuatog Ba StokoTet.
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6.0tav &ekivnoet n Stadikaoia payelpépatog, N ouokeun Oa mpoBepuavOei yax
vV ETUTUXEL KOAUTEPO ATIOTEAETUA HOAYELPEUATOG. TNV 000V B EpPavVIoTEL N
évdelgn «PRE» péxpL va oAokAnpwBei n Stadikaoio tpobépuavanc.

Inpeiwon: Katd tn Stapkela Tou HAYELPEPATOG, O XPOVOG KAl N Bepuokpaoia
MTopoUV va puBuLoTouy. Na va anoBnkeboste véa Sedopéva og éva
TMpokaBopLoPéVOo PEVOU, TILECTE TO KOVUTIL Oeppokpacio/Qpa yia 3
SeVUTEPOAETITA PEXPL VO AKOVOETE 3 XOUG «UTILTI», T TIOALL SeSopéva Ba
QVTIKATAOTAB0UV amod Ta véa SeSopéva.

7.0pLOoPEVA CUOTOTIKA OTIALTOVV avaTapagn 0To eVOLANETO TOU HAYELPEUATOG.
Y& OpPLOPEVO TIPOYPAUMATO HEVOU, N ouokeLR Oa oag vmtevBupiosl va
OVOKLVAOETE TA CUOTATLIKA TOU QaynTov. Mo Vo aVaKIVAOETE TO CUOTATIKE,
By&Ate TO OKEVOC ATO TN CUOKEVN KAl AVOKIVAOTE TO. XTN OUVEXELD, B&ATE TNV
katoapoAa Tiow otn @pLtéda aépa.

8.0tav oAokAnpwbsei n Stadikaoia payelpépatog, otnv 00ovn ep@avidetal n
évdelln «End». ‘Otav 0 aveULOTAPOG OTAUATACEL VA AELTOUPYEL, N ouokeun Ba
EKTIEMYPEL EVOV X0 YLO VO 00G UTIEVOUHIOEL VO QPALPECETE TO PAYNTO.

9.EAéy&Te av Ta VAIKA gival éTolpa. Eav T VALKG Sev givarl akdOpa ETOLUR, OTIAK
B&ATe TNV KATOAPOAX TIiOW OTN CUOKEUN KOl PUOUIOTE TO XPOVOUETPO YL
MEPIKA AETITA ETUTIAEOV.

10. N VoL QPALPECETE CUOTATLKA (TI.X. TATATEG TNYAVLTEG), BYAATE TNV
KaToopOAa amod Tn @pLtéda aEPOG. TN OUVEXELR, OspPiPETE TO CLOTATIKA O€
éva PTtoA 1) idto. Mnv avamodoyupilete 1o Soxeio 6Tav n oX&pa PYnoipaTog
elval akopa péoa oto Soxeio, ylati To mepioogvpa AadLlov Tov €xel
OLYKEVTPWOEL oTOV TILUBUEVA TNG KATOXPOAXG B XUBEL TTAVW OTA VAIKA.

2YMBOYAEZ MATEIPEMATOZ

Mevov E“;‘:)fzw”wo )((r‘;?:)o Slakomng g‘?argg;&m(é S(S%")IOKPW'I g?gsgmaciac YmevBupion | Mpobéppavan
n(°c) (°Q)
% 500 15 1-60 200 80-200 Avatapogn [ Now
@ 700 15 1-60 200 80-200 Avatapogn | Now
300 8 1-60 180 80-200 Avatapogn | Now
Q 500 18 1-60 190 80-200 Avatapogn | Now
@ 500 35 1-60 150 80-200 N/A N/A
@ 200 8 1-60 160 80-200 N/A Nou
@ 300 10 1-60 120 80-200 Avatapogn | Now
@ / 15 1-60 180 80-200 Avatapogn | Now
-);%(- / 15 1-60 60 N/A N/A N/A

» O mapanavw mivakag Ba oag fondnost va emiAéEeTe TIG faatkég pubuioelg yla
TO CUOTOTIKA TWV TPOPIPWY CaG.
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e Inuelwon: Adyw tng SLa@opeTIKNG TTPOEAEVONG, HEYEODOUG, OXAMATOG KOl
MAPKOG TWV CUOTATIKWY, SEV UTIOPOVME Va eyyunBovpe OTL GUVIOTOVV TIG
KOAUTEPEG PUBPLOELG YLO TA CUOTATIKA TAG,.

» AeSopévou OTL N Texvoloyla Taxeiog Bépuavong Bepuol aépa emavabepuaivel
QHECWG TOV QPO OTO ECWTEPLKO TNG CUOKEVNG, N ATTOGUPCT TOU OKEVOUG
TNYaVIioUATOG ATO T CUOKEUN YLO HIKPO XPOVIKO SLAoTnua KOt T SLpKeLx
TOv Tnyaviopatog pe Oeppd aépa emnpedlel eAaylota tn dtadlkaoia
TNyaviopaTog.

Zuppoulég

A.Ta HIKPOTEPQ CUCTATLKA ATALTOVV ouvABOwg Alyo Alyotepo xpodvo
MOYELPEPATOG OO O, TL TA HEYOAUTEPO CUCTATLKA.

B.Mia peyoAUtepn OOOTNTA CUOTATIKWY amaltel Alyo meplocdtepo xpovo
MOYELPEUATOG, PLO HIKPOTEPN TTOCOTNTA CUOTATIKWY amaltel Alyo Alyotepo
XPOVO HAYELPEPATOC.

C.TO AVOKATEYO TWV HIKPOTEPWY CUCTATIKWY KATA TN SLAPKELX TOV
HayeLpEUOTOG BEATIOTOTIOLEL TO TEALKO ATOTEAECUO KAl PTtOopEL va fonBnoet
OTNV QTOQUYH AVOHOLOHOPPA TNYAVIOHEVWY CUOTATIKWVY.

D.Mnv payelpeVeTe TIOAU Atap& VALKE, OTIWG AOUKAVIKD, 0T @PLTECa aépog .

E.Ta ovok TIOU PTIOPOUV VA TIXPACKEVAGTOUV OE (POUPVO UTIOPOUV ETLONG VO
TIAPOUOKEVOTTOVV OTN PPLTE(D OEPOG.

F.H BEATIOTN TTOCOTNTA YLX TNV TIAPACKEVH TPAYAVWY TNYAVNTWY TIATATWY
givat 500 ypappapta.

G.Xpnowomotnote £Tolpun (OPN YL VO ETOLHATETE YEULOTA OVOK YPRYOPO KOl
€VUKoAa. H mpomapaokevaopévn (UPN amaltel emiong HIKPOTEPO XPOVO
TIPOETOLHATLOG Ao O,TL N otk {OMN.

H.TomoBetrote o @opua Ynoipatog  éva okeVOG POVPVOU OTO PAPL TNG
EpLTedag aépog, av BEAETE va YHoETE éva KELK | PLX KLG | av BEAeTE va
Tnyavioete e0O0PAVOTA TPOPLUA 1] YEULOTA VAIKA.

KAOAPIZMOZ KAl 2ZYNTHPHXH

1.KaBopilete Tn ouokevn PETA amo K&Be xpron.

2.T600 N KAToAPOAX OCO KAl I OXAPO £XOUV OVTIKOAANTLKN EMioTpWON. Mnv
XPNOLHOTIOLEITE HETAAAIKA OKEVN KOUVLIVaG 1] AELAVTIKAE VALK& KaBaplopov ylx
TOV KaBaPLoPO, KABWG UTIOPEL VO KATAOTPAPEL N AVTIKOAANTIKA €TTiOTPpWON.

3.Metd tn xpnon, ByaAte to @ig amd tnv mpida KoL AQAOTE T CUOKEVN VA
KPUWOEL TIPLV TN METOKIVIOETE.

JupPBovAn: Apalpéote To Soxelo amd Tn ocuokeun yla va BonBnoete TNV Kot

PPLTECD VO KPUWOEL YPNYOPOTEPQL.

4.3kouTioTE TO £EWTEPLKO TNG CUOKEUNG HE VWTIO TIOVL.

5.KaBapiote To Soxelo, TN OXAPA KOL TO ECWTEPLIKO TNG CUOKEVNG HE (£0TO VEPO,
Alyo vypo TIATWY KAl EVa HOAAKO o@OoVyyapl. MTIOPELTE VO XPNOLUOTIOLNOETE
KaBaploTikd vypod yLa ATt yla va amopPaKkpUVETE TUXOV BPpWHLEG TTOV
OTIOEVOUV.
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TupBovAn: E&v n Bpwptd £xeL KOAAOEL 0TN oXA&pa 1 atov TTuBpéva Tou doxeiov,

yepiote to Soxeio pe (eoto vePO Kal Alyo vypd mdtwv. TotoBeTAOTE TN OX AP

oTo Soxelo KAl APAOTE TA VO HOVALAGOULV YL Ttepimou 10 AemTa.

6.KaBapiote Ta BepUavTik& oTOLXElX PE Pl oAk BoUpToa KABAPLOHUOU yLX
VOl OTTIOPOKPUVETE TUXOV UTIOAELUUOTO TPOPLHWV.

AMNMOOHKEYZH

1.Byd&Ate tn ouokeur amod TN TPIda KAl APAOTE TNV VO KPLWOEL EVTEAWG.

2.BeBfaiwBeite O6TL OAa T péPN €lval kKaBapd Kal oTteyva. ATtoOnkeVLOTE TN
OUVOKEUN 0g 5p0oaepo KAl ENpo PEPOC.

ATOPPIWVH

( )
JWaTH amoppuPn cUTOV TOU TIPOIOVTOG

H orjpavon autr] utoSelkvUEL OTL TO TIPOIOV UTO SV TIPETIEL VX
amoppintetat padi e AN olKLoKA artoPAnTa og 0AOKANpPN TNV EE.
Mo va amo@uyeTe OAVEG ETUMTWOELG 0TO TEPLPAAAOV 1} TNV
avBpwrtivn vyeia amtd Tnv avegéleyktn StaOson Twv amoPARTwy,
OVOKUKAWOTE TO PE LUTTEVOLVOTNTA Y& VO TIPOWONCETE TN Plwotun
HEEE | sovoyPNooToinon TWY VAKWY TIOpWV. MNa va eTLIOTPEYPETE T
XPNOLUOTIOLNUEV CUOKEVN 0OG, XPNOIMOTIOOTE TA CUCTHHOTA
ETILOTPOYPNG KL CUAAOYNG N ETILKOLVWVIHOTE PHE TO KATAOTNHO
ALAVIKAG TWANONG ATtO OOV AyopAOTNKE TO TPOiov. AuTol
MTIOPOUV va TtapaAdBouv autd 1o TTPoidv Yyl TEPLBAANOVTIKA
QOPOAR AVOKUKAWGN.

(N J
EMMYHZH: O katavaAwTrg 0 0Ttoiog £XEL AYOPATEL TO TIPOIOV ATIO SLAVOEN OTNV
EupwTn amoAapBAavel Ta OXETIKA VOULUA SIKALWHATO CUMQWVA PE ToV Kwdika
Akaiwpdtwy KatavoAwTtn. Ot emayyeAHaTieG TIEAXTEG UTIOPOVV VA EMWPEANOOVV
omto TNV £yyVNON TIOV TIOPEXEL 0 ATTIKOG Kwdikag,
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE

SIGURANTA

Atunci cand utilizati aparate electrice, trebuie
respectate intotdeauna masurile de siguranta de
baza, inclusiv urmatoarele:

1.

Ul

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta
incepand de la 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau cu lipsa de experienta si cunostinte, daca au
fost supravegheati sau instruiti cu privire la
utilizarea aparatului intr-un mod sigur si daca
inteleg pericolele implicate. Copiii nu trebuie sa
se joace cu acest aparat.

Tineti aparatul si cablul acestuia departe de
copiii sub 8 ani.

Daca cablul de alimentare sau produsul este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit cu un cablu
de alimentare sau un ansamblu special de la
producator sau de la profesionisti.

Folosit numai in gospodarie.

. Pentru a va proteja impotriva socurilor

electrice, nu scufundati cablul, fisele sau
unitatea principala in apa sau alt lichid.
Deconectati-| de la priza atunci cand nu este
utilizat si inainte de curatare. Permiteti sa se
raceasca 1inainte de montarea sau
demontarea pieselor.
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7. Utilizarea de accesorii nerecomandate de
producatorul aparatului poate cauza raniri.

8. Nu asezati aparatul pe sau in apropierea unui
arzator electric sau cu gaz fierbinte.

9. Trebuie sa fiti extrem de prudent atunci cand
mutati un aparat care contine ulei fierbinte
sau alte lichide fierbinti.

10.Aparatele nu sunt destinate a fi puse in
functiune prin intermediul unui cronometru
extern.

11 & Atentie! Suprafete fierbinti.

12.1n timpul utilizarii, nu acoperiti orificiile de
ventilatie cu carpe etc. pentru a evita
accidentele sau deteriorarea produsului.

13.In timpul utilizarii, nu atingeti partile interne
ale aparatului.

14.Nu utilizati acest aparat daca stecherul, cablul
de alimentare sau alte parti sunt deteriorate
in vreun fel.

15.Nu conectati sau deconectati aparatul sau nu
actionati panoul de control cu mainile ude.

16.Nu asezati aparatul impotriva unui perete sau
deasupra altor dispozitive. Lasati cel putin 20
cm de spatiu liber pe spatele, deasupra si pe
partile laterale ale aparatului.

17.Nu asezati nimic deasupra aparatului.

18.Nu lasati aparatul in functiune nesupravegheat.
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19.Aveti grija la aburul fierbinte si la aerul
fierbinte atunci cand scoateti vasul de prajit
din friteuza cu aer.

20.Daca din aparat iese fum inchis la culoare,
scoateti-l imediat din priza. Asteptati ca fumul
sa se opreasca inainte de a scoate vasul din
aparat.
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SPECIFICATII TEHNICE

Model Nr. B302023Q3 (GF8028-DV)
Sursa de alimentare 220-240 V ~ 50-60 Hz
Consum de energie 2000 W
Capacitate 8L
Interval de reglare a temperaturii 80°C-200°C
Cronometru 1-60 min
PREZENTARE GENERALA A PRODUSULUI
-
1.Panou de operare 4.Bobina de cablu
2.0ala de prajit 5.Suport pentru gratar
3.Maner detasabil 6.Dop de silicon
-

INSTRUCTIUNI DE ASAMBLARE

Ansamblu maner

RO-121



1.Scoateti vasul de prajit din unitatea principala. (Pic.1)

2.Scoateti manerul si introduceti-1 in canelura din partea de sus a vasului de prajit
(fig.2), apasati pana cand auziti un sunet de "clic".

3.Miscati manerul pentru verificare. Daca este ferm, friteuza cu aer poate fi
utilizata acum.

Dezasamblati manerul

1.Scoateti dopul de silicon din partea superioara a manerului. Pastrati-o pentru
utilizare ulterioara.

2.Utilizati o surubelnita adecvata pentru a scoate partea interna prin aceasta
gaura, prindeti si ridicati manerul cu cealalta mana.

Nota: Nu dezasamblati manerul decat daca este necesar.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

1.indepartati toate materialele de ambalare.
2.indepartati toate autocolantele sau etichetele de pe aparat.

3.Curatati temeinic gratarul si vasul cu apa fierbinte, putin detergent si un burete
neabraziv.

4.Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

5.Atunci cand friteuza cu aer este incalzita pentru prima data, aceasta poate emite
fum sau miros usor. Acest lucru este normal la multe aparate de incalzire si nu
prezinta probleme de siguranta.

6.Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontald si uniforma. Nu asezati
aparatul pe o suprafata nerezistenta la caldura.

7.Nu puneti nimic deasupra aparatului, fluxul de aer va fi perturbat si va afecta
rezultatul prajirii cu aer cald.

INSTRUCTIUNI PENTRU PANOUL DE CONTROL
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1 Pictograme de meniu prestabilite
Acest meniu este pentru personalizare. Puteti gati alimente care nu se
2 afla in lista de meniuri presetate si puteti salva datele de gatit pe
aceasta pictograma pentru urmatoarea utilizare.
3 Butonul Meniu
4 Pictograma de preincalzire
Buton de dezghetare: Decongelare cu o singura tasta, temporizatorul
5 poate fi setat de la 1 la 60 de minute in functie de tipul de aliment.
Temperatura este fixa si nu poate fi reglata.
6 Butonul de scadere a temperaturii/timpului
Buton ON/OFF
8 Butonul de crestere a temperaturii/timpului
9 Buton de control al luminii: Porniti lumina, procesul de gatire poate fi
vizualizat prin fereastra de vizualizare.
Buton temperatura/ora
10 | Pentru a salva date noi intr-un meniu presetat, apasati acest buton timp
de 3 secunde pana cand auziti 3 sunete BI, datele vechi vor fi acoperite.
11 Butonul Start/Pauza
12 | Indicator luminos al ventilatorului
13 | Indicator luminos de temperatura
14 | Indicator luminos de incalzire
15 | Indicator luminos de timp
16 | Indicator luminos de agitare

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

1.Scoateti cu grija vasul din friteuza.
2.Puneti ingredientele alimentare in oala.
3.Introduceti vasul inapoi in friteuza.

« Atentie: Nu atingeti friteuza cu aer in timpul si dupa utilizare, deoarece va deveni
foarte fierbinte, utilizati intotdeauna manerul.

4.Conectati aparatul la o priza, apasati butonul ON/OFF, indicatoarele luminoase
se vor aprinde. Apasati butonul Menu (Meniu) pentru a selecta tipul de aliment
pe care doriti sa 1l gatiti, apoi apasati butonul Temperature/Time
(Temperatura/timp) pentru a regla temperatura si timpul.

5.Apasati butonul Start/Pauza pentru a incepe gatitul. Apasati din nou acest
buton, procesul de gatire va fi pus in pauza.
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6.Cand incepe procesul de gatit, aparatul se va preincalzi pentru a obtine o
performanta mai buna de gatit. Afisajul va indica "PRE" pana cand procesul de
preincalzire este finalizat.

Nota: in timpul gatitului, timpul si temperatura pot fi ajustate. Pentru a salva date
noi intr-un meniu presetat, apasati butonul Temperatura/timp timp de 3s pana
cand auziti 3 sunete BI, datele vechi vor fi acoperite de datele noi.

7.Unele ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare. in unele
programe de meniu, aparatul va va reaminti sa agitati ingredientele alimentare.
Pentru a scutura ingredientele, scoateti vasul din aparat si scuturati-l. Apoi glisati
vasul Thapoi in friteuza cu aer.

8.Cand procesul de gatire este finalizat, afisajul arata "End", cand ventilatorul nu
mai functioneaza, aparatul va emite un semnal sonor pentru a va reaminti sa
scoateti alimentele.

9.Verificati daca ingredientele sunt gata. Daca ingredientele nu sunt inca gata, pur
si simplu introduceti vasul Thapoi in aparat si setati cronometrul la cateva minute
suplimentare.

10.Pentru a scoate ingredientele (de ex. cartofi prajiti), scoateti vasul din friteuza
cu aer. Apoi scoateti ingredientele intr-un bol sau o farfurie. Nu rasturnati vasul
cand suportul pentru gratar este inca in vas, deoarece orice exces de ulei care
s-a adunat pe fundul vasului se va scurge pe ingrediente.

SFATURI DE GATIT

Meniuri irgjlz'?;zdaté Timer (min) %::Cz)jr:g?r:gltrului '(I;eCereraturé Itg::;)v:rl:tlueg("c) Reamintire |Preincalzire
ﬁ 500 15 1-60 200 80-200 Scuturati Da

@ 700 15 1-60 200 80-200 Scuturati Da

300 8 1-60 180 80-200 Scuturati Da

sﬁ 500 18 1-60 190 80-200 Scuturati Da

@ 500 35 1-60 150 80-200 N/A N/A

@ 200 8 1-60 160 80-200 N/A Da

@ 300 10 1-60 120 80-200 Scuturati Da

@ / 15 1-60 180 80-200 Scuturati Da

-)é{(- / 15 1-60 60 N/A N/A N/A

e Tabelul de mai sus va va ajuta sa alegeti setarile de baza pentru ingredientele
dvs. alimentare.

e Nota: Din cauza originii, dimensiunilor, formelor si marcilor diferite ale
ingredientelor, nu putem garanta cele mai bune setari pentru ingredientele dvs.
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» Deoarece tehnologia aerului cald rapid reincalzeste instantaneu aerul din
interiorul aparatului, scoaterea vasului de prajit din aparat pentru o perioada
scurtd de timp in timpul prajirii cu aer cald va afecta foarte putin procesul de
prajire.

Sfaturi

A.Ingredientele mai mici necesita, de obicei, un timp de preparare putin mai scurt
decat ingredientele mai mari.

B.O cantitate mai mare de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai
lung, o cantitate mai mica de ingrediente necesita un timp de preparare putin
mai scurt.

C.Agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea timpului de preparare optimizeaza
rezultatul final si poate ajuta la prevenirea prajirii neuniforme a ingredientelor.

D.Nu preparati ingrediente extrem de grase, cum ar fi carnatii, in friteuza cu aer.
E.Gustarile care pot fi preparate in cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer

F.Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de
grame.

G.Folositi aluatul pre-facut pentru a pregati rapid si usor gustari umplute. Aluatul
pre-facut necesita, de asemenea, un timp de preparare mai scurt decat aluatul
de casa.

H.Asezati o forma de copt sau o tava de cuptor in raftul friteuzei cu aer daca doriti
sa coaceti un tort sau un quiche sau daca doriti sa prajiti ingrediente fragile sau
umplute

CURATARE SI INTRETINERE

1.Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

2.Atat vasul, cat si gratarul au un strat antiaderent. Nu utilizati ustensile de
bucatarie metalice sau materiale de curatare abrazive pentru a curata, deoarece
acestea pot deteriora stratul neaderent.

3.Dupa utilizare, scoateti stecherul din priza de perete si lasati aparatul sa se
raceasca inainte de a-l muta.

Sfat: Scoateti vasul din aparat pentru a ajuta friteuza cu aer cald sa se raceasca
mai repede.

4.Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

5.Curatati vasul, suportul pentru gratar si interiorul aparatului cu apa fierbinte,
putin lichid de spalat si un burete neabraziv. Puteti utiliza lichid degresant
pentru a indeparta orice murdarie ramasa.

Sfat: Daca murdaria este lipita de gratar sau de fundul oalei, umpleti oala cu apa
fierbinte cu putin detergent. Puneti gratarul in oala si lasati oala si gratarul la
inmuiat timp de aproximativ 10 minute.

6.Curatati elementele de incalzire cu o perie de curatare moale pentru a indeparta
orice reziduuri alimentare.
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DEPOZITARE
1.Scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca complet.

2.Asigurati-va ca toate piesele sunt curate si uscate. Depozitati aparatul intr-un loc
racoros si uscat.

ELIMINARE

P
Eliminarea corecta a acestui produs

Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat
impreuna cu alte deseuri menajere in intreaga UE. Pentru a preveni
posibilele daune aduse mediului sau sanatatii umane in urma
eliminarii necontrolate a deseurilor, reciclati-l in mod responsabil
pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor materiale. Pentru a
B | returna dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati sistemele de
returnare si colectare sau sa contactati comerciantul cu amanuntul de
la care a fost achizitionat produsul. Acestia pot lua acest produs
pentru reciclare in conditii de siguranta pentru mediu.

(N J
GARANTIE: Consumatorii, care au achizitionat produsul de la un distribuitor din
Europa, se bucura de drepturile legale relevante in temeiul Codului drepturilor
consumatorilor. Clientii profesionisti pot beneficia de garantia prevazuta de Codul civil.
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VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER =

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid
falge de grundlaeggende sikkerhedsforanstaltninger,
herunder falgende:

1.

u

Dette apparat kan bruges af barn fra 8 ar og
opefter og af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de bliver overvaget eller
har modtaget instruktioner om, hvordan
apparatet bruges, pa en sikker made og forstar
de risici, der er forbundet dermed. Bgrn ma ikke
lege med dette apparat.

Opbevar apparatet og dets ledning utilgeengeligt
for b@m under 8 ar.

Hvis stremledningen eller produktet er beskadiget,
skal det udskiftes med en seerlig stramledning
eller samling fra producenten eller fagfolk.

Kun til husholdningsbrug.

For at beskytte mod elektrisk sted ma
ledningen, stikkene eller hovedenheden ikke
nedsaenkes i vand eller anden vaeske.

. Tag stikket ud af stikkontakten, nar den ikke er

I brug, og far rengaring. Apparatet skal vaere
afkalet, far du saetter dele pa eller tager dem af.
Brug af tilbehgr, der ikke er anbefalet af
apparatets producent, kan medfare
personskader.
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8. Anbring ikke apparatet pa eller i neerheden af
en varm gas- eller el-braender.

9. Der skal udvises stor forsigtighed, nar man
flytter et apparat, der indeholder varm olie
eller andre varme vaesker.

10.Apparaterne er ikke beregnet til at blive
betjent ved hjeelp af en ekstern timer,

1 1.&Forsigtig! Varme overflader.

12.Daek ikke ventilationsabningerne til med stof

eller lignende under brug for at undga
ulykker eller produktskader.

13.Rer ikke ved apparatets indre dele under
brug.

14.Brug ikke dette apparat, hvis stikket,
stramledningen eller andre dele er
beskadiget pa nogen made.

15.Seet ikke stikket i og tag det ikke ud af
apparatet, og betjen ikke kontrolpanelet med
vade haender.

16.Anbring ikke apparatet op ad en vaeg eller
oven pa andre apparater. Lad der veere fri
plads pa bagsiden, over og pa siderne af
apparatet pa mindst 20 cm.

17 Leeg ikke noget oven pa apparatet.
18.Lad ikke apparatet kgre uden opsyn.

19.Pas pa varm damp og varm luft, nar du tager
stegegryden op af frituregryden.
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20.Hvis der kommer meark rag fra apparatet, skal
du straks treekke stikket ud. Vent pa, at ragen
stopper, far du tager gryden ud af apparatet.
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TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Model nr. B302023Q3 (GF8028-DV)
Strgmforsyning 220-240V ~ 50-60 Hz
Stremforbrug 2000 W

Kapacitet 8L

Omrade for temperaturjustering 80°C-200°C

Timer 1-60 minutter
PRODUKTOVERSIGT
-
1.Betjeningspanel 4.Spole til ledning
2.Stegegryde 5.Grillstativ
3.Aftageligt handtag 6.Silikoneprop
-
SAMLEVEJLEDNING

Montering af handtag
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1.Traek stegegryden ud af hovedenheden. (Billede 1)

2.Tag handtaget ud, og szt det i rillen pa toppen af stegegryden (billede 2), og
tryk, indtil du hgrer et "klik".

3.Flyt handtaget for at tjekke. Hvis det sidder fast, kan frituregryden bruges nu.
Skil handtaget ad
1.Fjern silikoneproppen fra toppen af hadndtaget. Gem den til senere brug.

2.Brug en passende skruetraekker til at lirke den indvendige del gennem dette hul,
tag fat i handtaget og lgft det med den anden hand.

Bemaerk: Skil ikke handtaget ad, medmindre det er nadvendigt.

PRAPARATER TIL BRUG

1.Fjern alt emballagemateriale.
2.Fjern eventuelle klistermaerker eller etiketter fra apparatet.

3.Renggr grillristen og gryden grundigt med varmt vand, lidt opvaskemiddel og
en ikke-slibende svamp.

4.Tor apparatet af indvendigt og udvendigt med en fugtig klud.

5.Nar frituregryden varmes op ferste gang, kan den afgive en smule rag eller lugt.
Det er normalt for mange varmeapparater og udggr ikke noget
sikkerhedsproblem.

6.Anbring apparatet pa en stabil, vandret og jeevn overflade. Apparatet ma ikke
anbringes pa en ikke-varmebestandig overflade.

7.Laeg ikke noget oven pa apparatet, da luftstremmen vil blive forstyrret og
pavirke stegeresultatet med varmluft.

INSTRUKTIONER TIL KONTROLPANEL
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Denne menu er til brugertilpasning. Du kan tilberede mad, der ikke er
2 pa den forudindstillede menuliste, og gemme madlavningsdataene pa
dette ikon til naeste brug.

1 Forudindstillede menuikoner

Menu-knap
4 Ikon for forvarmning
Opteningsknap: Opt@ning med én tast, timeren kan indstilles fra 1 til 60
5 minutter alt efter typen af madvarer. Temperaturen er fast og kan ikke
justeres.

6 Knap til forkortelse af temperatur/tid
ON/OFF-knap
8 Knap til foragelse af temperatur/tid

Knap til styring af lyset: Taend for lyset, sa man kan se
tilberedningsprocessen gennem vinduet.

Temperatur/tid-knap

10 For at gemme nye data i en forudindstillet menu skal du trykke pa
denne knap i 3 sekunder, indtil du hgrer 3 Bl-lyde, sa deekkes de gamle

data.
11 Start/pause-knap
12 | Indikatorlampe for ventilator
13 Indikatorlampe for temperatur

14 | Indikatorlampe for opvarmning

15 Indikatorlampe for tid

16 Indikatorlys for rystelser

BETJENINGSVEJLEDNING

1.Treek forsigtigt gryden ud af frituregryden.
2.Kom ingredienserne i gryden.
3.Skub gryden tilbage i frituregryden.

e Forsigtig: Rer ikke ved frituregryden under og efter brug, da den bliver meget
varm, brug altid handtaget.

4.Slut apparatet til en stikkontakt, tryk pa ON/OFF-knappen, sa lyser
indikatorlamperne. Tryk pa Menu-knappen for at veelge den madtype, du vil
tilberede, og tryk derefter pa Temperatur/Tid-knappen for at justere temperatur
og tid.

5.Tryk pa Start/Pause-knappen for at starte tilberedningen. Tryk pa denne knap
igen, sa saettes tilberedningen pa pause.
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6.Nar tilberedningsprocessen starter, forvarmes apparatet for at opna en forbedret
tilberedning. Displayet viser "PRE", indtil forvarmningsprocessen er afsluttet.

Bemaerk: Under tilberedningen kan tid og temperatur justeres. For at gemme nye
data i en forudindstillet menu skal du trykke pa knappen Temperatur/Tid i 3
sekunder, indtil du hgrer 3 Bl-lyde, og de gamle data vil blive daekket af nye data.

7.Nogle ingredienser skal rystes halvvejs gennem tilberedningstiden. | nogle
menuprogrammer vil apparatet minde dig om at ryste ingredienserne. For at ryste
ingredienserne skal du traekke gryden ud af apparatet og ryste den. Skub derefter
gryden tilbage i frituregryden.

8.Nar tilberedningsprocessen er afsluttet, viser displayet "End", og nar ventilatoren
holder op med at arbejde, udsender apparatet en summer for at minde dig om at
fijerne maden.

9.Tjek, om tilberedningen af ingredienserne er faerdig. Hvis ingredienserne ikke er klar
endnu, skal du blot skubbe gryden tilbage i apparatet og indstille timeren til et par
ekstra minutter.

10. For at fjerne ingredienser (f.eks. pommes frites) skal du treekke gryden ud af
frituregryden. Fjern derefter ingredienserne og leeg dem i en skal eller pa en
tallerken. Vend ikke gryden pa hovedet, nar grillristen stadig er i gryden, da
overskydende olie, der har samlet sig i bunden af gryden, vil lgbe ud pa
ingredienserne.

TIPS TIL MADLAVNING

Menuer | Anbefalet veegt Timer(min) 'rl';n‘lli(reevril;de ) '(I'Scrr;peratur Tfmperaturomréde Pamindelse | Forvarmning

w 500 15 1-60 200 80-200 Ryste Ja

p 700 15 1-60 200 80-200 Ryste Ja

300 8 1-60 180 80-200 Ryste Ja

L | s00 18 1-60 190 80-200 Ryste Ja

@ 500 35 1-60 150 80-200 N/A N/A

@ 200 8 1-60 160 80-200 N/A Ja

@ 300 10 1-60 120 80-200 Ryste Ja

@ / 15 1-60 180 80-200 Ryste Ja

-)Z%(- / 15 1-60 60 I/R I/R I/R

« Tabellen ovenfor hjeelper dig med at veelge de grundlaeggende indstillinger for
dine fadevareingredienser.

» Bemaerk: Pa grund af ingrediensernes forskellige oprindelse, stgrrelse, form og
meaerke kan vi ikke garantere de bedste indstillinger for dine ingredienser.

« Da hurtig varmluftsteknologi gjeblikkeligt genopvarmer luften inde i apparatet,
vil det naesten ikke pavirke tilberedningsprocessen, hvis man tager stegegryden
ud af apparatet i en kort periode under varmluftstegning.
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A.Mindre ingredienser kraever normalt en lidt kortere tilberedningstid end starre
ingredienser.

Tips

B.En starre maengde ingredienser kraever en lidt leengere tilberedningstid, en
mindre maengde ingredienser kraever en lidt kortere tilberedningstid.

C.At ryste mindre ingredienser halvvejs gennem tilberedningstiden optimerer
slutresultatet og kan hjaelpe med at forhindre ujaevnt stegte ingredienser.

D.Tilbered ikke ekstremt fedtede ingredienser som f.eks. pglser i frituregryden.
E.Snacks, der kan tilberedes i en ovn, kan ogsa tilberedes i luftfryseren.
F.Den optimale maengde til tilberedning af sprede pommes frites er 500 gram.

G.Brug feerdiglavet dej til at lave fyldte snacks hurtigt og nemt. Faerdiglavet dej
kraever ogsa kortere tilberedningstid end hjemmelavet de;j.

H.Placer en bageform eller et ovnfad pa friturehylden, hvis du vil bage en kage
eller quiche, eller hvis du vil stege delikate ingredienser eller ingredienser med
fyld.

RENGOARING OG VEDLIGEHOLDELSE

1.Renggr apparatet efter hver brug.

2.Bade gryden og grillristen har en non-stick beleegning. Brug ikke
kokkenredskaber af metal eller slibende renggringsmidler til renggring, da det
kan beskadige non-stick-belaegningen.

3.Efter brug skal du tage stikket ud af stikkontakten og lade apparatet kgle af, for
du flytter det.

Tip: Fjern gryden fra apparatet for at hjeelpe den varme frituregryde med at kele
hurtigere ned.

4.Tor apparatet af udvendigt med en fugtig klud.

5.Renggr gryden, grillristen og apparatets inderside med varmt vand, lidt
opvaskemiddel og en ikke-slibende svamp. Du kan bruge affedtningsmiddel til
at fjerne eventuelt resterende snavs.

Tip: Hvis der sidder snavs pa grillristen eller i bunden af gryden, skal du fylde
gryden med varmt vand tilsat lidt opvaskemiddel. Laeg grillristen i gryden, og lad
gryden og grillristen ligge i blgd i ca. 10 minutter.

6.Renggr varmeelementerne med en blgd renggringsbarste for at fjerne
eventuelle madrester.

OPBEVARING

1.Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kale helt af.
2.Sgrg for, at alle dele er rene og tarre. Opbevar apparatet pa et kaligt, tert sted.
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BORTSKAFFELSE

P
Korrekt bortskaffelse af dette produkt

g

Denne maerkning angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes
sammen med andet husholdningsaffald i hele EU. For at forhindre
mulig skade pd miljget eller menneskers sundhed fra ukontrolleret
bortskaffelse af affald, skal du genbruge det ansvarligt for at fremme
baeredygtig genbrug af materielle ressourcer. Hvis du gerne vil
returnere din brugte enhed, skal du bruge returnerings- og
indsamlingssystemerne eller kontakte den forhandler, hvor produktet
blev kgbt. De kan tage dette produkt med til miljgmaessig sikker
genbrug.

J/

GARANTI: Forbrugere, der har kgbt produktet fra en forhandler i Europa, kan
paberadbe sig de relevante juridiske rettigheder i henhold til kodeksen for
forbrugerrettigheder. Professionelle kunder kan paberabe sig den garanti, der er
vedtaget i den gaeldende civilretlige lovgivning.
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VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER =

Nar du bruker elektriske apparater, bgr du alltid
falge grunnleggende sikkerhetsregler, inkludert
falgende:

1.

Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og
oppover og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller
instruksjoner om hvordan apparatet skal brukes
pa en sikker mate og forstar farene som er
involvert. Barn skal ikke leke med dette apparatet.

Oppbevar apparatet og ledningen utilgjengelig
for barn under 8 ar.

Hvis stramledningen eller produktet er skadet,
ma den byttes ut med en spesiell stramledning
eller -enhet fra produsenten eller fagfolk.

Kun til husholdningsbruk.

For a beskytte mot elektrisk stat ma du ikke
senke ledningen, stapslene eller hovedenheten
ned i vann eller annen vaeske.

Trekk ut stgpselet fra stikkontakten nar det ikke
er i bruk og far rengjering. La den avkjgles far
du setter pa eller tar av deler.

Bruk av tilbehgr som ikke er anbefalt av
produsenten av apparatet, kan fare il
personskader.
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8. Ikke plasser apparatet pa eller i naerheten av en
varm gass- eller elektrisk brenner.

9. Veer ytterst forsiktig nar du flytter et apparat
som inneholder varm olje eller andre varme
vaesker.

10.Apparatene er ikke beregnet pa a betjenes ved
hjelp av en ekstern timer.

11. A8\ Forsiktig! Varme overflater.

12.Ikke dekk til ventilasjonsapningene med tay o.l.
under bruk, for @ unnga ulykker eller skade pa
produktet.

13.Ikke bergr apparatets indre deler under bruk.

14.lkke bruk dette apparatet hvis stgpselet,
stremledningen eller andre deler er skadet pa
noen mate.

15.lkke koble til eller fra apparatet eller betjen
kontrollpanelet med vate hender.

16.Ikke plasser apparatet mot en vegg eller oppa
andre enheter. La det vaere minst 20 cm fri plass
pa baksiden, over og pa sidene av apparatet.

17.lkke plasser noe pa toppen av apparatet.
18.Ikke la apparatet veere i gang uten tilsyn.

19.Veer forsiktig med varm damp og varm luft nar
du tar stekegryten ut av airfryeren.

20.Hvis det kommer mgark rayk fra apparatet, ma
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du straks trekke ut stgpselet. Vent til rayken har
lagt seg far du tar gryten ut av apparatet.
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TEKNISKE SPESIFIKASJONER

Modellnr. B302023Q3 (GF8028-DV)
Strgmforsyning 220-240 V ~ 50-60 Hz
Stremforbruk 2000 W
Kapasitet 8L
Justeringsomrade for temperatur 80°C-200°C
Timer 1-60 min
PRODUKTOVERSIKT
-
1.Betjeningspanel 4. Ledningspole
2.Stekegryte 5.Grillrist
3.Avtakbart handtak 6.Silikonplugg
-
MONTERINGSANVISNING

Montering av handtak
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2.Ta ut handtaket og sett det inn i sporet pa toppen av stekegryten (bilde 2), trykk
til du hgrer en "klikk"-lyd.

3.Flytt handtaket for & kontrollere. Hvis det er fast, kan airfryeren brukes na.
Demonter handtaket

1.Trekk ut stekegryten fra hovedenheten. (Bilde 1)

1.Fjern silikonpluggen fra toppen av handtaket. Ta vare pa den for fremtidig bruk.

2.Bruk en egnet skrutrekker til & lirke den innvendige delen gjennom dette hullet,
ta tak i og lgft handtaket med den andre handen.

Merknad: Ikke demonter handtaket med mindre det er ngdvendig.

FORBEREDELSER TIL BRUK

1.Fjern alt emballasjemateriale.
2.Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter fra apparatet.

3.Rengjer grillristen og gryten grundig med varmt vann, litt oppvaskmiddel og en
svamp som ikke sliper.

4.Tark av apparatet pa innsiden og utsiden med en fuktig klut.

5.Nar airfryeren varmes opp for fgrste gang, kan den avgi litt rayk eller lukt. Dette
er normalt for mange varmeapparater og utgjer ingen sikkerhetsrisiko.

6.Plasser apparatet pa et stabilt, vannrett og jevnt underlag. lkke plasser apparatet
pa et underlag som ikke er varmebestandig.

7.1kke legg noe oppa apparatet, da luftstrammen vil bli forstyrret og pavirke
stekeresultatet med varmluft.

INSTRUKSJONER FOR KONTROLLPANELET
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1 Forhandsinnstilte menyikoner
Denne menyen er for tilpasning. Du kan tilberede mat som ikke finnes i

2 den forhandsinnstilte menylisten, og lagre matlagingsdataene pa dette
ikonet til neste gang du skal bruke den.

3 Meny-knappen

4 Forvarmingsikon
Knapp for tining: Tining med én tast, timeren kan stilles inn fra 1 til 60

5 minutter i henhold til mattypen. Temperaturen er fast og kan ikke
justeres.

6 Knapp for reduksjon av temperatur/tid
PA/AV-knapp

8 Knapp for gkning av temperatur/tid

9 Knapp for lyskontroll: SIa pa lyset, tilberedningsprosessen kan sees
gjennom visningsvinduet.
Knapp for temperatur/tid

10 | For & lagre nye data i en forhandsinnstilt meny, trykker du pa denne
knappen i 3 sekunder til du hgrer 3 summelyder, og de gamle dataene
vil bli erstattet av de nye.

11 Start/pause-knapp

12 | Indikatorlampe for vifte

13 | Indikatorlampe for temperatur

14 | Indikatorlampe for oppvarming

15 | Indikatorlampe for tid

16 | Indikatorlampe for risting

BRUKSANVISNING

1.Trekk gryten forsiktig ut av airfryeren.
2.Ha ingrediensene i gryten.
3.Skyv gryten tilbake i airfryeren.

« Forsiktig! Ikke ta pa airfryeren under og etter bruk, da den blir veldig varm. Bruk
alltid handtaket.

4.Koble apparatet til en stikkontakt, trykk p4d PA/AV-knappen, og
indikatorlampene vil lyse. Trykk pa menyknappen for & velge matvaretypen du
vil tilberede, og trykk deretter pa temperatur/tid-knappen for a justere
temperatur og tid.

5.Trykk pa start/pause-knappen for a starte tilberedningen. Trykk pa denne
knappen igjen for a sette tilberedningsprosessen pa pause.
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6.Nar tilberedningsprosessen starter, vil apparatet forvarmes for a oppna bedre
tilberedningsytelse. Displayet vil vise "PRE" til forvarmingsprosessen er fullfart.

Merknad: Under tilberedningen kan tid og temperatur justeres. For a lagre nye
data pa en forhandsinnstilt meny, trykk pa temperatur/tid-knappen i 3 sekunder
til du hgrer 3 summelyder, og de gamle dataene vil bli erstattet av nye data.

7.Noen ingredienser krever risting halvveis gjennom tilberedningstiden. | noen
menyprogrammer vil apparatet minne deg pa a riste ingrediensene. For 3 riste
ingrediensene trekker du gryten ut av apparatet og rister den. Skyv deretter
gryten tilbake i airfryeren.

8.Nar tilberedningsprosessen er fullfgrt, viser displayet "End". Nar viften stopper,
vil apparatet avgi en summer for @ minne deg pa a ta ut maten.

9.Sjekk om ingrediensene er klare. Hvis ingrediensene ikke er klare ennd, skyver
du bare gryten tilbake i apparatet og stiller inn timeren pa noen minutter ekstra.

10. For a ta ut ingredienser (f.eks. pommes frites), trekker du gryten ut av
airfryeren. Legg deretter ingrediensene i en bolle eller pa en tallerken. Ikke snu
gryten opp ned nar grillristen fortsatt er i gryten, da overflagdig olje som har
samlet seg i bunnen av gryten, vil lekke ut pa ingrediensene.

MATLAGINGSTIPS

Menyer | Anbefalt vekt Timer (min) '{jrcn)eromréde '{ie(r:r)\peratur ’Ir;?rrggsr(antcu)ro Péminnelse Forvarming
ﬁ 500 15 1-60 200 80-200 Rist Ja
@ 700 15 1-60 200 80-200 Rist Ja
300 8 1-60 180 80-200 Rist Ja
sﬁ 500 18 1-60 190 80-200 Rist Ja
@ 500 35 1-60 150 80-200 N/A N/A
@ 200 8 1-60 160 80-200 N/A Ja
@ 300 10 1-60 120 80-200 Rist Ja
@ / 15 1-60 180 80-200 Rist Ja
-)'%;e / 15 1-60 60 N/A N/A N/A

« Tabellen ovenfor hjelper deg med a velge de grunnleggende innstillingene for
ingrediensene i maten.

« Merknad: P& grunn av ingrediensenes ulike opprinnelse, starrelse, form og
merke, kan vi ikke garantere de beste innstillingene for ingrediensene dine.
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- Siden hurtigvarmluftsteknologien umiddelbart varmer opp luften inne i
apparatet, vil det knapt pavirke stekeprosessen a trekke stekegryten ut av
apparatet i en kort periode under varmluftsteking.

Tips
A.Mindre ingredienser krever vanligvis litt kortere tilberedningstid enn starre
ingredienser.

B.En stgrre mengde ingredienser krever litt lengre tilberedningstid, en mindre
mengde ingredienser krever litt kortere tilberedningstid.

C.Risting av mindre ingredienser halvveis i tilberedningstiden optimaliserer
sluttresultatet og kan bidra til & forhindre ujevnt stekte ingredienser.

D.lkke tilbered ekstremt fete ingredienser som pglser i airfryeren.
E.Snacks som kan tilberedes i en ovn, kan ogsa tilberedes i airfryeren.
F.Den optimale mengden for & tilberede spr@ pommes frites er 500 gram.

G.Bruk ferdig deig for a tilberede fylte snacks raskt og enkelt. Ferdigdeig krever
ogsa kortere forberedelsestid enn hjemmelaget deig.

H.Sett en stekeform eller ovnsform i airfryerhyllen hvis du vil bake en kake eller
quiche, eller hvis du vil steke skjgre ingredienser eller ingredienser med fyll.

RENGJQRING OG VEDLIKEHOLD

1.Rengjer apparatet etter hver bruk.

2.Bade gryten og grillristen har et non-stick-belegg. Ikke bruk kjskkenredskaper
av metall eller slipende rengjgringsmidler til rengjering, da dette kan skade
non-stick-belegget.

3.Etter bruk ma du trekke stapselet ut av stikkontakten og la apparatet kjgle seg
ned for du flytter det.

Tips: Fjern gryten fra apparatet for a hjelpe den varme airfryeren med a kjole seg
ned raskere.

4.Tark av utsiden av apparatet med en fuktig klut.

5.Rengjgr gryten, grillristen og innsiden av apparatet med varmt vann, litt
oppvaskmiddel og en svamp som ikke sliper. Du kan bruke avfettingsmiddel for
a fjerne eventuell gjenveerende smuss.

Tips: Hvis det har satt seg fast smuss pa grillristen eller i bunnen av gryten, kan du
fylle gryten med varmt vann tilsatt litt oppvaskmiddel. Legg grillristen i gryten, og
la gryten og grillristen ligge i blgt i ca. 10 minutter.

6.Rengjer varmeelementene med en myk rengjeringsberste for a fjerne eventuelle
matrester.

OPPBEVARING

1.Trekk ut stepselet og la apparatet kjsle seg helt ned.

2.Serg for at alle deler er rene og tarre. Oppbevar apparatet pa et kjelig og tert
sted.
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AVHENDING

P
Korrekt avhending av dette produktet

g

Denne merkingen indikerer at dette produktet ikke skal kastes
sammen med annet husholdningsavfall i hele EU. For a forhindre
mulig skade pa miljget eller menneskers helse som fglge av
ukontrollert avfallshandtering, ma du resirkulere det pa en ansvarlig
mate for & fremme baerekraftig gjenbruk av materielle ressurser. For a
returnere den brukte enheten kan du bruke retur- og
innsamlingssystemene eller kontakte forhandleren der produktet ble
kigpt. De kan ta imot produktet for miljgmessig trygg resirkulering.

J/

GARANTI: Forbrukere som har kjgpt produktet fra en distributer i Europa, har de
relevante juridiske rettighetene i henhold til forbrukerrettighetsloven.
Neeringsdrivende kunder kan dra nytte av garantien som er gitt av kjgpsloven.
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