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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed, including
the followings:

1.

w N

9.

Make sure the power supply you used is
correspond to the appliance’ s rating plate.
Household used only.

&Caution, hot surface.

To protect against electric shock, do not
immerse cord, plug or cooking unit in water or
any other liquid.

Close supervision is necessary when the
appliance is used by or near children.

The use of attachment not recommended by
the manufacture may cause fires, electric shock
or personal injuries.

Do not let cord hang over the edge of a table
or counter, or touch hot surfaces.

Do not place on or near an electric burner or a
heating stove.

Extremely caution must be taken when moving
the appliance containing hot oil or other hot
liquid.

After cooking, unplug the appliance from the
wall socket and leave it open to cool.

10.1f the supply cord is damaged, it must be

replaced by the manufacturer or its service
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agent or a similarly qualified person in order to
avoid a hazard and damage to the appliance.

11.This appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the
appliance.

12.Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model No. B302023SR (HSS-35A)
Power Supply 220-240 V ~ 50/60 Hz
Power Consumption 700-800 W
Power of standby mode <0.5W
PRODUCT OVERVIEW
(
2 1.Power indicator

N

light (red)

2.Ready indicator
light (green)

3.Handle
4.Lock

5.Spring lock
6.Cooking plate

3 types of cooking plates

1 x set of waffle plates (to make waffles)

1 x set of sandwich plates (to make toasted
sandwiches)

1 x set of grill plates (to grill meat, sausages etc.)
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PRECAUTIONS FOR USE

1.Before the first use, remove all packing materials.

2.Wipe the cooking plates with a cloth/sponge dipped with warm water, do not
immerse the appliance in water or rinse the cooking surfaces under running
water. Then dry with a cloth or paper.

3.Before using, lightly coat the cooking plates with a little cooking oil.

4.Caution: During the first use, it may emit a small amount of smoke or odor. This
is normal and poses no safety concerns. But it may affect the taste of the first
batch of food, it’ s recommended to discard them.

5.Before use this appliance, select your desired cooking plates and install them to
the appliance.

ASSEMBLING THE COOKING PLATES

Inserting the cooking plates

As the picture shown, place the plate mountings into the slots on the hinged
sides of the appliance. Then, press the plates down until they click and lock into
position.

~

Removing the cooking plates

As the picture shown, push the spring lock in the direction of the arrows and then
lift the plates out of the appliance.
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OPERATING INSTRUCTIONS

1.Select your desired cooking plates(waffle plates, sandwich plates or grill plates)
and ensure they are correctly installed. Plug the appliance into the power
supply.

2.For optimal cooking result, preheat the appliance before cooking. When the
appliance is plugged in, the red and green indicator lights will illuminate,
indicating the appliance is preheating. After approximately 5 minutes, the
appliance will be preheated and the green indicator light will turn off. The
appliance is now ready to use.

3.0pen the appliance, lightly coat the cooking plates with a little cooking oil or
butter. Then place the foods on the bottom plate. Close the appliance, the green
ready indicator light will be illuminated again.

4.Wait for 6-8 minutes. The cooking process is completed with the green light off.
You can also check the food status during cooking process.

5.0pen the appliance and remove the food using a flat spatula.
6.Unplug the appliance from the power supply after use.

A RECIPE

INGREDIENTS:

e 2 cups flour

* 2 eggs

- 2 tablespoons sugar

- 2 teaspoons baking powder

* 1/2 teaspoon salt

« 1/2 tablespoon vanilla essence

e 1 cup milk

» 90 grams melted butter

Preparation

1. Add the flour, baking powder, salt, sugar in a bowl and mix well.
2. Add the milk, melted butter, vanilla and eggs.
3. Mix well until the mixture is creamy and elastic.

4. After preheating, with a ladle, place a measure of the mixture in the center of
each waffle shape on the plate and close the appliance.

TIPS: The light indicators are the key in preparing perfect waffles. When the

mixture is on the plates and the appliance is closed, wait for 4-6 minutes and

open. Check if they are baked to taste and remove.

CLEANING AND MAINTENANCE

1.Before cleaning, turn off the appliance remove the plug from the socket, allow it
to cool down completely. Do not immerse the appliance in water or any other
liquid.
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2.Brush away crumbs from the cooking plates. Wipe the cooking plates clean with
a paper towel to absorb any oil or butter. You can also wipe the cooking plate
with a soft cloth.

3.Use a soft cloth to wipe the outside of the appliance. Do not use any abrasive
scrubbing pads or steel wool to clean, as this will damage the surface.
Occasionally use a small amount of metal polish suitable for stainless steel on
the top shell.

4.1f the batter sticks to the cooking plate, pour a little cooking oil over the
hardened batter. Let it sit for 5 minutes to soften the batter, then wipe it off with
a paper towel or soft cloth.

5.Do not use metal utensils to remove the waffles, they will damage the non-stick
surface.

STORAGE

1.Store the appliance in a cool, dry place.

2.Make sure the appliance is completely cool and dry before storage to prevent
mold and odor.

3.The power cord can be wrapped around the spools at the bottom for easy
storage.

DISPOSAL

s N
This marking indicates that this product should not be disposed
with other household wastes. To prevent possible harm to the
environment or human health from uncontrolled waste disposal,
recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources. To return your used device, please use the return and
collection systems or contact the retailer where the product was
purchased. They can take this product for environmental safe
recycling.

N J
Consumer, who have purchased the product from a distributor in Europe, enjoy
the relevant legal rights under the Code of Consumer Rights. Professional clients
can benefit from the guarantee provided by the Civil Code.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Cuando se utilicen aparatos eléctricos, deben
seguirse siempre las precauciones basicas que se
indican a continuacion:

1.

Asegurese de que el voltaje de su toma de
corriente es el mismo que el indicado en la
etiqueta de caracteristicas del aparato. Sélo
para uso domeéstico.

&Precauaon Superficies calientes.

Para protegerse contra el riesgo de descarga
eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe nila
unidad de coccion en agua ni en ningun otro
liquido.

Es necesaria una estrecha supervision cuando
el aparato sea utilizado por nifos o cerca de
ellos.

El uso de accesorios y aditamentos no esta
recomendado por el fabricante y puede causar
incendios, descargas eléctricas o lesiones.

No permita que el cable eléctrico cuelgue del
borde de mesas o encimeras ni que toque
superficies calientes.

No coloque el aparato sobre o cerca de un
quemador u horno de gas o eléctrico caliente.

Extreme las precauciones al mover cualquier
aparato que contenga aceite caliente u otros
liquidos.
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9. Después de cocinar, desenchufe el aparato y
déjelo abierto para que se enfrie.

10.Si el cable de alimentacion esta danado, debe
ser sustituido por el fabricante, su servicio
técnico o persona cualificada similar para
evitar riesgos.

11.Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 ahos y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y
conocimientos si han recibido supervision o
instrucciones sobre el uso del aparato de
forma segura y comprenden los peligros que
conlleva. Los nifios no deben jugar con el
aparato.

12.Mantenga este aparato y su cable fuera del
alcance de los nifios menores de 8 afos.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo No. B302023SR (HSS-35A)
Alimentacion 220-240V ~ 50/60 Hz
Potencia 700-800 W

Potencia en espera <05W

IDENTIFICACION DE LAS PARTES

f

1.Luz de encendido
(roja)

2.Luz de listo para
cocinar (verde)

3.Asa de toque frio
4 Pestillo de cierre

5.Bloqueo de
resorte

6.Placa de cocinado

3 tipos de placas de coccion

1 x juego de placas para gofres (para hacer
gofres)

1 x juego de placas para sandwiches (para hacer
sandwiches tostados)

1 x juego de placas grill/parrilla (para asar carne,
salchichas, etc.)
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PRECAUCIONES DE USO

1.Antes del primer uso, retire todos los materiales de embalaje.

2.Limpie las placas de cocinado con una esponja o pafio humedecido en agua
tibia. No sumerja el aparato ni deje correr el agua directamente sobre la
superficie de coccion. Seque con un paiio o papel de cocina.

3.Unte ligeramente las placas con un poco de aceite de cocina o un spray de
cocina.

4.Precaucion: Cuando la sandwichera se calienta por primera vez, puede emitir un
ligero humo u olor. Esto es normal y no supone ninguin problema de seguridad.
Sin embargo, puede afectar al sabor de los primeros bocadillos preparados en
la sandwichera, por lo que se recomienda desecharlos.

5.Antes de utilizar este aparato, seleccione las placas que desee e instélelas en el
aparato.

MONTAJE DE LAS PLACAS DE COCCION

Insercion de las placas de cocinado

Como se muestra en la imagen, coloque los soportes de las placas en las ranuras
de los lados con bisagras del aparato. Luego, presione las placas hacia abajo hasta
que encajen en su posicion.

~

Extraccion de las placas de cocinado

Como se muestra en la imagen, empuje el cierre de resorte en la direccion de las
flechas y, a continuacion, levante las placas para extraerlas del aparato.

4 N
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INSTRUCCIONES DE USO

1.Seleccione las placas que desee (placas para gofres, placas para sandwiches o
placas grill) y asegurese de que estan correctamente instaladas. Enchufe el
aparato a la red eléctrica.

2.Para obtener un resultado de cocinado 6ptimo, precaliente el aparato antes de
cocinar. Cuando el aparato esté enchufado, los indicadores luminosos rojo y
verde se encenderan, indicando que el aparato se esta precalentando.
Transcurridos aproximadamente 5 minutos, el aparato estara precalentado y el
indicador luminoso verde se apagara. El aparato ya esta listo para su uso.

3.Abra el aparato, unte ligeramente las placas con un poco de aceite de cocina o
mantequilla. A continuacion, coloque los alimentos en la placa inferior. Cierre el
aparato, la luz verde se iluminara de nuevo.

4 Espere de 6 a 8 minutos. El proceso de cocinado finalizard cuando la luz verde
se apague. También puede comprobar el estado de los alimentos durante el
proceso de cocinado.

5.Abra el aparato y retire los alimentos con una espatula plana.
6.Desenchufe el aparato de la red eléctrica después de utilizarlo.

RECETA DE GOFRES

INGREDIENTES:

« 2 tazas de harina

2 huevos

« 2 cucharadas de azucar

e 2 cucharaditas de levadura en polvo

* 1/2 cucharadita de sal

« 1/2 cucharada de esencia de vainilla

1 taza de leche

* 90 gramos de mantequilla derretida

Preparacion:

1. ARadir la harina, la levadura en polvo, la sal, el aztcar en un bol y mezclar bien.
2. Ahadir la leche, la mantequilla derretida, la vainilla y los huevos.
3. Mezclar bien hasta que la mezcla esté cremosa y elastica.

4. Una vez precalentado el aparato, con un cucharén, colocar una medida de la

mezcla en el centro de cada forma de gofre en la placa y cerrar el aparato.
CONSEJO : Los indicadores luminosos son la clave para preparar gofres perfectos.
Cuando la mezcla esté en las placas y el aparato esté cerrado, espere de 4 a 6
minutos y abralo. Compruebe si estan cocidos al gusto y retirelos.

LIMPIEZA 'Y MANTENIMIENTO

1.Antes de limpiar, apague el aparato, desenchufelo de la toma de corriente y deje
que se enfrie completamente. No sumerja el aparato en agua ni en ninguin otro
liquido.
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2.Retire las migas de las placas. Limpie las placas con papel de cocina para
absorber el aceite o la mantequilla. También puede limpiar la placa con un pafio
suave.

3.Utilice un pafio suave para limpiar el exterior del aparato. No utilice estropajos
abrasivos ni lana de acero para limpiar, ya que dafaria la superficie. Utilice de
vez en cuando una pequefia cantidad de abrillantador para metales adecuado
para acero inoxidable en la cubierta superior.

4.Si la masa se pega a la placa, vierta un poco de aceite de cocina sobre la masa
endurecida. Déjelo reposar durante 5 minutos para ablandar la masa y, a
continuacién, limpie con papel de cocina o un pafio suave.

5.No utilice utensilios metalicos para retirar los gofres u otros alimentos, dafaran
la superficie antiadherente.

ALMACENAMIENTO

1.Guarde el aparato en un lugar fresco y seco.

2.Asegurese de que el aparato esté completamente frio y seco antes de guardarlo
para evitar la formacién de moho y malos olores.

3.El cable de alimentacion puede enrollarse alrededor de las bobinas de la parte
inferior para facilitar su almacenamiento.

RECICLAJE

s N
Este simbolo indica que este producto no debe desecharse con
otros residuos domésticos. Para evitar posibles dafios al medio
ambiente o a la salud humana derivados de la eliminacién
incontrolada de residuos, reciclelo de forma responsable para
promover la reutilizacién sostenible de los recursos materiales.
Para devolver su aparato usado, utilice los sistemas de devolucién

y recogida o péngase en contacto con el establecimiento donde
adquirié el producto. Ellos pueden hacerse cargo de este producto
para reciclarlo de forma segura para el medio ambiente.

N J
Los consumidores, que han comprado el producto a un distribuidor en Europa,
gozan de los derechos legales pertinentes en virtud del Cédigo de Derechos del
Consumidor. Los clientes profesionales pueden beneficiarse de la garantia que
ofrece el Cédigo Civil.
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WAZNE ZABEZPIECZENIA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych
nalezy zawsze przestrzegac podstawowych zasad
bezpieczenstwa, w tym ponizszych:

1.

Nalezy upewnic sie, ze uzywany zasilacz jest
zgodny z tabliczka znamionowa urzadzenia.
Tylko do uzytku domowego.

Uwaga, goraca powierzchnia.
W celu ochrony przed porazeniem pradem

elektrycznym nie nalezy zanurzac przewodu,
wtyczki ani urzadzenia w wodzie lub innym

ptynie.

Gdy urzadzenie jest uzywane przez dzieci lub w
ich poblizu, konieczny jest scisty nadzor.
Korzystanie z osprzetu niezalecanego przez
producenta moze spowodowac pozar,
porazenie pradem elektrycznym lub obrazenia
Ciata.

Nie pozwol, aby przewod zwisat nad krawedzig
stotu lub blatu ani dotykat goracych
powierzchni.

Nie umieszczaj urzadzenia na lub w poblizu
palnika elektrycznego lub pieca grzewczego.
Podczas przenoszenia urzadzenia zawierajgcego
goracy olej lub inny goracy ptyn nalezy
zachowac szczegolna ostroznosc.

Po zakonczeniu gotowania odtacz urzadzenie

PL-13



od gniazdka elektrycznego i pozostaw otwarte
do ostygniecia.

10.Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub podobnie
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia
zagrozenia i uszkodzenia urzadzenia.

11.To urzadzenie moze byc uzywane przez dzieci
w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli sg
one nadzorowane lub zostaly poinstruowane
w zakresie korzystania z urzadzenia w
bezpieczny sposdb i rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia. Dzieci nie powinny bawic sie
urzadzeniem.

12.Urzadzenie i jego przewdd nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym dla
dzieci w wieku ponizej 8 lat.
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Nr modelu B302023SR (HSS-35A)
Zasilanie 220-240 V ~ 50/60 Hz
Zuzycie energii 700-800 W

Moc w trybie czuwania < 0,5W

WYGLAD PRODUKTU
-

1.Kontrolka zasilania
(czerwona)

2.Kontrolka
gotowosci
(zielona)

3.Uchwyt
4 Blokada

5.Blokada
sprezynowa

6.Ptyta grzejna

3 rodzaje ptyt grzejnych

1 x zestaw gofrownic (do robienia gofrow)

1 x zestaw ptyt do kanapek (do przygotowywania
tostow)

1 x zestaw ptlyt grillowych (do grillowania miesa,
kietbasek itp.)
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SRODKI OSTROZNOSCI DOTYCZACE
UZYTKOWANIA

1.Przed pierwszym uzyciem nalezy usunaé wszystkie materialy opakowaniowe.

2.Wytrzec plyty grzejne szmatka/gabka zamoczona w cieptej wodzie, nie zanurzaé
urzadzenia w wodzie ani nie sptukiwac¢ powierzchni grzejnych pod biezaca
woda. Nastepnie osuszy¢ szmatkg lub papierem.

3.Przed uzyciem lekko posmaruj ptyty grzejne niewielkg iloscig oleju.

4.Uwaga: podczas pierwszego uzycia urzadzenie moze wydziela¢ niewielka ilos¢
dymu lub zapachu. Jest to normalne i nie stanowi zagrozenia dla
bezpieczenstwa. Moze to jednak wptynaé na smak pierwszej partii jedzenia,
dlatego zaleca sie jej wyrzucenie.

5.Przed uzyciem urzadzenia nalezy wybrad ptyty grzejne i zamontowac je w
urzadzeniu.

MONTAZ PLYT GRZEJNYCH

Wktadanie ptyt grzejnych

Jak pokazano na rysunku, umies¢ mocowania ptyt w szczelinach na zawiasach po
bokach urzadzenia. Nastepnie docisnij ptyty, az klikng i zablokujg sie we
wihasciwym potozeniu.

\

J

Wyjmowanie ptyt grzejnych
Jak pokazano na rysunku, nalezy popchna¢ blokade sprezynowa w kierunku
wskazanym strzatkami, a nastepnie podnies¢ plyty z urzadzenia.
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INSTRUKCJA OBStUGI

1.Wybierz ptyty grzejne (ptyty do gofréw, ptyty do kanapek lub ptyty do
grillowania) i upewnij sie, ze sa prawidtowo zainstalowane. Podtacz urzadzenie
do zrédta zasilania.

2.Aby uzyskac¢ optymalne wyniki gotowania, nalezy podgrzac¢ urzadzenie przed
gotowaniem. Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania zaswieca sie lampki
kontrolne czerwona i zielona, wskazujac, ze urzadzenie jest w trakcie
nagrzewania. Po okoto 5 minutach urzadzenie zostanie wstepnie nagrzane, a
zielony wskaznik zgasnie. Urzadzenie jest teraz gotowe do uzycia.

3.0tworz urzadzenie, lekko posmaruj ptyty odrobing oleju lub masta. Nastepnie
umies¢ produkty na dolnej ptycie. Zamknij urzadzenie, a zielony wskaznik
gotowosci ponownie sie zaswieci.

4.0dczekaj 6-8 minut. Proces gotowania zostanie zakonczony, a zielone $wiatto
zgasnie. Stan potrawy mozna réwniez sprawdzi¢ podczas procesu gotowania.

5.0twérz urzadzenie i wyjmij jedzenie za pomoca ptaskiej szpatutki.
6.Po zakonczeniu uzytkowania nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zZrédta zasilania.

PRZEPIS

SKEADNIKI:

« 2 szklanki maki

* 2 jajka

« 2 tyzki cukru

» 2 tyzeczki proszku do pieczenia

* 1/2 tyzeczki soli

* 1/2 tyzki esencji waniliowej

« 1 szklanka mleka

« 90 gramow roztopionego masta

Przygotowanie

1.Dodaj make, proszek do pieczenia, sol, cukier do miski i dobrze wymieszaj.

2.Dodaj mleko, roztopione masto, wanilie i jajka.

3.Dobrze wymieszaj, az masa bedzie kremowa i elastyczna.

4.Po wstepnym podgrzaniu, za pomoca chochli, umie$¢ porcje mieszanki na
srodku kazdego otworu na plycie i zamknij urzadzenie.

WSKAZOWKI: Kontrolki $wietlne sa kluczem do przygotowania idealnych gofréw.

Gdy mieszanina znajdzie sie na ptytach, a urzadzenie jest zamkniete, odczekaj 4-6

minut i otworz je. Sprawdz, czy gofry sa upieczone i wyjmij je.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1.Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy wylaczy¢ urzadzenie, wyjaé wtyczke
z gniazdka i pozostawi¢ do catkowitego ostygniecia. Nie zanurzac urzadzenia w
wodzie ani w zadnym innym ptynie.
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2.Zetrzyj okruchy z plyt grzejnych. Wytrzyj ptyty grzejne recznikiem papierowym,
aby zebrac olej lub masto. Plyte mozna réwniez przetrze¢ miekka Sciereczka.

3.Uzyj miekkiej szmatki do przetarcia zewnetrznej powierzchni urzadzenia. Do
czyszczenia nie nalezy uzywad $ciernych padéw do szorowania ani wetny
stalowej, poniewaz spowoduje to uszkodzenie powierzchni. Od czasu do czasu
uzyj niewielkiej ilosci srodka do polerowania metalu odpowiedniego do stali
nierdzewnej na gérnej pokrywie.

4 Jesdli ciasto przywarto do ptyty grzejnej, nanie$ odrobine oleju spozywczego na
stwardniate ciasto. Pozostaw na 5 minut, aby zmiekczy¢ ciasto, a nastepnie
wytrzyj je recznikiem papierowym lub miekka $ciereczka.

5.Nie uzywaj metalowych przyboréw do wyjmowania gofrow, poniewaz moga one
uszkodzi¢ nieprzywierajaca powierzchnie.

PRZECHOWYWANIE

1.Urzadzenie nalezy przechowywaé w chtodnym i suchym miejscu.

2.Przed schowaniem upewnij sig, ze urzadzenie jest catkowicie ostudzone i suche,
aby zapobiec powstawaniu plesni i nieprzyjemnych zapachow.

3.Przewdd zasilajacy mozna owing¢ wokot szpul na dole, co ufatwia przechowywanie.

UTYLIZACJA

s N
To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzucac
razem z innymi odpadami domowymi. Aby zapobiec mozliwym
szkodom dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajacym z
niekontrolowanego usuwania odpaddéw, nalezy poddac je
recyklingowi w sposéb odpowiedzialny, aby promowac
zrbwnowazone ponowne wykorzystanie zasobéw materialnych.
Aby zwrécié zuzyte urzadzenie, nalezy skorzystac z systemow
zwrotu i zbiorki lub skontaktowad sie ze sprzedawca, u ktérego
produkt zostat zakupiony. Moze on przekaza¢ produkt do
bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.

N J

Konsumenci, ktorzy zakupili produkt od dystrybutora w Europie, korzystaja z
odpowiednich uprawnien prawnych wynikajacych z Kodeksu Praw Konsumenta.
Klienci biznesowi moga skorzystaé z gwarancji przewidzianej przez Kodeks
Cywilny.
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IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA —

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, € sempre
necessario seguire le precauzioni di sicurezza di
base, tra cui le seguenti:

1. Assicurarsi che I'alimentazione elettrica
utilizzata corrisponda alla targhetta del
prodotto. Solo per uso domestico.

2. & Attenzione, superficie calda.

3. Per proteggersi da scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o l'unita di cottura
in acqua o in altri liquidi.

4. E necessaria una stretta supervisione quando
I'apparecchio viene utilizzato da o vicino a
bambini.

5. L'uso di accessori non raccomandati dal
produttore puo causare incendi, scosse
elettriche o lesioni personali.

6. Non lasciare che il cavo penda dal bordo di un
tavolo o di un bancone, né che tocchi superfici
calde.

7. Non posizionare su o vicino a un fornello
elettrico o una stufa riscaldata.

8. Prestare estrema attenzione quando si sposta
I'apparecchio contenente olio caldo o altri
liquidi caldi.

9. Dopo la cottura, scollegare I'apparecchio dalla
presa a muro e lasciarlo aperto per raffreddarsi.
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10.Se il cavo di alimentazione e danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, dal suo
agente di assistenza o da una persona
qualificata simile per evitare pericoli e danni
all'apparecchio.

11.Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta superiore agli 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o con mancanza di esperienza e
conoscenza se sono state date loro istruzioni
sull'uso sicuro dell'apparecchio e
comprendono i rischi coinvolti. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio.

12.Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla
portata di bambini di eta inferiore a 8 anni.
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SPECIFICHE TECNICHE

Modello N° B302023SR (HSS-35A)
Alimentazione 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consumo energetico (Wattaggio) 700-800 W

Potenza in modalita standby <0,5W

PANORAMICA DEL PRODOTTO

f

1.Indicatore di
alimentazione
(rosso)

2.Indicatore di
pronto (verde)

3.Manico

4.Blocco

5.Blocco a molla
6.Piastra di cottura

3 tipi di piastre di cottura

1 x set di piastre per waffle (per preparare waffle)

1 x set di piastre per sandwich (per preparare
sandwich tostati)

1 x set di piastre per griglia (per grigliare carne,
salsicce, ecc.)
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PRECAUZIONI PERL" USO

1.Prima del primo utilizzo, rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2.Pulire le piastre di cottura con un panno/spugna inumidito con acqua calda, non
immergere |'apparecchio in acqua né risciacquare le superfici di cottura sotto
I'acqua corrente. Poi asciugare con un panno o carta.

3.Prima dell'uso, rivestire leggermente le piastre di cottura con un po' di olio da
cucina.

4.Attenzione: Durante il primo utilizzo, puo emettere una piccola quantita di fumo
o odore. Questo € normale e non presenta problemi di sicurezza. Tuttavia, pud
influire sul sapore del primo lotto di cibo, si consiglia di scartarlo.

5.Prima di utilizzare questo apparecchio, selezionare le piastre di cottura
desiderate e installarle sull'apparecchio.

ASSEMBLAGGIO DELLE PIASTRE DI COTTURA

Inserimento delle piastre di cottura

Come mostrato nella figura, posizionare i montaggi delle piastre nelle fessure sui
lati incernierati dell'apparecchio. Poi, premere le piastre fino a quando non si
bloccano in posizione.

~

fessura

/

Rimozione delle piastre di cottura

Come mostrato nella figura, spingere il blocco a molla nella direzione delle frecce
e poi sollevare le piastre dall'apparecchio.

4 N
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ISTRUZIONI PERL" USO

1.Selezionare le piastre di cottura desiderate (piastre per waffle, piastre per
sandwich o piastre per griglia) e assicurarsi che siano correttamente installate.
Collegare I'apparecchio all'alimentazione elettrica.

2.Per risultati di cottura ottimali, preriscaldare I'apparecchio prima di cucinare.
Quando l'apparecchio é collegato, le luci indicatrici rossa e verde si
illumineranno, indicando che I'apparecchio ¢ in fase di preriscaldamento. Dopo
circa 5 minuti, I'apparecchio sara preriscaldato e la luce indicatrice verde si
spegnera. L'apparecchio e ora pronto per 'uso.

3.Aprire I'apparecchio, rivestire leggermente le piastre di cottura con un po' di olio
da cucina o burro. Poi posizionare gli alimenti sulla piastra inferiore. Chiudere
I'apparecchio, la luce indicatrice verde si illuminera di nuovo.

4.Attendere 6-8 minuti. Il processo di cottura € completato con la luce verde
spenta. E possibile anche controllare lo stato del cibo durante il processo di
cottura.

5.Aprire I'apparecchio e rimuovere il cibo usando una spatola piatta.
6.Scollegare I'apparecchio dall'alimentazione elettrica dopo I'uso.

RICETTA

INGREDIENTI:

e 2 tazze di farina

e 2 uova

e 2 cucchiai di zucchero

e 2 cucchiaini di lievito in polvere

« 1/2 cucchiaino di sale

« 1/2 cucchiaio di essenza di vaniglia
« 1 tazza di latte

90 grammi di burro fuso
PREPARAZIONE

1.Aggiungere la farina, il lievito in polvere, il sale e lo zucchero in una ciotola e
mescolare bene.

2.Aggiungere il latte, il burro fuso, la vaniglia e le uova.

3.Mescolare bene fino a quando il composto risulta cremoso ed elastico.

4.Dopo il preriscaldamento, con un mestolo, mettere una porzione del composto
al centro di ogni forma di waffle sulla piastra e chiudere I'apparecchio.

SUGGERIMENTO: Le luci indicatrici sono la chiave per preparare waffle perfetti.

Quando il composto é sulle piastre e I'apparecchio e chiuso, attendere 4-6 minuti

e aprire. Controllare se sono cotti a piacere e rimuovere.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1.Prima della pulizia, spegnere 'apparecchio, scollegarlo dalla presa e lasciarlo
raffreddare completamente. Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri
liquidi.
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2.Rimuovere le briciole dalle piastre di cottura. Pulire le piastre di cottura con un
tovagliolo di carta per assorbire eventuale olio o burro. E possibile anche pulire
le piastre di cottura con un panno morbido.

3.Utilizzare un panno morbido per pulire I'esterno dell'apparecchio. Non utilizzare
spugne abrasive o lana d'acciaio per la pulizia, poiché danneggeranno la
superficie. Occasionalmente utilizzare una piccola quantita di lucido per metalli
adatto all'acciaio inossidabile sulla parte superiore dell'apparecchio.

4.Se ' impasto si attacca alla piastra di cottura, versare un po' di olio da cucina
sull” impasto indurito. Lasciare agire per 5 minuti per ammorbidire la pastella,
quindi pulirla con un tovagliolo di carta o un panno morbido.

5.Non utilizzare utensili metallici per rimuovere i waffle, poiché danneggeranno la
superficie antiaderente.

CONSERVAZIONE

1.Conservare |'apparecchio in un luogo fresco e asciutto.

2.Assicurarsi che |'apparecchio sia completamente raffreddato e asciutto prima
della conservazione per prevenire la formazione di muffe e odori.

3.1l cavo di alimentazione puo essere avvolto attorno agli appositi supporti nella
parte inferiore per una facile conservazione.

SMALTIMENTO

Questo marchio indica che il prodotto non deve essere smaltito
con altri rifiuti domestici. Per evitare possibili danni all'ambiente o
alla salute umana derivanti dallo smaltimento incontrollato dei
rifiuti, riciclarlo responsabilmente per promuovere il riutilizzo
sostenibile delle risorse materiali. Per restituire il dispositivo usato,
utilizzare i sistemi di ritorno e raccolta o contattare il rivenditore
presso il quale il prodotto e stato acquistato. Potranno ritirare
questo prodotto per il riciclaggio ecologico.

N J
| Clienti Consumatori, che hanno acquistato da un rivenditore in Europa, godono
della garanzia legale di conformita ai sensi del Codice del Consumo.| Clienti
Professionisti possono beneficiare della garanzia prevista dal Codice Civile.

~N
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE ——

Bei der Verwendung elektrischer Gerate sollten
stets grundlegende Sicherheitsvorkehrungen
getroffen werden, darunter die folgenden:

1.

Vergewissern Sie sich, dass die von lhnen
verwendete Stromversorgung mit dem
Typenschild des Gerats tibereinstimmt. Nur fur
den Hausgebrauch.

& Vorsicht, heiBe Oberflache.

. Zum Schutz vor elektrischem Schlag das Kabel|,

den Stecker oder das Kochgerat nicht in
Wasser oder eine andere Flussigkeit tauchen.

Wenn das Gerat von Kindern oder in der Nahe
von Kindern benutzt wird, ist eine strenge
Uberwachung erforderlich.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom
Hersteller empfohlen wird, kann zu Branden,
Stromschlagen oder Verletzungen fiihren.
Lassen Sie das Kabel nicht tber die Kante eines
Tisches oder einer Theke hangen und
berihren Sie keine heiBen Oberflachen.

Nicht auf oder in der Nahe eines elektrischen
Brenners oder eines Heizofens aufstellen.

. AuBerste Vorsicht ist geboten, wenn das Gerat

mit heiBem Ol oder anderen heiBen
Flissigkeiten bewegt wird.

Ziehen Sie nach dem Kochen den Stecker aus
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der Steckdose und lassen Sie das Gerat offen
abktihlen.

10.Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es
vom Hersteller oder seinem Kundendienst
oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt
werden, um eine Gefahrdung und
Beschadigung des Gerats zu vermeiden.

11.Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und dariber sowie von Personen mit
verringerten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren
Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren
verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

12.Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel
auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren auf.
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TECHNISCHE DATEN

Modell Nr. B302023SR (HSS-35A)
Stromversorgung 220-240V ~ 50/60 Hz
Stromverbrauch 700-800 W
Leistung im Standby-Modus <05W
PRODUKTUBERSICHT
/
2 1.Netzkontrollleucht
e (rot)
2.Bereitschaftskontr
1 ollleuchte (griin)
3 3.Handgriff
4.Schloss
5.Federschloss
4 6.Kochplatte
.

3 Arten von Kochplatten

1 Satz Waffelplatten (fiir die Zubereitung von
Waffeln)

1 Satz Sandwichplatten (flir getoastete
Sandwiches)

1 Satz Grillplatten (zum Grillen von Fleisch,
Wirstchen usw.)
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VORSICHTSMASSNAHMEN FUR DEN
GEBRAUCH

1.Entfernen Sie vor der ersten Benutzung alle Verpackungsmaterialien.

2.Wischen Sie die Kochplatten mit einem in warmes Wasser getauchten
Tuch/Schwamm ab, tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein und spiilen Sie die
Kochfldchen nicht unter flieBendem Wasser ab. AnschlieBend mit einem Tuch
oder Papier abtrocknen.

3.Vor dem Gebrauch die Kochplatten leicht mit etwas Speisedl bestreichen.

4 Vorsicht! Bei der ersten Benutzung kann es zu einer leichten Rauch- oder
Geruchsentwicklung kommen. Das ist normal und stellt keine
Sicherheitsbedenken dar. Aber es kann den Geschmack der ersten Charge von
Lebensmitteln beeintrachtigen, es wird empfohlen, sie zu verwerfen.

5.Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, wahlen Sie die gewlinschten Kochplatten
aus und setzen Sie sie in das Gerat ein.

ZUSAMMENBAU DER KOCHPLATTEN

Einsetzen der Kochplatten

Setzen Sie die Plattenhalterungen, wie in der Abbildung gezeigt, in die Schlitze an
den aufklappbaren Seiten des Gerats ein. Driicken Sie dann die Platten nach
unten, bis sie einrasten und in ihrer Position verriegeln.

~

J

Herausnehmen der Kochplatten

Driicken Sie, wie in der Abbildung gezeigt, den Federverschluss in Pfeilrichtung
und heben Sie dann die Platten aus dem Geraét.
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BETRIEBSANLEITUNG

1.Wahlen Sie die gewiinschten Kochplatten aus (Waffelplatten, Sandwichplatten
oder Grillplatten) und vergewissern Sie sich, dass sie richtig eingesetzt sind.
SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

2.Um ein optimales Kochergebnis zu erzielen, sollten Sie das Gerét vor dem
Kochen vorheizen. Wenn das Geréat an den Strom angeschlossen ist, leuchten
die rote und die griine Kontrollleuchte auf und zeigen damit an, dass das Gerat
vorheizt. Nach etwa 5 Minuten ist das Gerdt vorgeheizt und die griine
Kontrollleuchte erlischt. Das Gerét ist nun einsatzbereit.

3.0ffnen Sie das Gerét, bestreichen Sie die Kochplatten leicht mit etwas Speised|
oder Butter. Legen Sie dann die Speisen auf die untere Platte. SchlieBen Sie das
Gerat, die griine Bereitschaftsanzeige leuchtet wieder auf.

4 Warten Sie 6-8 Minuten. Der Garvorgang ist abgeschlossen, wenn das griine
Licht erlischt. Sie kénnen den Status der Speisen auch wahrend des
Garvorgangs Uberprifen.

5.0ffnen Sie das Gerat und nehmen Sie die Speisen mit einem flachen Spatel
heraus.

6.Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch vom Stromnetz.

EIN REZEPT

ZUTATEN:

« 2 Tassen Mehl

« 2 Eier

« 2 Essloffel Zucker

- 2 Teel6ffel Backpulver

 1/2 Teeloffel Salz

 1/2 Essloffel Vanilleextrakt

« 1 Tasse Milch

¢ 90 Gramm geschmolzene Butter

Vorbereitung

1. Mehl, Backpulver, Salz und Zucker in eine Schiissel geben und gut vermischen.
2. Die Milch, die geschmolzene Butter, die Vanille und die Eier hinzufligen.
3. Gut mischen, bis die Masse cremig und elastisch ist.

4. Nach dem Vorheizen mit einer Schopfkelle eine Portion des Teigs in die Mitte
jeder Waffelform auf dem Teller geben und das Gerat schlieBen.

TIPPS: Die Leuchtanzeigen sind der Schlissel zur Zubereitung perfekter Waffeln.

Wenn der Teig auf den Tellern liegt und das Gerat geschlossen ist, 4-6 Minuten

warten und dann 6ffnen. Priifen Sie, ob die Waffeln nach Geschmack gebacken

sind, und nehmen Sie sie heraus.

REINIGUNG UND WARTUNG

1.Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung aus, ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und lassen Sie es vollstandig abkihlen. Tauchen Sie das Gerét nicht in
Wasser oder eine andere Flissigkeit ein.
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2.Die Kriimel von den Kochplatten wegbiirsten. Wischen Sie die Kochplatten mit
einem Papiertuch sauber, um Ol oder Butter aufzusaugen. Sie kdnnen das
Kochfeld auch mit einem weichen Tuch abwischen.

3.Verwenden Sie ein weiches Tuch, um die AuBenseite des Gerats abzuwischen.
Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuerschwamme oder Stahlwolle, da dies
die Oberflache beschadigen wiirde. Verwenden Sie gelegentlich eine kleine
Menge Metallpolitur, die flr rostfreien Stahl geeignet ist, auf der Oberschale.

4.Wenn der Teig an der Kochplatte kleben bleibt, gieBen Sie etwas Speisedl tUber
den ausgeharteten Teig. 5 Minuten ruhen lassen, um den Teig aufzuweichen,
und dann mit einem Papiertuch oder einem weichen Tuch abwischen.

5.Verwenden Sie zum Herausnehmen der Waffeln keine Metallwerkzeuge, da
diese die Antihaftbeschichtung beschadigen.

LAGERUNG

1.Lagern Sie das Gerdt an einem kiihlen, trockenen Ort.

2.Stellen Sie sicher, dass das Gerat vor der Lagerung vollstandig abgekihlt und
trocken ist, um Schimmel und Geruch zu vermeiden.

3.Das Netzkabel kann zur einfachen Aufbewahrung um die Spulen am Boden
gewickelt werden.

ENTSORGUNG

s N
Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht
mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Um maogliche
Schéaden fiir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden, recyceln Sie es
verantwortungsvoll, um die nachhaltige Wiederverwendung von
Materialressourcen zu féordern. Um lhr Altgerat zuriickzugeben,
nutzen Sie bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme oder wenden
Sie sich an den Handler, bei dem Sie das Produkt erworben haben.
Dieser kann das Produkt einem umweltgerechten Recycling
zufiihren.

N J
Verbraucher, die das Produkt bei einem Handler in Europa gekauft haben,
genieBen die entsprechenden Rechte nach dem allgemeinen Verbrauchergesetz.
Gewerbliche Kunden kdnnen von der Garantie des Allgemeinen birgerlichen
Gesetzbuches profitieren.
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BELANGRIJKE

VOORZORGSMAATREGELEN

Bij het gebruik van een elektrisch apparaat
moeten altijd fundamentele
veiligheidsmaatregelen worden genomen,
waaronder de volgende:

1.

Zorg ervoor dat de voeding die u hebt
gebruikt overeenkomt met het typeplaatje van
het apparaat. Alleen voor huishoudelijk
gebruik.

&Pas op, heet oppervlak!

. Dompel het snoer, de stekker of de

kookeenheid niet onder in water of een andere
vlioeistof om een elektrische schok te
voorkomen.

. Nauw toezicht is belangrijk wanneer het

apparaat door of in de buurt van kinderen
wordt gebruikt.

Het gebruik van hulpstukken die niet door de
fabrikant worden aanbevolen, kan brand,
elektrische schokken of persoonlijk letsel
veroorzaken.

Laat het netsnoer niet over de rand van een
tafel of aanrecht hangen of in aanraking
komen met hete oppervlakken.

. Plaats deze niet op of in de buurt van een

elektrische brander of een verwarmingsfornuis.
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9.

Wees uiterst voorzichtig bij het verplaatsen
van het apparaat dat hete olie of een andere
hete vloeistof bevat.

Haal na het koken de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

10.Als het netsnoer beschadigd is, moet het

worden vervangen door de fabrikant, een
monteur of een vergelijkbaar gekwalificeerd
persoon om gevaar en schade aan het
apparaat te voorkomen.

11.Dit toestel kan worden gebruikt door kinderen

in de leeftijd vanaf 8 jaar en personen met
verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis
als zij onder toezicht staan van of instructies
hebben ontvangen over het gebruik van het
toestel op een veilige wuze en de ermee
gepaard gaande risico’ s aanvaarden.
Kinderen mogen niet met het toestel spelen.

12.Houd het apparaat en het snoer buiten bereik

van kinderen jonger dan 8 jaar.
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TECHNISCHE SPECIFICATIES

Modelnr.

Stroomvoorziening

B302023SR (HSS-35A)

220-240 V ~ 50/60 Hz

Stroomverbruik 700-800 W
Vermogen in standby mode <0.5W
PRODUCTOVERZICHT
/

1.Stroomindicatiela
mpje (rood)

2.Indicatielampje
"klaar voor
gebruik” (groen)

3.Handgreep
4. Vergrendel
5.Veersluiting
6. Kookplaat

3 soorten kookplaten

1 x set wafelplaten (om wafels te maken)

1 x set sandwichplaten (om tosti-sandwiches te

maken)

1 set grillplaten (om vlees, worsten, enz. mee te

grillen)
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VOORZORGSMAATREGELEN BlJ GEBRUIK

1.Verwijder voor het eerste gebruik alle verpakkingsmaterialen.

2.Veeg de bakplaten af met een doek/spons gedrenkt in warm water, dompel het
apparaat niet onder in water en spoel de kookoppervlakken niet af onder
stromend water. Droog vervolgens af met een doek of papier.

3.Smeer de kookplaten voor gebruik lichtjes in met een beetje bakolie.

4 Let op: Tijdens het eerste gebruik kan het apparaat een kleine hoeveelheid rook
of geur afgeven. Dit is normaal en brengt geen veiligheidsrisico's met zich mee.
Maar het kan de smaak van de eerste serie wafels beinvloeden.Het wordt
aanbevolen om deze weg te gooien.

5.Voordat u dit apparaat gebruikt, selecteert u de gewenste kookplaten en
installeert u deze op het apparaat.

MONTAGE VAN DE KOOKPLATEN

De kookplaten plaatsen

Plaats, zoals op de afbeelding, de plaatbevestigingen in de sleuven aan de
scharnierende zijkanten van het apparaat. Druk vervolgens de platen naar
beneden totdat ze vastklikken.

~

De kookplaten verwijderen

Duw, zoals op de afbeelding, de veervergrendeling in de richting van de pijlen en
til vervolgens de platen uit het apparaat.
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GEBRUIKSAANWUZING

1.Selecteer de gewenste kookplaten (wafelplaten, sandwichplaten of grillplaten)
en zorg ervoor dat ze correct zijn geinstalleerd. Sluit het product aan op de
stroomvoorziening.

2.Verwarm het apparaat voor het gebruik voor een optimaal bak en grill resultaat.
Wanneer het apparaat is aangesloten, gaan de rode en groene indicatielampjes
branden, wat aangeeft dat het apparaat aan het voorverwarmen is. Na
ongeveer 5 minuten is het apparaat voorverwarmd en gaat het groene
indicatielampje uit. Het apparaat is nu klaar voor gebruik.

3. Open het apparaat, bestrijk de kookplaten lichtjes met een beetje bakolie of
boter. Plaats vervolgens het eten op de bodemplaat. Sluit het apparaat, het
groene gereed-indicatielampje gaat weer branden.

4. Wacht 6-8 minuten. Het grillproces is voltooid als het groene lampje uit is. Je
kunt ook de voedselstatus controleren tijdens het grillproces.

5. Open het apparaat en verwijder het voedsel met een platte spatel.
Trek de stekker uit het stopcontact na gebruik.

EEN RECEPT

INGREDIENTEN:

« 2 kopjes bloem

* 2 eieren

- 2 eetlepels suiker

« 2 theelepels bakpoeder

* 1/2 theelepel zout

* 1/2 eetlepel vanille-extract

« 1 kopje melk

90 gram gesmolten boter

Voorbereiding

1.Doe de bloem, bakpoeder, zout, suiker in een kom en meng goed.
2.Voeg de melk, gesmolten boter, vanille en eieren toe.
3.Meng goed tot het mengsel romig en elastisch is.

4 Plaats na het voorverwarmen met een pollepel een portie van het mengsel in
het midden van elke wafelvorm op de plaat en sluit het apparaat.

TIPS: De lichtindicatoren zijn de sleutel tot het bereiden van perfecte wafels.

Wanneer het mengsel op de platen ligt en het apparaat gesloten is, wacht dan 4-6

minuten om het weer te openen. Controleer of de wafels naar smaak gebakken

zijn en verwijder ze.

REINIGING EN ONDERHOUD

1.Voordat u het apparaat schoonmaakt, moet u de stekker uit het stopcontact
halen en het apparaat volledig laten afkoelen. Dompel het apparaat niet onder
in water of een andere vloeistof.
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2.Borstel kruimels van de kookplaten af. Veeg de kookplaten schoon met
keukenpapier om zodoende olie of boter op te nemen. U kunt de kookplaat ook
afvegen met een zachte doek.

3.Gebruik een zachte doek om de buitenkant van het apparaat af te vegen.
Gebruik geen schuursponsjes of staalwol om te reinigen, omdat dit het
oppervlak zal beschadigen. Gebruik af en toe een kleine hoeveelheid
metaalpoetsmiddel dat geschikt is voor roestvrij staal op de bovenste schaal.

4. Als het beslag aan de kookplaat blijft kleven, giet dan een beetje bakolie over
het geharde beslag. Laat het 5 minuten zitten om het beslag zacht te maken en
veeg het vervolgens af met een papieren handdoek of een zachte doek.

5.Gebruik geen metalen keukengerei om etenswaren te verwijderen; hierdoor kan
de antiaanbaklaag immers beschadigd raken.

OPSLAG

1.Berg het apparaat op een koele, droge plaats op.

2.Zorg ervoor dat het apparaat volledig koel en droog is voordat u het opbergt
om schimmel en geur te voorkomen.

3.Het netsnoer kan aan de onderkant om de spoelen worden gewikkeld voor
eenvoudige opslag.

VERWIJDERING

s N
Deze markering geeft aan dat dit product in de EU niet bij het
overige huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Om
mogelijke schade aan het milieu of de menselijke gezondheid door
ongecontroleerde afvalverwijdering te voorkomen, dient u het
product op een verantwoorde manier te recyclen voor bevordering
van het duurzame hergebruik van materialen. Gelieve gebruik te
maken van retour- en ophaalsystemen, indien u uw gebruikte
apparaat wilt retourneren. Of neem contact op met de winkel waar

u het product hebt gekocht. Ze kunnen dit product gebruiken voor
milieuvriendelijke recycling.

N J
Een consument die het product bij een distributeur in Europa heeft gekocht is
beschermd onder de relevante wettelijke rechten onder de Consumentenbond.
Proffesionele klanten profiteren van de garantie die het Burgerlijk Wetboek biedt.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES =

Lors de l'utilisation d'appareils électriques, des
précautions de base doivent toujours étre prises,
notamment les suivantes :

1.

Assurez-vous que la tension de votre prise de
courant est la méme que celle indiquée sur la
plaque signalétique de 'appareil. Destiné a un
usage domestique uniquement.

Attention aux surfaces chaudes!

. Pour éviter tout risque d'électrocution,

n'immergez pas le cordon, la fiche ou 'unité de
cuisson dans I'eau ou tout autre liquide.

Une surveillance étroite est nécessaire lorsque
I'appareil est utilisé par des enfants ou a
proximité de ceux-ci.

. L'utilisation d'accessoires et de pieces

détachées n'est pas recommandée par le
fabricant et peut provoquer un incendie, une
électrocution ou des blessures.

Ne laissez pas le cordon pendre sur le bord
d'une table ou d'un comptoir ou toucher une
surface chaude.

Ne pas placer I'appareil sur ou a proximité d'un
brdleur ou d'un four électrique ou a gaz chaud.

. Soyez extrémement prudent lorsque vous

déplacez un appareil contenant de I'huile ou
d'autres liquides chauds.
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9. Apres la cuisson, débranchez I'appareil et
laissez-le ouvert pour qu’ il refroidisse.

10.Si le cordon d'alimentation est endommagsé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son agent
de service ou une personne qualifiée similaire
afin d'éviter tout danger.

11.Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
agés de 8 ans et plus et par des personnes
dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites ou qui manquent
d’'expérience et de connaissances, a condition
qu'ils aient recu une surveillance ou des
instructions concernant |'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et qu'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants
ne doivent pas jouer avec l'apparell.

12.Tenez cet appareil et son cordon hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modeéle No. B302023SR (HSS-35A)
Alimentation 220-240 V ~ 50/60 Hz
Puissance 700-800 W

Puissance du mode veille <0,5W

APERCU DE L' APPAREIL
-

1.Voyant
d'alimentation
(rouge)

2.Voyant de
fonctionnement
(vert)

3.Poignée

4. NVerrouillage de la
poignée

5.Verrouillage a
ressort

6.Plaque de cuisson

3 types de plaques de cuisson

1 x jeu de plaques a gaufres (pour faire des
gaufres)

1 x jeu de plaques a sandwich (pour faire des
sandwichs grillés)

1 x jeu de plaques a griller (pour griller de la
viande, des saucisses, etc.)
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PRECAUTIONS D'UTILISATION

1.Avant la premiére utilisation, retirez tous les matériaux d'emballage.

2.Nettoyez les plaques de cuisson en les essuyant avec une éponge ou un chiffon
imbibé d'eau chaude. Ne pas immerger I'appareil et ne pas faire couler d'eau
directement sur la surface de cuisson. Séchez avec un chiffon ou une serviette en
papier.

3.Enduire légerement les plaques de cuisson d'un peu d'huile de cuisson ou d'un
spray de cuisson.

4.Attention : Lorsque votre appareil a sandwichs est chauffé pour la premiére fois, il
peut dégager une légere fumée ou odeur. Ce phénomene est normal et ne pose
aucun probleme de sécurité. Cependant, cela peut affecter la saveur des premiers
sandwichs préparés dans I'appareil, il est donc recommandé de les jeter.

5.Avant d'utiliser cet appareil, sélectionnez les plaques de cuisson souhaitées et
installez-les sur 'appareil.

ASSEMBLAGE DES PLAQUES DE CUISSON

Mise en place des plaques de cuisson

Comme le montre l'illustration, placez les supports de plaques dans les fentes
situées sur les cOtés articulés de I'appareil. Appuyez ensuite sur les plaques
jusqu'a ce qu'elles s'enclenchent et se verrouillent.

~

Retrait des plaques de cuisson
Comme le montre l'illustration, poussez le verrou a ressort dans le sens des
fleches, puis soulevez les plaques pour les sortir de I'appareil.

4 N
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MODE D'EMPLOI

1.Sélectionnez les plaques de cuisson souhaitées (plaques a gaufres, plaques a
sandwich ou plaques a griller) et assurez-vous qu'elles sont correctement
installées. Branchez I'appareil sur la prise murale.

2.Pour un résultat de cuisson optimal, préchauffez I'appareil avant la cuisson.
Lorsque l'appareil est branché, les voyants rouge et vert s'allument, indiquant
que l'appareil est en cours de préchauffage. Apres environ 5 minutes, I'appareil
est préchauffé et le voyant vert s'éteint. L'appareil est maintenant prét a
I'emploi.

3.0uvrez I'appareil, enduisez Iégérement les plaques de cuisson d'un peu d'huile
de cuisson ou de beurre. Placez ensuite les aliments sur la plaque inférieure.
Fermez I'appareil, le voyant vert s'allume a nouveau.

4.Attendez 6 a 8 minutes. Le processus de cuisson est terminé lorsque le voyant
vert s'éteint. Vous pouvez également vérifier |'état des aliments pendant la
cuisson.

5.0uvrez I'appareil et retirez les aliments a I'aide d'une spatule plate.
6.Aprés la cuisson, débranchez immédiatement I'appareil.

RECETTE DE GAUFRES

INGREDIENTS :

« 2 tasses de farine

e 2 ceufs

e 2 cuilléres a soupe de sucre

e 2 cuilléres a café de levure chimique

e 1/2 cuillére a café de sel

* 1/2 cuillere a soupe d'essence de vanille

« 1 tasse de lait

» 90 grammes de beurre fondu

Préparation:

1. Ajouter la farine, la levure, le sel et le sucre dans un bol et bien mélanger.
2. Ajouter le lait, le beurre fondu, la vanille et les ceufs.

3. Bien mélanger jusqu'a ce que le mélange soit crémeux et élastique.

4. Aprés le préchauffage, a I'aide d'une louche, déposer une mesure du mélange

au centre de chaque forme de gaufre sur la plaque et fermer l'appareil.
CONSEIL : Les indicateurs lumineux sont la clé de la préparation de gaufres
parfaites. Lorsque le mélange est sur les plaques et que I'appareil est fermé,
attendez 4 a 6 minutes et ouvrez. Vérifiez si les gaufres sont cuites a votre go(t et
retirez-les.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1.Avant de procéder au nettoyage, éteignez I'appareil, débranchez la fiche de la
prise de courant et laissez-le refroidir complétement. Ne pas immerger
I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.
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2.Enlevez les miettes des plaques de cuisson a |'aide d'une brosse. Essuyez les
plaques de cuisson avec une serviette en papier pour absorber I'huile ou le
beurre. Vous pouvez également essuyer la plaque de cuisson avec un chiffon
doux.

3.Utilisez un chiffon doux pour essuyer I'extérieur de I'appareil. N'utilisez pas de
tampons a récurer abrasifs ou de laine d'acier pour nettoyer, car cela
endommagerait la surface. Utilisez de temps en temps un peu de produit de
polissage pour métaux adapté a l'acier inoxydable sur la coque supérieure.

4.Si la pate colle a la plaque de cuisson, versez un peu d'huile de cuisson sur la
pate durcie. Laissez reposer pendant 5 minutes pour ramollir la pate, puis
essuyez-la avec une serviette en papier ou un chiffon doux.

5.N'utilisez pas d'ustensiles métalliques pour retirer les gaufres, ils
endommageraient la surface antiadhésive.

RANGEMENT

1.Conservez |'appareil dans un endroit frais et sec.

2.Assurez-vous que l'appareil est complétement refroidi et sec avant de le ranger,
afin d'éviter les moisissures et les odeurs.

3.Le cordon d'alimentation peut étre enroulé autour des bobines situées en bas
de I'appareil pour faciliter son rangement.

RECYCLAGE

s N
Ce symbole indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec
les autres déchets ménagers. Pour éviter que I'élimination
incontrélée des déchets ne nuise a I'environnement ou a la santé
humaine, recyclez le produit de maniéere responsable afin de
promouvoir la réutilisation durable des ressources matérielles. Pour
— retourner votre appareil usagé, veuillez utiliser les systéemes de
retour et de collecte ou contacter le détaillant ou le produit a été
acheté. Il pourra reprendre ce produit pour le recycler en toute
sécurité pour l'environnement.
N J
Le consommateur ayant acheté le produit auprés d'un distributeur en Europe
bénéficie de la garantie légale de conformité prévue par le Code de la
consommation.Les professionnels peuvent bénéficier de la garantie prévue par le
Code Civil.
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PRECAUCOES IMPORTANTES

Ao utilizar aparelhos eléctricos, devem ser sempre
seguidas as precaucdes basicas de seguranca,
incluindo as seguintes:

1. Certifique-se de que a fonte de alimentacao
utilizada corresponde a placa de carateristicas
do aparelho. Apenas para uso domeéstico.

2. Cuidado, superficie quente.

3. Para se proteger contra choques eléctricos, nao
mergulhe o cabo, a ficha ou a unidade de
cozedura em agua ou em qualquer outro
liquido.

4. E necessaria uma supervisdo apertada quando
o aparelho é utilizado por criancas ou perto
delas.

5. A utilizacao de acessorios nao recomendados
pelo fabricante pode provocar incéndios,
choques eléctricos ou lesbes corporais.

6. Nao deixe o cabo pendurado na borda de uma
mesa ou balcao, nem toque em superficies
guentes.

7. Nao colocar sobre ou perto de um queimador
elétrico ou de um fogao de aquecimento.

8. Deve ter-se o maximo cuidado ao deslocar o
aparelho que contenha 6leo quente ou outro
liquido quente.

9. Depois de cozinhar, desligar o aparelho da
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tomada de parede e deixa-lo aberto para
arrefecer.

10.Se o cabo de alimentacao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante ou pelo
seu agente de assisténcia técnica ou por uma
pessoa com qualificacdes semelhantes, de
modo a evitar riscos e danos no aparelho.

11.Este aparelho pode ser utilizado por criancas a
partir dos 8 anos de idade e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimentos, desde que tenham recebido
supervisao ou instrugdes sobre a utilizacao do
aparelho de forma segura e compreendam os
perigos envolvidos. As criancas nao devem
brincar com o aparelho.

12.Manter o aparelho e o respetivo cabo fora do
alcance de criancas com menos de 8 anos.
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ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo No. B302023SR (HSS-35A)
Fonte de alimentacao 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consumo de energia 700-800 W

Poténcia do modo de espera <05W

VISAO GERAL DO PRODUTO

f

1.Luz indicadora de
alimentacao
(vermelha)

2.Luz indicadora de
pronto (verde)

3.Pega

4.Fecho

5.Fecho de mola
6.Placa de cozedura

3 tipos de placas de cozedura

1 x conjunto de pratos para waffles (para fazer
waffles)

1 x conjunto de pratos para sanduiches (para
fazer sanduiches tostadas)

1 x conjunto de placas para grelhar (para grelhar
carne, salsichas, etc.)
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PRECAUCOES DE UTILIZACAO
1.Antes da primeira utilizacao, retirar todos os materiais de embalagem.

2.Limpe as placas de cozedura com um pano/esponja embebido em dgua morna,
ndo mergulhe o aparelho em dgua nem passe as superficies de cozedura por
agua corrente. Em seguida, secar com um pano ou papel.

3.Antes de utilizar, revestir ligeiramente as placas de cozedura com um pouco de
6leo alimentar.

4.Cuidado: Durante a primeira utilizacao, o aparelho pode emitir uma pequena
quantidade de fumo ou de odor. Este facto é normal e ndo constitui um
problema de seguranca. Mas pode afetar o sabor da primeira fornada de
alimentos, pelo que se recomenda a sua eliminagao.

5.Antes de utilizar este aparelho, selecione as placas de cozedura pretendidas e
instale-as no aparelho.

MONTAGEM DAS PLACAS DE COZEDURA

Colocacao das placas de cozedura

Como mostra a figura, coloque os suportes das placas nas ranhuras dos lados
articulados do aparelho. Em seguida, pressionar as placas para baixo até que estas
se encaixem e bloqueiem na sua posicao.

~

ranhura

%

Retirar as placas de cozedura

Como mostra a figura, empurrar o fecho de mola no sentido das setas e, em
seguida, retirar as placas do aparelho.

4 N\
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INSTRUCOES DE FUNCIONAMENTO

1.Selecionar as placas de cozedura pretendidas (placas para waffles, placas para
sanduiches ou placas para grelhar) e verificar se estdo corretamente instaladas.
Ligar o aparelho a rede eléctrica.

2.Para obter um resultado de cozedura 6timo, pré-aqueca o aparelho antes de
cozinhar. Quando o aparelho esta ligado a corrente, as luzes indicadoras
vermelha e verde acendem-se, indicando que o aparelho esta a pré-aquecer.
Apos cerca de 5 minutos, o aparelho estarad pré-aquecido e o indicador
luminoso verde apagar-se-a. O aparelho estd agora pronto a ser utilizado.

3.Abra o aparelho, cubra ligeiramente as placas de cozedura com um pouco de
6leo alimentar ou manteiga. De seguida, coloque os alimentos na placa inferior.
Feche o aparelho, o indicador luminoso verde de prontidao acende-se
novamente.

4.Aguarde 6 a 8 minutos. O processo de cozedura estad concluido com a luz verde
apagada. Pode também verificar o estado dos alimentos durante o processo de
cozedura.

5.Abra o aparelho e retire os alimentos com uma espatula plana.
6.Desligue o aparelho da corrente eléctrica apds a utilizagao.

UMA RECEITA

INGREDIENTES:

e 2 chavenas de farinha

e 2 OVOS

« 2 colheres de sopa de acgucar

e 2 colheres de cha de fermento em po

« 1/2 colher de cha de sal

« 1/2 colher de sopa de esséncia de baunilha

« 1 chavena de leite

» 90 gramas de manteiga derretida

Preparacao

1.Junte a farinha, o fermento em po, o sal e o aglicar numa tigela e misture bem.
2.Adicione o leite, a manteiga derretida, a baunilha e os ovos.
3.Misture bem até a mistura ficar cremosa e elastica.

4.Apds o pré-aquecimento, com uma concha, colocar uma medida da mistura no
centro de cada forma de waffle na placa e fechar o aparelho.

DICAS: Os indicadores luminosos sado a chave para preparar waffles perfeitos.

Quando a mistura estiver nos pratos e o aparelho estiver fechado, aguardar 4-6

minutos e abrir. Verificar se estdo cozidos a gosto e retirar.

LIMPEZA E MANUTENCAO

1.Antes de proceder a limpeza, desligue o aparelho, retire a ficha da tomada e
deixe-o arrefecer completamente. Ndo mergulhar o aparelho em agua ou em
qualquer outro liquido.
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2.Retirar as migalhas das placas de cozedura com uma escova. Limpe as placas de
cozedura com uma toalha de papel para absorver o 6leo ou a manteiga. Pode
também limpar a placa de cozedura com um pano macio.

3.Utilizar um pano macio para limpar o exterior do aparelho. Nao utilize esfregbes
abrasivos ou palha de a¢o para limpar, pois isso danificara a superficie. De vez
em quando, utilize uma pequena quantidade de abrilhantador metalico
adequado para aco inoxidavel no revestimento superior.

4.Se a massa se colar a placa de cozedura, deite um pouco de 6leo alimentar
sobre a massa endurecida. Deixe repousar durante 5 minutos para amolecer a
massa e, em seguida, limpe-a com uma toalha de papel ou um pano macio.

5.N&o utilize utensilios de metal para retirar as waffles, pois danificam a superficie
antiaderente.

ARMAZENAMENTO

1.Guardar o aparelho num local fresco e seco.

2.Certifique-se de que o aparelho estd completamente frio e seco antes de o
guardar para evitar bolor e odores.

3.0 cabo de alimentacdo pode ser enrolado a volta das bobinas na parte inferior
para facilitar a arrumacao.

DISPOSAO

Esta marcacdo indica que este produto nao deve ser eliminado
juntamente com outros residuos domésticos. Para evitar possiveis
danos para o ambiente ou para a saude humana devido a
eliminacao descontrolada de residuos, recicle-o de forma
responsavel para promover a reutilizagdo sustentavel dos recursos
materiais. Para devolver o seu aparelho usado, utilize os sistemas
de devolucdo e recolha ou contacte o retalhista onde o produto foi
comprado. Este pode levar o produto para uma reciclagem

L ambientalmente segura. )

Os consumidores, que adquiriram o produto a um distribuidor na Europa, gozam
dos direitos legais ao abrigo do Cédigo dos Direitos do Consumidor. Os clientes
profissionais podem beneficiar da garantia fornecida pelo Cédigo Civil.
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FONTOS OVINTEZKEDESEK

Az elektromos készilékek hasznalata soran
minden esetben be kell tartani az alapvet6
biztonsagi elGirasokat, beleértve a kdvetkezoket:

1. Ellendrizze, hogy az elektromos halozat
megfelel a készllék adattablajan szerepld
adatoknak. A készulék csak haztartasi
hasznalatra szolgal.

2. & Vigyazat, forro fellilet.

3. Az aramutés elkeriilése érdekében ne meritse a
tapkabelt, a csatlakozddugaszt vagy a
sttokészuléket vizbe vagy mas folyadékba.

4. Ha a kesztiléket gyerekek kdzelében hasznaljak,
szigoru felligyeletre van sziikség.

5. A készilék gyartoja altal nem ajanlott
tartozékok hasznalata tlizet, aramutést vagy
személyi séerilést okozhat.

6. Ne hagyja, hogy a tapkabel lelogjon az asztal
vagy konyhapult széleirdl, vagy forro
felUletekhez érjen.

7. Ne helyezze a késztiléket elektromos €gé vagy
tlizhely kozelébe.

8. Forro olajat vagy mas forro folyadékot
tartalmazd készulék mozgatasa esetén
rendkivil évatosan jarjon el.

9. Sités utan huzza ki a késztilék csatlakozodugaszat
az aljzatbdl, és varja meg, amig lehdl.
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10.Ha a készulék tapkabele megsérul, akkor a
veszelyes helyzetek elkertlése és a keszulek
karosodasanak megelozése érdekében a
gyartoval, a gyarto vevoszolgalataval, vagy egy
megfeleld szakképzettséggel rendelkez6
személlyel cseréltesse ki.

11.A készuléket nyolc évesnél idosebb gyerekek,
korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képessegu személyek, valamint megfelel6
tudassal vagy ismeretekkel nem rendelkezé
személyek kizardlag felligyelet mellett, illetve
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készilék
biztonsagos kezelésérdl tajékoztatast kaptak,
és tisztaban vannak az ahhoz kapcsolédo
kockazatokkal. A gyermekek nem jatszhatnak a
késziilekkel.

12.A készuléket és a kabelét a 8 évesnél fiatalabb
gyerekek eldl elzarva kell tartani.
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MUSZAKI ADATOK

Modellszdm B302023SR (HSS-35A)
Tapellatas 220-240 V~, 50/ 60 Hz
Teljesitményfelvétel 700-800 W
Készenléti mod teljesitménye <05W
TERMEKABRA
[
2 1.Uzemkijelzé (piros)
2.Uzemkész
jelzéfény (zold)
1 3.Fogantyu
3 4.Retesz
5.Rugés zér
6.Sutélemez
4
-

3 kiilonbo6z6 siitdlap

2 db gofrisiité lap (gofri készitéséhez)

2 db szendvicsiitd lap (piritott szendvicsek
készitéséhez)

2 db grillez6 lap (hus, kolbasz stb. grillezéséhez)
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A HASZNALATTAL KAPCSOLATOS
OVINTEZKEDESEK

1.Az elsé hasznalat el6tt tavolitson el minden csomagoldanyagot.

2.A sitélapokat meleg vizbe martott ruhaval/szivaccsal torolje le, ne meritse a
késziiléket vizbe, és ne Oblitse le folydviz alatt a stitdfellileteket. Ezutan szaritsa
meg kenddvel vagy papirtorlével.

3.Hasznalat el6tt vékonyan kenje be olajjal a stitélapokat.

4.Vigyazat: Az els6é hasznalat soran a készilék kis mennyiségu fiistdt vagy szagot
bocsathat ki. Ez normalis jelenség és nem befolyasolja a termék biztonsagos
muikodését. Befolyasolhatja azonban az elsé adag étel izét, ezért azt ajanlott
kidobni.

5.A késziilék hasznélata el6tt valassza ki a kivant sttélapokat, és szerelje fel Oket a
készulékre.

A SUTOLAPOK FELSZERELESE

A siitélapok behelyezése

Az abran lathatdé mddon helyezze a sttblap-rogzitdket a késziilék csuklds oldalain
taladlhatd nyilasokba. Ezutdn nyomja lefelé addig a sttélapokat, amig kattanast
nem hall, ami azt jelzi, hogy rogzitésre keriiltek.

~

A siitélapok eltavolitasa
Az abran lathaté modon tolja a rugds zérat a nyilak irdnyaba, majd emelje ki a
sttélapokat a készulékbdl.

4 N
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KEZELESI UTMUTATO

1.Vélassza ki a kivant stutélapokat (gofrisiité lapok, szendvicssiitd lapok vagy
grillezé lapok), és gy6z6djon meg arro6l, hogy azok megfeleléen vannak
behelyezve a készllékbe. Csatlakoztassa a késziiléket az elektromos hal6zathoz.

2.Az optimalis slitési eredmény érdekében a siités eldtt melegitse eld a késziiléket.
Amikor csatlakoztatja a késziiléket, kigyullad a piros és a zold jelzéfény, jelezve,
hogy a késziilék elémelegitést végez. A késziilék eldmelegitése kb. 5 percet vesz
igénybe, és kialszik a zold jelz6fény. A késziilék ekkor hasznalatra kész.

3.Nyissa ki a késziiléket, és vékonyan kenje be olajjal vagy vajjal a sttélapokat.
Helyezze az ételt az alsé lapra. Zarja be a késziléket, és Ujra kigyullad a zold
Uzemkész jelz6fény.

4.Varjon 6-8 percet. A siités akkor van kész, amikor kialszik a zold jelz6fény. Az étel
allapotat a siitési folyamat soran is ellendrizheti.

5.Nyissa ki a késziiléket, és egy lapos spatulaval vegye ki az ételt.

6.Hasznélat utan hlzza ki a késziilék csatlakozdédugaszat a haldzati aljzatbol.

EGY RECEPT

OSSZETEVOK:

e 2 csésze liszt

. 2 tojas

« 2 evOkanal cukor

« 2 teaskanal sitépor

* 1/2 teaskanal s

» 1/2 evokanal vaniliakivonat

e 1 csésze tej

» 90 gramm olvasztott vaj

El6készités

1.Helyezze a lisztet, a siitéport, a sot és a cukrot egy talba, és jol keverje Ossze.

2.0ntse hozza a tejet, az olvasztott vajat, a vaniliat és tegye bele a tojast.

3.Keverje jol 6ssze, amig a keverék krémes és rugalmas nem lesz.

4. Az el6bmelegités utdn egy merdkanallal helyezzen egy adag keveréket az egyes
gofriformak kdzepére a sttblapra, és zarja le a késziléket.

TIPPEK: A fényjelz6k nagyon fontosak a tokéletes gofri elkészitéséhez. Miutan

rahelyezte a tésztat a stit6lapokra és lezarta a késziiléket, varjon 4-6 percet, és

nyissa ki. Ellendrizze, hogy megsiiltek-e az izlésének megfeleléen, majd vegye ki a

gofrit a készlilékbal.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1.Tisztitas el6tt kapcsolja ki a késziiléket, ehhez hlzza ki a készulék
csatlakozodugaszat a halozati aljzatbol, és varja meg, amig teljesen leh(l. Ne
meritse a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.
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2.Tavolitsa el kefével a morzsakat a sitélapokrél. Tordlje tisztara a siitélapokat
papirtorlével, hogy felszivja az olajat vagy a vajat. A stutélapot puha ruhaval is
letordlheti.

3.A késziilék kiilsé fellletét puha ruhaval tordlje le. Ne hasznaljon sdroldszivacsot
vagy acélsurolot a tisztitashoz, mivel ez karosithatja a feliiletet. Id6nként
hasznaljon kis mennyiség, rozsdamentes acélhoz alkalmas fémpolirozot a felsé
burkolaton.

4. Ha a tészta a féz6laphoz tapad, dntson egy kis sitéolajat a megkeményedett
tésztara. Hagyja allni 5 percig, hogy a tészta megpuhuljon, majd toérélje le egy
papirtorlével vagy puha ruhaval.

5.A gofri eltavolitdsahoz ne hasznéljon fémeszkdzoket, mert azok karosithatjak a
tapadasmentes fellletet.

TAROLAS

1.HGv6s, szaraz helyen tarolja a késziiléket.

2.Tarolas el6tt ellendrizze, hogy a készilék teljesen szaraz-e, hogy
megakadalyozza a penész- és szagképzddést.

3.Az egyszer( tarolas érdekében a tapkabel a késziilék aljan talalhatd orsék koré
tekerhetd.

HULLADEKKEZELES

s N
Ez a jelzés azt mutatja, hogy a termék nem helyezhet6 a haztartasi
hulladékba. Az ellendrizetlen hulladékartalmatlanitasbol eredd
esetleges kornyezeti karok vagy emberi egészségkarosodas
megelézése érdekében a termék hulladékkezelését
felel6sségteljesen kell végezni, az anyagi eréforrasok fenntarthato
Ujrahasznositasanak elésegitése érdekében. A hasznalt eszkoz
hulladékkezeléséhez hasznalja a visszaszallitasi és hulladékgyjté
rendszereket, vagy vegye fel a kapcsolatot a kereskeddével, akitdl
beszerezte a terméket. A kereskeddék gondoskodnak a termék
kdrnyezetvédelmi szempontbdl biztonsédgos Ujrahasznositasardl.

N J
Azok a fogyasztok, akik a terméket egy eurdpai forgalmazétol vasaroltak, a
Fogyasztoi jogok kddexe alapjan a vonatkozo térvényes jogokat élvezik. A
professziondlis Ggyfelek a Polgari Torvénykonyv altal biztositott garanciat
élvezhetik.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA =

Pri pouzivani elektrickych spotrebicov sa musia
vzdy dodrziavat zakladné bezpecnostné opatrenia
vratane nasledujucich:

1.

Uistite sa, Ze pouzity zdroj napajania zodpoveda
vyrobnému stitku spotrebica. je urceny len na
pouzitie v domacnosti.

& Pozor, horuci povrch.

Na ochranu pred Urazom elektrickym priadom
neponarajte kabel, zastrcku ani varnu jednotku
do vody alebo inej tekutiny.

Ak spotrebic pouzivaju deti alebo v jeho
blizkosti, je potrebny dosledny dohlad.

Pouzitie prislusenstva, ktoré nie je odporucané
vyrobcom, moéze sposobit poziar, Uraz
elektrickym prudom alebo zranenie oséb.

Nenechavajte kabel visiet cez okraj stola alebo
pultu, ani sa nedotykajte horucich povrchov.

. Neumiestnujte na elektricky horak alebo

ohrevné teleso ani do ich blizkosti.

Pri premiestnovani spotrebica s horucim
olejom alebo inou horucou kvapalinou je
potrebné postupovat mimoriadne opatrne.

Po skonceni tepelnej pripravy odpojte
spotrebic zo zasuvky a nechajte ho otvoreny,
aby vychladol.
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10.Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca alebo jeho servisny zastupca
alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa
zabranilo nebezpecenstvu a poskodeniu
spotrebica.

11.Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti od veku 8
rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi a dusevnymi schopnostami alebo
s nedostatoCnymi skisenostami a znalostami,
ak su pod dozorom alebo su im vydané
pokyny na bezpecné pouzivanie pristroja a
chapu nebezpecenstva s tym spojené. Deti sa
nesmu so spotrebicom hrat.

12.Detom do veku 8 rokov zabrante pristupu k
spotrebicu a k jeho kablu.
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TECHNICKE SPECIFIKACIE

C. modelu B302023SR (HSS-35A)
Napajanie 220 az 240 V ~ 50/60 Hz
Spotreba elektrickej energie 700 az 800 W

Prikon v pohotovostnom rezime <0,5W

PREHLAD VYROBKU

f

1.Svetelné indikator
napajania (Cervena
farba)

2.Svetelny indikator
pripravenosti
(zelena farba)

3.Rucka

4.Zamok

5.Pruzinovy zamok

6.Varna doska

3 typy varnych dosiek

1 x sUprava plechov na vafle (na pripravu vafli)

1 x sUprava plechov na sendvice (na pripravu
opecenych sendvicov)

1 x sUprava plechov na grilovanie (na grilovanie
masa, udenin atd’)
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BEZPECNOSTNE OPATRENIA PRI POUZIVANI

1.Pred prvym pouzitim odstrante vsetky obalové materialy.

2.Plechy na tepelnu pripravu utrite handri¢kou/Spongiou namocenou v teplej
vode, neponarajte spotrebi¢ do vody ani neoplachujte varné plochy pod
teclcou vodou. Potom osuste handrickou alebo papierom.

3.Pred pouzitim mierne potrite plechy trochou oleja na varenie.

4.Upozornenie: Pocas prvého pouzitia méze emitovat malé mnozstvo dymu alebo
zapachu. Je to normalne a nepredstavuje to Ziadne bezpecnostné riziko. M6ze
to vSak ovplyvnit chut prvej davky jedla, preto sa odporuca ich vyhodit.

5.Pred pouzitim tohto spotrebica vyberte poZzadované plechy na tepelnu pripravu
a nainstalujte ich do spotrebica.

INSTALACIA PLECHOV NA TEPELNU PRiPRAVU

Vlozenie plechov na tepelni pripravu

Podla obrazka umiestnite plechy do otvorov na vyklopnych stranach spotrebica.
Potom zatlacte plechy nadol, kym nezacvaknu a nezaistia sa v spravnej polohe.

~

vybratie plechov na tepelnt pripravu

Podla obrazka zatlacte pruzinovy zamok v smere Sipok a potom zdvihnite plechy
zo spotrebica.

4 N
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NAVOD NA OBSLUHU

1.Vyberte pozadované plechy na tepelnu pripravu (plechy na vafle, plechy na
sendvice alebo plechy na grilovanie) a spravne ich nainstalujte. Zapojte
spotrebic do elektrickej siete.

2.Na dosiahnutie optimalneho vysledku tepelnej pripravy spotrebic pred najprv
predhrejte. Ked' je spotrebic zapojeny do elektrickej siete, rozsvietia sa ¢erveny a
zeleny svetelny indikator, ktoré signalizuju, Ze spotrebic sa predhrieva. Priblizne
po 5 minGtach sa spotrebi¢ predhreje a zeleny svetelny indikator zhasne.
Spotrebic je teraz pripraveny na pouzitie.

3.0tvorte spotrebic a lahko potrite plechy trochou oleja alebo masla. Potom
polozte potraviny na spodny plech. Zatvorte spotrebic, zelena svetelny indikator
pripravenosti sa opat rozsvieti.

4.Pockajte 6 az 8 minut. Proces tepelnej Upravy sa ukonci, ked zhasne zeleny
svetelny indikator. Stav potravin mézete kontrolovat aj pocas tepelnej pripravy.

5.0tvorte spotrebic a vyberte potraviny pomocou plochej Spachtle.
6.Po pouziti spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

RECEPT

ZLOZKY:

« 2 salky muky

e 2 vajcia

« 2 polievkové lyzice cukru

« 2 Cajové lyzicky prasku do peciva

« 1/2 cajovej lyzicky soli

« 1/2 polievkovej lyzice vanilkovej esencie

« 1 salka mlieka

« 90 gramov rozpusteného masla

Priprava

1. Do misky nasypte muku, prasok do pediva, sol, cukor a dobre premiesajte.
2. Pridajte mlieko, rozpustené maslo, vanilku a vajcia.

3. Dobre premiesajte, kym zmes nie je krémova a vlacna.

4. Po predhriati dajte naberackou do stredu kazdého tvaru vafle na plechu zmes a
spotrebic zatvorte.

TIPY: Svetelné indikatory su kli¢om k priprave dokonalych vafli. Ked je zmes na

plechoch a spotrebic je zatvoreny, pockajte 4-6 minut a otvorte ho. Skontrolujte,

Ci su upecené podla chuti, a vyberte ich.

CISTENIE A UDRZBA

1.Pred Cistenim spotrebic vypnite, vytiahnite zastréku zo zasuvky a nechajte ho
Uplne vychladndt. Neponarajte spotrebi¢ do vody ani do inej kvapaliny.

2.Z plechov odstrante omrvinky. Plechy na tepelnu pripravu utrite papierovou
utierkou, aby do nich vsiakol pripadny olej alebo maslo. Plech na tepelnu
pripravu mozete utriet aj makkou handrickou.
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3.Na utretie vonkajsej strany spotrebica pouzite makkd handri¢ku. Na cistenie
nepouzivajte ziadne abrazivne hubky ani ocelové hubky, pretoze by doslo k
poskodeniu povrchu. Prilezitostne pouzite malé mnozstvo lestidla na kovy
vhodného na nehrdzavejicu ocel na horny kryt.

4.Ak sa cesto prilepi na plech na tepelnu pripravu, nalejte na stuhnuté cesto
trochu oleja. Nechajte ho 5 mindt posobit, aby cesto zmaklo, a potom ho zotrite
papierovou utierkou alebo méakkou handrickou.

5.Na vyberanie vafli nepouzivajte kovové nacinie, poskodilo by neprilnavy povrch.

SKLADOVANIE

1.Spotrebic skladujte na chladnom a suchom mieste.

2.Pred uskladnenim sa uistite, Ze je spotrebic¢ Uplne chladny a suchy, aby ste
zabranili vzniku plesni a zapachu.

3.Napédjaci kdbel sa dd omotat okolo cievok v spodnej casti na jednoduché
uskladnenie.

ZNESKODNOVANIE

s N
Toto oznacenie znamena, Ze tento vyrobok sa nema likvidovat
spolu s inym odpadom z domacnosti. Aby sa zabranilo moznému
ohrozeniu zivotného prostredia alebo udského zdravia
nekontrolovanym zneskodnenim odpadu, vyrobok zodpovedne
recyklujte s cielom podporit udrzatelné opatovné pouzitie
materidlovych zdrojov. Ak chcete pouzivany pristroj vratit, vyuzite
systémy vratenia alebo zberu alebo sa obratte na
maloobchodného predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili. Moze
od vas vyrobok prevziat na vykonanie recyklovania, ktoré je pre
Zivotné prostredie bezpecné.

N J
Spotrebitelia, ktori si vyrobok zakupili od distribGtora v Eurépe, maju prislusné
zakonné prava podla Kédexu prav spotrebitelov. Profesionalni zakaznici mézu
vyuzit zaruku stanovenu Obdcianskym zakonnikom.
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VIKTIGA SKYDDSATGARDER

Nar du anvander elektriska apparater ska du alltid
folja grundlaggande sakerhetsatgarder, bland
annat foljande:

1.

4.

5

Kontrollera att den stromforsorjning du
anvander dverensstammer med apparatens
markskylt. Endast for hushallsbruk.

&Varning, het yta.

For att skydda mot elektriska stotar far du inte
doppa sladden, kontakten eller
tillagningsenheten i vatten eller nagon annan
vatska.

Noggrann o6vervakning ar nédvandig nar
apparaten anvands av eller i narheten av barn.

.Anvandning av tillbehdér som inte

rekommenderas av tillverkaren kan orsaka
brand, elektriska stotar eller personskador.

Lat inte sladden hanga 6ver kanten pa ett bord
eller en bank och lat den inte vidrora heta ytor.

Placera inte pa eller i narheten av en elektrisk
brannare eller en varmekamin.

Var ytterst forsiktig nar du flyttar apparaten
som innehaller het olja eller annan het vatska.

Efter tillagningen ska du dra ut stickkontakten
ur vagguttaget och lata apparaten sta 6ppen
for att svalna.
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10.0m natsladden ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren eller dennes serviccombud eller
av en person med motsvarande kvalifikationer
for att undvika fara och skador pa apparaten.

11.Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar
och uppat och personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller brist pa
erfarenhet och kunskap, om de har fatt tillsyn
eller instruktioner om hur apparaten ska
anvandas pa ett sakert satt och forstar de faror
som finns. Barn far inte leka med apparaten.

12.Forvara apparaten och dess sladd utom
rackhall for barn under 8 ar.
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TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Modell nr. B302023SR (HSS-35A)
Stromforsorjning 220-240V ~, 50/60 Hz
Stromforbrukning 700-800 W
Effekt i vilolage <0,5W
PRODUKTOVERSIKT
(
1.Indikatorlampa for
stromforsérjning
(rod)
2.Indikatorlampa for
driftklar (gron)
3.Handtag
4.1as
5.Fjaderlas
6.Bakplat
-

3 typer av bakplatar

1 x uppsattning vaffelplatar (for att gradda
vafflor)

1 x uppsattning smorgasplatar (for att gora
rostade smorgasar)

1 x uppsattning grillplatar (for att grilla kott, korv
etc.)
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FORSIKTIGHETSATGARDER VID ANVANDNING

1.Ta bort allt férpackningsmaterial fore férsta anvandningen.

2.Torka av bakplatarna med en trasa/svamp doppad i varmt vatten, doppa inte
apparaten i vatten och skolj inte bakplatarna under rinnande vatten. Torka sedan
med en trasa eller ett papper.

3.Smarj in bakplatarna med lite matolja fére anvéndning.

4.Varning: under den forsta anvandningen kan det avges en liten médngd rok eller
lukt. Detta ar normalt och utgor ingen sékerhetsrisk. Men det kan paverka
smaken pa den forsta satsen mat, det rekommenderas att kassera den.

5.Innan du anvander apparaten ska du valja dnskade kokplattor och montera dem
pa apparaten.

MONTERING AV BAKPLATARNA

Lagga i bakplatarna

Placera platfastena i sparen pa de gangjarnsférsedda sidorna av apparaten, som
bilden visar. Tryck sedan platarna nedat tills de klickar i och lases fast i sitt lage.

~

Ta bort bakplatarna

Som bilden visar, tryck fjaderlaset i pilarnas riktning och lyft sedan ut platarna ur
apparaten.
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BRUKSANVISNING

1.Valj dnskade bakplatar (vaffelplatar, smorgasplatar eller grillplatar) och se till att
de &r korrekt installerade. Anslut apparaten till stromférsérjningen.

2.For optimalt matlagningsresultat, forvarm apparaten innan du lagar mat. Nar
apparaten ar inkopplad tdnds de réda och grona indikatorlamporna for att
indikera att apparaten forvarms. Efter ca 5 minuter ar apparaten
fardiguppvarmd och den gréna indikatorlampan sldcks. Apparaten &r nu klar att
anvandas.

3.0ppna apparaten, smérj in bakplatarna med lite matolja eller smér. Ligg sedan
maten pa den nedersta plattan. Stdng apparaten och den grdna
indikatorlampan for "Klar" tands igen.

4.Vanta i 6-8 minuter. Tillagningsprocessen ar klar nar den gréna lampan slacks.
Du kan ocksa kontrollera matens status under tillagningsprocessen.

5.0ppna apparaten och ta bort maten med hjalp av en platt spatel.
6.Koppla bort apparaten fran stromforsorjningen efter anvandning.

ETT RECEPT

INGREDIENSER:

« 2 koppar mjol

* 2499

* 2 matskedar socker

- 2 teskedar bakpulver

¢ 1/2 tesked salt

* 1/2 matsked vaniljessens

* 1 kopp mjolk

* 90 gram smalt smor

Forberedelser

1.Ladgg mjol, bakpulver, salt och socker i en skl och blanda val.
2.Tillsatt mjolk, smalt smor, vanilj och agg.

3. Blanda val tills blandningen ar kramig och elastisk.

4.Efter forvarmningen, placera ett matt av blandningen med en slev i mitten av
varje vaffelform pa platen och stang apparaten.

TIPS: Ljusindikatorerna ar nyckeln till att tillaga perfekta vafflor. Nar blandningen

ar pa platarna och apparaten ar stangd, vanta i 4-6 minuter och dppna.

Kontrollera om de ar graddade som du 6nskar och ta bort dem.

RENGORING OCH UNDERHALL

1.Fore rengoring, stang av apparaten, dra ut kontakten ur vagguttaget och lat den
svalna helt. Sénk inte ner apparaten i vatten eller nagon annan vatska.

2.Borsta bort smulor fran bakplatarna. Torka av bakplatarna med en
pappershandduk for att absorbera eventuell olja eller smor. Du kan ocksa torka
av bakplaten med en mjuk trasa.
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3.Anvand en mjuk trasa for att torka av apparatens utsida. Anvand inga slipande
skurborstar eller stalull for att rengora, eftersom det kan skada ytan. Anvand
ibland en liten mangd metallpolish som &r [amplig for rostfritt stal pa det dvre
skalet.

4.0m smeten fastnar pa bakplaten, hall lite matolja 6ver den hardade smeten. Lat
den sitta i 5 minuter for att mjuka upp smeten och torka sedan av den med en
pappershandduk eller mjuk trasa.

5.Anvand inte metallredskap for att ta bort vafflorna, de skadar non-stick-ytan.

FORVARING

1.F6rvara apparaten pa en sval och torr plats.

2.Se till att apparaten &r helt sval och torr fore forvaring for att forhindra mogel
och lukt.

3.Néatkabeln kan lindas runt spolarna i botten fér enkel forvaring.

AVYTTRING

s N
Denna markning anger att denna produkt inte ska kastas
tillsammans med annat hushallsavfall. For att forhindra eventuella
skador pa miljon eller méanniskors halsa fran okontrollerad
avfallshantering, atervinn den pa ett ansvarsfullt satt for att framja
en hallbar ateranvandning av materialresurser. For att returnera din
anvanda enhet, anvand retur- och insamlingssystemen eller
kontakta aterforsaljaren dar produkten koptes. De kan ta emot
produkten for miljosaker atervinning.

N J
Konsumenter som har kdpt produkten fran en distributor i Europa atnjuter de
relevanta lagliga rattigheterna enligt lagen om konsumentrattigheter.
Foretagskunder kan dra nytta av den garanti som foreskrivs i civilrdttslagen.

SV-66



DULEZITA OCHRANNA OPATRENI ——

Pri pouzivani elektrickych spotrebicl je treba vzdy
dodrzovat zakladni bezpecnostni opatreni, vCetné
nasleduijicich:

1.

w N

9.

Zkontrolujte, zda pouzity zdroj napajeni
odpovida vyrobnimu stitku spotrebice. Pouze
pro pouziti v domacnosti.

& Pozor, horky povrch.

Z divodu ochrany pred Urazem elektrickym
proudem neponorujte kabel, zastrcku ani
varnou jednotku do vody nebo jiné tekutiny.
Pokud spotrebic pouzivaji déti, musi byt pod
prisnym dohledem.

. Pouziti nastavce, ktery neni doporucen

vyrobcem, mize zpUsobit pozar, Uraz
elektrickym proudem nebo zraneni osob.
Nenechavejte kabel viset pres okraj stolu nebo
pultu a nedotykejte se horkych povrchd.
Nepokladejte jej na elektrické horaky nebo
topna kamna ani do jejich blizkosti.

Pri prenaseni spotrebice s horkym olejem nebo
Jjinou horkou kapalinou je treba dbat zvysené
opatrnosti.

Po skonceni pripravy pokrmu odpojte spotrebic
ze zasuvky a nechte jej otevreny vychladnout

10.Pokud je privodni kabel poskozeny, musi jej

vymenit vyrobce nebo jeho servisni zastupce
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nebo podobné kvalifikovana osoba, aby
nedoslo k ohrozeni a poskozeni spotrebice.

11.Tento spotrebic mohou pouzivat déti od 8 let a
starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti
pouze tehdy, jsou-li pod dohledem nebo
pokud byly pouceny o bezpecném pouzivani
spotrebice a rozumi souvisejicim nebezpecim.
Déti si se spotrebicem nesmi hrat.

12.Spotrebic a jeho kabel uchovavejte mimo
dosah deti mladsich 8 let.
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TECHNICKE SPECIFIKACE

Model ¢. B302023SR (HSS-35A)
Napajeni 220-240 V ~ 50/60 Hz
Spotreba energie 700-800 W
Prikon v pohotovostnim rezimu <0,5W
PREHLED VYROBKU
[
2 1.Kontrolka napéjeni
(Cervena)
2.Kontrolka
1 pripravenosti
3 (zelend)
3.Rukojet
4.Zadmek
4 5.Pruzinovy zédmek
6.Varna deska
-

3 typy varnych plotynek

1 x sada vaflovych plotynek (na pripravu vafli)

1 x sada sendvicovych plotynek (na pfipravu
opecenych sendvich)

1 x sada grilovacich plotynek (na grilovani masa,
klobas atd.)
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BEZPECNOSTNI OPATRENi PRO POUZITI

1.Pfed prvnim pouzitim odstrante vsechny obalové materialy.

2.Varné plotynky otirejte hadfikem/houbi¢kou namocenou v teplé vodé,
neponofujte spotiebi¢ do vody ani neoplachujte varné plochy pod tekouci
vodou. Poté je osuste hadfikem nebo papirem.

3.Pred pouzitim lehce potrete plotynky olejem.

4.Upozornéni: Pfi prvnim pouziti se mize objevit malé mnozstvi koufe nebo
zapachu. Je to normalni a nepredstavuje to zadné bezpecnostni riziko. Mlze
vsak ovlivnit chut prvni varky jidla, doporucuje se je vyhodit.

5.Pred pouzitim tohoto spotiebice vyberte pozadované varné plotynky a umistéte
je do spotrebice.

SESTAVENI VARNYCH PLOTYNEK

Vkladani varnych plotynek
Podle obrazku umistéte drzaky plotynek do drazek na vyklopnych stranach
spotrebice. Poté plotynky zatlacte doll, dokud nezaklapnou a nezajisti se.

~

drazka

v

Vyjmuti varnych plotynek
Jak je znazornéno na obrazku, zatlacte na pruzinovy zdmek ve sméru Sipek a poté
plotynky vyjméte ze spotrebice.
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NAVOD K OBSLUZE

1.Vyberte pozadované varné plotynky (vaflové, sendvicové nebo grilovaci) a
ujistéte se, Ze jsou spravné umistény. Zapojte spotiebi¢ do elektrické sité.

2.Pro dosazeni optimalniho vysledku pripravy pokrmu spotrebi¢ predehrejte. Po
zapojeni spotiebice do sité se rozsviti cervena a zelena kontrolka, coz
signalizuje, Ze se spotfebi¢ predehfiva. Priblizné po 5 minutach bude spotiebic
predehraty a zelena kontrolka zhasne. Spotiebic je nyni pfipraven k pouziti.

3.0tevrete spotiebic a lehce potrete plotynky trochou oleje nebo masla. Poté
polozte potraviny na spodni plotynku. Zaviete spotrebic, zelena kontrolka
pripravenosti se opét rozsviti.

4.Pockejte 6-8 minut. Proces pfipravy pokrmu je ukonéen zhasnutim zelené
kontrolky. Stav pokrmu mUzete kontrolovat i béhem procesu pfipravy pokrmu.

5.0tevrete spotrebic a vyjméte potraviny pomoci ploché stérky.

6.Po pouziti odpojte spotiebic od elektrické sité.

RECEPT

INGREDIENCE:

« t2 Salky mouky

. 2 vejce

e 2 Izice cukru

« 2 Izicky prasku do peciva

* 1/2 Cajové Izi¢ky soli

* 1/2 |Zice vanilkové esence

« 1 Salek mléka

* 90 gram{ rozpusténého masla

Priprava

1. Do misy nasypte mouku, prasek do peciva, stil a cukr a dobre promichejte.

2. Pridejte mléko, rozpusténé maslo, vanilku a vejce.

3. Dobfe promichejte, aZ je smés krémova a vlacna.

4. Po predehrati vlijte nabérackou do stfedu kazdého tvaru vafle na plotynce
jednu odmérku smési a spotrebic zaviete.

TIPY: Klicem k pripravé dokonalych vafli jsou svételné indikatory. Kdyz je smés na

deskach a spotrebic je zavieny, pockejte 4-6 minut a pak jej otevrete.

Zkontrolujte, zda jsou vafle upecené podle chuti, a vyjméte je.

CISTENI A UDRZBA
1.Pfed cisténim vypnéte spotrebic, vytahnéte zastrcku ze zasuvky a nechte jej
zcela vychladnout. Neponofujte spotiebi¢ do vody nebo jiné tekutiny.

2.Z plotynek odstrante drobky. Utfete plotynky papirovou utérkou, aby se do nich
vsakl ptipadny olej nebo maslo. Varnou plotynku mlzete také otfit mékkym
hadfikem.
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3.Vnéjsi stranu spotrebice otrete mékkym hadfikem. K ¢isténi nepouzivejte zadné
abrazivni draténky nebo ocelovou vinu, protoze by doslo k poskozeni povrchu.
Prilezitostné pouzijte na horni stranu malé mnozstvi lestidla na kovy, vhodného
pro nerezovou ocel.

4.Pokud se tésto prilepi k plotynce, nalijte na ztuhlé tésto trochu oleje. Nechte 5
minut odstat, aby tésto zméklo, a poté ho setfete papirovou utérkou nebo
mékkym hadrikem.

5.K vyjmuti vafli nepouzivejte kovové nacini, poskodilo by nepfilnavy povrch.

SKLADOVANI

1.Spotrebic skladujte na chladném a suchém misté.

2.Pred uskladnénim se ujistéte, ze je spotrebic zcela vychladly a suchy, abyste
zabranili vzniku plisni a zapachu.

3.Napéjeci kabel Ize pro snadné skladovani omotat kolem civek ve spodni ¢asti.

LIKVIDACE

s N
Toto oznaceni znameng, Ze tento vyrobek by nemél byt likvidovan
spole¢né s ostatnimi odpady z doméacnosti. Abyste predesli
moznému poskozeni zivotniho prostfedi nebo lidského zdravi v
dusledku nekontrolované likvidace odpadu, recyklujte jej
zodpovédné a podpofte tak udrzitelné opétovné vyuzivani
materialovych zdrojl. Pro vraceni pouzitého zafizeni vyuzijte
systémy pro vraceni a sbér odpadu nebo se obratte na prodejce, u
kterého byl vyrobek zakoupen. Ti mohou tento vyrobek prevzit k
ekologicky bezpecné recyklaci.

N J
Spotfebitelé, ktefi zakoupili vyrobek od distributora v Evropé&, maji pfislusna
zakonna prava podle Kodexu prav spotrebitell. Firemni zakaznici mohou vyuzit
zaruky stanovené obcanskym zakonikem.
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2ZHMANTIKA METPA AZOPANEIAY ——

Katd tn Xprion NAEKTPLIKWY CUCKEVWVY, TIPETIEL
TIAVTO VO TNPOVVTOL Ol BACIKEC TIPOPUAGEELC
XOQPAAELOG, CUPTIEPIAQUPAVOPEVWY TWV
TIOPOKOTWY:

1. BefpaiwOeite OTL TO TPOPOSOTLKO IOV
XPNOHMOTIONOATE VAL CUPPWVO PE TNV
TIVOKIOX OVOUOAGCTLIKOU PEVHATOG TNG
OUVOKeLNG. MOVO yla OIKLOKT XpPron.

2. & [pocoxn, KOUTN EMUPAVELQL.

3. A TPOCTACIA ATIO TNV NAEKTPOTIANEI, PNV

Pubiete To KAAWDILO, TO PIG I TN OUOKELN OF
VEPO N OT[OLOSI‘]T[OTE OO pro

4. ‘Otav n GUOKELI| XPNOOTIOLEITAL ATTO TIOUdIA
A KOVT& o€ TTaUdLA eival amopaitntn n oTevn

emtiPAePn.

5. H xpnon €aptnuatwy TIou SV cuvioTWVTOL
OO TOV KOTOOKEVOOTI MTTOPEL VO TIDOKOAETEL
TrupKayté(, NAEKTPOTIANELX 1] TPOMICTIOUOUG,

6. Mnv a@rivete To KOAWSLO VOl KPEUETOL TIAVW
OO TNV AKPN TOU TPATIECLOV I TIAYKOL 1) VX
OyYLEL KOUTEG ETILPAVELEG.

7. Mnv ToToBOeTElTE TN OLUOKELH TIAVW N KOVTA
0€ NAEKTPLKO KOWOTAPA | cOPTIO BEPHIOVONG,

8. Mpémel va eioTte e€QPETIKA TIPOOEKTIKOL OTOV
METOKLVEITE TN OCUOKEVN TN OTLYUN TIOV
TIEPLEXEL KOUTO AQSL 1) GAAO KOTO LypoO.
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9. META TO PAYELPEUQD, ATIOCVVOETTE TN CUCKEUN
aro TNV TPl KoL ApNOTE TNV AVOLX TN YL
VO KDUWOEL.

10.Eav T0 KOAWSL0 TPpOPOSOTIaG EXEL LTIOOTEL
BAGPN, TIPETIEL VA AVTLIKATAOTOOEL OO TOV
KOTOOKEVOOTH 1] TOV QVTITPOOWTIO GEPPIG 1
oTtO ATOHUO ME MMAPOUOLO TIPOCOVTAQ,
TIPOKELPEVOL VO ATOPELXOEL 0 KivOuvog KoL
BAGPeg otn cuokeun.

11.AUTH n CLUOKELN PTIOPEL VO X PNOLUOTIONOEL
aTtO TIAUSLAX NAIKLOG OO 8 £TWV KOl AV KOl
ATTO ATOUO PME HELWHEVEG CWMATLKEG,
ALOONTNPLOKEG 1] SLAVONTLKEG IKAVOTNTEG N
EANEWPN EPTIELPLOG KOL YVWOEWVY, EQOCOV
£xouV AGPeL eTtiPAen 1) odnyleg OXETIKA JIE TN
XPNON TNG CUOKELNG PE AOPOAAN TPOTIO KAl
KOTOVOOUV TOUG KIVOUVOU( TIOU EVEXEL T
TSI OV TIPETIEL VA TT{OVV JIE TN GUOKELN.

12.®VAGETE TN CUOKELN KAl TO KAAWSLO TNG
MOKPLO OTtO TIOUSLA KATW TWwV 8 ETWV.
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

MovTéAo apib.
Tpopodooia peluaTog

KatavaAwon evépyelag

B302023SR (HSS-35A)
220-240 V ~ 50/60 Hz

700-800 W

lox0¢ og Asttoupyia avapovng <05W

EMIZKOMHZH NMPOIONTOX

f

1.0wTtewvn €vdeln
AglToupylag
(KOKKLVO)

2.dwTevn Evoeln
ETOLPOTNTOG
(mpdaaoivo)

3.AaPn

4. Acpbhsia

5.Acpdsla pe
eAQTNPLO

6.MA&ka Ynoipatog

3 TOMOL MAGKWYV PNnoipatog

1 X 0€T MAGKEG PAPAAG (YLo VO QTIXXVETE
BapAec)

1 X O€T TTAGKEG TOOT (YLt VO PTLAXVETE TOOT)

1 0€T TMAGKEG OXAPAG (YLo VO WAVETE KPEQG,
AOUKAVIKO K.ATL.)
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NMPO®YAAZEIZ XPHZHX

1.Mpwv amod TNV TPWTN XPHON, APALPETTE OAX TA VAKKA TNG OLOKEVAOIAG.

2.XKOVUTILOTE TIG ETLPAVELEG HOAYELPEPATOG PE EVa TIAVE/ apouyydpl BouTtnyuévo oe
(e0T0 vePO, Unv PubileTe TN OCUOKELN OE VEPO KOl PNV EETIAEVETE TIG ETILPAVELEG
MOYELPEPATOG KATW OTIO TPEXOUHUEVO VEPO. LTI OUVEXELD, OTEYVWOTE PE TIAVL
XOPTL

3.Mpwv amd tn xprAon, aAeiPte EAAPPE TIG TAAKEG HAYELPEUATOG PE Alyo
MOyELPLKO AGSL

4.Mpoaooxn: Katd tnv TpwTn XPNon, N GUOKEUN EVEEXETAL VO EKTIEPWEL JLX HILKPN
TOCOTNTA KATIVOU 1] 0OHNAG. AUTO €lval QUOLOAOYLKO Kal Sev dnuloupyel
mpofAnuaTa ac@aAeiog. MTopel OpWG va ETNPEATEL TN YEVON TNG TTPWTNG
TOPTISOG PAYNTOV, CUVIOTATAL VA TNV ATOPPLPETE.

5.Mpwv XpNOIPOTIOLCETE AUTH TN CUOKELN, ETUAEETE TIG TIAAKEG HOAYELPEUATOG
IOV €TLOVUEITE KO TOTIOBETAOTE TLG 0T OCUCKELN).

2YNAPMOAOTIHZH NAAKQN MATEIPEMATOX

TomoO£TNon TWV TAGKWY HAYELPEUATOG
OnMwg QaiveTal oTnNV €LKOVA, TOTOOETAOTE TIG PACELS TWV TTAAKWY OTLG

UTTOSOXEC TWV APOPWTWV TTAEVUPWV TNG CUOKEVNG. TN OUVEXELR, TILEOTE TLG
TIAGKEG TIPOG TA KATW PEXPL VA KAVOUV KALK KOl vt ag@aioouv atn Béon Toug.

~

/

A@aipeon TwWV MAGKWY HAYELPERATOG

‘OTMwG PAVETAL OTNV EIKOVA, OTIPWETE TNV AOPAAELX UE TO EAATHPLO TIPOG TNV
KaTeVOUVON TWV BEAWVY KL, OTN CUVEXELX, AVOONKWOTE TLG TTAAKEG aTtd TN
OUOKEUN.
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OAHTIEZ XPHZHZ

1.ETUAEETE TIG TTAGKEG HAYELPEPATOC TtOV eTILOVEITE (TTAGKEG BAPAAG, TIAAKEG
TOOT I TTAGKEG oXapag) kal PefalwBeite 6TL £xouv TomoBeTnOel owoTa.
JUVSEDTE TN OUOKELH OTNV TIAPOXI) PEVHATOG.

2.Na BEATIOTO QMOTEAEOUQ, TIPOOEPUAVETE TN CUCKELN TPV amd TO YAOLUO.
‘Otav n ouokevn givatl ouvdedepévn otnv mpila, N KOKKLVN KAl N TIPAOLVN
ewTevh €vdelgn avafouv, umtodelkviovTag OTL N CUOKELVN TIpoBepuaiveTal.
Metd amod mepinmouv 5 Aemtd, n ouokevn Oa éxel poBeppavOel kat n TPAoivn
pwTtevn évdelén Ba ofroet. H ouokeun gival Aéov €Tolun yla xprion.

3.Avoi&te TN ovokevn, aAelPTE EAAPPA TIG TAGKEG HAYELPEPATOG HE Alyo
Hayelptkd AGSL ) BoUTupo. ZTN OUVEXELR, TOTTOBETHOTE TA PAYNTA OTNV KATW
mAGKa. KAelote Tn ovokevn, N MPpAcLvn WTewvr €vdelén etolpotTnTag Ba
avayel Eava.

4.NMeppévete yla 6-8 Aemttd. H Stadikaoio Ynoipatog OAOKANPWVETAL PHE TNV
mpaowvn pwTtelvn £vdel&n afnotr. Mmnopeite emiong va eAsy&ete TNV
KOTAOTOON TOU paynToU Katd tn Sidpkela tng Stadikaotiag Yynotpartog.

5.Avoi&Te TN CUOKELN KOL APALPETTE TO PAYNTO XPNOLHOTIOLWVTAG HLa ETITIESN
OTIATOVAQL

6. ATIooUVSEDTE TN CUOKEVN OO TNV TIAPOXN PEVUATOC META TN XPHRON.

MIA ZYNTAIH

TYITATIKA:

* 2 pATCavia aAgvpL

* 2 owya

* 2 KOUTOALEG TNG ooUTIaG {axopn

* 2 KOUTOAGKLO TOU YAUKOU PTIEIKLY TIXROUVTEP

e 1/2 KOUTOAAKL TOU YAUKOU OAGTL

* 1/2 KOUTOALA TNG oOUTIOG PaViAla

* 1 ATVt yéAa

* 90 ypappdpla Alwpévo Bovtupo

Mpostoluaaoia

1. MpooBéote TO AAEVPL, TN PTIELKLY TIAOUVTEP, TO GAATL Kal TN {&xapn o€ éva
MTIOA KOl VOKATEPTE KOAA.

2. Npoobéate TO YAAQ, TO AlwHEVO BoUTupo, TN BaviAla KoL T auya.

3. AVOKOTEYTE KOAG PEXPL TO MELYHO VO YIVEL KPEMWSEG KOL EAXOTLKO.

4. Met& tnv tpoBéppavan, e Pl KOUTAAQ, ToTtoBeTroTe pia Sdon pelypatog
0TO KEVTPO KABE KOAOUTILOU BAPACG OTNV TIAGKX KOl KAELOTE T OUOKEUN.

JYMBOYAEZX: Ot pwTtelvég evdei&elg eival To JUOTIKO yla TNV TTAPACKEVA TNG

TéAelag BapAag. Otav 1o pelypa BplokeTal OTIG TIAGKEG KOL N CUOKEUN Elval

KAELOTN, TIEPLMEVETE YLla 4-6 AeTITA Kol avoi§te. EAéyETe av €xel Ynbel cvppwva

ME TIG TIPOTIUATELG OOG KL APALPETTE TN.
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KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

1.Mpw amd Tov KABAPLOPO, ATIEVEPYOTIOLNOTE TN CUOKELN, BYAATE TO PLG ATO
NV Tpila KoL APHOTE TN V& KPUWOEL EVTEAWG. Mnv BuBilete Tn ouokevn oe
VEPO N oTIOLOSATIOTE GAAO VYPO.

2.Apaipéote Tt YPixouAa amd TIG TTAGKEG HAYELPEPATOG. ZKOUTOTE TLG TIAAKEG
MOYELPEPATOG HE ML XOAPTOTIETOETA YL VO OTIOPPOPHTETE TUXOV AGSL N
BoUTtupo. MTopeite eTioNg VO OKOUTILOETE TIG TIAAKEG HOYELPEUATOG HE €V
MOAOKO Ttavi.

3.XpnolpomolRoTe éva HOAOKO TIaVE yla VOl OKOUTILOETE TO EEWTEPLKO TNG
OUOKEUNG. Mnv XpnOLUOTIOLEITE OKANP& OPOVYYAPLA ] ATCOAOUOAAO YLa TOV
KaBaplopd, kaBwg autd Ba KATACTPEYEL TNV eTLPAVELR. MepLloTATLOKE
XPNOOTIOOTE OTO EMAVW KAAUHHUO ML HLKPH TIOGOTNTA BEPVIKIOU HETOAAWY
KOTEAANAO yla avo&eidwTo aTodAL.

4.Av To pelypa KOAAROeL oTNV TAGKQ, pi§Tte Alyo A&dL mdvw amnd to okAnpo
pelypo. AQPROTE TO Vo SPAOEL YLt 5 AETTTA YL VO HOAGKWOEL TO MELYUO KA, OTN
OUVEXELD, OKOUTIIOTE TO PE YL XOPTOTIETOETA 1] VA HOACKO TtaWL.

5.Mnv xpnotyoToleite HETAAALKE OKEVN YL VO APALPETETE TIG PAPAEG ylaTi Ba
KOTAOTPEPYOUV TNV AVTIKOAANTIK ETILPAVELD.

AMNOOHKEYZH

1.ATtoOnkeVOTE TN ouokeun o€ SpooepPd Kal ENpod PEPOG.

2.BeBaiwBeite 6TL n ouokeun eival evTEAWG KPUA KAL OTEYVH TIPLV TNV
aTtOBNKEVON YL VO ATTOPUYETE TH HOUXAX KAl TLG SUCAPETTEG OOUEG,

3.To kaAwdlo Tpoodooiag pmopei va TuALxOel yOpw amod Ta KapoVALX 0TO
KATW PEPOG YLt EDKOAN amoBnkevaon.

AMNMOPPIVH

H ofjpavaon outr utodelkvieL OTL TO TTPOIOV aUTO eV TIPETIEL VXL
amoppinteTat padi e GAAa olklakd amoPAnTa. Mo va amo@iyete
TIOAVEG ETITITWOELG OTO TIEPLPAAAOV 1] TNV avBpwWTILVN VyEia amo
NV ave&éeyktn S1GBeon TWV aTOPANTWY, AVOKUKAWGTE TO HE
vmevBuvoTnTa yla va mpowbnoete tn fLwoiun
ETAVOX PNOLUOTIOIN 0N TWV VAKWY TIOPWV. MNa Vo ETIUOTPEPETE TN
XPNOLUOTIONMEVI CUGKEVH 0OG, XPNOLUOTIOLOTE T CUCTHHATX
ETOTPOPNG KL CUAAOYNG 1] ETILKOWVWVAOTE PE TO KATACTNMA
AOWVIKAG TTWANONG amnod Omou ayopdoTnke To Tpoiov. Autol
MTIOPOUV VA TTAPAA&BOUV OUTO TO TIPOTIOV YLat TTEPLBOAAOVTIKA
QOPOAN AVOKUKAWON.

N J
Ot KATAVOAWTEG TIOU £X0UV AYOPATEL TO TIPOTIoV amd Stavopsa otnv Eupwn
ATIOAQUPBAVOUV TA OXETIKA VOULUO SIKALWHOATO CUPMPWVA PE TNV Odnyla yia ta
Akalwpata Twv Katavodwtwy. Ot emayyeAPATieEG TTEAATEG UTIOPOUV VA
EMWEEANBOVV Ao TNV €yyvnon Tov TapEXeL 0 AOTIKOG Kwdikag.
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GARANTII IMPORTANTE

Atunci cand utilizati aparate electrice, trebuie
respectate intotdeauna masurile de siguranta de
baza, inclusiv urmatoarele:

1.

Asigurati-va ca sursa de alimentare pe care ati
utilizat-o corespunde placutei cu caracteristicile
aparatului. Numai pentru uz casnic.

& Atentie, suprafata fierbinte.

Pentru a va proteja impotriva socurilor
electrice, nu scufundati cablul, stecherul sau
unitatea de gatit in apa sau in orice alt lichid.

Este necesara o supraveghere atenta atunci
cand aparatul este utilizat de copii sau in
apropierea acestora.

Utilizarea de accesorii nerecomandate de
producator poate provoca incendii, socuri
electrice sau vatamari corporale.

Nu lasati cablul sa atarne pe marginea unei
mese sau a unui blat si nu atingeti suprafete
fierbinti.

Nu puneti pe sau langa un arzator electric sau
o soba de incalzire.

Trebuie sa fiti extrem de prudent atunci cand
mutati aparatul care contine ulei fierbinte sau
alt lichid fierbinte.

Dupa gatire, scoateti aparatul din priza si
lasati-I deschis pentru a se raci.
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10.1n cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
producator sau de agentul sau de service sau
de o persoana cu calificare similara, pentru a
evita un pericol si deteriorarea aparatului.

11.Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varste
incepand de la 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau cu lipsa de experienta si cunostinte, daca
acestea au fost supravegheate sau instruite cu
privire la utilizarea aparatului in conditii de
siguranta si daca inteleg pericolele implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

12.Tineti aparatul si cablul acestuia departe de
copiii sub 8 ani.
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SPECIFICATII TEHNICE

Model Nr. B302023SR (HSS-35A)
Sursa de alimentare 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum de energie 700-800 W

Putere in modul de asteptare <05W

PREZENTARE GENERALA A PRODUSULUI

f

1.Indicator luminos
de alimentare
(rosu)

2.Indicator luminos
pregatit (verde)

3.Maner

4.incuietoare

5.Blocare cu arc

6.Placa de gatit

3 tipuri de placi de gatit

1 x set de placi pentru vafe (pentru a face vafe)

1 x set de farfurii pentru sandvisuri (pentru a face
sandvisuri prajite)

1 x set de placi de gratar (pentru a gati la gratar
carne, carnati etc.)
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PRECAUTII PENTRU UTILIZARE

1.inainte de prima utilizare, indepértati toate materialele de ambalare.

2.Stergeti placile de gatit cu o carpa/spuma inmuiata in apa calda, nu scufundati
aparatul in apa si nu clatiti suprafetele de gatit sub jet de apa. Uscati apoi cu o
carpa sau cu hartie.

3.inainte de utilizare, acoperiti usor placile de gatit cu putin ulei de gatit.

4 Atentie: In timpul primei utilizdri, acesta poate emite o cantitate mici de fum sau
miros. Acest lucru este normal si nu ridica probleme de siguranta. Dar poate
afecta gustul primului lot de alimente, este recomandat sa le aruncati.

5.inainte de a utiliza acest aparat, selectati placile de gatit dorite si instalati-le la
aparat.

ASAMBLAREA PLACILOR DE GATIT

Introducerea placilor de gatit

Dupa cum se arata in imagine, plasati placile de montare in fantele de pe partile
cu balamale ale aparatului. Apoi, apasati placile in jos pana cand fac clic si se
blocheaza in pozitie.

~

Scoaterea placilor de gatit

Dupa cum se arata in imagine, impingeti dispozitivul de blocare a arcului in
directia sagetilor si apoi ridicati placile din aparat.

4 N
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

1.Selectati placile de gatit dorite (placi waffle, placi sandwich sau placi grill) si
asigurati-va ca acestea sunt instalate corect. Conectati aparatul la sursa de
alimentare.

2.Pentru un rezultat optim al gatitului, preincalziti aparatul inainte de gatit. Cand
aparatul este conectat la priza, luminile indicatoare rosu si verde se vor aprinde,
indicand ca aparatul este in curs de preincalzire. Dupa aproximativ 5 minute,
aparatul va fi preincalzit, iar indicatorul luminos verde se va stinge. Aparatul este
acum gata de utilizare.

3.Deschideti aparatul, acoperiti usor placile de gatit cu putin ulei de gatit sau unt.
Apoi asezati alimentele pe placa inferioara. Inchideti aparatul, indicatorul
luminos verde de pregatire se va aprinde din nou.

4 Asteptati timp de 6-8 minute. Procesul de gatire este finalizat cu lumina verde
stinsa. De asemenea, puteti verifica starea alimentelor in timpul procesului de
gatire.

5.Deschideti aparatul si indepartati alimentele cu ajutorul unei spatule plate.

6.Deconectati aparatul de la sursa de alimentare dupa utilizare.

O RETETA

INGREDIENTE:

e 2 cani faina

e 2 oua

e 2 linguri zahar

« 2 lingurite de praf de copt

* 1/2 lingurita sare

 1/2 lingura esenta de vanilie

* 1 cana de lapte

90 grame unt topit

Pregatire

1.Se adauga faina, praful de copt, sarea, zaharul intr-un castron si se amesteca
bine.

2.Se adauga laptele, untul topit, vanilia si ouale.

3.Se amesteca bine pana cand amestecul este cremos si elastic.

4.Dupa preincalzire, cu un polonic, puneti o masura de amestec in centrul fiecarei
forme de vafa de pe farfurie si inchideti aparatul.

SUGESTII: Indicatoarele luminoase sunt cheia in prepararea unor vafe perfecte.
Cand amestecul este pe placi si aparatul este inchis, asteptati 4-6 minute si
deschideti. Verificati daca sunt coapte dupa gust si scoateti-le.

CURATARE SI INTRETINERE

1.Inainte de curatare, opriti aparatul scoateti stecherul din priza, lasati-1 sa se
raceasca complet. Nu scufundati aparatul in apa sau in orice alt lichid.
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2.Se indeparteaza firimiturile de pe placile de gatit cu o perie. Stergeti placile de
gatit cu un prosop de hartie pentru a absorbi orice ulei sau unt. De asemenea,
puteti sterge placa de gatit cu o carpa moale.

3.Utilizati o carpa moale pentru a sterge exteriorul aparatului. Nu utilizati bureti de
frecat abrazivi sau vata de otel pentru curatare, deoarece acestea vor deteriora
suprafata. Utilizati ocazional o cantitate mica de polish pentru metale adecvat
pentru otel inoxidabil pe carcasa superioara.

4.Daca aluatul se lipeste de placa de gatit, turnati putin ulei de gatit peste aluatul
intarit. Lasati-l sa stea 5 minute pentru a inmuia aluatul, apoi stergeti-I cu un
prosop de hartie sau o carpa moale.

5.Nu folositi ustensile metalice pentru a indeparta vafele, acestea vor deteriora
suprafata antiaderenta.

DEPOZITARE

1.Depozitati aparatul intr-un loc racoros si uscat.

2.Asigurati-va ca aparatul este complet rece si uscat inainte de depozitare pentru
a preveni mucegaiul si mirosul.

3.Cablul de alimentare poate fi infasurat in jurul bobinelor din partea de jos
pentru depozitare usoara.

ELIMINARE

Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat
impreuna cu alte deseuri menajere. Pentru a preveni posibilele
vatamari ale mediului sau ale sanatatii umane din cauza eliminarii
necontrolate a deseurilor, reciclati-I in mod responsabil pentru a
promova reutilizarea durabild a resurselor materiale. Pentru a
returna dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati sistemele de
returnare si colectare sau sa contactati comerciantul cu amanuntul
de la care a fost achizitionat produsul. Acestia pot lua acest produs
pentru reciclare in conditii de siguranta pentru mediu.

N J
Consumatorul care a achizitionat produsul de la un distribuitor din Europa
beneficiaza de drepturile legale relevante in conformitate cu Codul drepturilor
consumatorilor. Clientii profesionisti pot beneficia de garantia prevazuta de Codul
civil.
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VIGTIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid
foalge de grundlaeggende
sikkerhedsforanstaltninger, herunder fglgende:

1. Serg for, at den stramforsyning, du bruger,
svarer til den, som er vist pa apparatets
maerkeplade. Kun til husholdningsbrug.

2. & Forsigtig, varm overflade.

3. For at beskytte mod elektrisk stgd ma ledning,
stik eller kogeapparat ikke nedsaenkes i vand
eller anden vaeske.

4. Det er ngdvendigt omhyggeligt at holde gje,
nar apparatet bruges af eller i neerheden af
barn.

5. Brug af tilbehgar, der ikke er anbefalet af
producenten, kan forarsage brand, elektrisk
stad eller personskade.

6. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af et
bord eller en skranke og rar ikke ved varme
overflader.

7. Ma ikke anbringes pa eller i naerheden af en
elektrisk breender eller et komfur.

8. Der skal udvises stor forsigtighed ved flytning
af apparater, der indeholder varm olie eller
anden varm vaeske.

9. Tag stikket ud af stikkontakten efter tilberedning,
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og lad apparatet sta abent til afkaling.

10.Hvis streamledningen er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten eller dennes
serviceagent eller af en tilsvarende kvalificeret
person for at undga fare og beskadigelse af
apparatet.

11.Dette apparat kan bruges af barn fra 8 ar og
opefter og af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de bliver overvaget eller
er instrueret i at bruge apparatet pa en sikker
made og forstar de farer, der er forbundet
dermed. Barn ma ikke lege med apparatet.

12.0pbevar apparatet og dets ledning
utilgeengeligt for bgrn under 8 ar.
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TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Model nr. B302023SR (HSS-35A)
Stremforsyning 220-240 V ~ 50/60 Hz
Stremforbrug 700-800 W
Stremforbrug i standby-tilstand <05W
PRODUKTOVERSIGT
(
1.Stremindikatorlampe
(rad)
2.Klar-indikatorlampe
(gran)
3.Handtag
4.1as
5.Fjederlas
6.Kogeplade
-

3 slags kogeplader

1 x seet vaffelplader (til at lave vafler)

1 x seet sandwichplader (til at lave ristede
sandwich)

1 x seet grillplader (til at grille kad, palser osv.)
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FORHOLDSREGLER VED BRUG

1.Fjern al emballage for farste brug.

2.Tor kogepladerne af med en klud/svamp dyppet i varmt vand, nedsaenk ikke
apparatet i vand, og skyl ikke kogepladerne under rindende vand. Tar efter med
en tor klud eller kgkkenrulle.

3.Smear kogepladerne med lidt olie, far de tages i brug.

4 Veer forsigtig: Under den farste brug kan apparatet udsende en lille maengde
rag eller lugt. Det er normalt og udggr ikke noget sikkerhedsproblem. Men det
kan pavirke smagen af den ferste portion mad, og det anbefales at kassere den.

5.Fgr du bruger dette apparat, skal du veelge de kogeplader, som du gerne vil
bruge og montere dem pa apparatet.

SAMLING AF KOGEPLADERNE

Indszettelse af kogepladerne

Som vist pa billedet skal du anbringe pladebeslagene i abningerne pa apparatets
sider med haengsler. Tryk derefter pladerne ned, indtil de klikker og lases pa plads.

~

Fjernelse af kogepladerne

Som vist pa billedet skal du skubbe fjederlasen i pilens retning og derefter lgfte
pladerne op af apparatet.
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BETJENINGSVEJLEDNING

1.Veelg de gnskede kogeplader (vaffelplader, sandwichplader eller grillplader), og
serg for, at de er korrekt monteret. Tilslut apparatet til stremforsyningen.

2.For at opna et optimalt tilberedningsresultat skal apparatet forvarmes far
tilberedning. Nar apparatet er sat i stikkontakten, lyser den rgde og grgnne
indikatorlampe, hvilket indikerer, at apparatet er ved at blive forvarmet. Efter ca.
5 minutter er apparatet forvarmet, og den grenne indikatorlampe slukkes.
Apparatet er nu klar til brug.

3.Abn apparatet, og smar kogepladerne let med lidt olie eller smgr. Leeg derefter
madvarerne pa den nederste plade. Luk apparatet, og den grgnne
indikatorlampe for klar lyser igen.

4.Vent i 6-8 minutter. Tilberedningsprocessen er afsluttet, nar det grenne lys er
slukket. Du kan ogsa tjekke madens status under tilberedningen.

5.Abn apparatet, og fijern maden med en flad spatel.
6.Tag stikket ud af stikkontakten efter brug.

EN OPSKRIFT

INGREDIENSER:

« 2 kopper mel

« 2 &g

« 2 spiseskefuld sukker

» 2 teskefuld bagepulver

* 1/2 teskefuld salt

* 1/2 spiseskefuld vaniljeessens

* 1 kop meelk

90 gram smeltet smar

Tilberedning

1.Kom mel, bagepulver, salt og sukker i en skal, og bland det godt.

2.Tilseet meelk, smeltet smear, vanilje og aeg.

3.Bland godt, indtil blandingen er cremet og elastisk.

4 Efter forvarmning heeldes et mal af blandingen med en gse i midten af hver
vaffelform pa pladen, og apparatet lukkes.

TIPS: Lysindikatorerne er ngglen til at tilberede perfekte vafler. Nar blandingen er

heeldt pa pladerne, og apparatet er lukket, skal du vente i 4-6 minutter og abne.

Tjek, om de er bagt efter gnske, og tag dem ud.

RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

1.Far rengering skal du slukke for apparatet, tage stikket ud af stikkontakten og
lade det kale helt af. Nedsaenk ikke apparatet i vand eller anden vaeske.

2.Barst krummerne vaek fra kogepladerne. Tar kogepladerne af med et stykke
kakkenrulle for at absorbere eventuel olie eller smgr. Du kan ogsa tgrre dem af
med en blgd klud.
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3.Brug en blad klud til at terre apparatets yderside af. Brug ikke slibende
skurepuder eller staluld til rengering, da det vil beskadige overfladen. Brug af
og til en lille smule metalpolish, der er egnet til rustfrit stal, pa topskallen.

4 Hvis dejen kleeber til kogepladen, skal du haelde lidt madolie over den haerdede
dej. Lad det sidde i 5 minutter for at bladggre dejen, og ter den derefter af med
et stykke kakkenrulle eller en blgd klud.

5.Brug ikke metalredskaber til at fjerne vaflerne, de vil beskadige non-stick
overfladen.

OPBEVARING

1.0pbevar apparatet pa et kaligt, tert sted.

2.Sgrg for, at apparatet er helt afkglet og tert far opbevaring for at forhindre mug
og lugt.

3.Stremledningen kan vikles rundt om spolerne i bunden, sé& den er nem at
opbevare.

BORTSKAFFELSE

Denne meaerkning angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes
sammen med andet husholdningsaffald. For at forhindre mulig
skade pa miljget eller menneskers sundhed fra ukontrolleret
bortskaffelse af affald, skal det genbruges ansvarligt for at fremme
baeredygtig genbrug af materielle ressourcer. Hvis du gerne vil
returnere din brugte enhed, skal du bruge returnerings- og
indsamlingssystemerne eller kontakte den forhandler, hvor
produktet blev kgbt. De kan tage dette produkt med til miljgsikker
genbrug.

N J
Forbrugere, der har kebt produktet fra en forhandler i Europa, kan handhave
deres relevante juridiske rettigheder i henhold til kodeksen for
forbrugerrettigheder. Professionelle kunder kan paberabe sig den garanti, der er
fastsat i civillovbogen.
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VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK

Nar du bruker elektriske apparater, bgr du alltid
falge grunnleggende sikkerhetsregler, inkludert
falgende:

1.

Kontroller at streamforsyningen du bruker,
stemmer overens med apparatets typeskilt.
Kun til husholdningsbruk.

Forsiktig, varm overflate.

For a beskytte mot elektrisk stgt ma du ikke
senke ledningen, stgpselet eller stekeenheten
ned i vann eller annen vaeske.

Ngye tilsyn er ngdvendig nar apparatet brukes
av eller i naerheten av barn.

Bruk av tilbehar som ikke er anbefalt av
produsenten, kan forarsake brann, elektrisk
stat eller personskader.

lkke la ledningen henge over kanten pa et
bord eller en benk, og ikke bergr varme
overflater.

Ma ikke plasseres pa eller i naerheten av en
elektrisk brenner eller komfyr.

Veer ytterst forsiktig nar du flytter apparatet
som inneholder varm olje eller annen varm
vaeske.

Etter tilberedning trekker du stgpselet ut av
stikkontakten og lar apparatet sta apent for
avkjaling.
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10.Hvis strgmledningen er skadet, ma den skiftes
ut av produsenten eller dennes serviceverksted
eller en person med tilsvarende kvalifikasjoner
for a unnga fare og skade pa apparatet.

11.Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og
oppover og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og kunnskap hvis de har fatt tilsyn
eller instruksjoner om sikker bruk av apparatet
og forstar farene som er forbundet med det.
Barn skal ikke leke med apparatet.

12.0ppbevar apparatet og ledningen
utilgjengelig for barn under 8 ar.
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TEKNISKE SPESIFIKASJONER

Modellnr. B302023SR (HSS-35A)
Stremforsyning 220-240 V ~ 50/60 Hz
Stremforbruk 700-800 W
Effekt i hvilemodus <05W
PRODUKTOVERSIKT
(
1.Stremindikatorlampe
(rad)
2.Indikatorlampe for
“klar” (grenn)
3.Handtak
4.13s
5.Fjeerlas
6.Stekeplate
-

3 typer stekeplater

1 x sett med vaffelplater (til 3 steke vafler)

1 x sett med toastplater (til & lage toast)

1 x sett med grillplater (til & grille kjott, palser
osv.)
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FORHOLDSREGLER FOR BRUK

1.Fjern alt emballasjemateriale for farste gangs bruk.

2.Tork av stekeplatene med en klut/svamp dyppet i varmt vann, men ikke senk
apparatet ned i vann eller skyll stekeflatene under rennende vann. Tark deretter
med en klut eller papir.

3.Smer stekeplatene med litt matolje far bruk.

4 Forsiktighetsregler: Ved farste gangs bruk kan det avgi en liten mengde rgyk
eller lukt. Dette er normalt og utgjer ingen sikkerhetsproblemer. Men det kan
pavirke smaken pa den fgrste omgangen, og det anbefales a kaste den.

5.Far du bruker dette apparatet, ma du velge de stekeplatene du gnsker og
montere dem pa apparatet.

MONTERING AV STEKEPLATENE

Sette inn stekeplatene

Som vist pa bildet, plasserer du platefestene i sporene pa apparatets hengslede
sider. Trykk deretter platene ned til de klikker og lases pa plass.

~

Ta av stekeplatene

Trykk fjserldsen i pilenes retning, som vist pa bildet, og lgft deretter platene ut av
apparatet.
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BRUKSANVISNING

1.Velg gnskede stekeplater (vaffelplater, toastplater eller grillplater) og sgrg for at
de er riktig montert. Koble apparatet til stremforsyningen.

2.For & oppna optimalt matlagingsresultat, ma du forvarme apparatet fgr du lager
mat. Nar apparatet er koblet til, vil de rede og gregnne indikatorlampene lyse,
noe som indikerer at apparatet forvarmes. Etter ca. 5 minutter er apparatet
ferdig forvarmet, og den grgnne indikatorlampen slukkes. Apparatet er na klart
til bruk.

3.Apne apparatet, smar stekeplatene med litt matolje eller smgr. Legg deretter
matvarene pa den nederste platen. Lukk apparatet, og den grgnne
indikatorlampen lyser igjen.

4.Vent i 6-8 minutter. Tilberedningsprosessen er fullfgrt nar det grenne lyset
slukkes. Du kan ogsa sjekke matstatusen under tilberedningsprosessen.

5.Apne apparatet og fjern maten ved hjelp av en stekespade.
6.Koble apparatet fra stramforsyningen etter bruk.

EN OPPSKRIFT

INGREDIENSER:

» 2 kopper mel

* 2 egg

« 2 spiseskjeer sukker

» 2 teskjeer bakepulver

* 1/2 teskje salt

* 1/2 ss vaniljeessens

* 1 kopp melk

90 gram smeltet smar

Forberedelse

1. Tilsett mel, bakepulver, salt og sukker i en bolle og bland godt.
2. Tilsett melk, smeltet smear, vanilje og egg.

3. Bland godet til blandingen er kremet og elastisk.

4. Etter forvarming, legg et mal av blandingen i midten av hver vaffelform pa
platen med en gse og lukk apparatet.

TIPS: Lampeindikatorene er ngkkelen til & tilberede perfekte vafler. Nar

blandingen er pa platene og apparatet er lukket, vent i 4-6 minutter og apne.

Sjekk om vaflene er stekt etter smak og ta dem ut.

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

1.Fgr rengjering ma du sla av apparatet, trekke stgpselet ut av stikkontakten og la
det kjgle seg helt ned. Ikke senk apparatet ned i vann eller annen veeske.

2.Barst bort smuler fra stekeplatene. Tark av stekeplatene med et tarkepapir for &
suge opp eventuell olje eller smar. Du kan ogsa terke av stekeplaten med en
myk klut.
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3.Bruk en myk klut til & terke av utsiden av apparatet. Ikke bruk skureputer eller
stalull til & rengjere med, da dette vil skade overflaten. Bruk av og til en liten
mengde metallpussemiddel egnet for rustfritt stal pa toppskallet.

4.Hvis raren kleber seg til stekeplaten, kan du helle litt matolje over den stivnede
reren. La den sitte i 5 minutter for 8 myke opp reren, og terk den deretter av
med et kjgkkenhandkle eller en myk klut.

5.Ikke bruk metallredskaper for & fjerne vaflene, de vil skade non-stick-overflaten.

OPPBEVARING

1.0ppbevar apparatet pa et kjolig og tert sted.
2.Sgrg for at apparatet er helt kjolig og tert for lagring for 4 unngd mugg og lukt.
3.Streamledningen kan vikles rundt spolene i bunnen for enkel oppbevaring.

AVHENDING

s N
Denne merkingen indikerer at dette produktet ikke skal kastes
sammen med annet husholdningsavfall. For & forhindre mulig
skade pa miljget eller menneskers helse som falge av ukontrollert
avfallshandtering, ma du resirkulere det pa en ansvarlig mate for a
fremme beerekraftig gjenbruk av materielle ressurser. For 3
returnere den brukte enheten kan du bruke retur- og
innsamlingssystemene eller kontakte forhandleren der produktet
ble kjgpt. De kan ta imot produktet for miljgmessig trygg
resirkulering.

N J
Forbrukere som har kjgpt produktet fra en distributer i Europa, har de relevante
juridiske rettighetene i henhold til forbrukerrettighetsloven. Neeringsdrivende
kunder kan dra nytte av garantien fra kjgpsloven.
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