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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS =—

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed, including
the following:

1.

2.
3.To protect against electric shock, do not

Read all instructions. Check if the voltage
indicated on the appliance fits the local
mains voltage.

Do not touch hot surfaces.

immerse the cord, plug, or any housing that
contains electrical components and heating
elements in water or rinse them under a
tap.

4. MWARNING: This electrical appliance

includes a heating function. Surfaces other
than the functional surfaces can also reach
high temperatures. Since temperatures are
perceived differently by different people,
this equipment must be used with
CAUTION. Use the handles and gripping
surfaces provided to touch the equipment,
and use heat protection such as gloves.
Surfaces other than the intended gripping
surfaces must be given sufficient time to
cool down before being touched.

.Unplug the appliance from the wall socket

when not in use and before cleaning. Allow
it to cool down before attaching or
detaching parts.The appliance needs
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approximately 30 minutes to cool down to
be safely handled or cleaned. To disconnect
the appliance, turn any control to the ‘OFF
position, then remove the plug from the
wall socket.

If the supply cord is damaged, it must be

replaced by the manufacturer, its service
agent, or similarly qualified persons in order
to avoid hazards.

.The use of accessory attachments is not

recommended by the appliance
manufacturer and may cause injury.

.Do not use the appliance outdoors.
.Do not allow the cord to hang over the

edge of a table or counter or come into
contact with hot surfaces.

10Do not place the appliance on or near a hot

gas or electric burner or in a heated oven.

11.Extreme caution must be used when

moving an appliance that contains hot
foodstuffs.

12Do not use the appliance other than for its

intended use.

13.This appliance can be used by children

aged eight years and above and persons
with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they are supervised,

understand the hazards involved, and have
been given instruction about how to use it s
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afely. Children must not play with the
appliance. Children should not clean or
carry out user maintenance unless they are
adequately supervised.

14.Keep the appliance and cord out of reach
of children under eight years old.

15.The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

16.Always put the ingredients to be fried in
the frying basket/pot, and prevent this
from coming into contact with the heating
elements.

17.Do not cover the air inlets and outlets
while the appliance is in operation.

18.Do not fill the pot with too much oil, as
this may cause a fire hazard.

19.Never touch the inside of the appliance
while it is in operation.

20.Do not use the appliance if there is any
damage to the plug, mains cord,

or other parts. The main power cable

should not be fixed or replaced by any
person unauthorized to carry out such
procedures.

21.Do not plug in the appliance or operate
the control panel with wet hands.

22.Do not place the appliance against a wall
or in contact with other appliances. Leave
at least 10 cm free space above and at the
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back and sides of the appliance.

23.Do not leave the appliance unattended
when in operation.

24.During hot air frying, hot steam is released
through the air outlets. Keep your hands and
face at a safe distance from the steam and
the outlets. Also, be careful of hot steam and
air when you remove the pot from the
appliance. Anyaccessible surfaces may
become hot during use.

25.Immediately unplug the appliance if it starts
to emit dark smoke. Wait for it to stop
smoking before you remove the pot from
the appliance.

26.1f the appliance is used improperly or for
commercial or semi-commercial purposes, or
is not used according to these instructions,
the guarantee will

be invalidated, and the manufacturer can
refuse any liability for damage caused.

27.This appliance is intended for use in
household and similar applications, such as:

« Staff kitchen areas in shops, offices, and
other working environments;

« Farmhouses;

« By clients in hotels, motels, and other
residential type environments;

« Bed and breakfast type environments.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model No. S30201H92

Power Supply 220-240V ~ 50/60Hz
Power Consumption 1900W

Dimensions L416*W318*H346mm
Capacity 7L

Operating Frequency 2400-2483.5MHz
Maximum transmitted 21dBm

Specifications and design are subject to change without notice.

PRODUCT OVERVIEW

1. Frying basket 7. Power cord

2. Pot 8. Basket handle assembly
3. Touch panel 9. Screws

4. Airinlet cap 10. Basket arm

5. Air outlet cap 11. Basket arm base

6. Bobbin 12. Handle release button
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KEY FUNCTIONS
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1. POWER BUTTON

Once the power supply is connected, the buzzer will emit a “"DI” sound, all
indicators will briefly illuminate. After that, only the power button remain
illuminated and the display will show "OFF". This indicates that the air fryer is in
sleep mode.

Place the appliance in standby mode: Lightly touch the power button. The display
will show the default setting of 200°C, 18 minutes. The other operation buttons
will be illuminated at the same time.

Start the device: After setting the time and temperature, touch the power button
again to start the device.

Turn off the device: Touch the power button during the frying process to shut
down the appliance. The fryer will stop working and return to sleep mode

2-7. RECIPE BUTTON

The recipe button allows you to automatically set the cooking conditions for
seven popular food choices. Once selected, the corresponding recipe button will
flash, and the fryer will be set to the default time and temperature.

Note: These settings are the default settings. As ingredients differ in origin, size,
shape, and brand, we cannot predetermine the best setting for all ingredients. You
can increase or decrease the default time and temperature according to the
nature of your ingredients by using the time/temperature control button.

Items Ingredients Default temperature (°C) Default time (minutes)
2 Cake 160 30
3 Potatoes 200 22
4 Shrimp 180 15
5 Chicken 200 22
6 Steak 180 15
7 Meat 180 20
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8. WIFI INDICATOR
9. TEMPERATURE CONTROL INDICATOR
10. TIME CONTROL INDICATOR
11. TEMPERATURE CONTROL BUTTONS

The + and — symbols increase or decrease the Cooking/Keep warm temperature
by 10°C each time. Holding the button down will rapidly change the temperature.
The temperature control ranges from 80°C-200°C.

12. TIMER CONTROL BUTTONS

The + and — symbols enable you to increase or decrease the Cooking/Keep warm
time (in one-minute increments). Holding the button down will rapidly change
the cooking time. The timing range is 1-60 minutes.

13. TEMPERATURE INDICATOR
14. TIME INDICATOR
15. DISPLAY

16. FAN INDICATOR
This indicates that the fan is working.

17. HEATING INDICATOR

This indicates that the heating element is working.

18. KEEP WARM BUTTON

Touch the keep warm button and start the device. The fryer will operate in keep
warm mode, and the keep warm button will flash. The default setting is 80°C, 60
minutes. You can also adjust the keep warm time and temperature using the
time/temperature control button.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packing materials.

2. Clean the frying basket and pot thoroughly with hot water, detergent, and a
non-abrasive sponge.

3. Wipe the inside and outside of the product with a wet cloth.

4. Warning: On first use, the air fryer may emit a slight odor. This odor is not
harmful and will disappear after a few minutes. This is normal with many
heating appliances. It does not affect the safety of your appliance.

OPERATING INSTRUCTIONS

1. Place the fryer on a stable, horizontal, and even surface. Do not put anything
on top of the fryer as this will disrupt the airflow and affect the results.

2. When the power is connected, the air fryer will make a DI sound. The digital
screen will briefly illuminate. After that, only the power button, WiFi indicator
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3.

and the display will remain illuminated. This indicates that the air fryer is in
sleep mode.

Place the basket in the pot. Carefully pull the fryer pot out of the air fryer. Put
the ingredients in the basket.

4. Slide the fryer pot back into the air fryer.

Note: You can also assemble the basket handle to the pot directly for frying
without the use of the basket (Unscrew the screw on the basket arm to detach
the basket handle from the basket arm base and screw it to the pot.)

Caution: Do not touch the inside of the fryer pot or basket within 30 mins of
use as they get very hot. Always use the handle provided to hold the pot.

. Determine the required cooking time and temperature for the ingredients

being fried (see KEY FUNCTIONS).

. Some foods require shaking halfway through the cooking time. To shake the

food, remove the pot from the fryer using the handle, and gently shake it.
Then, slide the pot back into the fryer. Rapid air technology can instantly reheat
the air inside the appliance. As such, removing the pot from the device during
the hot air frying process does not disturb the cooking process.

Caution: Do not press the handle release button during shaking.

. When you hear the timer buzzer, the set cooking time has been reached. Use

the handle to remove the pot from the appliance.

. Check if the food is thoroughly cooked. If it is not, simply slide the pot back

into the appliance and set the timer for a few additional minutes.

. To remove food (e.g., fries), pull the pot out of the hot air fryer and place it

onto a heat-resistant surface. Then, press the basket release button and lift the
basket out of the pot. Empty the basket into a bowl or onto a plate.

Caution: Do not turn the basket upside down with the pot still attached to it, as
any excess oil that has collected at the bottom of the pot will leak onto the food.
Caution: The pot and food will be very hot. Depending on the type of food you
have cooked in the air fryer, steam may escape from the pot.

10. When one batch of food is ready, the hot air fryer is instantly ready to cook

another batch.
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COOKING TIPS

1. Smaller amounts of food usually require a slightly shorter cooking time than

larger volumes.

2. Shaking smaller amounts of food halfway through the cooking time optimizes
the end result and can help prevent unevenly fried ingredients.

3. Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the
hot air fryer a few minutes after adding the oil.

4. Do not cook extremely greasy ingredients, such as sausages, in the hot air fryer.
5. Any snacks that can be cooked in an oven can also be cooked in the hot air fryer.

6. Use pre-made dough to cook filled snacks quickly and easily. Pre-made dough
also requires a shorter cooking time than home-made dough.

7. Place a baking tin or oven dish in the hot air fryer basket if you want to bake a
cake or quiche or if you want to fry fragile or filled ingredients.

TROUBLESHOOTING

Problem

Possible Cause

Solution

The air fryer does not
work.

The appliance is not
plugged in.

Plug the mains plug into an earthed
wall socket.

The food is not cooked
after operation.

There was too much food
in the basket.

Put smaller amounts of food in the basket.
Smaller quantities are fried more evenly.

The set temperature was
too low.

Set the temperature key to the
appropriate temperature setting.

The cooking time was too
short.

Set the timer to the required cooking
time.

The food has fried unevenly
in the hot air fryer.

Certain types of food need to be
shaken halfway through the cooking
time.

Ingredients that lie on top of or across each
other (e.g., fries) need to be shaken halfway
through the cooking time.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
hot air fryer.

You used a type of snack that should be
cooked in a traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto
the snacks for a crispier result.

| cannot slide the pot
into the appliance
properly.

There is too much food in the basket.

Do not fill the basket beyond the 'MAX’
indicator.

The basket is not correctly placed in the
pot.

Push the basket down into the pot until you
hear a click.

White smoke emits from
the appliance.

You are cooking greasy ingredients.

When you fry greasy ingredients in the hot air
fryer, a large amount of oil will leak into the pot.
The oil produces white smoke, and the pot may

heat up more than usual. This does not affect

the appliance or the end cooking result.

The pot contains grease residue from
previous use.

White smoke is caused by grease heating up in
the pot. Make sure you clean the pot properly
after each use.

Fresh fries are fried unevenly
in the hot air fryer.

You did not use the right type of
potato.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm
during frying.

You did not rinse the potato sticks
properly before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy
when they come out of the
hot air fryer.

The crispiness of the fries depends on
the amount of oil and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly
before you add the oil.

Cut smaller potato sticks for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.
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CLEANING AND MAINTENANCE

1. Clean the appliance after every use.

2. Remove the plug from the wall socket and give the appliance time to cool
down before cleaning.

Tip: Remove the pot from the appliance to help the hot air fryer cool down
more quickly.

3.Clean the pot and basket with hot water, some washing-up liquid, and a
non-abrasive sponge.

Note: Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean
the pot and the frying basket as this may damage the non-stick coating.

Note: If you wish to clean the basket in a dishwasher, first detach the handle
component from the basket arm base. After the basket has been cleaned and is
completely dry, reinstall the handle assembly on the basket arm base before
tightening the screw for next use. The pot can not be washed in the
dishwasher.

4. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.
5. You can use degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Tip: If dirt is stuck to the basket or the bottom of the pot, fill the pot with hot
water with some washing-up liquid in it. Put the basket in the pot and allow the
pot and basket to soak for approximately 10 minutes.

STORAGE

1. Unplug the appliance and allow it to cool completely before storing. Make sure
all parts are clean and dry.

Store the hot air fryer in a dry location.

2. Do not place any heavy items on top of the hot air fryer during storage, as this
may damage it.

3. The power cord can be wrapped on the bobbin at the back of the fryer for easy
storage.

DISPOSAL

As a responsible retailer, we care about the environment.

As such, we urge you to follow the correct disposal procedures for the
appliance and its packaging materials. This will help conserve natural resources
and ensure that these items are recycled in a manner that protects health and
the environment.

You must dispose of the appliance and its packaging according to local laws
and regulations.

As this appliance contains electronic components, both the fryer and its
accessories must be disposed of separately from household waste when the
appliance reaches the end of its life.

Contact your local authority to learn about your disposal and recycling options.

The appliance should be taken to your local recycling centre. Some collection
points accept appliances free of charge.

I

WARRANTY: TWO YEARS

EN-10



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Cuando utilice aparatos eléctricos, las
siguientes instrucciones de seguridad basicas
deben seguirse:

1.Lea todas las instrucciones. Verifique que la

2.
3. Para evitar descargas eléctricas, nunca

tension indicada en el aparato coincida la
tension local.
No toque las superficies calientes

sumerja el cable eléctrico, ni los
componentes eléctricos en agua ni los lave
bajo el grifo.

4. A ATENCION: Este aparato genera calory

las superficies podrian alcanzar
temperaturas muy elevadas. Extreme la
precaucion al utilizar el producto. Manipule
el equipo agarrandolo por las agarradoras
o utilice guantes de cocina. Deje que las
agarraderas se enfrien antes de tocarlas.

.Desenchufe siempre el aparato antes de

lavarlo. Deje que se enfrie antes de instalar
o desinstalar piezas. El aparato tarda
aproximadamente 30 minutos en enfriarse.
Para apagar el aparato, coloque todos los
botones en posicion OFF y desenchufe el
cable de la toma de corriente.

. No use el aparato si el cable eléctrico esta

dafado, o si el aparato no funciona
correctamente. LIévelo a un centro
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autorizado para que lo examinen y reparen.

7.El uso de accesorios no recomendados por
el fabricante podria causar lesiones.

8.Este aparato esta disenado exclusivamente
para un uso domeéstico.

9.No deje que el cable eléctrico cuelgue del
borde de la mesa.

10.No coloque el aparato sobre o cerca de
superficies calientes como cocinas de gas,
placas eléctricas y hornos.

11. Extreme la precaucion al mover el aparato
con aceite caliente en el interior.

12.Utilice el aparato unicamente para el fin
para el que ha sido disefado.

13.Este aparato no debe ser utilizado por
ninos menores de 8 afios ni por personas
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o que carezcan de
experiencia o conocimiento sobre el
manejo de estos dispositivos, a menos que
estén bajo supervision de una persona
responsable y sean conscientes de los
posibles riesgos. No deje que los nifos
jueguen con este aparato. Las tareas de
limpieza y mantenimiento no deben
llevarse a cabo por nifos sin supervision.
Mantenga el aparato y el cable eléctrico
alejados de los menores de 8 anos.

14Mantenga el aparato y el cable eléctrico
fuera del alcance de los menores de 8 anos.
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15.No conecte el aparato a un temporizador
de encendido externo ni a un sistema de
control remoto.

16.Coloque siempre los ingredientes que vaya a
freir en la cesta/olla de freir, y evite que entre en
contacto con las resistencias.

17.Mantenga las aperturas de entrada y salida
de aire, libres de obstrucciones mientras el
aparato esté en funcionamiento.

18.No eche aceite en el recipiente, ya que esto
podria causar un incendio.

19.Nunca toque el interior de la freidora
mientras esta en funcionamiento.

20.No use el aparato si el cable eléectrico, el
enchufe o cualquier otra pieza esta
danada, o si el aparato no funciona
correctamente. Llévelo a un centro
autorizado para que lo examinen y reparen.

21.Nunca enchufe el aparato ni toque el panel
de control con las manos humedas.

22.No apoye el aparato contra la pared ni
contra otro aparato. Deje un espacio de al
menos 10 cm en la parte posterior,
superior y a ambos lados del aparato.

23.Nunca deje el aparato sin supervision.

24.Durante el proceso de cocinado, se libera
vapor caliente a traves de las aperturas de
salida de aire. Manténgase alejado de ellas.
Extreme la precaucion cuando retire el
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recipiente. No toque la superficie.
25.Desenchufe inmediatamente el aparato si
observa que este emite humo. Espere hasta
que deje de salir humo antes de
retirar el recipiente de la freidora.
26.Si la freidora no se utiliza de manera
apropiada o si se utiliza con fines
profesionales o semiprofesionales o si no se
siguen las instrucciones de este manual, la
garantia se invalidara y el fabricante
rechazara cualquier responsabilidad en caso
de accidente.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo N° S30201H92

Alimentacion 220-240V ~ 50/60Hz

Consumo 1900W

Dimensiones Largo 416*Ancho318*Alto346mm
Capacidade 7L

Frecuencia de funcionamiento 2400-2483,5 MHz

Transmision maxima 21 dBm

Las especificaciones y el disefio podrian cambiar sin previo aviso.

IDENTIFICACION DE LAS PARTES

-
1. 8. Estructura del asa de
2. Recipiente la cesta
3. Panel de control 9. Tornillos
4 Entrada de aire 10.Asa de la cesta
5 Salida de aire 11.Base del asa de la
’ ] cesta
6. Compartimento para 12.Botén de liberacion de
guardar el cable la cesta
7. Cable eléctrico
\\§
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FUNCIONES DEL APARATO
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1. BOTON DE ENCENDIDO

Cuando conecte la fuente de alimentacion, el aparato emitird un pitido y todos los
indicadores se iluminaran brevemente. Después, solo permanecera iluminado el
botdén de encendido y la pantalla mostrara "OFF". Esto quiere decir que la freidora
esta en modo de espera.

Salir del modo reposo: Pulse con un toque corto el botén de encendido. En la
pantalla se mostrara el ajuste por defecto de 200°C, 18 minutos. Se iluminaran al
mismo tiempo los otros botones.

Activar el aparato: Tras ajustar el tiempo y la temperatura, pulse de nuevo el
botdén de encendido para que el aparato empiece a funcionar.

Apagar el dispositivo: Pulse el boton de encendido/apagado durante el proceso
para apagar el aparato. La freidora dejara de funcionar y entrard en modo reposo.

2-7. BOTON DE RECETAS PREDEFINIDAS

El boton de recetas seleccionara automaticamente el tiempo y la temperatura de
cocinado para los siete platos mas tipicos. Cuando seleccione una de las recetas,
el botdn correspondiente a ese plato parpadeara y la freidora ajustara el tiempo y
la temperatura automaticamente.

Nota: Estos ajustes son ajustes por defecto. Debido a que los ingredientes varian
segun su origen, tamano, forma o marca, no se puede garantizar un ajuste
Optimo para todos los ingredientes. Puede subir o bajar el tiempo y la
temperatura por defecto en funcion de los ingredientes que use con el boton de
control de tiempo/temperatura.

Ndmero Ingrediente Temperatura por defecto (°C) Tiempo por defecto (minutos)
2 Tarta 160 30
3 Patatas 200 22
4 Gambas 180 15
5 Pollo 200 22
6 Ternera 180 15
7 Carne 180 20

ES-16



8. INDICADOR WIFI
9. INDICADOR DEL CONTROL DE TEMPERATURA

10.INDICADOR DEL CONTROL DE TIEMPO

11.BOTONES DE CONTROL DE LA TEMPERATURA

Los simbolos + y- se utilizan para subir o bajar la temperatura de cocinado/de
mantenimiento de calor en incrementos de 10°C cada vez. Si mantiene pulsado
uno de los botones, la temperatura cambiara rapidamente. El rango de control de
la temperatura es de 80°C-200°C.

12.BOTON DE CONTROL DEL TIEMPO DE
COCINADO/MANTENER EL CALOR

Los simbolos + y —aumentan o disminuyen el tiempo de coccién/Mantener el
calor (en incrementos de 1 minuto). Puede mantener pulsado el botén - para
bajar el tiempo rapidamente Rango: 1-60 minutos.

Este indicador muestra que el ventilador esta en funcionamiento.

17. INDICADOR DE CALENTADO

Este indicador permite comprobar que el elemento calefactor esta en
funcionamiento.

18.BOTON DE MANTENER EL CALOR

Pulse el boton de mantener el color y encienda el aparato. La freidora funcionara
en modo mantener el calor y el boton de mantener el calor parpadeara. El ajuste
por defecto es 80°C y 60 minutos. También puede ajustar la temperatura y el
tiempo de esta funcién utilizando el boton de control de tiempo/temperatura.

ANTES DEL PRIMER USO

1. Saque el aparato del embalaje y retire los adhesivos y las etiquetas.

2. Lave la cesta y el recipiente de coccién con agua caliente, detergente y una
esponja no abrasiva.

. Limpie el interior y el exterior del aparato con un trapo hiumedo.

. Atencion: Cuando se usa la freidora por primera vez, puede emitir un ligero
olor, este no es peligroso y desaparecera tras unos minutos. Esto se debe a que
se le aplica un aceite protector a las piezas para evitar daiios debidos a la
posible friccién durante el transporte.

INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

1. Coloque la freidora sobre una superficie horizontal, estable y nivelada. No
coloque ningln objeto sobre el aparato, ya que impedira la circulacion del aire
afectando a los resultados.

N~ oW
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2. Cuando se conecte la alimentacion, la freidora emitird un sonido. La pantalla
digital se iluminara brevemente. Después, solo permaneceran iluminados el
botdn de encendido, el indicador WiFi y la pantalla. Esto indica que la freidora
de aire esta en modo de reposo.

3. Coloque la cesta dentro del recipiente y retire el recipiente de la freidora con cuidado.

4. Coloque el recipiente dentro de la freidora.

Nota: Puede instalar el asa de la cesta directamente en el recipiente para poder
cocinar sin utilizar la cesta (Aflojar el tornillo del soporte del asa de la cesta
para retirar el asa de la base y atornillarlo al recipiente).

Cuidado: No toque el recipiente cuando el aparato esté en marcha, estard muy
caliente. Espere 30 minutos después del uso para poder tocarlo. Sujételo
solamente por el mango.

5. Seleccione el tiempo de coccién deseado para los alimentos que vaya a freir
(ver la seccion de FUNCIONES)

6. Algunos alimentos necesitan que agite la cesta a mitad de la preparacion. Para
agitar los alimentos, saque el recipiente de coccion del aparato y agitelo. La
freidora pausaréa la operacién hasta que vuelva a colocar la cesta en la freidora.
No deje el recipiente fuera de la freidora durante mas de 15 minutos. La
tecnologia de aire rapido volvera a calentar el aire inmediatamente, por lo que retirar
el recipiente para agitar los alimentos no interrumpira el proceso de coccion.

Atencion: No pulse el boton de desbloquear mientras agite los alimentos.

7. Cuando el temporizador emita una sefial sonora, el tiempo de coccion
seleccionado habra terminado. Retire el recipiente de la freidora.

8. Compruebe que los alimentos estén preparados. Si aiin no lo estan, vuelva a
colocar el recipiente en la freidora y seleccione unos minutos mas en el
temporizador.

9. Para sacar los alimentos (como las patatas fritas), pulse el botén de apertura de la
cesta y saquela del recipiente de coccion. Coléquelo en una superficie resistente al
calor y vacie los alimentos de la cesta en una bandeja o en un plato.

Atencion: No vuelque el recipiente de coccidn, ya que el aceite acumulado en
la parte inferior caera sobre los alimentos.

Atenciodn: Los alimentos y el recipiente estdn muy calientes. Segun el tipo de
alimento, podria salir vapor del recipiente.

10. Cuando se termine de preparar una receta en la freidora estara lista para
cocinar otra.
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CONSEJOS DE USO

1. Al cocinar menos cantidades de alimentos, el tiempo de preparacion
ligeramente es mas corto que al cocinar grandes cantidades.

2. Agitar los ingredientes mas pequenos a mitad del tiempo de preparacion
optimiza el resultado final y puede ayudar a evitar que los ingredientes se
cocinen de forma desigual.

3. Aiada un poco aceite a las patatas crudas para obtener un resultado crujiente. Cocine
los ingredientes en la freidora de aire pocos minutos después de afadir el aceite.

4. No cocine alimentos extremadamente grasos en la freidora de aire, como salchichas.

ul

. Los snacks aptos para horno también pueden prepararse en la freidora.

6. Puede cocinar snacks de masa facil y rdpidamente. La masa precocinada
requiere menos tiempo de cocinado que la masa casera.

7.Coloque un recipiente para horno o un molde en la freidora si quiere hornear
una tarta o quiche, o si quiere cocinar alimentos fragiles o rellenos.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible Causa

Solucién

La freidora de aire no
funciona.

El aparato no esta
enchufado.

Enchufe el aparato a una toma de
corriente de conexion a tierra.

Los alimentos
introducidos en la
freidora de aire no se

Colocé una cantidad excesiva de
alimentos en la cesta.

Coloque tandas mas pequenas de alimentos
en la cesta. Al cocinar tandas mas pequenas,
el resultado es mas uniforme.

Selecciond una temperatura
demasiado baja.

Seleccione la temperatura necesaria presionando
el boton de control de temperatura

El tiempo de coccion seleccionado no
es suficiente.

Seleccione el tiempo de operacion
necesario, segun la receta.

Los alimentos no se han
cocinado de manera
uniforme.

Algunos alimentos deben agitarse
durante la operacion.

Aquellos alimentos que quedan cubiertos o
cruzados entre si (como las patatas fritas) deben
agitarse durante la operacion.

Los snacks cocinados no
quedan crujientes.

Utilizé snacks elaborados para coccién
en freidoras tradicionales.

Use snacks para horno o eche un poquito de
aceite para obtener un resultado mas crujiente.

El recipiente no entra
en la freidora de aire

Hay demasiados alimentos en el
recipiente

No sobrepase la marca ‘MAX' de llenado.

La cesta no esta bien colocada

Introduzca la cesta en el recipiente hasta que oiga un
click.

Sale humo blanco de la
freidora.

Est4 preparando alimentos grasos.

Al freir alimentos grasos, se acumula gran
cantidad de aceite en el recipiente de coccion. El
aceite produce humo blanco y es posible que el
recipiente se caliente mas de lo habitual. Esto no

perjudica a la freidora ni al resultado final.

El recipiente de coccién aun tiene
residuos de grasa del uso anterior.

El humo blanco se origina al calentarse la grasa
del recipiente de coccion. Asegurese de limpiar
bien el recipiente tras cada uso

Las patatas no se cocinan
uniformemente.

No ha utilizado el tipo de patata
apropiada.

Utilice patatas frescas.

No ha lavado las patatas
correctamente

Lave las patatas para retirar el almidon

Las patatas fritas no estan lo
suficientemente crujiente

Las patatas fritas estardan mas o menos
crujientes segun la cantidad de aceite
utilizada y dependiendo de la humedad
de las patatas

Asegurese de secar bien las patatas y anadir el aceite.

Corte las patatas en trozos mas pequefios para
un resultado mas crujiente.

Afada un poquito mas de aceite para un
resultado mas crujiente.
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1.
2.

Lave el aparato tras cada uso

Desenchufe el aparato de la corriente eléctrica y deje que se enfrie antes de
lavarlo.

Consejo: Retire el recipiente de coccién para que la freidora se enfrie mas rapido.

. Limpie el interior del aparato con un una esponja no abrasiva himeda y con
jabon suave.

Nota: No utilice utensilios metalicos ni materiales de limpieza abrasivos para
limpiarlos, ya que podria dafiar la capa antiadherente

Nota: Para lavar la cesta, desmonte el asa de la base. Cuando la cesta esté
limpia y completamente seca, vuelva a instalar el asa en la base de la cesta y apriete el
tornillo antes del siguiente uso. No puede lavar el recipiente en el lavavajillas.

. Limpie el exterior del aparato con un pafio humedo.

. Puede eliminar cualquier resto de suciedad con liquido desengrasante.
Consejo: En caso de que haya suciedad adherida a la cesta o a la parte inferior

del recipiente de cocciodn, llene este Ultimo con agua caliente y detergente.
Coloque la cesta en el recipiente y déjelos en remojo durante 10 minutos.

ALMACENAMIENTO

1.

Deje que la freidora se enfrie por completo antes de guardarla. Asegurese de
que todas las partes estan limpias y secas. Almacene la freidora en un lugar
seco.

. No coloque objetos pesados sobre la freidora, ya que podria daiarla.

. Puede enrollar el cable eléctrico en el compartimento para el cable de la parte
trasera de la freidora para facilitar el almacenamiento.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Como vendedores responsables, nos preocupamos por el
medioambiente.

Le instamos a seguir los procedimientos de un reciclaje correcto del
aparato y su embalaje. Al asegurarse de depositar el aparato en un
lugar autorizado, estara contribuyendo a proteger el medio ambiente y
la salud humana de posibles dafios que podrian ocasionarse en el caso
contrario.

Recicle este aparato y su embalaje segun las normas y reglas de su
localidad.

Debido a los componentes electronicos de este producto, no debe
desecharse junto con los residuos domésticos no clasificados al final
de su vida util.

Para mas informacion sobre el tratamiento y reciclaje de este producto,
contacte con el punto limpio de su localidad.

Lleve este aparato a un punto de recogida especial para el reciclaje de
equipos electrénicos.

15

Garantia: 3 afios cuyo origen de defecto sea un defecto de fabricacién.

ES-20



WAZNE INSTRUKCJE
DOT. BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych
nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych
zasad bezpieczenstwa, w tym:

1. Przeczytaj wszystkie instrukcje. Sprawdz czy
napiecie wskazane na urzgdzeniu
odpowiada napieciu w miejscu gdzie
urzadzenie bedzie uzywane.

2. Nie dotykaj goracych powierzchni.

3.Aby zapobiec porazenia pradem, nie
zanurzaj przewodu, wtyczek ani obudowy
zawierajacej elementy elektryczne i grzejne
w wodzie ani nie umieszczaj ich pod
biezaca woda.

4. A UWAGA: Urzadzenie elektryczne ma
funkcje nagrzewania, a jego powierzchnie
moga osiagac wysoka temperature. Dlatego
tez urzgdzenia nalezy uzywac z
OSTROZNOSCIA. Urzadzenie mozna
dotykac tylko przy uzyciu przeznaczonych
do tego uchwytow lub uzywac ochronnych
rekawic odpornych na wysokie
temperatury. W przypadku dotykania
powierzchni innych niz powierzchnie
przeznaczone do chwytania nalezy
poczekac az ich temperatura spadnie.

5.Przed czyszczeniem odtacz urzadzenie od
zasilania. Odczekaj, az temperatura
urzgdzenia spadnie by wtozyc¢ lub

wyciagnac czesci. Urzadzenie potrzebuje
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7.

8.
0.

okoto 30 minut na ostygniecie by mozna
b)é’foje bezpiecznie przenosic lub czyscic.
Aby odfaczy¢, ustaw dowolne pokretto na
pozycje ,OFF" , a nastepnie wyjmij wtyczke
z gniazdka elektrycznego.

. Jesli przewdd zasilania jest uszkodzony

musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
agenta serwisowego lub innag
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia
niebezpieczenstwa.

Uzywanie akcesoriow, ktore nie sga
zatwierdzone przez producenta moze
spowodowac obrazenia ciata.

Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

Nie pozwdl, aby przewdd wisiat nad krawedzig
stotu, blatulub dotykat gorgcej powierzchni.

10.Nie umieszczaj urzadzenia na lub w poblizu

gazu, palnika elektrycznego lub goracego
piekarnika.

11.Nalezy zachowac szczegolng ostroznosc

podczas przenoszenia urzadzenia, ktore
zawiera goraca zywnosc.

12.Nie uzywaj urzadzenia w sposob niezgodny

Z jego przeznaczeniem.

13.Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez

dzieci powyzej 8 roku zycia oraz przez
osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych
lub nieposiadajacych doswiadczenia oraz
wiedzy w tym zakresie, jesli zostaly one
objete nadzorem i znaja instrukcje
dotyczace uzytkowania urzadzenia w
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sposOb bezpieczny oraz sq Swiadomi
zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie
powinny bawic¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja przez
uzytkownika nie powinna by¢ dokonywana

rzez dzieci, chyba ze ma{)a one powyzej 8
at i sg pod nadzorem osoby doroste;.

14.Trzymaj urzadzenie i przewod poza
zasiegiem dzieci ponizej 8 lat.

15.Urzadzenie nie jest przeznaczone do
obstugi za pomoca zewnetrznego timera
lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

16.Zawsze umieszczaj sktadniki do smazenia
w koszu / pojemniku do smazenia i unikaj
kontaktu z elementami grzewczymi.

17.Nie zakrywaj wlotu powietrza i
zewnetrznych otworow powietrznych gdy
urzadzenie jest uzywane.

18.Nie napetniaj pojemnika olejem, poniewaz
moze to spowodowac zagrozenie
pozarowe.

19.Nigdy nie dotykaj wnetrza urzadzenia gdy
jest wigczone.

20.Nie uzywaj urzadzenia gdy uszkodzona jest
wtyczka, przewdd zasilania lub inne czesci.
Osoba niewykwalifikowana w
przeprowadzeniu takich procedur nie
powinna naprawia¢ ani wymieniac¢ gtdbwnego
przewodu.

21.Nie podtaczaj urzadzenia do zasilania ani nie
obstuguj panelu sterowania mokrymi rekami.
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22Nie umieszczaj urzadzenia przy scianie lub
innych urzadzeniach. Pozostaw co najmniegj
10 cm wolneonrzestrzeni z tytu, po bokach
oraz nad urzadzeniem.

23.Nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez
nadzoru.

24.Podczas smazenia gorgcym powietrzem,
goraca para uwalniana jest przez otwory
wylotowe powietrza. Zachowaj bezpieczna
odlegtosc od pary i otworow wylotowych
powietrza. Nalezy zachowac szczegdlna
ostroznos¢ rowniez podczas wyjmowania
pojemnika z urzadzenia. Powierzchnie
urzadzenia moga byc¢ bardzo gorace.

25. Jesli zauwazysz, ze z urzadzenia wydobywa
sie ciemny dym natychmiast odtacz
urzadzenie od zasilania. Poczekaj az dym
przestanie sie wydobywac z urzadzenia by
wyciagnac pojemnik.

26. Jesli urzadzenie jest uzywane niewfasciwie
lub w celach profesjonalnych lub
potprofesjonalnych lub nie jest uzywane
zgodnie z niniejszymi instrukcjami,
gwarancja traci swojg waznosc¢, a my
mozemy odmowicC poniesienia
odpowiedzialnosci za spowodowane szkody.

27. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz miejscach
takich jak:

- Kuchnie dla personelu w sklepach, biurach i
innych zaktadach pracy;
- Gospodarstwach wiejskich;
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-Przez klientow w hotelach, motelach i innych
miejscach o charakterze mieszkalnym;

- W miejscach typu Bed and breakfast.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Nr modelu S30201H92

Zasilanie elektryczne 220-240 V ~ 50/60 Hz
Zuzycie energii 1900 W

Wymiary Dt 416 * SZ 318 * W 346mm
Pojemnos¢ 7L

Czestotliwos¢ pracy 2400-2483,5 MHz
Maksymalna transmisja 21 dBm

Dane techniczne i wyglad moga ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia.

OPIS PRODUKTU
p

. Kosz do smazenia

. Misa

. Panel dotykowy

. Pokrywka wlotu powietrza
. Pokrywka wylotu powietrza
. Szpulka

. Przewod zasilajacy

0 N ol LN -

. Zestaw uchwytu kosza

9. Sruby

10. Ramie kosza

11. Podstawa ramienia kosza

12. Przycisk zwalniania uchwytu

- J
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GLOWNE FUNKCJE
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1. PRZYCISK ZASILANIA

Po podtgczeniu zasilania brzeczyk wyda dzwiek "DI", wszystkie wskazniki na krétko
zaswiecq sie. Po tym czasie tylko przycisk zasilania pozostanie podswietlony, a na
wyswietlaczu pojawi sie napis "OFF". Oznacza to, ze frytkownica znajduje sie w
trybie uspienia.

Przetacz urzadzenie w tryb gotowosci: lekko dotknij przycisk zasilania. Na
wyswietlaczu pokaze sie domysine ustawienie 200°C, 18 minut. Pozostate przyciski
operacyjne podswietla sie rownoczesnie.

Uruchom urzadzenie: po ustawieniu godziny i temperatury ponownie dotknij
przycisk zasilania, aby uruchomic urzadzenie.

Wyltacz urzadzenie: dotknij przycisku zasilania podczas smazenia, aby wylaczy¢
urzadzenie. Frytkownica przestanie dziata¢ i powréci do trybu uspienia.

2-7. PRZYCISKI PRZEPISOW

Przyciski przepisow pozwalajg automatycznie okresli¢ ustawienia dla siedmiu
popularnych potraw. Po wybraniu, odpowiedni przycisk przepisu zacznie migac i
ustawiony zostanie domysIny czas i temperatura.

Uwaga: te ustawienia sg ustawieniami domysInymi. Poniewaz skfadniki maja rézne
pochodzenie, rozmiar, ksztatt i marke, nie mozemy z géry ustali¢ najlepszego
ustawienia dla wszystkich sktadnikédw. Za pomoca przycisku kontroli czasu /
temperatury mozna zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ domyslny czas i temperature w
zaleznosci od charakteru sktadnikow.

Elementy Sktadniki Domyslna temperatura (°C) Domyslny czas (minuty)
2 Ciasto 160 30
3 Ziemniaki 200 22
4 Krewetki 180 15
5 Kurczak 200 22
6 Stek 180 15
7 Mieso 180 20
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8.KONTROLKA WIFI
9.WSKAZNIK REGULACJI TEMPERATURY
10.WSKAZNIK REGULACJI CZASU

11.PRZYCISKI REGULACJI TEMPERATURY

Symbole + i — zwiekszaja lub zmniejszaja temperature gotowania /
podtrzymywania ciepta za kazdym razem o 10°C. Przytrzymanie przycisku
spowoduje szybka zmiane temperatury. Zakres regulacji temperatury wynosi od
80°C do 200°C.
12. PRZYCISKI REGULACJI CZASU GOTOWANIA
/ PODTRZYMYWANIA CIEPEA

Symbole + i - pozwalaja zwiekszac¢ lub zmniejszac¢ czas gotowania /
podtrzymywania ciepta (przyrost co jedna minute). Przytrzymanie przycisku
spowoduje szybka zmiane czasu gotowania. Zakres czasu wynosi 1-60 minut.

Wskazuje, ze wentylator dziata.

17. WSKAZNIK PODGRZEWANIA

Wskazuje, ze element grzejny dziata.

18.PRZYCISK PODTRZYMYWANIA CIEPtA

Dotknij przycisku podtrzymywania ciepta i uruchom urzadzenie. Frytkownica bedzie
dziata¢ w trybie podtrzymywania ciepta, a przycisk podtrzymywania ciepta bedzie migat.
Domyslne ustawienie to 80 °C, 60 minut. Mozna takze zmienic czas i temperature
podtrzymywania ciepta za pomoca przycisku regulacji czasu / temperatury.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie elementy opakowania.

2. Doktadnie wyczy$¢ kosz do smazenia i mise goraca woda, srodkiem
czyszczacym i miekka gabka.

3. Wytrzyj wnetrze i obudowe produktu wilgotna szmatka.

4. Uwaga: podczas pierwszego uzycia frytkownica moze wydziela¢ delikatny
zapach. Zapach ten nie jest szkodliwy i zniknie po kilku minutach. Jest to

normalne zjawisko w przypadku wielu urzadzen grzewczych. Nie wptywa to na
bezpieczenstwo urzadzenia.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

1. Ustaw frytkownice na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni. Nie ktadz
niczego na frytkownicy, poniewaz moze to zaktécic to przeptyw powietrza i
wptynac na efekt pracy.

2. Po podtaczeniu zasilania frytkownica wyda dzwigk DI. Cyfrowy ekran zaswieci
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sie na krotko. Nastepnie pozostang podswietlone tylko przycisk zasilania, wskaznik
Wi-Fi i wyswietlacz. Oznacza to, ze frytkownica znajduje sie w trybie uspienia.

3. Umies¢ kosz w misie. Ostroznie wyciagnij mise z frytkownicy. Umies¢ sktadniki w koszu.
4. Wsun mise z powrotem do frytkownicy.

Uwaga: mozna réwniez zamontowac uchwyt kosza bezposrednio do misy w
celu smazenia bez uzycia kosza (odkreci¢ srube na ramieniu kosza, aby
odtaczy¢ uchwyt kosza od podstawy ramienia kosza i przykreci¢ do misy).

Uwaga: nie dotykaj wnetrza misy frytkownicy ani kosza w ciaggu 30 minut po
zakonczeniu uzytkowania, poniewaz sg bardzo gorace. Zawsze uzywaj
zalaczonego uchwytu do trzymania misy.

. Okresl wymagany czas gotowania i temperature dla smazonych sktadnikow
(patrz GROWNE FUNKCIJE).

. Niektore potrawy wymagaja wstrzasania w potowie czasu gotowania. Aby
przemieszac jedzenie, wyjmij mise z frytkownicy za pomoca uchwytu i
delikatnie nig potrzasnij. Nastepnie wsun mise z powrotem do frytkownicy.
Technologia rapid air pozwala natychmiast podgrzac powietrze w urzadzeniu.
Usuniecie misy z urzadzenia podczas procesu smazenia goragcym powietrzem
nie zaktdca zatem procesu gotowania.

Uwaga: nie naciskaj przycisku zwalniania uchwytu podczas wstrzasania.

. Sygnat dzwiekowy wyemitowany przez minutnik oznacza, iz uptynat ustawiony
czas gotowania. Za pomoca uchwytu wyjmij mise z urzadzenia.

. Sprawdz, czy jedzenie jest doktadnie ugotowane. Jesli nie, wystarczy, ze
wsuniesz mise z powrotem do urzadzenia i ustawisz minutnik na kilka
dodatkowych minut.

. Aby wyciagnac jedzenie (np. frytki), wysun mise z frytkownicy i postaw ja na

zaroodpornej powierzchni. Nastepnie nacisnij przycisk zwalniajacy kosz i wyjmij
kosz z misy. Oproznij kosz do miski lub na talerz.
Uwaga: nie obracaj kosza do géry nogami, gdy misa jest do niego nadal
przymocowana, poniewaz nadmiar oleju z dna misy moze sie wylac na jedzenie.
Uwaga: misa i jedzenie beda bardzo gorace. W zaleznosci od rodzaju potraw
przyrzadzanych we frytkownicy, z garnka moze sie wydostawac para wodna.

10. Po ukonczeniu pierwszej partii jedzenia frytkownica jest od razu gotowa do

przygotowania kolejnej partii.
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PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA

1

. Mniejsze ilosci jedzenia wymagaja zwykle nieco krotszego czasu gotowania niz
wieksze ilosci.

2. Wstrzasanie mniejszg iloscig jedzenia w potowie czasu gotowania optymalizuje

efekt koncowy i moze pomdc uniknaé nierbwnomiernego wysmazenia sktadnikow.

3. Dodaj odrobine oleju do sSwiezych ziemniakdéw, aby byty bardziej chrupiace.

Smaz sktadniki we frytkownicy kilka minut po dodaniu oleju.

4. Nie przyrzadzaj we frytkownicy wyjatkowo ttustych sktadnikow, takich jak kietbaski.
5. We frytkownicy mozna réwniez przygotowywac wszelkie przekaski, ktére

mozna piec w piekarniku. Uzyj kupnego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowaé
nadziewane przekaski. 6.Kupne ciasto wymaga tez krdtszego czasu obrébki niz

ciasto domowe;j roboty.

7. Umies¢ blache do pieczenia lub naczynie zaroodporne w koszyku frytkownicy,
jesli chcesz upiec ciasto lub quiche albo co$ usmazy¢. kruc

DIAGNOZOWANIE | USUWANIE USTEREK

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwiagzanie

Frytkownica nie dziata.

Urzadzenie nie jest
podfaczone do zasilania.

Podtacz wtyczke do uziemionego
gniazdka.

Po wiaczeniu jedzenie
pozostaje surowe.

W koszu byto za duzo
jedzenia.

Umies¢ w koszu mniejsze ilosci jedzenia.
Mniejsze ilosci smazone sa bardziej
réwnomiernie.

Ustawiona temperatura
byta zbyt niska.

Ustaw wskaznik temperatury na
pozadana temperature.

Czas gotowania byt zbyt
krotki.

Ustaw minutnik na pozadany czas
gotowania.

Jedzenie smazy sie
nierbwnomiernie.

Niektére potrawy wymagaja
wstrzasniecia w potowie czasu
gotowania.

Sktadniki lezace na sobie lub stykajace sie (np.
frytki) nalezy wstrzasna¢ w potowie czasu
gotowania.

Smazone przekaski nie sa
chrupiace po zakonczeniu
procesu.

Uzytes przekaski, ktorg nalezy
przygotowac w tradycyjnej frytkownicy.

Uzyj przekasek nadajacych sie do piekarnika
lub delikatnie posmaruj je olejem, aby uzyskac
chrupkos¢.

Nie moge prawidtowo
wsuna¢ misy do
urzadzenia.

W koszu jest za duzo jedzenia.

Nie napetniaj kosza powyzej wskaznika ,MAX" .

Kosz jest Zle zamocowany w misie.

Dociénij kosz do misy, az ustyszysz klikniecie.

Z urzadzenia wydobywa sie
biaty dym.

Przyrzadzasz ttuste sktadniki.

Podczas smazenia ttustych sktadnikow w
bezttuszczowej frytkownicy do misy wycieka
duzo oleju. Olej tworzy biaty dym, a misa moze
nagrzewac sie bardziej niz zwykle. Nie wptywa to|
na prace urzadzenia ani na efekt gotowania.

Misa zawiera pozostatosci tluszczu po
poprzednim uzyciu.

Biaty dym powstaje w wyniku podgrzewania
thuszczu w misie. Upewnij sie, ze po kazdym
uzyciu prawidtowo czyscisz garnek.

Swieze frytki smaza sie
nierbwnomiernie.

Uzyte$ nieodpowiedniego rodzaju
ziemniaka.

Uzywaj $wiezych ziemniakdw i upewnij sig, ze
podczas smazenia nie rozpadajg sie.

Nie optukate$ pokrojonych ziemniakow
przed smazeniem.

Dokfadniej optucz pokrojone ziemniaki, aby
usunac z ich powierzchni skrobie.

Swieze frytki nie sa chrupiace
po zakonczeniu procesu.

Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci oleju i
wody w frytkach.

Zanim dodasz olej, upewnij sie, ze pokrojone
ziemniaki sg suche.

Pokroj ziemniaki na mniejsze kawatki, aby byly
bardziej chrupiace.

Dodaj nieco wiecej oleju, aby uzyskac wieksza
chrupkos¢.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
1. Wyczys$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

2. Wyjmij wtyczke z gniazdka i poczekaj, az urzadzenie ostygnie przed
rozpoczeciem czyszczenia.

Wskazéwka: wyjmij mise z frytkownicy, aby szybciej ostygta.

3. Wyczys$c mise i kosz goraca woda, ptynem do mycia naczyn i miekka gabka.
Uwaga: do czyszczenia misy i kosza nie uzywaj metalowych przyboréw
kuchennych ani sciernych srodkéw czyszczacych, poniewaz moze to uszkodzic
nieprzywierajaca powtoke.

Uwaga: jesli chcesz wyczysci¢ kosz w zmywarce, najpierw odtacz element
uchwytu od podstawy ramienia kosza. Po wyczyszczeniu kosza i jego
catkowitym wyschnieciu ponownie zamontuj zestaw uchwytu na podstawie

ramienia kosza przed dokreceniem sruby do nastepnego uzycia. Misy nie
mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

4. Przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotng Sciereczka.

5. Mozesz uzy¢ srodka usuwajacego ttuszcz, aby usunac wszelkie pozostate
zabrudzenia.

Wskazéwka: jesli brud przywart do kosza lub do dna misy, napetnij mise
gorgca woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Umiesc kosz w misie i
pozostaw do namoczenia przez okoto 10 minut.

PRZECHOWYWANIE

1. Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwol mu catkowicie ostygna¢, zanim je
schowasz. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sa czyste i suche.

Przechowu;j frytkownice w suchym miejscu.

2. Podczas przechowywania nie ktadZz zadnych ciezkich przedmiotéw na
frytkownicy, poniewaz moze to spowodowac jej uszkodzenie.

3. Przewéd zasilajacy mozna owingé na szpulce z tytu frytkownicy, aby utatwié
przechowywanie.

UTYLIZACJA

Jako odpowiedzialny sprzedawca dbamy o srodowisko. W zwigzku z tym
nalegamy, aby postepowac zgodnie z procedura odpowiedzialnej utylizacji
urzadzenia i opakowania. Pomoze to w oszczednosci zasobdw naturalnych i
zagwarantuje, ze urzadzenie oraz opakowanie zostanie poddane recyklingowi w
sposob bezpieczny dla zdrowia i Srodowiska.

Wyrzué urzadzenie i jego opakowanie zgodnie z lokalnymi przepisami.Ze
wzgledu na to, ze urzadzenie zawiera elementy elektroniczne, urzadzenie i jego
akcesoria nalezy utylizowa¢ osobno od odpadéw pochodzacych z gospodarstwa
domowego gdy zywotnos¢ urzadzenia dobiegnie konca.

Skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami, aby dowiedzie¢ sie wiecej o utylizacji i
recyklingu w twoim regionie.

Urzadzenie nalezy oddac¢ do lokalnego punktu odbioru odpadéw w celu
recyklingu. Niektdére punkty odbioru przyjmuja urzadzenia bez zadnych optat.

=

GWARANCJA: 2 LATA
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IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA =—

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, e
necessario seguire sempre le misure di sicurezza di
base, tra cui:

1.Leggi tutte le istruzioni. Verificare che la
tensione indicata sull'apparecchio
corrisponda alla tensione di rete locale.

. Non toccare le superfici calde.

. Per evitare scosse elettriche, non immergere
il cavo, la spina o I'alloggiamento che
contiene componenti elettrici ed elementi
riscaldanti in acqua o sciacquarli sotto il
rubinetto.

4. AATTENZIONE: Questo apparecchio
elettrico contiene una funzione di
riscaldamento. Anche le superfici diverse da
quelle funzionali possono raggiungere
temperature elevate. Poiché le temperature
sono percepite in modo diverso da persone
diverse, questa a_Iptparecchiatura deve essere
utilizzata con ATTENZIONE. Utilizzare solo le
impugnature e le superfici di presa previste
a tale scopo per toccare I'apparecchiatura e
utilizzare una protezione termica come i
guanti. Le superfici diverse dalle superfici di
presa previste devono avere il tempo
sufficiente per raffreddarsi prima di essere
toccate.

5. Scollegare I'apparecchio dalla presa a muro
quando non viene utilizzato e prima di
pulirlo. Lasciarlo raffreddare prima di fissare

w N
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o staccare le parti. L'apparecchio ha bisogno
di circa 30 minuti per raffreddarsi, per
essere maneggiato o pulito in sicurezza. Per
disconnettersi, portare qualsiasi controllo su
"OFF", quindi rimuovere la spina dalla presa
a muro.

.Se il cavo di alimentazione e danneggiato,

deve essere sostituito dal produttore, dal
suo agente di servizio o da persone
analogamente qualificate per evitare
pericoll.

.L'uso di accessori non e raccomandato dal

roduttore dell’apparecchio e puo causare
esioni.

.Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.
.Non lasciare che il cavo penda dal bordo del

tavolo o del bancone o tocchi superfici
calde.

10.Non collocare I'apparecchio sopra o vicino

a un fornello a gas caldo o elettrico o in un
forno riscaldato.

11.Prestare la massima attenzione quando si

sposta un apparecchio contenente alimenti
caldi.

12.Non utilizzare |I'apparecchio in un modo

diverso da quello previsto.

13.Questo apparecchio puo essere utilizzato

da bambini di eta pari o superiore a 8 anni
e persone con capacita fisiche, sensoriali o
mentali ridotte o mancanza di esperienza e
conoscenza se sono sorvegliati e hanno
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ricevuto istruzioni su come usarlo in
sicurezza e ne comprendono i pericoli
coinvolti. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. | bambini non devono
pulire o eseguire la manutenzione
dell'utente a meno che non abbiano piu di
8 anni e siano sorvegliati.

14.Tenere |'apparecchio e il cavo fuori dalla
portata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.

15.Gli apparecchi non sono progettati per
essere azionati mediante un timer esterno
o un sistema di controllo remoto separato.

16.Fare attenzione ad inserire gli ingredienti
da frig?gere nel cestello/pentola ed evitare
che il cibo venga a contatto con gli
elementi riscaldanti.

17.Non coprire I'in?resso e le aperture esterne
dell'aria mentre I'apparecchio € in funzione.

18.Non riempire la pentola con olio in quanto
cio potrebbe causare un incendio.

19.Non toccare mai l'interno dell'apparecchio
mentre e in funzione.

20.Non utilizzare I'apparecchio in caso di
danni alla spina, al cavo di alimentazione o
ad altre parti. Non far riparare o sostituire il
cavo principale da persone non autorizzate
a eseqguire tali procedure.

21.Non collegare I'ai)parecchio o utilizzare il
pannello di controllo con le mani bagnate.

22.Non posizionare |'apparecchio contro una
parete o contro altri apparecchi. Lasciare
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almeno 10 cm di spazio libero sul retro, sui
lati e sopra I'apparecchio.

23.Non lasciare |I'apparecchio incustodito
durante il funzionamento.

24.Durante la frittura ad aria calda, il vapore
caldo viene rilasciato attraverso le aperture
di uscita dell'aria. Tenere le mani e il viso a
una distanza di sicurezza dal vapore e dalle
aperture di uscita dell'aria. Fare anche
attenzione al vapore caldo e all'aria quando
si rimuove la pentola dall'apparecchio.
Qualsiasi superficie accessibile puo
surriscaldarsi durante ['uso.

25.Scollegare immediatamente I'apparecchio se
si vede fumo scuro proveniente da esso.
Attendere che smetta di fumare prima di
rimuovere la pentola dall'apparecchio.

26Se |'apparecchio viene utilizzato in modo
improprio o per scopi professionali o
semi-professionali o non viene utilizzato
secondo le istruzioni nel manuale dell'utente,
la garanzia decade e potremmo rifiutare
qualsiasi responsabilita per danni causati.

27.Questo apparecchio e destinato all'uso in
applicazioni domestiche e simili, come ad
esempio:

- Cucine del personale in negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro;

- Agriturismi;
- Dai clienti in hotel, motel e altri ambienti di
tipo residenziale;
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- Ambienti di tipo bed and breakfast.

SPECIFICHE TECNICHE

Modello No. S30201H92
Alimentazione elettrica 220-240V ~ 50/60Hz
Consumo di energia 1900W

Dimensioni L416*W318*H346mm
Capacita 7L

Frequenza di funzionamento 2400-2483,5 MHz
Potenza di trasmissione massima 21 dBm

Le caratteristiche tecniche e il design sono soggetti a modifiche senza preavviso.

PANORAMICA DEL PRODOTTO

-
1. Cestello per friggere
2. pentola
3. Pannello touch
4. Tappo di ingresso dell'aria
5. Tappo di uscita dell'aria
6. Bobina
7. Cavo di alimentazione
8. Impugnatura della maniglia
del cestino
9. Viti
10.Maniglia del cestello
11.Base della maniglia del
cestello
12.Pulsante di rilascio della
maniglia
.
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FUNZIONI DEI PULSANTI
l—aq @ I °C—13

17/J h min—14

° w_1 8—”-‘?\ Q/

1. TASTO DI ACCENSIONE

Una volta collegata I'alimentazione, il buzzer emettera un segnale acustico e tutte
le spie si illumineranno brevemente per poi spegnersi. Dopodiché, solo il tasto di
accensione rimarra illuminato e il display visualizzera "OFF"ad indicare che la
friggitrice ad aria & in modalita stand-by.

Mettere I'apparecchio in modalita standby (sospensione): Tocca leggermente il
pulsante di accensione. Il display mostrera I'impostazione predefinita di 200 °C, 18
minuti. Gli altri pulsanti operativi si illumineranno contemporaneamente.

Avviare il dispositivo: Dopo aver impostato I'ora e la temperatura, toccare
nuovamente il pulsante di accensione per avviare il dispositivo.

Spegnere il dispositivo: Toccare il pulsante di accensione durante la cottura per spegnere
I'apparecchio. La friggitrice smettera di funzionare e tornera in modalita di sospensione.

2-7. TASTO RICETTA

Il pulsante ricetta consente di impostare automaticamente le condizioni di cottura
per sette scelte alimentari piu comuni. Una volta selezionato, il pulsante della
ricetta corrispondente lampeggera e la friggitrice verra impostata sull'ora e sulla
temperatura predefinite.

Nota: queste impostazioni sono le impostazioni predefinite. Poiché gli ingredienti
differiscono per origine, dimensioni, forma e marchio, non possiamo
predeterminare I'impostazione migliore per tutti gli ingredienti. Puoi aumentare o
diminuire il tempo e la temperatura predefiniti in base alla caratteristica dei tuoi
ingredienti usando il pulsante di controllo tempo / temperatura.

Elementi Ingredienti Temperatura predefinita (°C) Tempo predefinito (minutes)
2 Torte 160 30
3 Patate 200 22
4 Gamberetti 180 15
5 Pollo 200 22
6 Bistecca 180 15
7 Carne 180 20
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8.INDICATORE WI-FI
9.INDICATORE DI CONTROLLO DELLA TEMPERATURA

10.INDICATORE DI CONTROLLO DEL TEMPO

11.PULSANTI DI CONTROLLO DELLA TEMPERATURE

| simboli + e - aumentano o diminuiscono la temperatura di cottura /
mantenimento in caldo di 10 °C ogni volta. Tenendo premuto il pulsante si cambia
rapidamente la temperatura. Il controllo della temperatura varia da 80 °C a 200 °C.

12. PULSANTI DI CONTROLLO TIMER
COTTURA / MANTENIMENTO IN CALDO

| simboli + e - consentono di aumentare o diminuire il tempo di cottura /
mantenimento in caldo (con incrementi di un minuto). Tenendo premuto il
pulsante si cambia rapidamente il tempo di cottura. L'intervallo di
temporizzazione e 1-60 minuti.

Questo indica che la ventola funziona.

17. INDICATORE DI RISCALDAMENTO

Cio indica che I'elemento riscaldante funziona.

18. TASTO DI MANTENIMENTO IN CALDO

Tocca il pulsante Mantieni in caldo e avvia il dispositivo. La friggitrice funzionera
in modalita mantenimento in caldo e il pulsante di mantenimento in caldo
lampeggera. L'impostazione predefinita € 80 ° C, 60 minuti. E inoltre possibile
regolare il tempo e la temperatura di mantenimento in caldo utilizzando il
pulsante di controllo tempo / temperatura.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO
1

. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

. Pulire accuratamente il cestello e la pentola con acqua calda, detergente e una
spugna non abrasiva.

. Pulire I'interno e I'esterno del prodotto con un panno umido.

. Avvertenza: al primo utilizzo, la friggitrice ad aria puo emettere un leggero
odore. Questo odore non e dannoso e scompare dopo pochi minuti. Questo &
normale con molti apparecchi di riscaldamento. Non influisce sulla sicurezza
dell'apparecchio.

ISTRUZIONI PER L'USO

1. Posizionare la friggitrice su una superficie stabile, orizzontale e uniforme. Non
appoggiare nulla sulla friggitrice perché potrebbe interrompere il flusso d'aria e
influire sui risultati.

N
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2. Quando l'alimentazione e collegata, la friggitrice ad aria emettera un suono e lo
schermo digitale si illuminera brevemente. Dopodiché, rimarranno accesi solo il
pulsante diaccensione, I'indicatore Wi-Fi e il display. Cio indica che la friggitrice
ad aria e in modalita stand-by.

3. Mettere il cestello nella pentola. Estrarre delicatamente la pentola della
friggitrice dalla friggitrice ad aria. Mettere gli ingredienti nel cestino.
4. Reinserire la pentola nella friggitrice ad aria.

Nota: e anche possibile montare la maniglia del cestello direttamente nella
pentola per friggere senza |'uso del cestello (svitare la vite sul braccio del
cestello per staccare la maniglia del cestello dalla base del braccio del cestello e
avvitarla nella pentola.)

L fnn

Attenzione: Non toccare l'interno della pentola della friggitrice o il cestello
entro 30 minuti dall'uso poiché diventano molto caldi. Utilizzare sempre la
maniglia fornita per tenere la pentola.

5. Determinare il tempo e la temperatura di cottura richiesti per gli ingredienti da
friggere (vedere FUNZIONI DEI TASTI).

6. Alcuni alimenti devono essere Piratia meta del tempo di cottura. Per girare il
cibo, rimuovere la pentola dalla friggitrice usando la maniglia e scuoterla
delicatamente. Quindi, far scorrere la pentola nella friggitrice. La tecnologia ad
aria rapida puo riscaldare istantaneamente I'aria all'interno dell'apparecchio.
Pertanto, rimuovere la pentola dal dispositivo durante il processo di cottura ad
aria calda non compromette il processo di cottura.

Attenzione: Non premere il pulsante di rilascio della maniglia durante I'agitazione.

7. Quando Il tempo di cottura impostato verra raggiunto, verra emesso un segnale
acustico. Utilizzare la maniglia per rimuovere la pentola dall'apparecchio.

8. Controlla se il cibo e ben cotto. In caso contrario, reinserire semplicemente la
pentola nell'apparecchio e impostare il timer per alcuni minuti aggiuntivi.

9. Per rimuovere il cibo (ad es. patatine fritte), estrarre la pentola dalla friggitrice
ad aria calda e posizionarla su una superficie resistente al calore. Quindi, premi
il pulsante di rilascio del cestello e solleva il cestello dalla pentola. Svuota il
cestino in una ciotola o su un piatto.

Attenzione: Non capovolgere il cestello con la pentola ancora attaccata ad esso, poiché
I'eventuale olio in eccesso che si & raccolto sul fondo della pentola colera sul cibo.

Attenzione: La pentola e il cibo saranno molto caldi. A seconda del tipo di cibo
che hai cucinato nella friggitrice, il vapore puo fuoriuscire dalla pentola.

10. Una volta terminata la prima cottura, la friggitrice ad aria calda e
immediatamente pronta per eseguire una nuova cottura
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SUGGERIMENTI PER LA COTTURA

1

2.

. Piccole quantita di cibo in genere richiedono un tempo di cottura leggermente

piu breve rispetto a volumi piu grandi.

Mescolare piccole quantita di cibo a meta del tempo di cottura ottimizza il risultato
finale e puo aiutare a prevenire ingredienti fritti in modo non uniforme.

. Aggiungi un po’ d'olio alle patate fresche per ottenere un risultato croccante.

Friggi i tuoi ingredienti nella friggitrice pochi minuti dopo aver aggiunto I'olio.

. Non cucinare ingredienti estremamente grassi, come salsicce, nella friggitrice.
. Eventuali snack che possono essere cotti in un forno possono anche essere

cotti nella friggitrice.

. Usa un impasto precotto per cucinare spuntini ripieni rapidamente e facilmente.

L'impasto precotto richiede anche un tempo di cottura piu breve rispetto
all'impasto fatto in casa.

. Metti una teglia da forno nel cestello della friggitrice ad aria calda se vuoi

cuocere una torta o una quiche o se vuoi friggere fragile or filled ingredients.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

La friggitrice non
funziona.

L'apparecchio non e
collegato.

Inserire la spina di alimentazione in
una presa a muro con messa a terra.

Il cibo non viene cotto
dopo I'operazione.

C'era troppo cibo nel cestello.

Metti piccole quantita di cibo nel cestello. Piccole
quantita vengono fritte in modo pil uniforme.

La temperatura impostata era troppo
bassa.

Impostare il tasto della temperatura
sull'impostazione della temperatura appropriata.

Il tempo di cottura era troppo breve.

Impostare il timer sul tempo di cottura richiesto.

Il cibo si é fritto in modo
non uniforme nella
friggitrice.

Alcuni tipi di alimenti devono essere
girati a meta del tempo di cottura.

Gli ingredienti che si trovano uno sopra l'altro
(ad es. Patatine fritte) devono essere agitati a
meta del tempo di cottura.

Gli spuntini fritti non sono
croccanti quando escono
dalla friggitrice.

Hai usato un tipo di spuntino che
dovrebbe essere cucinato in una
friggitrice tradizionale.

Usa degli snack da forno o spazzola
leggermente un po' d'olio sugli snack per un
risultato pilt dorato.

Non riesco a far scorrere
correttamente la pentola
nell'apparecchio.

C'e troppo cibo nel cestino.

Non riempire il carrello oltre I'indicatore "MAX".

Il cestino non & posizionato
correttamente nella pentola.

Spingi il cestino verso il basso nella pentola fino a
quando senti un clic.

Dall'apparecchio emette
fumo bianco.

Stai cucinando ingredienti grassi.

Quando friggi gli ingredienti grassi nella friggitrice ad
aria calda, una grande quantita di olio colera nella
pentola. L'olio produce fumo bianco e la pentola
potrebbe scaldarsi pit del solito. Cio non influisce
sull'apparecchio o sul risultato di fine cottura.

La pentola contiene grasso residuo
dell'uso precedente.

Il fumo bianco é causato dal riscaldamento del
grasso nella pentola. Assicurati di pulire
correttamente la pentola dopo ogni utilizzo.

Le fritture fresche
vengono fritte in modo
non uniforme nella
friggitrice ad aria calda.

Non hai usato il giusto tipo di patata.

Usa patate fresche e assicurati che rimangano
salde durante la frittura.

Non hai risciacquato correttamente i
bastoncini di patate prima di friggerli.

Risciacquare correttamente i bastoncini di patate
per rimuovere I'amido dall'esterno dei bastoncini.

Le patatine fresche non

sono croccanti quando

escono dalla friggitrice
ad aria calda.

La croccantezza delle patatine dipende
dalla quantita di olio e acqua nelle
patatine.

Assicurati di asciugare correttamente i bastoncini di
patate prima di aggiungere I'olio.

Tagliare bastoncini di patate piu piccoli per un
risultato pit dorato.

Aggiungi un po’ piu di olio per un risultato piu
croccante.
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PULIZIA E MANUTENZIONE
1. Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo.

2. Rimuovere la spina dalla presa a muro e attendere che I'apparecchio si raffreddi
prima di pulirlo.
Suggerimento: Rimuovere la pentola dall'apparecchio per aiutare la friggitrice
ad aria calda a raffreddarsi piu rapidamente.

3. Pulire la pentola e il cestello con acqua calda, un po 'di detersivo per piatti e
una spugna non abrasiva.

Nota: non utilizzare utensili da cucina in metallo o materiali abrasivi per pulire
la pentola e il cestello per friggere poiché cio potrebbe danneggiare il
rivestimento antiaderente.

Nota: se si desidera pulire il cestello in lavastoviglie, staccare innanzitutto il
componente della maniglia dalla base del braccio del cestello. Dopo che il
cestello e stato pulito e completamente asciutto, reinstallare il gruppo
impugnatura sulla base del braccio del cestino prima di serrare la vite per il
prossimo utilizzo. La pentola non puo essere lavata in lavastoviglie.

4. Pulire I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.
5. E possibile utilizzare liquido sgrassante per rimuovere lo sporco residuo.

Suggerimento: Se |o sporco é rimasto attaccato sul cestello o sul fondo della
pentola, riempire la pentola con acqua calda con un po’ di detersivo per piatti.
Metti il cestino nella pentola e lascialo in ammollo per circa 10 minuti.

CONSERVAZIONE

1. Scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare completamente prima di riporlo.
Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte.

Conservare la friggitrice ad aria calda in un luogo asciutto.

2. Non collocare oggetti pesanti sopra la friggitrice ad aria calda durante lo
stoccaggio per non danneggiarla.

3. Il cavo di alimentazione puo essere avvolto sulla bobina sul retro della
friggitrice per riporlo facilmente.

SMALTIMENTO

Come rivenditori responsabili, ci preoccupiamo per I'ambiente.

Pertanto, ti invitiamo a seguire le corrette procedure di smaltimento per
I'apparecchio e i suoi materiali di imballaggio. Cio contribuira a conservare le
risorse naturali e garantire che questi articoli vengano riciclati in modo da
proteggere la salute e I'ambiente.

E necessario smaltire I'apparecchio e la sua confezione secondo le leggi e le
normative locali.

Poiché questo apparecchio contiene componenti elettronici, esso e i suoi accessori
devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici quando I'apparecchio ha
raggiunto la fine della sua vita utile.

Contattare le autorita locali per conoscere le opzioni di smaltimento e riciclaggio.
L'apparecchio deve essere portato al centro di riciclaggio locale. Alcuni punti di
raccolta accettano apparecchi gratuitamente.

B
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE ——

Bei der Verwendung von Elektrogerdten
sind stets die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen zu beachten,
einschlieBlich der folgenden:

1. Lesen Sie alle Anweisungen. Uberprifen Sie,
ob die auf dem Gerat angegebene Spannung
mit der ortlichen Netzspannung
ubereinstimmt.

2. BerUhren Sie keine heilBen Oberflachen.

3. Zum Schutz vor Stromschlag tauchen Sie
keine Kabel, Stecker oder das Gehause, das
elektrische Komponenten und Heizelemente
enthalt, in Wasser oder spulen Sie sie nicht
unter dem Wasserhahn aus.

4. AWARNUNG: Dieses elektrische Gerat
enthalt eine Heizfunktion. Auch andere
Oberflachen als die Funktionsflachen konnen
hohe Temperaturen erreichen. Da die
Temperaturen von verschiedenen Personen
unterschiedlich wahrgenommen werden,
muss dieses Gerat mit Vorsicht verwendet
werden. Verwenden Sie nur die dafur
vorgesehenen Griffe und Griffflachen, um das
Gerat zu berthren, und verwenden Sie
Hitzeschutz wie Handschuhe. Nicht zum
Anfassen vorgesehene Oberflachen miissen
ausreichend Zeit zum Abkuhlen haben, bevor
sie berthrt werden durfen.

5. Ziehen Sie bei Nichtgebrauch und vor der
Reinigung den Netzstecker aus der
Steckdose. Lassen Sie das Gerat abkihlen,
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bevor Sie Teile anbringen oder wegnehmen.
Es benétigt ca. 30 Minuten zum Abkuhlen,
um gefahrenfrei beriihrt oder gereinigt zu
werden. Um die Stromverbindung zu
unterbrechen, drehen Sie einen beliebigen
Regler auf "AUS" und ziehen Sie dann den
Stecker aus der Steckdose.

. Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom

Hersteller, seinem Servicepartner oder ahnlich
qualifizierten Personen ausgetauscht werden,
um Gefahren zu vermeiden.

. Die Verwendung von Zubehdrteilen wird vom

Geratehersteller nicht empfohlen und kann zu
Verletzungen flihren.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
Lassen Sie das Kabel nicht Gber den Rand des
Tisches oder der Theke hangen und berihren
Sie keine heiBen Oberflachen.

10.Stellen Sie das Gerat weder auf einen

HeilBgas- oder Elektrobrenner noch in dessen
Nahe und auch nicht in einen beheizten Ofen.

11.Beim Transport eines Gerates, das heiBe

Lebensmittel enthalt, ist auBerste Vorsicht
geboten.

12.Verwenden Sie das Gerat nur fur den

bestimmungsgemaBen Gebrauch.

13.Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren

und Personen mit eingeschrankten
kdrperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnden Erfahrungen
und Kenntnissen verwendet werden, wenn sie
beaufsichtigt werden und Anweisungen zur
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sicheren Handhabung und zum Verstandnis
der damit verbundenen Gefahren erhalten
haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Kinder sollten keine Reinigung oder
artung durchfihren, es sei denn, sie sind

alter als 8 Jahre und unter Aufsicht.

14 Bewahren Sie das Gerat und das Kabel
auBerhalb der Reichweite von Kindern unter
8 Jahren auf.

15.Die Gerate sind nicht fir die Bedienung mit
einem externen Timer oder einer separaten
Fernbedienung vorgesehen.

16.Legen Sie die zu frittierenden Zutaten immer
in den Frittierkorb/Topf und verhindern Sie,
dass dieser mit den Heizelementen in
Berihrung kommt.

17.Decken Sie die Lufteinlass- und
LuftauBendffnungen nicht ab, wahrend das
Gerat in Betrieb ist. )

18.Fullen Sie den Topf nicht mit Ol, da dies eine
Brandgefahr darstellen kann.

19.Bertihren Sie niemals das Innere des Gerates,
wahrend es in Betrieb ist.

20.Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der
Stecker, das Netzkabel oder andere Teile
beschadigt sind. Lassen Sie das Netzkabel
nicht von einer nicht autorisierten Person
reparieren oder ersetzen.

21.Mit nassen Handen weder das Gerat
anschlieBen noch das Bedienfeld bedienen.

22 .Stellen Sie das Gerat nicht an eine Wand oder
an andere Gerate.
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Lassen Sie auf der Riickseite und an den Seiten
sowie Uber dem Gerat mindestens 10 cm
Freiraum.

23.Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs
nicht unbeaufsichtigt.

24 .Beim HeiBluftfrittieren wird heiBer Dampf
durch die Luftauslass6ffnungen abgegeben.
Halten Sie Hande und Gesicht in einem
sicheren Abstand vom Dampf und von den
Luftauslassoffnungen. Achten Sie auch auf
heiBen Dampf und Luft, wenn Sie den Topf aus
dem Gerat nehmen. Alle zuganglichen
Oberflachen konnen wahrend des Gebrauchs
hei3 werden.

25.Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn
dunkler Rauch aus dem Gerat kommt. Warten
Sie, bis das Rauchen aufhort, bevor Sie den
Topf aus dem Gerat nehmen.

26.Wird das Gerat unsachgemaB oder fir
berufliche oder semiprofessionelle Zwecke
verwendet oder nicht gemall den
Anweisungen in der Bedienungsanleitung
verwendet, erlischt die Garantie und wir
konnen jegliche Haftung fir verursachte
Schaden ablehnen.

27.Dieses Gerat ist fir den Einsatz im Haushalt
und ahnliche Anwendungen vorgesehen, wie
z.B.:

- Personalkiichenbereiche in Geschaften, Bliros
und anderen Arbeitsumgebungen;

- Bauernhauser;
- Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
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Wohngebieten;
- Bed and breakfast Umgebungen.

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Modell Nr. S30201H92
Stromversorgung 220-240V ~ 50/60Hz
Leistungsaufnahme 1900W
Abmessungen L416*W318*H346mm
Kapazitat 7L

Betriebsfrequenz 2400-2483,5 MHz
Maximal Ubertragen 21 dBm

Spezifikationen und Design kénnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden.

PRODUKTUBERSICHT

4 N\

. Frittierkorb
. Topf

1

2

3. Beriihrungsbildschirm
4. Lufteinlasskappe

5. Luftauslasskappe
6
7
8

. Spule
. Netzkabel

. Korbgriff-Baugruppe
9. Schrauben
10. Korbarm
11. Korbarm-Basis
12. Griffentriegelungstaste
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SCHLUSSELFUNKTIONEN
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1. EIN/AUS-SCHALTER

Sobald die Stromversorgung angeschlossen ist, ertont ein ,DI “-Ton und alle
Anzeigen leuchten kurz auf. Danach leuchtet nur noch die Einschalttaste und auf
dem Display erscheint ,OFF “. Dies zeigt an, dass sich die Fritteuse im
Schlafmodus befindet.

Versetzen Sie das Gerat in den Standby-Modus: Beriihren Sie leicht die
Einschalttaste. Das Display zeigt die Standardeinstellung von 200°C, 18 Minuten.
Die anderen Bedientasten werden gleichzeitig beleuchtet.

Starten Sie das Gerat: Nachdem Sie die Zeit und Temperatur eingestellt haben,
berihren Sie erneut den Netzschalter, um das Gerat zu starten.

Schalten Sie das Gerat aus: Driicken Sie wahrend des Frittiervorgangs den
Netzschalter, um das Gerat auszuschalten. Das Frittiergerat hort auf zu arbeiten
und kehrt in den Schlafmodus zuriick.

2-7. REZEPT-TASTE

Mit der Schaltflaiche "Rezept" kdnnen Sie die Kochbedingungen fir sieben
beliebte Nahrungsmittel automatisch einstellen. Nach der Auswahl blinkt die
entsprechende Rezeptschaltflache und die Fritteuse wird auf die Standardzeit und
-temperatur eingestellt.

Hinweis: Diese Einstellungen sind die Standardeinstellungen. Da sich die
Nahrungsmittel in Herkunft, GroBe, Form und Marke unterschiedlich, kdnnen wir
nicht fur alle Nahrungsmittel die beste Einstellung vorgeben. Sie kénnen die
Standard Zeit und Temperatur je nach Art lhrer Nahrungsmittel mit Hilfe der
Zeit-/Temperatur-Steuertaste erhdhen oder verringern.

Punkte | Nahrungsmittel Standard-Temperatur (°C) Vorgabezeit (Minuten)
2 Kuchen 160 30
3 Kartoffeln 200 22
4 Garnelen 180 15
5 Huhn 200 22
6 Steak 180 15
7 Fleisch 180 20
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8.WLAN-ANZEIGE
9.INDIKATOR FUR TEMPERATURKONTROLLE

10.INDIKATOR FUR ZEITSTEUERUNG

11.TASTEN ZUR TEMPERATURREGELUNG

Die Symbole + und - erhdhen bzw. verringern die Koch-/Warmhaltetemperatur
jedes Mal um 10°C. Wenn Sie die Taste gedriickt halten, andert sich die
Temperatur standig. Der Temperaturregelbereich liegt zwischen 80 und 200 ° C

12. STEUERTASTEN FUR KOCH-/WARMHALTETIMER

Mit den Symbolen + und - kdnnen Sie die Koch-/Warmhaltezeit (in Schritten von
einer Minute) erhéhen oder verringern. Wenn Sie die Taste gedriickt halten, wird
Kochzeit schnell gedndert. Der Zeitbereich betrdgt 1-60 Minuten.

13. TEMPERATUR-INDIKATOR
14. ZEIT-INDIKATOR

16. VENTILATOR-ANZEIGE
Dies zeigt an, dass der Ventilator funktioniert.

17. HEIZUNGSANZEIGER

Dies zeigt an, dass das Heizelement funktioniert.

18.WARMHALTE-TASTE

Beriihren Sie die Warmhaltetaste und starten Sie das Gerat. Die Fritteuse arbeitet im
Warmhalte-Modus und die Warmhaltetaste blinkt. Die Standardeinstellung ist 80°C, 60
Minuten. Sie konnen die Warmhaltezeit und -temperatur auch mit der
Zeit-/Temperatur-Steuertaste einstellen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
1

. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

. Reinigen Sie den Frittierkorb und den Topf griindlich mit heiBem Wasser,
Spilmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

. Wischen Sie die Innen- und AuBenseite des Produkts mit einem feuchten Tuch ab.

. Warnung: Bei der ersten Benutzung kann die Fritteuse einen leichten Geruch
abgeben. Dieser Geruch ist nicht schadlich und wird nach einigen Minuten
verschwinden. Dies ist bei vielen Heizgerdaten normal. Die Sicherheit lhres
Geréts wird dadurch nicht beeintrachtigt.

BEDIENUNGSANLEITUNGEN

1. Stellen Sie die Fritteuse auf eine stabile, horizontale und ebene Flache. Legen
Sie keine Gegenstande auf die Fritteuse, da dies den Luftstrom stort und die
Ergebnisse beeintrachtigt.

. Wenn der Strom angeschlossen wird, gibt die Fritteuse einen DI-Ton von sich.
Der digitale Bildschirm leuchtet kurz auf. Danach leuchten nur noch die
Einschalttaste, die WLAN-Anzeige und das Display. Dies zeigt an, dass sich die
Fritteuse im Schlafmodus befindet.
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3. Legen Sie den Korb in den Topf. Ziehen Sie den Frittiertopf vorsichtig aus der
Fritteuse heraus. Legen Sie die Zutaten in den Korb.

4. Stellen Sie den Frittiertopf wieder in die Fritteuse.

Hinweis: Sie kénnen den Korbgriff auch ohne den Korb direkt am Topf zum
Braten montieren (L6sen Sie die Schraube am Korbarm, um den Korbgriff vom
Korbarmboden zu I6sen und am Topf anzuschrauben).

Vorsicht: Beriihren Sie das Innere des Topfes oder Korbes der Fritteuse nicht
innerhalb von 30 Minuten nach dem Gebrauch, da diese sehr heiB werden.
Benutzen Sie immer den mitgelieferten Griff, um den Topf zu halten.

. Bestimmen Sie die erforderliche Kochzeitund Temperatur fur die zu
frittierenden Zutaten (siehe SCHLUSSELFUNKTIONEN).

. Einige Nahrungsmittel missen nach der Halfte der Garzeit gewendet werden.
Um die Nahrungsmittel zu drehen, nehmen Sie den Topf mit dem Griff aus der
Fritteuse und schiitteln Sie ihn vorsichtig. Schieben Sie den Topf dann wieder in
die Fritteuse. Die Rapid Air-Technologie kann die Luft im Inneren des Gerats
sofort wieder aufheizen. Daher stért das Herausnehmen des Topfes aus dem
Gerat wahrend des Frittierprozesses mit Heifluft den Garprozess nicht.

Vorsicht: Driicken Sie wahrend des Schiittelvorgangs nicht auf den
Entriegelungsknopf des Handgriffs.

. Wenn Sie den Timer summen hoéren, ist die eingestellte Garzeit erreicht.
Benutzen Sie den Griff, um den Topf aus dem Gerat zu nehmen.

. Priifen Sie, ob das Essen griindlich gegart ist. Ist dies nicht der Fall, schieben Sie
den Topf einfach zurlick in das Gerat und stellen Sie die Zeitschaltuhr fir einige
zusatzliche Minuten ein.

. Um Nahrungsmittel (z. B. Pommes Frites) zu entfernen, ziehen Sie den Topf aus
der HeiBluftfritteuse und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache.
Driicken Sie dann den Korbfreigabeknopf und heben Sie den Korb aus dem
Topf. Entleeren Sie den Korb in eine Schiissel oder auf einen Teller.

Vorsicht: Drehen Sie den Korb nicht auf den Kopf, wahrend der Topf noch
daran befestigt ist, da Uberschissiges Ol, das sich am Boden des Topfes
angesammelt hat, auf die Lebensmittel Giberlauft.

Vorsicht: Der Topf und das Essen werden sehr heil3 sein. Je nach Art der Lebensmittel,
die Sie in der Fritteuse zubereitet haben, kann Dampf aus dem Topf entweichen.

10. Wenn eine Ladung Lebensmittel fertig ist, ist die HeiBluftfritteuse sofort
bereit, eine weitere Ladung zu verarbeiten.
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KOCHTIPPS

1.

2.

Kleinere Lebensmittelmengen erfordern in der Regel eine etwas kiirzere Garzeit
als groBere Mengen.

Das Schitteln kleinerer Lebensmittelmengen wahrend der Halfte der Garzeit
optimiert das Endergebnis und kann dazu beitragen, ungleichmaBig frittierte
Zutaten zu vermeiden.

. Fligen Sie frischen Kartoffeln etwas Ol hinzu, um ein knuspriges Ergebnis zu
erhalten. Frittieren Sie Ihre Zutaten einige Minuten nach dem Hinzufligen des
Ols in der HeiBluftbratpfanne.

4. Garen Sie keine extrem fetthaltigen Zutaten, wie z.B. Wirste, in der
HeiBluftbratpfanne.
5. Alle Snacks, die in einem Ofen zubereitet werden kdnnen, kénnen auch in der

HeiBluftbratpfanne zubereitet werden.

. Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um schnell und einfach Snacks
zuzubereiten. Vorgefertigter Teig erfordert auch eine kiirzere Kochzeit als
hausgemachter Teig.

7.Legen Sie eine Backform oder eine Auflaufform in den Korb der HeiBluftbratpfanne,

wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche backen braten mochten..

FEHLERBEHEBUNG

Problem

Mdogliche Ursache

Lésung

Die Fritteuse funktioniert
nicht.

Das Gerét ist nicht
eingesteckt.

Stecken Sie den Netzstecker in eine
geerdete Wandsteckdose.

Es war zu viel Essen im
Korb.

Legen Sie kleinere Mengen Lebensmittel in
den Korb. Kleinere Mengen werden
gleichmaBiger gebraten.

Das Essen wird nach der
Operation nicht gekocht.

Die eingestellte Temperatur war zu
niedrig.

Stellen Sie die Temperatur-Taste auf die
entsprechende Temperatureinstellung ein.

Die Kochzeit war zu kurz.

Stellen Sie den Timer auf die
gewlinschte Garzeit ein.

Das Essen ist in der
HeiBluftbratpfanne
ungleichmé&Big gebraten.

Bestimmte Arten von Lebensmitteln
missen wéhrend der Halfte der
Kochzeit geschittelt werden.

Ubereinander oder iibereinander liegende
Zutaten (z.B. Pommes Frites) missen wéhrend
der Hélfte der Kochzeit geschuttelt werden.

Frittierte Snacks sind nicht
knusprig, wenn sie aus der
HeiBluftfritteuse kommen.

Sie haben eine Art Snack verwendet,
der in einer traditionellen Fritteuse
zubereitet werden sollte.

Verwenden Sie Backofensnacks gder streichen
Sie die Snacks leicht mit etwas Ol ein, um ein
knusprigeres Ergebnis zu erzielen.

Ich kann den Topf nicht
richtig in das Geréat

Es ist zu viel Essen im Korb.

Fillen Sie den Korb nicht tiber den Indikator
'MAX' hinaus.

schieben.

Der Korb ist nicht richtig in den Topf
gestellt.

Schieben Sie den Korb nach unten in den Topf,
bis Sie ein Klicken héren.

Aus dem Gerat tritt weiBer
Rauch aus.

Sie kochen fettige Zutaten.

Wenn Sie fettige Zutaten in der
HeiBluftbratpfanne braten, lauft eine groBe Menﬁe
Ol in den Topf aus. Das Ol erzeugt weiBen Rauch,
und der Topf kann sich starker erhitzen als tblich.
Dies kann sich nicht nachteilig auf das Gerat oder
das endgliltige Garergebnis auswirken.

Der Topf enthélt Fettriickstande aus der
friheren Verwendung.

WeiBer Rauch wird durch die Erwarmung von
Fett im Topf verursacht. Stellen Sie sicher, dass
Sie den Topf nach jedem Gebrauch
ordnungsgemal reinigen.

Frische Pommes frites werden

Sie haben nicht die richtige
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten Sie
darauf, dass sie beim Braten fest bleiben.

in der HeiBluftfritteuse
ungleichmaBig gebraten.

Sie haben die Kartoffelstabchen vor
dem Braten nicht richtig abgespiilt.

Spiilen Sie die Kartoffelstabchen griindlich ab, um die
Starke von der AuBenseite der Stdbchen zu entfernen.

Frische Pommes frites sind
nicht knusprig, wenn sie aus
der HeiBluftfritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes frites
hangt von der Menge an Ol und
Wasser in den Pommes frites ab.

Achten Sie darauf, dass Sie die Kartoffelsticks
gut trocknen, bevor Sie das Ol hinzufiigen.

Schneiden Sie kleinere Kartoffelstdbchen fiir ein
nusprigeres Ergebnis.

Fir ein knusprigeres Ergebnis etwas mehr Ol
inzufligen.
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REINIGUNG UND WARTUNG
1. Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

2. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und geben Sie dem Gerat vor der
Reinigung Zeit zum Abkuhlen.

Tipp: Nehmen Sie den Topf aus dem Gerat, damit die HeiBluftbratpfanne
schneller abkihlen kann.

3. Reinigen Sie Topf und Korb mit heiBem Wasser, etwas Geschirrspilmittel und
einem nicht scheuernden Schwamm.

Hinweis: Verwenden Sie zum Reinigen des Topfes und des Frittierkorbes keine
Kichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmittel, da dies die
Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

Hinweis: Wenn Sie den Korb in der Geschirrspiilmaschine reinigen méchten, missen
Sie zunachst die Griffkomponente vom Korbarmboden 16sen. Nachdem der Korb
gereinigt wurde und vollstandig trocken ist, bringen Sie die Griffbaugruppe wieder an
der Korbarmbasis an, bevor Sie die Schraube fiir den nachsten Gebrauch anziehen.
Der Korb kann nicht in der Geschirrspiilmaschine gereinigt werden.

4. Wischen Sie die AuBenseite des Gerdts mit einem feuchten Tuch ab.
5. Sie kdnnen Entfettungsfliissigkeit verwenden, um verbleibenden Schmutz zu entfernen.

Tipp: Wenn Schmutz am Korb oder am Boden des Topfes klebt, fiillen Sie den
Topf mit heiBem Wasser, in dem sich etwas Spulmittel befindet. Setzen Sie den
Korb in den Topf und lassen Sie Topf und Korb etwa 10 Minuten einweichen.

AUFBEWAHRUNG

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen,
bevor Sie es lagern. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Bewahren Sie die HeiBluftfritteuse an einem trockenen Ort auf.

2. Legen Sie wahrend der Lagerung keine schweren Gegenstande auf die
HeiBluftbratpfanne, da diese dadurch beschadigt werden kdnnte.

3. Das Netzkabel kann zur einfachen Aufbewahrung auf die Spule an der
Rickseite der Fritteuse gewickelt werden.

ENTSORGUNG

Als verantwortungsbewusster Einzelhandler achten wir auf die Umwelt.

Daher bitten wir Sie, die korrekten Entsorgungsverfahren fir das Gerat und
seine Verpackungsmaterialien einzuhalten. Dies wird dazu beitragen, natiirliche
Ressourcen zu schonen und sicherzustellen, dass diese Gegenstande auf eine
Weise recycelt werden, die Gesundheit und Umwelt schiitzt.

Sie missen das Gerat und seine Verpackung geméf den ortlichen Gesetzen und
Vorschriften entsorgen.

Da dieses Gerét elektronische Komponenten enthalt, muss es mit seinem
Zubehor am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom Hausmiill entsorgt werden.
Wenden Sie sich an lhre Gemeinde, um sich tber lhre Entsorgungs- und
Verwertungsmaglichkeiten zu informieren.

Das Gerat sollte zu Ihrem ortlichen Recyclingzentrum gebracht werden. Einige
Sammelstellen akzeptieren Gerate kostenlos.
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BELANGRUKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES —

Bij het gebruik van elektrische apparaten
moeten altijd fundamentele
veiligheidsmaatregelen worden genomen,
waaronder de volgende:

1. Lees alle instructies. Controleer of het
voltage aangegeven op het apparaat
overeenkomt met de plaatselijke
netspanning.

2. Raak geen warme oppervlakken aan.

3. Dompel het snoer, de stekkers of de
behuizing met elektrische componenten en
verwarmingselementen niet onder in water
en spoel ze niet af onder de kraan om
elektrische schokken te voorkomen.

4. AWAARSCHUWING: Dit elektrische
apparaat heeft een verwarmingsfunctie.
Andere oppervlakken dan de functionele
oppervliakken kunnen ook hoge
temperaturen bereiken. Aangezien
temperaturen door verschillende mensen
verschillend worden waargenomen, moet
deze apparatuur VOORZICHTIG worden

ebruikt. Gebruik alleen de daarvoor

estemde handgrepen en
grijpoppervlakken om de apparatuur aan te
raken en gebruik hittebescherming zoals
handschoenen. Afgezien van de
handgrepen moeten andere oppervlakken
voldoende worden afgekoeld voordat ze
worden aangeraakt.

5.Haal de stekker van het apparaat uit het
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stopcontact als het niet in gebruik is en
voordat u het schoonmaakt. Laat het
afkoelen voordat u onderdelen bevestigt of
verwijdert. Het apparaat heeft ongeveer 30
minuten nodig om af te koelen zodat het
veilig kan worden gehanteerd of gereinigd.
Om uit te schakelen, draait u de knop op
'UIT” en haalt u de stekker uit het
stopcontact.

6. Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, zijn
serviceagent of een vergelijkbare
gekwalificeerde persoon om gevaar te
voorkomen.

7.Het gebruik van accessoires wordt niet
aanbevolen door de fabrikant van het
apparaat en kan letsel veroorzaken.

8. Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

9. Laat het netsnoer niet over de rand van de
tafel of aanrecht hangen of in aanraking
komen met hete oppervlakken.

10Plaats het apparaat niet op of in de buurt
van een hete gas- of elektrische brander of
een hete oven.

11.Bij het verplaatsen van een apparaat dat
hete levensmiddelen bevat, moet uiterste
voorzichtigheid worden betracht.

12.Gebruik het apparaat alleen voor het
beoogde doel.

13. Dit apparaat kan worden gebruikt door
kinderen van 8 jaar en ouder en door
personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of
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mentale capaciteiten of met een gebrek aan
ervaring of kennis, zolang zij toezicht of
instructies hebben gekregen over het gebruik
van dit apparaat in een veilige manier en zij
ten volle de aanwezige gevaren begrijpen.
Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Kinderen mogen het apparaat niet
reinigen of onderhouden, tenzij ze ouder zijn
dan 8 jaar en onder toezicht staan.

14.Houd het apparaat en het snoer buiten
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

15. Gebruik het apparaat niet met een externe
timer of een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.

16.Leg de te frituren ingrediénten altijd in de
frituurmand/pan en voorkom dat deze in
contact komen met de verwarmingselementen.

17.Bedek de luchtinlaat en de buitenste
luchtopeningen niet terwijl het apparaat in
werking is.

18. Vul de pan niet met olie, aangezien dit brand
kan veroorzaken.

19.Raak nooit de binnenkant van het apparaat
aan terwijl het in werking is.

20. Gebruik het apparaat niet als de stekker,
het netsnoer of andere onderdelen
beschadigd zijn. Laat het netsnoer niet
repareren of vervangen door iemand die
niet bevoegd is om dergelijke procedures
uit te voeren.

21. Sluit het apparaat niet aan en bedien het
bedieningspaneel niet met natte handen.
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22. Plaats het apparaat niet tegen een muur of
tegen andere apparaten. Laat minstens 10
cm vrije ruimte aan de achterkant en
zijkanten en boven het apparaat.

23. Laat het apparaat niet onbeheerd achter
wanneer het in werking is.

24. Tijdens het frituren van hete lucht komt
hete stoom vrij via de Iuchtuitlaatopenin?en.
Houd uw handen en gezicht op veilige
afstand van de stoom en van de
luchtuitlaatopeningen. Let ook op hete stoom
en lucht wanneer u de pan uit het apparaat
haalt. Nabije oppervlakken kunnen tijdens
gebruik heet worden.

25. Trek onmiddellijk de stekker uit het
stopcontact als u ziet dat er donkere rook uit
het apparaat komt. Wacht tot er geen rook
hmecler is voordat u de pan uit het apparaat

aalt.

26.Als het apparaat onjuist wordt gebruikt of
voor professionele of semi-professionele
doeleinden, of niet wordt iebruikt volgens
de instructies in de gebruikershandleiding,
wordt de garantie ongeldig en kunnen we
elke aansprakelijkheid voor veroorzaakte
schade weigeren.

27. Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in
huislhoudelijke en soortgelijke toepassingen
zoals:

- Keukenruimtes in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen;

- Boerderijwoningen;
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- Door klanten in hotels, motels en andere
residentiéle omgevingen;
- B&B-omgevingen.

TECHNISCHE SPECIFICATIES

Model No. S30201H92
Stroomvoorziening 220-240V ~ 50/60Hz
Stroomverbruik 1900W

Afmetingen L416*B318*H346mm
Capaciteit 7L
Werkingsfrequentie 2400-2483,5 MHz
Maximaal zendvermogen 21dBm

Specificaties en ontwerp kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.

PRODUCTOVERZICHT

. Frituurmand
Pan

. Aanraakpaneel
. Luchtinlaatkap
. Luchtuitlaatkap

. Spoel
. Netsnoer

. Handgreep van de mand
9. Schroeven

10. Mandbevestigingsstuk

11. Basis voor het
mandbevestigingsstuk

12. Ontgrendelingsknop van
het h%ndvat : P
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BELANGRIJKSTE FUNCTIES
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1. AAN/UIT-KNOP

Zodra de voeding is aangesloten, zal de zoemer een "DI"-geluid laten horen, alle
indicatielampjes zullen kort oplichten. Daarna blijft alleen de aan/uit-knop verlicht
en wordt op het display "OFF" weergegeven. Dit geeft aan dat de airfryer in de
slaapstand staat.

Zet het apparaat in de standby-modus: Raak de aan/uit-knop zachtjes aan. Het
display toont de standaardinstelling van 200 °C, 18 minuten.De andere
bedieningsknoppen lichten tegelijkertijd op.

Start het apparaat: Raak na het instellen van de tijd en temperatuur opnieuw de
aan/uit-knop aan om het apparaat te starten.

Schakel het apparaat uit: Raak tijdens het frituren de aan/uit-knop aan om het apparaat
uit te schakelen. De friteuse stopt met werken en gaat terug naar de slaapstand.

2-7. RECEPTKNOP

Met de receptknop kunt u automatisch de kookomstandigheden instellen voor
zeven populaire recepten. Eenmaal geselecteerd, gaat de overeenkomstige
receptknop branden en wordt de friteuse ingesteld op de standaardtijd en
-temperatuur.

Opmerking: Deze instellingen zijn de standaardinstellingen. Omdat ingrediénten
verschillen in oorsprong, grootte, vorm en merk, kunnen we de beste instelling
voor uw ingrediénten niet vooraf bepalen. U kunt de standaardtijd en
-temperatuur verhogen of verlagen afhankelijk van de aard van uw ingrediénten
met behulp van de tijd-/ temperatuurregelknop.

Items Ingrediénten Standaard Temperatuur (°C) Standaardtijd (minuten)
2 Cake 160 30
3 Aardappelen 200 22
4 Garnalen 180 15
5 Kip 200 22
6 Biefstuk 180 15
7 Vlees 180 20
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8.WIFI-INDICATOR
9.TEMPERATUURREGEL-INDICATOR
10.TIJDCONTROLE-INDICATOR

11.KNOPPEN VOOR TEMPERATUURREGELING

De + en - symbolen verhogen of verlagen Kook-/Warmhoudtemperatuur telkens
met 10 °C. Als u de knop ingedrukt houdt, verandert de temperatuur snel. De
temperatuurregeling varieert van 80 °C -200 °C.

12. TIMER BEDIENINGSKNOPPEN VOOR
KOKEN/WARMHOUDEN

Met de symbolen + en - kunt u de kook-/warmhoudtijd (in stappen van 1 minuut)

verlengen of verkorten. Als u de knop ingedrukt houdt, verandert de kooktijd snel.
Het timerbereik is 1-60 minuten.

13. TEMPERATUURINDICATOR
14. TIJDINDICATOR
15. SCHERMPJE

16. VENTILATORINDICATIELAMPJE
Dit geeft aan dat de ventilator werkt.

17. VERWARMINGSINDICATIELAMPJE
Dit geeft aan dat het verwarmingselement werkt.

18.WARMHOUDKNOP

Raak de warmhoudknop aan en start het apparaat. De friteuse werkt in de
warmhoudmodus en de warmhoudknop knippert. De standaardinstelling is 80 °C,
60 minuten. U kunt de warmhoudtijd en -temperatuur ook aanpassen met de
tijd-/temperatuurregelknop.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK
1

. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

. Reinig de frituurmand en de pan grondig met heet water, afwasmiddel en een
niet-schurende spons.

. Veeg de binnenkant en buitenkant van het product af met een natte doek.

. Waarschuwing: Bij het eerste gebruik kan de heteluchtfriteuse een lichte geur
afgeven. Deze geur is niet schadelijk en verdwijnt na enkele minuten. Dit is
normaal bij veel verwarmingstoestellen. Dit heeft geen invioed op de veiligheid
van uw apparaat.

BEDIENINGSVOORSCHRIFTEN

1. Plaats de friteuse op een stabiele, horizontale en vlakke ondergrond. Plaats er
niets bovenop, omdat dit de luchtstroom verstoort en de resultaten beinvloedt.

2. Wanneer de stroom is aangesloten, maakt de airfryer een DI-geluid. Het
digitale scherm zal kort oplichten. Daarna blijven alleen de aan/uit-knop,
WiFi-indicator en het display verlicht. Dit geeft aan dat de airfryer in de
slaapstand staat.

N
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3. Plaats de mand in de pan. Trek de frituurpan voorzichtig uit de

heteluchtfriteuse. Stop de ingrediénten in de mand.

4. Schuif de frituurpan terug in de luchtfriteuse.

Opmerking: U kunt de handgreep van de mand ook rechtstreeks op de pan
monteren om te frituren zonder de mand te gebruiken (Draai de schroef op het
mandbevestigingsstuk los om het handvat van de mand los te maken van de
basis voor het mandbevestigingsstuk en schroef hem in de pan.)

Let op: Raak de binnenkant van de frituurpan of mand niet binnen 30 minuten
na gebruik aan, want deze wordt erg heet. Gebuik altijd het meegeleverde
handvat om de pan vast te houden.

. Bepaal de vereiste kooktijd en temperatuur voor de ingrediénten die gefrituurd
dienen te worden (zie SLEUTELFUNCTIES).

. Sommige voedingsmiddelen moeten halverwege de kooktijd worden geschud.
Om het voedsel te schudden, trekt u de pan uit het apparaat via het handvat en
schudt u deze. Schuif vervolgens de pan terug in de friteuse. Rapid
air-technologie kan de lucht in het apparaat onmiddellijk opwarmen. Als
zodanig verstoort het verwijderen van de pan uit het apparaat tijdens het
frituren met hete lucht het kookproces niet.

Let op: Druk niet op de ontgrendelknop van het handvat tijdens het schudden.

. Wanneer u de timerzoemer hoort, is de ingestelde kooktijd bereikt. Gebruik het
handvat om de pan uit het apparaat te verwijderen.

. Controleer of het voedsel gaar is. Als dit niet het geval is, schuift u de pan
eenvoudig terug in het apparaat en stelt u de timer een paar extra minuten in.

. Om voedsel (bijvoorbeeld frieten) te verwijderen, trekt u de pan uit de
heteluchtfriteuse en plaatst u deze op een hittebestendig oppervlak. Druk
vervolgens op de ontgrendelknop van de mand en til de mand uit de pan. Leeg
de mand in een kom of op een bord.

Let op: Draai de mand niet ondersteboven met de pan er nog aan vast, omdat
overtollige olie, die zich op de bodem van de pan heeft verzameld, op het
voedsel zal lekken.

Let op: De pan en het voedsel zullen erg heet zijn. Afhankelijk van het soort
voedsel dat in de friteuse kookt, kan er stoom uit de pan ontsnappen.

10. Wanneer een hoeveelheid voedsel gefrituurd is, is de heteluchtfriteuse klaar
om een andere portie te frituren.
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KOOKTIPS:

1. Kleinere hoeveelheden voedsel vereisen meestal een iets kortere kooktijd dan grotere.

2. Schudden van kleinere hoeveelheden voedsel halverwege de kooktijd
optimaliseert het eindresultaat en voorkomt het ongelijk gebakken van de
ingrediénten.

3. Voor een knapperig resultaat voegt u wat olie toe aan verse aardappelen. Bak uw
ingrediénten enkele minuten na het toevoegen van de olie in de hetelucht friteuse.

4. Kook geen extreem vette ingrediénten zoals worsten, in de heteluchtfriteuse.

5. Snacks die in een oven kunnen worden gebakken, kunnen ook in de
heteluchtfriteuse worden gebakken.

6. Gebruik kant-en-klaar deeg om gevulde snacks snel en gemakkelijk te bereiden.
Kant-en-klaar deeg vereist ook een kortere kooktijd dan zelfgemaakt deeg.

7. Plaats een bakvorm of ovenschaal in de frituurmand als u een cake of quiche
wilt bakken of als u breekbare of gevulde ingrediénten wilt bakken.

PROBLEEMOPLOSSING

Probleem Mogelijke Oorzaak Oplossing
De heteluchtfriteuse Het apparaat is niet Steek de stekker in een geaard
werkt niet. ingeschakeld. stopcontact.

Het voedsel wordt na
gebruik niet gaar.

Er was te veel voedsel in de
mand.

Stop kleinere hoeveelheden voedsel in de mand.
Kleinere hoeveelheden worden gelijkmatiger

De ingestelde temperatuur
was te laag.

Stel de tempergtuurtoet]s‘ in op de juiste
temperatuurinstelling.

De kooktijd was te kort.

Stel de timer in volgens de vereiste kooktijd.

Het voedsel is
ongelijkmatig gebakken
in de heteluchtfriteuse.

Bepaalde soorten voedsel moeten
halverwege de kooktijd worden
geschud.

Ingrediénten die op of over elkaar liggen (bijv.
frieten) moeten halverwege de kooktijd worden
geschud.

De gefrituurde snacks zijn
niet krokant wanneer ze uit
de heteluchtfriteuse komen.

U heeft een soort snack gebakken
die bedoeld is voor een
traditionele frituurpan.

Gebruik ovensnacks of borstel licht wat olie op
de snacks voor een knapperiger resultaat.

Ik kan de pan niet goed
in het apparaat schuiven.

Er is te veel voedsel in de mand.

Vul het mandje niet verder dan de
'MAX'-aanduiding.

De mand is niet juist in de pan
geplaatst.

Duw de mand omlaag in de pan totdat u een klik
hoort.

Er komt witte rook uit
het apparaat.

U kookt vette ingrediénten.

Wanneer u vette ingrediénten in de heteluchtfriteuse
frituurt, zal een grote hoeveelheid olie in de pan
lekken. De olie produceert witte rook en de pan kan
meer dan normaal opwarmen. Dit heeft geen invloed
op het apparaat of het eindkookresultaat.

De pan bevat vetresten van het
vorige gebruik.

Witte rook wordt veroorzaakt door vet dat in de
pan opwarmt. Zorg ervoor dat je de pan na elk
gebruik goed schoonmaakt.

Verse frieten worden
ongelijkmatig gefrituurd
in de heteluchtfriteuse.

U heeft niet de juiste
aardappelsoort gebruikt.

Gebruik verse aardappelen en zorg ervoor dat
ze stevig blijven tijdens het frituren.

U heeft de aardappelsticks niet goed
gespoeld voordat u ze frituurde.

Spoel de aardappelsticks goed af om zetmeel van
de buitenkant van de sticks te verwijderen.

Verse frieten zijn niet
krokant wanneer ze uit
de heteluchtfriteuse
komen.

Het krokante van de frieten hangt

Zorg ervoor dat u de aardappelsticks goed droogt
voordat u de olie toevoegt.

af van de hoeveelheid olie en water
in de frieten.

Snijd kleinere aardappelsticks voor een
knappiger resultaat.

Voeg iets meer olie toe voor een knapperiger
resultaat.
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REINIGING EN ONDERHOUD

1.
2.

4.
5.

Reinig het apparaat na elk gebruik.

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat u het
schoonmaakt.

Tip: Haal de pan uit het apparaat om de heteluchtfriteuse sneller te laten afkoelen.

. Reinig de pan en mand met heet water, een beetje afwasmiddel en een
niet-schurende spons.

Oﬁmerking: Gebruik geen metalen keukengerei of schurende
schoonmaakmiddelen om de pan en de frituurmand schoon te maken omdat
dit de antiaanbaklaag kan beschadigen.

Opmerking: als u de mand in een vaatwasser wilt reinigen, moet u eerst het
handvat van de basis voor het mandbevestigingsstuk verwijderen. Nadat de
mand is schoongemaakt en helemaal droog is, installeert u het handvat
opnieuw op het mandbevestigingsstuk voordat u de schroef voor het volgende
gebruik vastdraait. De pan mag niet in de vaatwasser.

Veeg de buitenkant van het apparaat af met een vochtige doek.

U kunt ontvettingsvloeistof gebruiken om eventueel achtergebleven vuil te
verwijderen.

Tip: Als er vuil op de mand of de bodem van de pan zit, vul de pan dan met
heet water met wat afwasmiddel erin. Doe de mand in de pan en laat de pan
en mand ongeveer 10 minuten weken.

OPSLAG

1.

Koppel het apparaat los en laat het volledig afkoelen voordat u het opbergt.
Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn.

Bewaar de heteluchtfriteuse op een droge plaats.

. Plaats tijdens de opslag geen zware voorwerpen op de heteluchtfriteuse,
omdat deze de heteluchtfriteuse kunnen beschadigen.

. Het netsnoer kan eenvoudig op de spoel aan de achterkant van de friteuse
worden gewikkeld.

AFVALVERWERKING

Als verantwoordelijke retailers geven we om het milieu.

Daarom verzoeken wij u om de juiste verwijderingsprocedure voor het apparaat en
zijn verpakkingsmaterialen te volgen. Dit helpt bij het behoud van natuurlijke
hulpbronnen en zorgt ervoor dat deze items worden gerecycled op een manier
die de gezondheid en het milieu beschermt.

U moet het apparaat en zijn verpakking weggooien in overeenstemming met de
lokale wet- en regelgeving.

Aangezien dit apparaat elektronische componenten bevat, moet het aan het einde
van zijn levensduur samen met zijn accessoires gescheiden van het huishoudelijk
afval worden weggegooid.

Neem contact op met uw lokale overheid voor meer informatie over
afvalverwerking en recyclagemogelijkheden.

Het apparaat moet naar uw plaatselijke recyclagecentrum worden gebracht.
Sommige verzamelpunten accepteren apparaten gratis.

=i

GARANTIE: 2 JAAR
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CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Lors de I'utilisation d’appareils électriques,
des précautions de sécurité basiques
doivent toujours étre suivies, y compris les
suivantes :

1. Lisez toutes les instructions. Vérifiez que la
tension indiquée sur |'appareil correspond a
la tension secteur locale.

2. Ne touchez pas les surfaces chaudes.

3. Pour vous protéger contre tout risque
d" électrocution, n'immergez pas le cable, les
prises ou le boitier contenant les composants
électriques et les éléments chauffants dans
I'eau, et ne les rincez pas sous le robinet.

4. A ATTENTION : Cet appareil électrique
chauffe. Les surfaces autres que les surfaces
fonctionnelles peuvent également atteindre
des températures élevées. Puisque les
températures sont percues differemment par
chacun, cet appareil doit étre utilisé avec
PRUDENCE. Utilisez uniquement les poignées
et les surfaces de préhension prévues a cet
effet pour toucher I'appareil et utilisez des
Erotections thermiques telles que des gants.

es surfaces autres que les surfaces de
préhension prévues doivent refroidir
suffisamment de temps avant d'étre
touchées.

5. Débranchez I'appareil de la prise murale
lorsqu'il n'est pas utilisé et avant de le
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nettoyer. Laissez-le refroidir avant de fixer ou
détacher des éléments. L'appareil a besoin
d'environ 30 minutes de refroidissement
pour étre manipulé ou nettoyé en toute
securité. Pour le déconnecter, placez toutes
les commandes sur « OFF », puis
débranchez-le de la prise murale.
Si le cable d’ alimentation est endommage,
il doit étre remplacé par le fabricant, son
agent de service agrée ou des personnes de
ualification similaire afin d” éviter tout
anger.

. L'utilisation d'accessoires n'est pas

recommandee par le fabricant de 'appareil et
peut entrainer des blessures.
N' utilisez pas | appareil en extérieur.

. Ne laissez pas le cable d’ alimentation

pendre du bord de la table ou du plan de
travail ou toucher des surfaces chaudes.

10.Ne placez pas | appareil sur ou a proximité

de surfaces chaudes telles que cuisinieres a
gaz, plaques chauffantes et fours.

11.Une extréme prudence doit étre prise lors du

déplacement d'un appareil contenant des
aliments chauds.

12.N" utilisez pas |I' appareil autrement que

pour | usage auquel il est destiné.

13.Cet appareil peut étre utilisé par les enfants

ageés de 8 ans et ﬁlus et les personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou qui manquent
d’'expérience et de connaissances si elles sont
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supervisées et ont recu des instructions sur la
facon de |'utiliser en toute sécurité et
comprennent les dangers encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec cet
appareil. lls ne doivent pas non plus nettoyer
ou faire I’ entretien de I' appareil, a moins
d’ étre agés de plus de 8 ans et étre sous
surveillance.

14.Maintenez I'appareil et le cable hors de la
portée des enfants de moins de 8 ans.

15.Cet appareil n’ est pas concu pour
fonctionner avec une minuterie externe ou
un systeme de commande a distance séparé.

16.Placez toujours les aliments a frire dans le
panier/récipient de friture et évitez qu'ils
n'entrent en contact avec les éléments
chauffants.

17.Ne couvrez pas les ouvertures d’ entréed’ air
et de sortie lorsque I' appareil est en marche.

18.Ne remplissez pas le récipient d’ huile car
cela pourrait provoquer un incendie.

19.Ne touchez jamais l'intérieur de I'appareil
lorsqu'il est en marche.

20.N'utilisez pas I'appareil si la prise, le cable
d'alimentation ou d'autres pieces sont
endommagés. Ne faites pas réparer ou
remplacer le cable principal par une personne
non autorisée a effectuer de telles
procédures.

21.Ne branchez pas I'appareil et n'utilisez pas le
panneau de commande avec les mains
mouillées.
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22.Ne placez pas I'appareil contre un mur ou
contre d'autres appareils. Laissez au moins 10
cm d'espace libre a I'arriere et sur les coOtés,
ainsi qu'au-dessus de l'appareil.

23.Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
lorsqu'il est en marche.

24.Lors de la friture a I'air chaud, de la vapeur
chaude est libérée par les orifices de sortie
d'air. Maintenez vos mains et votre visage a
une distance de sécurité de la vapeur et des
orifices de sortie d'air. Faites egalement
attention a la vapeur et a |'air chaud lorsque
vous retirez le récipient de I'appareil. Toutes les
surfaces accessibles peuvent devenir chaudes
pendant 'utilisation.

25.Débranchez immédiatement I'appareil si vous
voyez de la fumée noire en sortir. Attendez
qu'il arréte de fumer avant de retirer le
recipient de |'appareil.

26.Si I'appareil est utilisé de maniere inappropriée,
a des fins professionnelles ou
semi-professionnelles, ou s'il n'est pas utilisé
conformément aux instructions du guide
d’ utilisation, la garantie devient invalide et
nous déclinons toute responsabilité pour les
dommages causés.

27.Cet appareil est destiné a étre utilisé a des fins
domestiques ou similaires, telles que :

- les cuisines du personnel dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ;
- par des clients d’ hotels, motels et autres

environnements de type résidentiels.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modele n°® S30201H92
Alimentation 220-240V ~ 50/60Hz
Puissance 1900W

Dimensions 416*318*346mm (L*I*h)
Capacité 7L

Fréquence de fonctionnement 2400-2483.5MHz
Transmission maximale 21dBm

Les caractéristiques et la conception sont sujettes a modification sans préavis.

SCHEMA DE L' APPAREIL

1. Panier a frire

2. Récipient

3. Panneau tactile

4. Capotd’ entréed’ air
5. Capot de sortie d’ air
6
7
8

. Support

. Cordon d’ alimentation

. Assemblage de la poignée
du panier

9. Vis
10. Bras du panier
11. Base du bras du panier

12. Bouton de déverrouillage
de la poignée
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FONCTIONS PRINCIPALES
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1. BOUTON D'ALIMENTATION

Une fois I'appareil branché, il émettra un son "DI" et tous les indicateurs
s'allumeront brievement. Apreés cela, seul le bouton d'alimentation reste allumé et
I'écran affiche "OFF". Cela indique que la friteuse est en mode veille.

Mettre |I'appareil en mode veille: appuyez légerement sur le bouton
d'alimentation. L'écran affichera le réglage par défaut: 200°C, 18 minutes. Les
autres boutons de fonctionnement seront illuminés en méme temps.

Démarrage de I'appareil: Aprés avoir réglé le temps de cuisson et la température,
appuyez a nouveau sur le bouton d'alimentation pour démarrer 'appareil.

Eteindre |'appareil: appuyez sur le bouton d'alimentation pendant le processus de friture
pour arréter |'appareil. La friteuse cesse de fonctionner et revient en mode veille.

2-7. BOUTONS DE RECETTES

Les boutons de recettes vous permettent de définir automatiquement les réglages
de cuisson pour sept aliments populaires. Une fois sélectionné, le bouton de
recette correspondant clignote et la friteuse est automatiquement réglée sur le
temps et la température par défaut pour cet aliment.

Remarque: ces parametres sont des parametres par défaut. Comme les
ingrédients different par leur origine, leur taille, leur forme et leur marque, nous
ne pouvons garantir le meilleur réglage pour vos ingrédients. Vous pouvez
augmenter ou diminuer le temps et Pa température par défaut en fonction de la
nature de vos ingrédients en utilisant les Eoutons de controle de temps et de

température.
Bouton Aliments Température par défaut (°C) Temps par défaut (minutes)
2 Gateaux 160 30
3 Pommes de terre 200 22
4 Crevettes 180 15
5 Poulet 200 22
6 Steak 180 15
7 Viande 180 20
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8.INDICATEUR WI-FI
9.INDICATEUR DE CONTROLE DE LA TEMPERATURE
10.INDICATEUR DE CONTROLE DU TEMPS

11.BOUTONS DE CONTROLE DE LA TEMPERATURE

Les symboles + et — permettent d’ augmenter ou diminuer la température de
cuisson / maintien au chaud de 10 °C a chaque fois. Maintenir le bouton enfoncé
permet de changer plus rapidement la température. La température varie sur la
plage de 80°C a 200°C.

12. BOUTONS DE COMMANDE DE LA MINUTERIE
DE CUISSON / MAINTIEN AU CHAUD
Les symboles + et - permettent d’ augmenter ou diminuer le temps de cuisson /

maintien au chaud (par incréments d'une minute). Maintenir le bouton enfoncé permet
de modifier rapidement le temps de cuisson. La plage de réglage est de 1 a 60 minutes.

13. INDICATEUR DE TEMPERATURE
14. INDICATEUR DE TEMPS

15. AFFICHAGE
16. INDICATEUR DE VENTILATION

Cela indique que le ventilateur fonctionne.

17. INDICATEUR DE CHAUFFAGE

Cela indique que I'élément chauffant fonctionne.

18.BOUTON DE MAINTIEN AU CHAUD

Appuyez sur le bouton de maintien au chaud et démarrez I'appareil. La friteuse fonctionnera
en mode de maintien au chaud et le bouton correspondant clignotera. Le réglage par défaut
est 80°C, 60 minutes. Vous pouvez également régler le temps de maintien au chaud et la
température a l'aide des boutons de commande de temps et température.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Nettoyez soigneusement le panier a frire et le récipient avec de I'eau chaude et
du liquide vaisselle sur une éponge non abrasive.
3. Essuyez ensuite l'intérieur et I'extérieur du produit avec un chiffon humide.

4. Avertissement: lors de la premiere utilisation, la friteuse a air peut dégager une
légére odeur. Cette odeur n'est pas nocive et disparaitra aprés quelques
minutes. Ceci est normal avec de nombreux appareils chauffants. Cela n'affecte
pas la sécurité de votre appareil.

FONCTIONNEMENT

1. Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale et uniforme. Ne]Joosez rien
dessus car cela perturberait le flux d'air et affecterait les résultats de friture.

2. Lorsque I'aIimentation est connectée, la friteuse émettra un son. L'éc_ran
numérique s'allume brievement. Apres cela, seuls le bouton d'alimentation,
I'indicateur WiFi et I'écran resteront allumés, indiquant que la friteuse est en
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mode veille.

3. Retirez délicatement le récipient de la friteuse. Placez le panier dans le récipient

puis mettez les ingrédients dans le panier.

4. Faites glisser le récipient dans la friteuse.

Remarque: vous pouvez également assembler la poignée du panier directement
sur le récipient pour la friture sans panier. Pour cela, dévissez la vis située sur le
bras du panier pour le détacher de sa base et vissez-la sur le récipient.

Attention: Ne touchez pas I'intérieur du récipient ou du panier dans les 30
minutes aprés |'utilisation car ils deviennent trés chauds. Utilisez toujours la
poignée fournie pour tenir le récipient.

. Déterminez le temps et la température de cuisson requis selon les aliments a
frire (voir FONCTIONS PRINCIPALES).

. Certains aliments doivent étre remués a mi-cuisson. Pour les remuer, retirez le
récipient de la friteuse a I'aide de la poignée et remuez-le doucement. Ensuite,
remettez le récipient dans la friteuse.

La technologie a air rapide réchauffe instantanément I'intérieur de I'appareil.
Pour cette raison, retirez le récipient pendant le fonctionnement de I appareil
ne perturbe pas le processus de cuisson.

Attention: N'appuyez pas sur le bouton de déverrouillage de la poignée
lorsque vous remuez les aliments.

. Lorsque vous entendez le signal sonore de la minuterie, cela signifie 3ue le temps de
cuisson réglé est atteint. Utilisez la poignée pour retirer le récipient de I'appareil.

. Vérifiez si les aliments sont bien cuits. Si ce n'est pas le cas, glissez simplement
a nouveau le récipient dans I'appareil et réglez la minuterie pour quelques
minutes supplémentaires.

. Lorsque la cuisson est terminée, retirez le récipient de la friteuse et placez-le
sur une surface résistante a la chaleur. Ensuite, appuyez sur le bouton de
déverrouillage du panier et soulevez le panier hors du récipient. Videz le panier
dans un plat ou sur une assiette.

Attention: Ne retournez pas le panier avec le récipient toujours attaché, car tout
exces d'huile qui s'est accumulé au fond du récipient coulerait sur les aliments.

Prudence: Le récipient et les aliments seront trés chauds. Selon le type
d'aliment utilisé, de la vapeur peut s'échapper du récipient.

10. Lorsqu'une série d’ aliments est préte, la friteuse est instantanément préte
pour la cuisson d’ une nouvelle série.
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CONSEILS DE CUISSON

1. Les petites quantités d'aliments nécessitent généralement un temps de cuisson
un peu plus court que les plus grandes.

2. Remuer les aliments a mi-cuisson optimise le résultat final et peut aider a éviter
des aliments non frits.

3. Ajoutez de I'huile sur les pommes de terre fraiches pour un résultat croustillant.
Faites frire vos ingrédients quelques minutes aprés avoir ajouté I'huile.

4. Ne faites pas cuire des ingrédients extrémement gras tels que des saucisses
dans la friteuse a air.

5

. Les collations ﬂouvant étre cuites au four peuvent également étre cuites dans la
friteuse a air chaud.

. Utilisez de la pate préparée pour cuire rapidement et facilement des collations
fourrées. Lafpgte préparée nécessite également un temps de cuisson plus court
que la pate faite maison.

. Placez un plat a gratin ou un plat a four dans le panier de la friteuse si vous
souhaitez cuire un gateau ou une quiche ou si vous souhaitez faire frire des
ingrédients fragiles ou fourrés.

DEPANNAGE

Probleme Cause possible Solution
La friteuse ne L' appareil n' est pas Branchez la friteuse dans une prise
fonctionne pas. branché. murale mise a la terre.
Vous avez placé une quantité Placez de plus petites séries d’ aliments dans
excessive de nourriture dans le le panier. Les fritures de plus petites séries
Les aliments frits avec panier. sont plus uniformes.
la friteuse ne sont pas Vous avez choisi une Réglez la température sur la
cuits. température trop basse. température appropriée.
Le temps de cuisson est Réglez la minuterie sur le temps de
trop court. cuisson approprié.
Les glimerjts ne sont pas |  Certains aliments doivent étre Les aliments qui solnt (;quveras ou quiAse croiser)t
frits uniformément. remués a mi-cuisson. entre eux (comme les rltes)' oivent étre remués
durant la cuisson.
Les snacks frits ne sont | Vous utilisez des snacks pour la Utilisez des snacks pour four ou mettez dessus
pas croustillants. cuisson en friteuse traditionnelle. un petit peu d’ huile pour un résultat plus
croustillant.
Le récipient ne Il'y a trop de nourriture dans le La quantité de nourriture ne doit pas dépasser la
s' insére pas panier. marque « MAX ».
correctement dans la Le panier n" est pas bien Poussez le panier dans le récipient jusqu’ a ce
friteuse. positionné dans le récipient. que vous entendiez un clic.
En cuisant des aliments gras, une grande quantité
Vous préparez des d’ huile est accumulée dans le récipient de cuisson.
, ; L' huile produit de la fumée blanche et le récipient
De la fumée blanche aliments gras. P P

peut devenir plus chaud que d’ habitude. Cela ne

s’ échappe de la nuit pas a la friteuse ou au résultat final.

friteuse.
Le récipient de cuisson a encore La fumée blanche est provoquée par la graisse qui se
des résidus de graisse de réchauffe dans le récipient de cuisson. Assurez-vous de
I'_utilisation précédente. nettoyer le récipient apres chaque utilisation.
Vous n' utilisez pas le bon Utilisez des pommes de terre fraiches et assurez-vous
Les frites fraiches ne type de pommes de terre. qu’ elles conservent la fermeté pendant la cuisson.
sont pas frites - - - T
uniformément. Vous n' avez pas bien lavé les Lavez bien les pommes de terre pour éliminer
pommes de terre avant de les frire. I" amidon.
Assurez-vous de bien sécher les pommes de
) . Le croustillant des frites terre avant d’ ajouter de ' huile.
Les frites fraiches ne dépend de la quantité Coupez les pommes de terre en plus petits
sont pas croustillantes, e . 7 ;
. d'huile et d'eau dans les morceaux pour un résultat plus croustillant.
frites.

Ajoutez un petit peu plus d’ huile pour un
résultat plus croustillant.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

. Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisation.

. Retirez la fiche de la prise murale et laissez refroidir I'appareil avant de le
nettoyer.

Conseil: retirez le récipient de I'appareil pour aider la friteuse a refroidir plus
rapidement.

. Nettoyez le récipient et le panier avec de I'eau chaude, un peu de liquide
vaisselle et une éponge non abrasive.

Remarque: N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en métal ou de produits de
nettoyage abrasifs pour nettoyer le récipient et le panier, car cela pourrait
endommager le revétement antiadhésif.
Remarque: Si vous souhaitez nettoyer le panier au lave-vaisselle, détachez
d'abord la poignée. Une fois le panier nettoyé et completement sec, réinstallez
la poignée et serrez la vis pour la prochaine utilisation. Le récipient ne peut pas
étre lavé au lave-vaisselle.

. Essuyez I'extérieur de l'appareil avec un chiffon humide.

. Vous pouvez utiliser un liquide dégraissant pour éliminer toute saleté restante.
Conseil: Si des restes sont collés au panier ou au fond du récipient, remplissez

le récipient d'eau chaude avec un peu de liquide vaisselle. Placez le panier dans
le récipient et laissez tremper le tout pendant environ 10 minutes.

STOCKAGE

1.

Débranchez |'appareil et laissez-le refroidir complétement avant de le ranger.
Assurez-vous que toutes les piéces soient propres et seches.

Stockez I' appareil dans un endroit sec.

. Ne placez aucun objet lourd sur la friteuse pendant son stockage, cela pourrait
I'endommager.

. Le cordon d'alimentation peut étre enroulé sur le support a l'arriére de la
friteuse pour un rangement facile.

RECYCLAGE

En tant que fabricant responsable, nous nous soucions de I'environnement.
Pour cette raison, nous vous invitons a suivre la procédure d’ élimination
appropriée pour I’ appareil et les matériaux d’ emballage. Cela contribuera a
préserver les ressources naturelles et a garantir que celles-ci soient recyclées de
maniére a protéger la santé et I'environnement.

Vous devez éliminer cet appareil et son emballage conformément aux lois et
réglements en vigueur.

Puisqu’ ils contiennent des composants électroniques, I'appareil et ses
accessoires doivent étre éliminés séparément des ordures ménageéres lorsque
I'appareil atteint sa fin de vie.

Contactez votre autorité locale pour en savoir plus sur I'élimination et le recyclage.
L'appareil doit étre amené a votre point de collecte local pour recyclage.
Certains points de collecte acceptent les appareils gratuitement.

=

GARANTIE: 2 ANS
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IMPORTANTES INSTRUCOES DE =——
SEGURANCA

Ao usar aparelhos elétricos, sempre devem
ser seguidas as precaucoes basicas de
seguranca, incluindo o seguinte:

1.

w N

Leia todas as instrucdes. Verifique se a
voltagem indicada no afoarelho
corresponde a voltagem da rede local.

Nao toque em superficies quentes.

Para proteger contra choque elétrico, nao
mergulhe o cabo, os plugues ou a carcaca
gque contém componentes elétricos e
elementos de aguecimento em agua ou
enxague-0s com agua corrente.

A\ AVISO: Este aparelho elétrico possui uma
funcao de aquecimento. Superficies
diferentes das superficies funcionais
também podem atingir altas temperaturas.
Como as temperaturas sao percebidas de
forma diferente por pessoas diferentes, este
equipamento deve ser usado com
CUIDADO. Use apenas as alcas e as
superficies de aperto fornecidas para esse
fim para tocar no equipamento e use
protecao contra o calor, como luvas.
Superficies diferentes das superficies de
preensao pretendidas devem ter tempo
suficiente para esfriar antes de serem
tocadas.

. Desconecte o aparelho da tomada quando

nao estiver em uso e antes da limpeza.
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Deixe esfriar antes de ,orender ou
desmontar as pecas. O aparelho precisa de
aproximadamente 30 minutos para esfriar
para ser manuseado ou limpo com
seguranca. Para desconectar, gire qualquer
controle para 'OFF' e remova o plugue da
tomada.

. Se 0 cabo de alimentacao estiver

danificado, ele deve ser substituido pelo
fabricante, seu agente de servico ou
pessoas qualificadas da mesma forma para
evitar perigos.

7. O uso de acessorios nao é recomendado

© o

elo fabricante do aparelho e pode causar
erimentos.

Nao use o aparelho ao ar livre.

. Nao deixe o fio pendurado na borda da

mesa ou balcao, nem toque em superficies
quentes.

10.N&o coloque o aparelho em cima ou perto

de queimadores a gas ou elétricos quentes
ou em um forno aquecido.

11.Deve-se tomar muito cuidado ao mover um

aparelho contendo alimentos quentes.

12.Nao use o aparelho além do uso

pretendido.

13.Este aparelho pode ser usado por criancas

com 8 anos ou mais e pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou falta de experiéncia e
conhecimento se forem supervisionadas e
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tiverem recebido instrucdes sobre como
usa-lo com seguranca e entender os
Eerigos envolvidos. As criancas nao devem
rincar com o aparelho. As criancas nao

devem limpar ou realizar manutencao do
usuario, a menos que tenham mais de 8
anos e sejam supervisionadas.

14.Mantenha o aparelho e o fio fora do
alcance de criancas menores de 8 anos.

15.0s aparelhos ndao devem ser operados por
meio de um timer externo ou sistema de
controle remoto separado.

16.Coloque sempre os ingredientes a fritar no
cesto/panela de fritos e evite que estes entrem em
contacto com os elementos de aquecimento.

17.Nao cubra a entrada de ar e as aberturas
externas de ar enquanto o aparelho estiver
em operacao.

18.Nao encha a panela com dleo, pois isso
pode causar risco de incéndio.

19Nunca toque na parte interna do aparelho
enquanto estiver em operacao.

20Nao use o aparelho se houver algum dano
no plugue, no cabo de alimentacao ou em
outras partes. Nao tenha o cabo principal
fixo ou substituido por qualquer pessoa
nao autorizada para executar esses
procedimentos.

21Nao conecte o aparelho nem opere o painel
de controle com as maos molhadas.

22Nao coloque o aparelho contra uma parede
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ou contra outros aparelhos. Deixe pelo
menos 10 cm de espaco livre na parte
traseira e nas laterais, bem como acima do
aparelho.

23Nao deixe o aparelho sem vigilancia quando
estiver em funcionamento.

24.Durante a fritura de ar quente, o vapor
auente é liberado pelas aberturas de saida

e ar. Mantenha as maos e o rosto a uma

distancia segura do vapor e das aberturas de
saida de ar. Também tenha cuidado com o
vapor quente e o ar ao remover a panela do
aparelho. Quaisquer superficies acessiveis
podem ficar quentes durante o uso.

25.Desconecte imediatamente o aparelho se
houver fumo escura saindo dele. Espere que
ele pare de fumar antes de remover a panela
do aparelho.

26.5e o aparelho for utilizado indevidamente ou
para fins profissionais ou semiprofissionais,
ou nao for utilizado de acordo com as
instru¢cdes do manual do usuario, a garantia
se tornara invalida e poderemos recusar
qualquer responsabilidade por danos
causados.

27 Este aparelho deve ser usado em aplicagdes
domeésticas e similares, como:

- Areas de cozinha para funcionarios em lojas,
escritérios e outros ambientes de trabalho;

- casas de fazenda;
-Por clientes em hotéis, motéis e outros
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ambientes residenciais;

- Ambientes tipo cama e pequeno almoco

ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo No. S30201H92

Fonte de energia 220-240V ~ 50/60Hz
Consumo de energia 1900W

Dimensdes L416*W318*H346mm
Capacidade 7L

Frequéncia operacional 2400-2483.5MHz
Maximo transmitido 21dbm

As especificagdes e design estdo sujeitos a alteragdes sem aviso prévio.

VISAO GERAL DO PRODUTO

0 NOoOY LT WN =

. Cesto de fritura

. Recipiente

. Painel tatil

. Tampa de entrada de ar

. Tampa de saida de ar

. Bobina

. cabo de alimentacao

. Montagem da alca da cesta
9.

Parafusos

10. Braco do cesto
11. Base do brago do cesto

| 12. Botdo de liberacdo do

manipulo
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FUNCOES PRINCIPAIS
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1. BOTAO LIGA / DESLIGA

Depois que a fonte de alimentacdo estiver conectada, a campainha emitird um
som "DI", todos os indicadores irdo iluminar brevemente. Depois disso, apenas o
botao liga / desliga permanece iluminado e a tela sera exibida "Desligado”. Isso
indica que a fritadeira estd no modo de suspensao.

Coloque o aparelho no modo de espera: toque levemente no botao liga / desliga.
O visor mostrara a configuracdo padrdo de 200 °C, 18 minutos. Os outros botdes
de operagdo acenderdo ao mesmo tempo.

Iniciar o dispositivo: Depois de definir a hora e a temperatura, toque no botdo liga
/ desliga novamente para iniciar o dispositivo.

Desligue o dispositivo: toque no botdo liga / desliga durante o processo de fritura para
desligar o aparelho. A fritadeira para de funcionar e volta ao modo de suspensao.

2-7. BOTAO DE RECEITA

O botao de receita permite definir automaticamente as condi¢bes de cozimento
para sete opc¢des de alimentos populares. Depois de selecionado, o botéo
correspondente da receita piscara e a fritadeira serad ajustada no tempo e
temperatura padrao.

Nota: Essas configuragdes sdo as configuragdes padrdao. Como os ingredientes
diferem em origem, tamanho, forma e marca, ndo podemos predeterminar a
melhor configuracdo para todos os ingredientes. Pode aumentar ou diminuir o
tempo e a temperatura padrdo de acordo com a natureza de seus ingredientes
usando o botdo de controle de tempo / temperatura.

Items Ingredientes Temperatura predefinita (°C) Tempo padréo (minutos)
2 Bolo 160 30
3 Batatas 200 22
4 Camardo 180 15
5 Frango 200 22
6 Bife 180 15
7 Carne 180 20
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8. INDICADOR WIFI
9. INDICADOR DE CONTROLE DE TEMPERATURA
10. INDICADOR DE CONTROLE DO TEMPO

11. BOTOES DE CONTROLE DE TEMPERATURA

Os simbolos + e - aumentam ou diminuem a temperatura de cozinhar / manter
quente em 10 °C cada vez. Manter o botdo pressionado mudara rapidamente a
temperatura. O controle de temperatura varia de 80 °C -200 °C.

12. COZINHAR / MANTER OS BOTOES DE
CONTROLE DO TIMER QUENTE

Os simbolos + e - permitem aumentar ou diminuir o tempo de cozinhar / manter
guente (em incrementos de um minuto). Manter o botdo pressionado altera
rapidamente o tempo de cozimento. O intervalo de tempo é de 1 a 60 minutos.

13. INDICADOR DE TEMPERATURA

14. INDICADOR DE TEMPO
15. VISOR

16. INDICADOR DE VENTILADOR

Isso indica que o ventilador esta funcionando.

17. INDICADOR DE AQUECIMENTO

Isso indica que o elemento de aquecimento esta a funcionar.

18. MANTENHA O BOTAO QUENTE

Toque no botdo manter quente e inicie o dispositivo. A fritadeira funcionara no
modo manter quente e o botdo manter quente piscara. A configuracédo padrao é
80 °C, 60 minutos. Também pode ajustar o tempo e a temperatura de
aquecimento usando o botao de controle de tempo / temperatura.

ANTES DO PRIMEIRO USO

. Remova todos os materiais de embalagem.
. Limpe bem o cesto e a panela com agua quente, detergente e uma esponja nao abrasiva.
. Limpe a parte interna e externa do produto com um pano himido.

. Aviso: Na primeira utilizacao, a fritadeira pode emitir um leve odor. Este odor
nao é prejudicial e desaparecera apds alguns minutos. Isso é normal em muitos
aparelhos de aquecimento. Ndo afeta a seguranca do seu aparelho.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

1. Coloque a fritadeira em uma superficie estavel, horizontal e nivelada. Nao
coloque nada em cima da fritadeira, pois isso interrompera o fluxo de ar e
afetara os resultados.

2. Quando a energia estiver conectada, a fritadeira fara um som DI. A tela digital
acendera brevemente. Depois disso, apenas o botdo liga / desliga, o indicador

—_
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3.

WiFi e a tela permanecerdo iluminados. Isso indica que a fritadeira estd no
modo de suspensao.

Coloque a cesta na panela. Puxe cuidadosamente a panela da fritadeira para
fora da fritadeira. Coloque os ingredientes na cesta.

4. Deslize a panela da fritadeira de volta para a fritadeira.

Nota: Também pode montar a alca da cesta na panela diretamente para fritar
sem o uso da cesta (desaparafuse o parafuso no braco da cesta para soltar a
alca da cesta da base do braco da cesta e parafuse-a na panela.)

Cuidado: Nao toque no interior da panela ou cesto da fritadeira dentro de 30
minutos de uso, pois eles ficam muito quentes. Sempre use a alga fornecida
para segurar a panela.

. Determine o tempo de cozimento e a temperatura necessarios para os

ingredientes que estdo sendo fritos (consulte FUNCOES PRINCIPAIS).

. Alguns alimentos exigem agitacdo no meio do tempo de cozimento. Para agitar

os alimentos, retire a panela da fritadeira usando a alca e agite-a com cuidado.
Em seguida, deslize a panela de volta para a fritadeira. A tecnologia de ar
rapido pode reaquecer instantaneamente o ar dentro do aparelho. Como tal,
remover a panela do dispositivo durante o processo de fritura com ar quente
nao atrapalha o processo de cozimento.

Cuidado: Nao pressione o botao de liberacdo da alca durante a agitacao.

. Quando ouvir a campainha do timer, o tempo de cozimento ajustado foi

atingido. Use a alga para remover a panela do aparelho.

. Verifique se os alimentos estdo bem cozidos. Caso contrario, basta deslizar a

panela de volta para o aparelho e ajustar o temporizador por mais alguns minutos.

. Para remover alimentos (por exemplo, batatas fritas), retire a panela da

fritadeira e coloque-a em uma superficie resistente ao calor. Em seguida,
pressione o botdo de liberagdo do cesto e levante o cesto para fora da panela.
Esvazie a cesta em uma tigela ou em um prato.

Cuidado: Ndo vire a cesta de cabeca para baixo com a panela ainda acoplada a
ela, pois qualquer excesso de 6leo coletado na parte inferior da panela vazara
sobre os alimentos.

Cuidado: A panela e a comida estarao muito quentes. Dependendo do tipo de
alimento que cozinhou na fritadeira, o vapor pode escapar da panela.

10. Quando um lote de comida estiver pronto, a fritadeira de ar quente estara

instantaneamente pronta para cozinhar outro lote.
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DICAS DE COZINHA

1. Quantidades menores de comida geralmente requerem um tempo de
cozimento um pouco menor do que volumes maiores.

2. Agitar pequenas quantidades de comida na metade do tempo de cozimento otimiza
o resultado final e pode ajudar a evitar ingredientes fritos de maneira desigual.

3. Adicione um pouco de 6leo as batatas frescas para obter um resultado crocante.
Frite os ingredientes na fritadeira alguns minutos depois de adicionar o 6leo.

4. Ndo cozinhe ingredientes extremamente gordurosos, como salsichas, na fritadeira.
5. Qualquer lanche que possa ser cozido no forno também pode ser cozido na fritadeira.

6. Use massa pré-fabricada Eara cozinhar lanches recheados com rapidez e
facilidade. A massa pré-fabricada também requer um tempo de cozimento
menor do que a massa caseira.

7. Coloque uma assadeira ou forno no cesto da fritadeira se quiser assar um bolo

ou quiche ou se quiser fritar ingredientes frageis ou recheados.

SOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Possivel causa

Solucao

A fritadeira ndo funciona.

O aparelho néo esta
conectado.

Ligue a ficha a uma tomada de terra.

A comida néo é cozida
apos a operagao.

Havia muita comida na cesta.

Coloque pequenas quantidades de comida na cesta.
Quantidades menores séo fritas de maneira mais
uniforme.

A temperatura definida estava
muito baixa.

Coloque a chave de temperatura na configuragdo
de temperatura apropriada.

O tempo de cozimento foi muito
curto.

Defina o temporizador para o tempo de cozimento
necessario.

A comida frita de forma
irregular na fritadeira de
ar quente.

O tempo de cozimento foi
muito curto.

Os ingredientes que estdo em cima uns dos
outros (por exemplo, batatas fritas) precisam ser
sacudidos na metade do tempo de cozimento.

Lanches fritos ndo ficam
crocantes quando saem da
fritadeira.

Certos tipos de alimentos precisam
ser sacudidos na metade do tempo
de cozimento.

Use lanches no forno ou pincele levemente um
pouco de dleo sobre os lanches para obter um
resultado mais crocante.

N&o consigo deslizar a
panela corretamente no
aparelho.

Ha muita comida na cesta.

N&o encha a cesta além do indicador "MAX".

O cesto néo esta colocado
corretamente na panela.

Empurre a cesta para dentro da panela até ouvir um
clique.

A fumacga branca sai do
aparelho.

esta cozinhando ingredientes
gordurosos.

Quando frita ingredientes gordurosos na fritadeira,
uma grande quantidade de 6leo vaza na panela. O
6leo produz fumaca branca e a panela pode esquentar
mais do que o normal. Isso ndo afeta o aparelho nem
o resultado final do cozimento.

A panela contém residuos de
graxa de uso anterior.

A fumaga branca é causada pelo aquecimento
da graxa na panela. Certifique-se de limpar a
panela corretamente apds cada uso.

As batatas fritas frescas
sao fritas de forma
desigual na fritadeira de
ar quente.

ndo usou o tipo certo de batata.

Use batatas frescas e certifique-se de que elas
permanecam firmes durante a fritura.

nao enxaguou bem os palitos de
batata antes de frita-los.

Lave os palitos de batata adequadamente para
remover o amido da parte externa dos palitos.

As batatas fritas ndo
ficam crocantes quando
saem da fritadeira.

A crocancia das batatas fritas
depende da quantidade de 6leo
e agua nas batatas.

Seque os palitos de batata corretamente antes de
adicionar o dleo.

Corte pequenos palitos de batata para obter um
resultado mais crocante

Adicione um pouco mais de 6leo para obter um
resultado mais nitido.
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LIMPEZA E MANUTENCAO

1.
2.

Limpe o aparelho apds cada uso.

Remova o plugue da tomada e deixe o aparelho arrefecer antes de limpa-lo.

Dica: Remova a panela do aparelho para ajudar a fritadeira a arrefecer mais
rapidamente.

. Limpe a panela e o cesto com dgua quente, um pouco de detergente para a
louca e uma esponja ndo abrasiva.

Nota: Nao use utensilios de cozinha de metal ou materiais de limpeza
abrasivos para limpar a panela e o cesto de fritar, pois isso pode danificar o
revestimento antiaderente.

Nota: Se deseja limpar a cesta na maquina de lavar louca, primeiro desconecte
o componente da alca da base do brago da cesta. Depois que o cesto estiver
limpo e completamente seco, reinstale o conjunto da alca na base do braco do
cesto antes de apertar o parafuso para a préxima utilizagdo. A panela ndo pode
ser lavada na maquina de lavar louca.

. Limpe a parte externa do aparelho com um pano himido.
. pode usar liquido desengordurante para remover qualquer sujidade restante.

Dica: Se a sujidade estiver grudada no cesto ou no fundo da panela, encha a
panela com agua quente com um pouco de detergente. Coloque a cesta na
panela e deixe a panela e a cesta de molho por aproximadamente 10 minutos.

ARMAZENAMENTO

1.

Desconecte o aparelho e deixe arrefecer completamente antes de guardar.
Verifique se todas as pecas estdo limpas e secas.

Guarde a fritadeira em local seco.

. Nao coloque itens pesados sobre a fritadeira durante o armazenamento, pois
isso pode danifica-la.

. O cabo de alimentacdo pode ser enrolado na bobina na parte traseira da
fritadeira para facilitar o armazenamento.

DISPOSICAO

Como revendedor responsavel, nos preocupamos com o meio ambiente.

Portanto, recomendamos que siga os procedimentos corretos de descarte do
aparelho e de seus materiais de embalagem. Isso ajudara a conservar os recursos
naturais e garantir que esses itens sejam reciclados de maneira a proteger a satude
e o meio ambiente.

deve descartar o aparelho e sua embalagem de acordo com as leis e regulamentos
locais.

Como este aparelho contém componentes eletronicos, ele e seus acessorios devem
ser descartados separadamente do lixo doméstico quando chegar ao fim de sua
vida util.

Entre em contato com a autoridade local para saber mais sobre suas opcdes de
descarte e reciclagem.

O aparelho deve ser levado ao seu centro de reciclagem local. Alguns pontos de
coleta aceitam aparelhos gratuitamente.

=i

GARANTIA: 2 ANOS
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FONTOS BIZTONSAGI
ELOIRASOK

Az elektromos késziilékek hasznalata soran
mindig be kell tartani az alapveté biztonsagi
eléirasokat, beleértve a kovetkezoket:

1. Olvasson el minden utasitast. Ellenorizze,
hogy a késziléken feltiintetett fesziltség
egyezik-e a helyi haldzati fesziltséggel.

. Ne érintse meg a forro fellleteket.

. Az aramutes elkerulése érdekéeben a
hal6zati kabelt, a csatlakozot, vagy a
készllek barmelyik, elektromos alkatrészt
vagy fatéegységet tartalmazo részet ne
meritse vizbe és ne Oblitse folyoviz alatt.

4. AFIGYELEM: ez az elektromos keszuléek
fatoegyseget tartalmaz. A fitdegyseégen
kivil mas fellletek is er6sen
felmelegedhetnek. Mivel minden ember
masképp érzékeli a homeérseékletet, a
késziilékkel OVATOSAN kell banni. A
készuléket csak a fogantyuknal és a
megfogofelileteknél érintse meg, és
hasznaljon héveédo kesztyut. A
megfogofeliuleten kivili fellletek
lehdlésehez id6 kell, és csak utana szabad
megérinteni Oket.

5. A készuléket mindig csatlakoztassa le a
halozati feszlltsegrol, ha nincs
hasznalatban, vagy tisztitani szeretné. Az
alkatrészek levalasztasa vagy
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visszaillesztése elott hagyja lehulni a
készliléket. A készilék korulbelal 30 perc
alatt hdl le annyira, hogy biztonsagosan
kezelhetd vagy tisztithato legyen. Az
elektromos haldzatrol valo
lecsatlakoztataskor forditsa az , OFF”
helyzetbe barmelyik beallitast, majd hdzza
ki a csatlakozddugaszt a fali aljzatbdl.

6. Ha a késziilék csatlakozovezeteke megseértl,
akkor a veszélyek megel6zése érdekében a
gyartéval, a gyarto vevoszolgalataval, vagy
egy megfeleld szakképzettséggel
rendelkezd személlyel cseréltesse ki.

7. A gyarto nem javasolja kiegészitok
hasznalatat, mert ezek sérulést okozhatnak.

8. Ne hasznalja kiltéren a késziiléket.

9. Ne hagyja, hogy a haldzati kabel lelogjon az
asztal vagy a pult szélén, vagy forro
felilettel érintkezzen.

10.Ne helyezze forré gazégo vagy elektromos
fozolap kozelébe, illetve mikodo sutobe.

11.Forro élelmiszert tartalmazo késziléek
mozgatasa esetén rendkivil évatosan
jarjon el.

12.Ne hasznalja a késziiléket a rendeltetésétol
eltérd célokra.

13.Ezt a késziléket 8 évnél idosebb
gyermekek és csokkent fizikai, érzékszervi
vagy értelmi képességdu, illetve
tapasztalattal és tudassal nem rendelkezo
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szemeélyek is hasznalhatjak, amennyiben
feligyelik 6ket, vagy a készuleéek
biztonsagos hasznalatat ismertették és
megertették velik a veszélyeit. Gyermekek
nem jatszhatnak a készilékkel. Gyermekek
csak megfeleld feligyelet mellett
tisztithatjak vagy tarthatjak karban a
készuléket.

14.A 8 évesnél fiatalabb gyermekeket tartsa
tavol a készuléktdl, valamint annak
kabelétol.

15.A készuléket ne hasznalja kils6 id6zitovel
vagy kulon tavvezérlo rendszerrel.

16.A sUtni kivant hozzavaldkat mindig helyezze
a sutokosarba/-edénybe, és ligyeljen ram,
hogy ez ne érintkezzen a fltoelemekkel.

17.A késziulék mukodeése kozben ne fedje le a
levegObemeneti és -kimeneti nyilasokat.

18.Az edénybe ne dntson tul sok olajat, mert
ez tlzveszélyes.

19.MUkodés kozben ne érintse meg a
készllék belsejét.

20.Ne hasznalja a késziiléket, ha a haldzati
kabele, halozati dugasza vagy mas része
sérult. A keszuléek haldzati kabelét csak
ilyen munkara képesitett személy javithatja
vagy cserélheti.

21.Nedves kézzel ne csatlakoztassa a haldzati
feszlltsegre és ne Gizemeltesse a készliléket.
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22.A készulék ne érintkezzen a fallal vagy mas
késziilekkel. A készulék felett, a hatoldala és
az oldalai mellett hagyjon legalabb 10 cm
szabad helyet.

23.MUkodés kdzben ne hagyja felligyelet nélkdil
a készuléket.

24.A forrolevegds siités kézben forro goz
tavozik a levegdkimeneteken. Arcat és kezét
tartsa biztonsagos tavolsagban a goztol és a
levegOkimenetektol. Akkor is tigyeljen a forro
goOzre és levegdre, amikor az edényt kiveszi a
készulékbol. Hasznalat kézben a
megérintheto részek felforrosodhatnak.

25.Ha a készulekbol sotét flst tavozik, azonnal
csatlakoztassa le a haldzati feszultsegrodl. Az
edényt csak akkor vegye ki a készilékbdl, ha
a fustképzodés megszunt.

26.A készilék helytelen vagy kereskedelmi,
illetve fél-kereskedelmi célu, a jelen
utasitasoknak nem megfelel6 hasznalata
esetén a jotallas megszunhet, és a gyartd
minden felelésséget elharithat a keletkezett
karokkal kapcsolatban.

27.A készulék haztartasi, vagy ahhoz hasonlo
hasznalatra alkalmas, mint példaul:

- szemeélyzeti konyha uzletben, irodaban és mas
munkakornyezetben;

- vidéki hazban:;

- hotel, motel és mas lakoterileti jelleg
kdrnyezetben;
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- Bed and breakfast tipusu kornyezetben.

MUSZAKI ADATOK

Modellszam S30201H92

Tapfesziiltség 220-240V ~ 50/60Hz

Teljesitményfelvétel 1900 W

Méretek hossz: 416, szélesség:318,
magassag: 346 mm

Urtartalom 71

Mukodési frekvencia 2400-2483.5 MHz

Legnagyobb atviteli teljesitmény 21 dBm

A mUszaki adatok és a kialakitas el6zetes értesités nélkil valtozhatnak.

ATTEKINTES

1.SuUtdékosar

2.Edény

3.Erintépanel
4.Levegbbemenet fedele
5.Levegdkimenet fedele
6.Kabelfeltekerd

7.Halbzati kabel
8.Kosarfogantyu-szerelvény

9.Csavarok

10.Kosar karja
11.Kosarkar-régzité
12.Fogantyu kioldbgombja
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FO FUNKCIOK
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1. BEKAPCSOLO GOMB

A tadpegység csatlakoztatésa utan "DI" hangjelzés hallhato és az dsszes kijelzd
rovid iddre kigyullad. Ezt kdvetben csak a bekapcsoldgomb vilagit, és a kijelzén az
"OFF" felirat jelenik meg. Ez azt jelzi, hogy a légsiitd alvo tzemmaodban van.

A késziilék készenléti allapotba kapcsolasa: érintse meg a bekapcsolé gombot. A
kijelzd az alapértelmezett bedllitdst mutatja: 200 °C és 18 perc. A tobbi
kezel6gomb megvildgitasa is bekapcsolddik.

A készilék elinditasa: az id6 és a hémérséklet beallitadsa utén érintse meg a
bekapcsold gombot és a készilék Gzemelni kezd.

A késziilék kikapcsolasa: sités kdzben a bekapcsolé gombot megérintve a
késziilék leall. A készllék mikodése leall és visszatér az alvd lizemmodba.

2-7. RECEPT-GOMB

A recept-gombbal automatikusan beallithatja hét altalanosan kedvelt étel
elkészitését. A kivalasztott recept-gomb villog, a késziilék pedig beallitja a hozza
tartozo alapértelmezett id6t és hémérsékletet.

Megjegyzés: ezek a beallitdsok az alapértelmezett bedllitadsok. Mivel az
Osszetevok szarmazasi helye, mérete, alakja és markaja valtozhat, nem lehet elére
meghatarozni a minden Osszetevdre vonatkozdan legjobb beallitast. Az id6- és
hémérsékletbeallito gombbal az 6sszetevéknek megfeleléen megvaltoztathatja az
alapértelmezett id6t és hdmérsékletet.

Iltems Osszetevd Alapértelmezett hémérséklet (°C) Alapértelmezett id6 (perc)
2 Torta 160 30
3 Burgonya 200 22
4 Garnélarak 180 15
5 Csirke 200 22
6 Steak 180 15
7 Huas 180 20
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8. WIFI-JELZO
9. HOMERSEKLET-BEALLITO JELZOFENYE
10.IDOBEALLITO JELZOFENYE

11.HOMERSEKLETBEALLITO GOMBOK

A + és — gomb minden megnyomasra 10 °C-kal néveli vagy csokkenti a
sttési/melegen tartasi hémérsékletet. A gombot nyomva tartva a hémérséklet
gyorsan valtozik. A hémérséklet 80 °C és 200 °C kdzott szabalyozhaté.

12.IDOBEALLITO GOMBOK

A + és — gombbal a sttési/melegen tartasi idot egy perces |épésekben lehet
névelni vagy csokkenteni. A gombot nyomva tartva a sttési idé gyorsan valtozik.
Az id6 1 és 60 perc kozott allithato.

13.HOMERSEKLETKIJELZO
14.IDOKIJELZO

15.KLJELZO

16.VENTILATOR-KIJELZO
Azt jelzi, hogy a ventilator mkaodik.

17.FUTESJELZO

Azt jelzi, hogy a futéegység mikaodik.

18.MELEGEN TARTAS GOMB

A készilék elinditdsahoz tartsa nyomva a melegen tartds gombot. A készilék
melegen tartas izemmoddban kezd mikodni, és a melegen tartds gomb villog. Az
alapértelmezett beallitas: 80 °C, 60 perc. A melegen tartas idejét és hémérsékletét
az id6- és hdmérsékletbeallit6 gombbal mddositani lehet.

A HASZNALATBA VETEL ELOTT

1.Tavolitson el minden csomagolbanyagot.

2.Meleg vizzel, mosogatészerrel és nem surold szivaccsal tisztitsa meg az edényt
és a sitékosarat.

3.Nedves ruhaval torolje at a készllék belsejét és kiilsejét.

4 Figyelem: az elsé bekapcsolas utan a késziilék enyhe szagot bocsathat ki. Ez a
szag nem karos, és par perc mulva eltlnik. Ez a jelenség minden fatékésziilék
esetében normalis. Nem befolyasolja a késziilék biztonsagat.

HASZNALATI ELOIRASOK

1.A stét stabil, vizszintes és sik fellileten helyezze el. Ne tegyen semmit a
készllék tetejére, mert ekkor megszakad a levegd aramlasa, és ez befolyasolja a
sttés eredményét.

2. Az dramforras csatlakoztatasakor a |égkeveréses siité DI hangot ad. A digitalis
képernyé rovid idére felvillan. Ezt kdvetéen csak a bekapcsolégomb, a
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WiFi-kijelz6 és a kijelz6 fog vilagitani. Ez azt jelzi, hogy a légkeveréses siité alvd
tizemmaddban van.

3.A kosarat tegye az edénybe. Az edényt 6vatosan hlzza ki a késziilékbdl. Az
Osszetevoket tegye a kosarba.

4. Az edényt tolja vissza a késziilékbe.

Megjegyzés: a kosar fogantyujat kozvetlenil az edényre is erésitheti, a koséar
hasznalata nélkil (csavarozza ki a fogantyu csavarjat, vegye le a fogantyut a
kosarrol, és csavarozza az edényre).

Vigyazat: a készllék hasznalatanak befejezése utan 30 percig ne érintse meg
az edény vagy a kosar belsejét, mert ezek nagyon forrék. Az edény
mozgatasahoz mindig a mellékelt fogantyut hasznélja.

5.Hatarozza meg a felhasznalt §sszetevdk szamara sziikséges sutési idét és
hémérsékletet (Iasd: FO FUNKCIOK).

6.Néhany élelmiszer esetén a sutési idod felénél meg kell razni az edényt. Ehhez a
fogantyU hasznalataval hizza ki az edényt a késziilékbdl, és finoman razza meg.
Ezutan tolja vissza az edényt a készillékbe. A gyors levegéforgatasos
technoldgia gyorsan ismét felmelegiti a készllék belsejének levegdjét. Ezért a
sutési folyamatot nem zavarja meg, ha kézben kivesszik az edényt.

Vigyazat: razas kozben ne nyomja meg a fogantyu kiolddbgombijat.
7.Az id6zit6 hangjelzése azt jelenti, hogy a beallitott stitési id6 lejart. A fogantyut
hasznalva vegye ki az edényt a készllekbdl.

8.Ellendrizze, hogy az étel atsult-e. Ha nem, eggszer(jen tolja vissza az edényt és
az az iddzitén allitson be néhany percnyi tovabbi sttést.

9.Az étel (pl. sult krumpli) eltdvolitdsdhoz huzza ki az edényt a késziilékbdl és
helyezze héallé fellletre. Ezutan nyomja meg a kosarkioldé6 gombot és a
kosarat emelje ki az edénybdl. A kosar tartalmat Uritse ki egy talba vagy
tanyérra.
Vigyazat: Ne forditsa fejjel lefelé a kosarat, ha az még az edényben van, mert
az edény aljan esetleg 6sszegyllt olaj az ételre folyhat.

Vigyazat: az edény és az étel nagyon forrd. A forrélevegds stitében sitott
élelmiszer tipusatdl fliggden géz tavozhat az edénybdl.

10.Ha egy adag étel elkésziilt, a forrélevegds siité azonnal készen all a kdvetkezd
adag megsutésére.
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SUTESI TANACSOK

1.Kisebb mennyiségl élelmiszerhez kissé révidebb sttési id6t hasznaljon, mint a
nagyobb mennyiség(ihoz.

2.Ha kisebb mennyiségi élelmiszert a siitési id6 felénél megrazza, akkor az
eredmény jobb lesz, és az egyenetlen siitést is megakadalyozza.

3.Ha a nyers burgonyahoz kevés olajat ad, az eredmény ropogos lesz. Az
OsszetevOk siitéset par perccel az olaj hozzdadasa utan kezdje meg.

4.A forrélevegds siitében ne siisson nagyon zsiros ételeket, példaul kolbaszt.

5.Minden ételt, amit sitében lehet sitni, a forrélevegds siitében is meg lehet
sutni.

6.A toltott ételek gyors és egyszerl sutéséhez hasznaljon eléregyartott tésztat. Az
eléregyartott tészta siitési ideje rovidebb, mint a hazilag készitett tésztaé.

7.Torta/pite stitéséhez, vagy torékeny/toltott ételekhez hasznaljon stitéedényt
vagy tortaformat a kosarban.

HIBABEHATAROLAS

Probléma Lehetséges ok Megoldas

A forrélevegds siité nem A késziilék nem csatlakozik a A hélézati csatlakozét dugja egy foldelt

mukédik. halozati fesziltségre. haldzati csatlakozdba.
Tegyen kevesebb élelmiszert a kosarba. A kisebb
Tul sok élelmiszer volt a kosarban. mennyiség egyenletesebben sl meg.

A siitési id6 letelte utan — — ~

az étel nem siilt meg. A beallitott hdmérséklet tul kicsi A beéllitbgombokkal allitson be megfelelé
volt. hémérsékletet.

A siitési id6 tul révid volt. Az id6zit6t allitsa a szlkséges sutési idore.

Az étel nem . . ., . A fellil, vagy egymason elhelyezked6
egyenletesen siilt meg a B!'zqny%s”tlfpr,sullelelmlskze”relgetg dsszetevéket (pl. burgonya) a siitési id6 felénél
orrolevegbs sitdben. siitési id6 felénél meg kell razni. meg kell razni.
A silt snackek nem | Olyan snacket hasznalt, amit Siitében siithetd snackeket hasznéljon, vagy
ropogosak a siités végén. | hagyomanyos olajsiitében kell siitni. ecsetelje meg a tetejiiket olajjal, hogy
ropogosabbak legyenek.
Nem lehet megfelelden Tul sok élelmiszer van a kosarban. Akosarba he'yezﬁt etfellm:gg‘{'zsﬁ%:t“e haladja meg a

betolni az edényt a

késziilékbe. A kosar nem megfeleléen helyezkedik e

| A kosarat kattanasig nyomja bele az edénybe.
az edényben.

Ha a késziilékben zsiros Gsszetevoket sut, akkor nagy
mennyiségU zsir vagy olaj kertil az edénybe. Ez fehér

Zsiros dsszetevoket siit. flistot eredményez, és az edény a szokasosnal jobban
Fehér fiist tavozik a felmelegedhet. A jelenség nincs hatassal a késziilékre
késziilékbdl. és a slités végeredményére.
Az edényben zsir vagy olaj maradt Az edényben felmelegedé zsir vagy olaj fehér
az el6z6 sutés utan. flistét okoz. Minden hasznalat utan megfeleléen
tisztitsa meg az edényt.
A friss étel nem Nem a megfeleld tipusi burgonyat Hasznaljon friss burgonyat, és gondoskodjon
egyenletesen stilt meg a hasznalta. réla, hogy a siités kézben ne mozogjanak.
forrlevegds stitSben. A stités elétt nem oblitette le A burgonyahasabokat megfelelden le kell 8bliteni, hogy

megfeleléen a burgonyahaséabokat. a kulsejukon talalhaté keményité ne maradjon rajtuk.

Az olaj hozzaadasa el6tt megfelel6en széritsa meg a

. - , burgonyahasabokat.
A slilt burgonya nem A ropogossag az olaj és a viz

ropogos a siités végén. mennyiségétd| fligg. A ropogosabb eredmény eléréséhez vagjon
kisebb burgonyahasabokat.

A ropogosabb eredmény érdekében adjon hozza
kissé tobb olajat.
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2.HUzza ki a csatlakozdt a halozati aljzatbdl, és a tisztitas elétt hagyja lehdlini a
késziiléket.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1.Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket.

Tanacs: a gyorsabb lehlés érdekében vegye ki az edényt a készilékbdl.

3.Az edényt és a kosarat meleg vizzel, kevés mosogatdszerrel és nem surolé
szivaccsal tisztitsa meg.

Megjegyzés: az edény és a kosar tisztitdsdhoz ne hasznaljon fémbdl készilt
eszkozt vagy suroldszert, mert ezek megsérthetik a tapadasmentes bevonatot.

Megjegyzés: ha a kosarat mosogatdgépben tisztitja, elézéleg vegye le réla a
fogantyut. A kosar megtisztitasa és teljes megszaradasa utan, a kovetkezé
hasznalat el6tt tegye vissza a fogantyUt a kosarra és hizza meg a csavart. Az
edényt nem lehet mosogatégépbe tenni.

4.A késziilék kiilsejét nedves ruhaval tordlje le.
5.A maradék szennyezédés eltavolitasahoz zsiroldd folyadékot lehet hasznalni.

Tanacs: Ha a kosaron vagy az edény aljan szennyezédés maradt, téltse meg az
edényt meleg, mosogatdszeres vizzel. A kosarat tegye az edénybe, és hagyja
azni kb. 10 percig.

1.A tarolas el6tt csatlakoztassa le a késziiléket a haldzati fesziiltségrél és hagyja

teljesen leh(lni. Minden alkatrész legyen tiszta és teljesen szaraz. A
forrolevegés siitét szaraz helyen térolja.

2.A tarolas soran ne helyezzen nehéz targyat a forrolevegds siitd tetejére, mert
ezzel megrongalhatja.

3.A halozati kabelt tarolaskor a kabelfeltekerére lehet feltekerni.

HULLADEKKEZELES

Felelés viszonteladoként nagy gondot forditunk a kérnyezetre.

Ezért arra biztatjuk Ont, hogy a késziilék és a cscomagoléanyagok hulladékkezelését
a megfelel6 eljarasokkal végezze. Ezzel segit a természeti er6forrasok
megdbrzésében, és biztositja, hogy az igy kezelt hulladék ne karositsa az emberi
egészséget és a kornyezetet.

A készulék és a csomagoldanyagok hulladékkezelését a helyi torvényeknek és
eldirdsoknak megfeleléen kell végezni.

Mivel a késziilék elektronikus alkatrészeket tartalmaz, a forrélevegés siité és
tartozékainak hulladékkezelését a haztartasi hulladéktdl elkiilonitve kell végezni.

A hulladékkezelési és Gjrahasznositasi lehetéségekrél érdeklédjon a helyi
hatosagnal.

A készuléket a helyi Gjrahasznositasi kozpontban kell leadni. Egyes gyujtéhelyeken
dijmentesen befogadjak a késziléket.

I

JOTALLAS: KET EV
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY —

Pri pouzivani elektrickych spotrebicov je
potrebné vzdy dodrziavat nasledujice
preventivne bezpecnostné pokyny:

1.Precitajte si vsetky pokyny.Skontrolujte, Ci
napatie uvedeneé na spotrebici zodpoveda
napatiu miestnej elektrickej siete.
2.Nedotykajte sa horucich casti.

3.V ramci ochrany pred urazom elektrickym
priudom, neponarajte kabel, zastrcku ani
ziadny kryt, ktory obsahuje elektricke
komponenty a vykurovacie telesa do vody,
ani ich neoplachujte pod teclicou vodou.

4.4/ UPOZORNENIE: Tento elektricky spotrebic
obsahuje funkciu ohrevu.Ilné povrchy ako
funkcné povrchy mozu tiez dosahovat vysoke
teploty.Kedze teploty vnimaju r6zni ludia
odlisne, toto zariadenie sa musi pouzivat
POZORNE.Na dotykanie sa zariadenia
pouzivajte poskytnute rukovate a uchopové
plochy a pouzivajte tepelnt ochranu, ako su
rukavice.lnym povrchom, ako su povrchy
urcené na uchopenie, sa musi pred dotykom
poskytnut dostatocny cas na vychladnutie

5.Ked' spotrebic nepouzivate, a aj pred cistenim,
odpojte ho zo zasuvky.Pred pripojenim alebo
odpojenim casti ho nechajte
vychladnut.Spotrebic potrebuje priblizne 30
minut na vychladnutie, aby sa s nim dalo
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bezpecne manipulovat alebo ho cistit.Ak
chcete spotrebic odpojit, otocte lubovalny
ovladac do polohy ,OFF “ (VYPNUTE) a
potom vytlahnlte zastrcku zo zasuvky
6.Ak je napajaci kabel poskodeny, musi byt
vymeneny vyrobcom alebo servisnym
zastupcom, pripadne podobne kvalifikovanymi
osobami, aby sa predislo rizikam.
7.Pouzitie prislusenstva neodporuca vyrobca
spotrebica a moze spbsobit zranenie.
8.SpotrebiC nepouzivajte v exteriéri.
9.Nedovolte, aby kabel visel cez okraj stola
alebo pultu ani sa nedostal do kontaktu s
horucimi povrchmi.

10.Spotrebic neumiestnujte na horuci plynovy
alebo elektricky horak alebo do jeho blizkosti
ani do vyhriatej rary.

11.Pri premiestnovani spotrebica, ktory obsahuje
horuce potraviny, musite byt mimoriadne
opatrni.

12.Spotrebic nepouzivajte inak, ako na ucely, na
ktore je urceny.

13.Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti vo veku
osem rokov a starsie a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom,
rozumeju moznym rizikam a dostali pokyny,
ako aby ste ho bezpecne pouzivali.Deti sa
nesmu hrat so spotrebicom.Deti by nemali

SK-92



cistit' ani vykonavat uzivatelsku udrzbu, pokial
nie su pod primeranym dozorom.

14.Spotrebic a kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladsich ako osem rokov.

15.Spotrebic nie je urceny na pouzivanie s
externym casovacom ani samostatnym
systémom dialkového ovladania.

16.Suroviny na vyprazanie vzdy vlozte do kosika
na vyprazanie/hrnca a zabrante ich kontaktu
s ohrievacimi prvkami.

17 Nezakryvajte vstupy a vystupy vzduchu, ked' je
spotrebic v prevadzke.

18.Neplnte hrniec prilis velkym mnozstvom oleja,
pretoze to moze spdsobit poziar.

19.Nikdy sa nedotykajte vnutornych casti
spotrebica, ked' je v prevadzke.

20.Spotrebic nepouzivajte, ak je poskodena
zastrcka, sietovy kabel alebo iné casti.Hlavny
napajaci kabel by nemala pripevnovat ani
vymienat osoba, ktora nie je opravnena
vykonavat takéto postupy.

21.SpotrebicC nezapajajte ani neobsluhujte
ovladaci panel mokrymi rukami.

22.Neumiestnujte spotrebic k stene ani do
kontaktu s inymi spotrebi¢mi.Ponechajte
aspon 10 cm volného miesta nad a na zadnej
strane a po stranach spotrebica.

23.Pocas pouzivania nikdy nenechavajte
spotrebic bez dozoru.
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24.PocCas smazenia horucim vzduchom sa cez
vystupy vzduchu uvolnuje horuca
para.Uchovavajte ruky a tvar v bezpecnej
vzdialenosti od pary a vyvodov.Pri vyberani
hrnca zo spotrebica davajte pozor aj na horucu
paru a vzduch.Vsetky pristupné povrchy sa
mozu pocas pouzwanla zohriat.
25.Ak zo spotrebica zacne vychadzat tmavy dym,
okamzite ho odpojte.Pred vybratim hrnca zo
spotrebica pockajte, kym prestane dymit.
26.Ak sa spotrebic pouziva nespravne alebo na
komercné alebo polokomercné ucely, alebo sa
nepouziva v sulade s tymito pokynmi, zaruka
straca platnost a vyrobca moéze odmietnut
akukolvek zodpovednost za spdsobené skody.
27.Tento spotrebic je urceny na pouzitie v
domacnosti a podobnych pouzitiach,
napriklad:
ekuchynskym personalom v obchodoch,
kancelariach a na dalsich pracoviskach;

*na farmach;

sklientmi v hotelovych, motelovych a iné
ubytovacich zariadeniach;

ev.zariadeniach poskytujucich noclah s
ranajkami.
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TECHNICKE UDAJE

S30201H92

Cislo modelu
Elektrické napajanie
Spotreba energie
Rozmery

Objem

Prevadzkova frekvencia

Maximalny prenos

220-240 V ~, 50/60 Hz
1900 W

D416 * $318 * V346 mm
7 litrov
2400-2483,5MHz

21dBm

Specifikacie a dizajn sa mézu zmenit bez upozornenia.

OPIS SPOTREBICA

1.Fritovaci kos

2.Hrniec

3.Dotykovy panel

4.Veko privodu vzduchu
5.Veko vyvodu vzduchu
6.Cievka

7.Napajaci kabel
8.Zostava drzadla kosa
9.Skrutky

10.Rameno kosa
11.Zakladna ramena kosa
12.Tlacidlo na uvolnenie drzadla
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HLAVNE FUNKCIE
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1.TLACIDLO VYPINACA

Po pripojeni napajacieho zdroja bzuciak vyda zvuk, vsetky indikatory sa kratko
rozsvietia.Potom zostane svietit iba tlacidlo napajania a na displeji sa zobrazi
,OFF " (VYPNUTE).To znamena, ze teplovzdusna fritéza je v rezime spanku.

Uvedenie spotrebica do pohotovostného rezimu: Zlahka stlacte tlacidlo
vypinaca.Na displeji sa zobrazi predvolené nastavenie 200 °C, 18 minut.Sucasne sa
rozsvietia ostatné ovladacie tlacidla.

Spustenie zariadenia: Po nastaveni ¢asu a teploty znova stlacte vypinac, ¢im
spustite zariadenie.

Vypnutie zariadenia: Stlacte vypina¢ pocas procesu fritovania, ¢im spotrebic
vypnete.Fritéza prestane pracovat a vrati sa do rezimu spanku

2-7.TLACIDLO RECEPT

Tlacidlo receptu vam umoznuje automaticky nastavit podmienky varenia pre
sedem oblUbenych jedal.Po vybere bude prislusné tlacidlo receptu blikat a fritéza
sa nastavi na predvoleny cas a teplotu.

Poznamka: Tieto nastavenia su predvolené.Kedze ingrediencie sa liSia pdvodom,
velkostou, tvarom a znackou, nemo6zeme vopred urcit najlepsSie nastavenie pre
vsetky ingrediencie.Predvoleny cas a teplotu mozete zvysit alebo znizit podla
povahy vasich ingrediencii pomocou tlacidla ovladania casu/teploty.

Polozky | Ingrediencie Predvolena teplota (°C) Prednastaveny cas (minuty)
2 Kolac 160 30
3 Zemiaky 200 22
4 Krevety 180 15
5 Kura 200 22
6 Steak 180 15
7 Méso 180 20
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8.INDIKATOR WI-FI
9.INDIKATOR OVLADANIA TEPLOTY
10.INDIKATOR OVLADANIA CASU

11.TLACIDLA OVLADANIA TEPLOTY

Symboly + a - zvysuju alebo znizuju teplotu varenia/udrziavania teploty zakazdym
o 10 ° C.Podrzanim tlacidla sa teplota meni rychlo.Teplotny rozsaj je od 80 ° C do
200 °C.

12.TLACIDLA OVLADANIA CASOVACA

Symboly + a - vdm umoznuju zvysit alebo znizit ¢as varenia/udrziavania tepla (v

jednominutovych prirastkoch).Podrzanim tlac¢idla sa doba varenia meni
rychlo.Rozsah casovaca je 1 — 60 minut.

To znamen4, Ze ventilator je v prevadzke.

17.INDIKATOR OHREVU

To znamen4, Ze vyhrevné teleso je v prevadzke.

18.TLACIDLO UDRZIAVANIA TEPLOTY

Stlacte tlacidlo udrziavania teploty a spustite zariadenie.Fritéza bude fungovat v
rezime udrziavania teploty a tlacidlo udrziavania teploty bude blikat.Predvolené
nastavenie je 80 ° C, 60 minut.Cas a teplotu udrziavania teploty mozete upravit aj
pomocou tlacidla ovlddania casu/teploty.

PRED PRVYM POUZITIM

1.0dstrante vsetky obalové materialy.

2.Vycistite koS a hrniec dokladne hortcou vodou, Cistiacim prostriedkom a
neabrazivnou Spongiou.

3.Utrite vnatornu a vonkajsiu stranu vyrobku vihkou handri¢kou.
4.Upozornenie: Pri prvom pouziti moéze z fritézy vychadzat mierny zadpach.Tento
zapach nie je skodlivy a po niekolkych mindtach zmizne.Pri mnohych

vyhrevnych spotrebicoch je to normalne.Neméa to vplyv na bezpecnost
spotrebica.

PREVADZKOVE POKYNY

1.Umiestnite fritézu na stabilny, vodorovny a rovny podklad.Na fritézu nic
nedéavajte, pretoze to narusi pradenie vzduchu a ovplyvni vysledky.

2.Po pripojeni napajania vzduchova fritéza vyda zvuk.Digitalna obrazovka kratko
zasvieti.Potom zostane svietit len tlacidlo vypinaca, indikator Wi-Fi a displej.To
znamena, ze teplovzdusna fritéza je v rezime spanku.
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3.Vlozte kés do hrnca.Opatrne vytiahnite hrniec z fritézy.Vlozte do kosa prisady.
4.Nasunte hrniec fritézy naspat do teplovzdusnej fritézy.

Poznamka: Drzadlo koSa mdzete namontovat aj priamo na hrniec na vyprazanie
bez pouzitia kosa (odskrutkujte skrutku na ramene kosa, aby ste oddelili drzadlo
kosa od zakladne ramena kosa a priskrutkujte ho k hrncu.)

Pozor: Nedotykajte sa vnutrajska hrnca ani kosa do 30 minut od pouzivania,
pretoze su velmi hortce.Na drzanie hrnca vzdy pouzivajte drzadlo.

5.Stanovte pozadovany cas varenia a teplotu pre vyprazané suroviny (pozrite
KLUCOVE VLASTNOSTI).

6.Niektoré potraviny vyzaduju potrasenie v polovici doby varenia.Ak chcete jedlo
zatriast, vytiahnite hrniec z fritézy pomocou drzadla a jemne nim zatraste.Potom
ho zasunte naspat do fritézy.Technoldgia Rapid Air dokaze okamzite zohriat
vzduch vo vnutri spotrebica.Vytiahnutie hrnca zo zariadenia pocas procesu
smazenia horicim vzduchom teda nenarusi proces varenia.

Pozor: Pocas trasenia nestlacajte tlacidlo na uvolnenie drzadla.

7.Ked zacujete bzuciak ¢asovaca, nastaveny cas varenia bol dosiahnuty.Pomocou
drzadla vytiahnite hrniec zo spotrebica.

8.Skontrolujtem ¢i je jedlo poriadne uvarené.Ak nie je, jednoducho zasunte hrniec
spat do spotrebica a nastavte casovac na niekolko dalSich minut.

9.Ak chcete vybrat jedlo (napr.hranolky), vytiahnite hrniec z teplovzdusnej fritézy a
polozte ho na tepelne odolny povrch.Potom stlacte tlacidlo na uvolnenie kosa a
vytiahnite koS z hrnca.Vyprazdnite k6s do misy alebo na tanier.

Pozor: Neprevracajte k6s hore dnom, ked'fe na nom stale pripevneny hrniec,
pretoze prebytocny olej, ktory sa nahromadil na dne hrnca, vytecie na jedlo.

Pozor: Hrniec a jedlo budd velmi horuce.V zavislosti od typu jedla, ktoré ste
varili v teplovzdusnej fritéze, mdze z hrnca unikat para.

10.Ked je jedna varka jedla hotova, teplovzdusna fritéza je okamzite pripravena na
varenie daldej varky.
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TIPY K VARENIU

1.Mensie mnoZstva potravin zvycajne vyzaduju o nieco kratsi ¢as varenia ako
vacsie objemy.

2.Pretrasenie mensieho mnozstva jedla v polovici doby varenia optimalizuje
konecny vysledok a méze pomoct zabranit nerovnomerne vyprazanym
ingredienciam.

3.Pre chrumkavy vysledok pridajte do Cerstvych zemiakov trochu oleja.Suroviny
smazte v teplovzdusnej fritéze niekolko minut po pridani oleja.

4.V teplovzdusnej fritéze nepripravujte extrémne mastné suroviny, ako su klobasy.

5.%6\'kékol'vek obcerstvenie, ktoré sa da varit v rire, sa da varit aj v teplovzdusnej
riteze.

6.Pouzite vopred pripravené cesto na rychle a jednoduché varenie plnenych
jedal.Vopred pripravené cesto si vyzaduje aj kratsi cas varenia ako domace
cesto.

7.Ak chcete upiect kolac alebo quiche, alebo ak chcete vyprazat krehké i plnené suroviny,
vloZte do kosa teplovzdusne;j fritézy formu na pecenie alebo nadobu na pecenie.

RIESENIE PROBLEMOV

Problém Mozna Pricina Riesenie
Teplovzdusna fritéza Spotrebic nie je zapojeny. Zapojte zastrcku napajacieho kabla do
nefunguije. elektrickej zasuvky.
V kosi bolo prili$ vela jedla. Vkladajte do kosa mensie mnozstva jedla.Mensie

mnoZstva sa vypréazaju rovnomernejsie.
Po poutziti nie je jedlo

uvarené. Je nastavena prilis nizka teplota. Nastavte tlacidlo teploty na prislusné nastavenie
teploty.
Doba varenia bola prili$ kratka. Nastavte casovac na potrebnut dobu varenia.
Jedlo sa v teplovzdusnej Urité druhy potravin je potrebné Ingrediencie, ktoré lezia na sebe alebo cez seba
fritéze vyprazalo v polovici doby varenia pretriast. (naprhranolceky), je potrebné v polovici doby
nerovnomerne. varenia pretrepat.
Vypréazané pochutiny nie s Pouzili ste typ pochutin, ktoré by sa Pre chrumkavejsi vysledok pouzite pochutiny do
chrumkave, ked vyjdi z mali varit v tradicnej fritéze. rary alebo pochutiny jemne potrite trochou oleja.
teplovzdusnej fritézy.
Nemdzem spravne V kosi je prilis vela jedla. Neplrite kés nad znacku ,MAX “.
zasunGt hrniec do PY .
spotrebica. K82 nie je v hmi viozeny sprévne. Zatlacte k6s dole do hrnca, kym nebudete pocut

cvaknutie.

Ked'v teplovzdusnej fritéze vyprazate mastné suroviny,
do hrnca vytecie velké mnozstvo oleja.Olej vytvara

Varite mastné prisady. biely dym a hrniec sa moze zahriat viac ako
7o spotrebica vychadza biely zvycajne.Nema to vplyv na spotrebic ani na konecny
dym. vysledok varenia.
Hrniec obsahuje zvysky mastnoty z Biely dym vzniké zahrievanim mastnoty v hrnci.Po
predchadzajuceho pouzitia. kazdom pouZiti sa uistite, Ze ste hrniec riadne
vycistili.
Cerstvé hranolceky sa v Nepouzivate spravny typ zemiakov. Pouzite Cerstvé zemiaky a uistite sa, Ze pocas
teplovzdusne;j fritéze vyprazania zostanu pevne.
Vyprazaju Zemiakové tycinky ste pred vyprazanim |  Zemiakové tycinky riadne oplachnite, aby ste z nich
nerovhomerne. poriadne neoplachli. odstrénili $krob z vonkajsej strany.
Pred pridanim oleja sa uistite, Ze ste zemiakové tycinky
M , . X . L spravne vysusili.
Cerstvé hranolceky nie Chrumkavost hranolcekov zavisi
st chrumkavé, ked vyjda od mnozstva oleja a vody v Nakrajajte mensie zemiakové tycinky, aby bol
z teplovzdusnej fritézy. hranol¢ekoch. vysledok chrumkavejsi.

Pre chrumkavejsi vysledok pridajte trochu viac
oleja.
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CISTENIE A UDRZBA
1.Spotrebic vycistite po kazdom pouziti.

2.Vytiahnite zastrcku z elektrickej zadsuvky a pred cistenim nechajte spotrebic
vychladnut.
Tip: Vytiahnite hrniec zo spotrebica, aby mohla teplovzdusna fritéza rychlejsie
vychladnut.

3.Vycistite hrniec a kés hordcou vodou, trochou saponatu a neabrazivnou
Spongiou.
Poznamka: Na cistenie hrnca a kosa na vyprazanie nepouzivajte kovové
kuchynské nacinie ani abrazivne Cistiace prostriedky, pretoze to méze poskodit
neprilnavy povlak.
Poznamka: Ak chcete umyvat koS v umyvacke riadu, najskor odpojte ¢ast s
drzadlom od zadkladne ramena kosa.Po vycisteni a Uplnom vyschnuti kosa
nainstalujte zostavu drzadla spat na zakladnu ramena kosa a zatiahnite skrutku
na dalSie pouzitie.Hrniec nie je mozné umyvat v umyvacke riadu.

4. Vonkajsiu Cast spotrebica utrite vlhkou handrickou.

5.Na odstranenie zvyskov necistét mozete pouzit odmastovaciu tekutinu.

Tip: Ak je na kosi alebo na dne hrnca prilepena necistota, naplnte hrniec
hortcou vodou s trochou saponatu.Vlozte ks do hrnca a nechajte hrniec a ko3
namocené priblizne 10 minut.

SKLADOVANIE

1.0dpojte spotrebi¢ a pred uloZzenim ho nechajte Uplne vychladnut.Uistite sa, Ze
vsetky diely su Cisté a suché.
Uschovajte teplovzdusna fritézu na suchom mieste.

2.Pocas uschovania nekladte na horucu fritézu ziadne tazké predmety, pretoze by
sa mohla poskodit.

3.Napéjaci kabel je mozné navinut na cievku v zadnej Casti fritézy pre lahké
skladovanie.

LIKVIDACIA

Ako zodpovednému predajcovi ndm zalezi na zivotnom prostredi.

Preto vas vyzyvame, aby ste dodrziavali spravne postupy likvidacie spotrebica a jeho
obalovych materidlov.Poméze to zachovat prirodné zdroje a zabezpedi, Ze tieto
polozky budi recyklované spdsobom, ktory chrani zdravie a Zivotné prostredie.
Spotrebic a jeho obal musite zlikvidovat v stlade s miestnymi zakonmi a predpismi.
KedZe tento spotrebi¢ obsahuje elektronické stciastky, fritézu aj jej prislusenstvo je
potrebné zlikvidovat oddelene od doméaceho odpadu v pripade, Ze spotrebic
dosiahne koniec svojej Zivotnosti.

Ak sa chcete dozvediet o moznostiach likvidacie a recyklacie, obratte sa na miestny
Urad.Spotrebic by ste mali odovzdat do miestneho recykla¢ného strediska.Niektoré
zberné miesta prijimaju spotrebice bezplatne.

=i
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR —

Nar elektriska apparater anvands ska
?rundlaggande sakerhetsforeskrifter alltid
oljas, inklusive foljande:

1.Las alla anvisningar.Kontrollera om
spanningen som anges pa apparaten
overensstammer med den lokala
natspanningen.

2.Ror inte vid heta ytor.

3.For att skydda mot elektrisk stot ska sladden,
kontakten eller nagon del av héljet som
innehaller elektriska komponenter och
varmeelement, sankas ned i vatten eller
skoljas under rinnande vatten.

4./ VARNING: Den har elektriska apparaten
innehaller en varmefunktion. Aven de icke
funktionella ytorna kan na hdoga
temperaturer.Da temperaturer uppfattas olika
av olika personer ska den har apparaten
anvandas med FORSIKTIGHET.Anvand de
inkluderade handtagen och greppytorna for
att hantera utrustningen och anvand
varmeskydd sasom handskar.Andra ytor an
avsedda greppytor maste fa tillrackligt med
tid att svalna innan de kan vidroras.

5.Koppla bort apparaten fran eluttaget nar den
inte anvands och fore rengoéring.Lat den
svalna innan du monterar eller tar bort
delar.Apparaten maste svalna under cirka 30
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minuter for att kunna hanteras eller rengoras
pa ett sakert satt.Vrid valfritt vred till laget
" AV" och sedan dra ut kontakten ur
eluttaget for att helt koppla bort apparaten.

6.0m stromsladden ar skadad maste den bytas
ut av tillverkaren, dess serviceagent eller
liknande kvalificerade tekniker for att undvika
faror.
7.Att anvanda tillbehor rekommenderas inte av
apparatens tillverkare och det kan orsaka
personskador.
8.Anvand inte apparaten utomhus.
9.Lat inte sladden hanga over kanten pa ett
bord eller bank, eller komma i kontakt med
heta ytor.
10.Placera inte apparaten pa eller ndra en het
gas- eller elspis eller i en uppvarmd ugn.
11.Extrem forsiktighet maste iakttas nar du flyttar
en apparat som innehaller varma livsmedel.
12.Apparaten ska endast anvandas for vad den
ar avsedd for.
13.Den har apparaten far anvandas av barn fran
atta ar samt personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, eller
bristande erfarenhet och kunskap, om de
overvakas, forstar de risker som kan uppsta
och har fatt anvisningar om hur man
anvander den pa ett sakert satt.Barn far
inte leka med apparaten.Barn far endast
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rengora eller utféra anvandarunderhall pa
apparaten om de Overvakas pa lampligt satt.

14.Forvara apparaten och dess sladd utom
rackhall for barn under atta ar.

15.Apparaten ar inte avsedd att utlésas av en
extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

16.Placera alltid ingredienserna som ska
friteras i frityrkorgen och forhindra att de
kommer i kontakt med varmeelementen.

17.Tack inte over luftintag och -utlopp medan
apparaten anvands.

18.Fyll inte behallaren med for mycket olja da
det kan orsaka brandrisk.

19.Vidror aldrig apparatens insida medan den
anvands.

20.Anvand inte apparaten om det finns skador
pa kontakten, stromsladden eller andra
delar.Stromsladden ska endast underhallas
eller bytas ut av en person som ar behdrig
att utfora sadana procedurer.

21.Du far inte ansluta apparaten eller anvanda
kontrollpanelen med vata hander.

22.Placera inte apparaten nara en vagg eller i
kontakt med andra apparater.Lamna minst
10 cm utrymme ovanfor, bakom och vid
sidorna av apparaten.

23.Lamna inte apparaten utan uppsyn medan
den anvands.
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24.Under varmluftsfritering frigérs het anga
genom luftutloppen.Hall hdander och ansikte
pa ett sakert avstand fran angan och
utloppen.Var dessutom forsiktig med varm
anga och luft nar behallaren tas ut fran
apparaten.Tillgangliga ytor kan bli heta under
anvandning.

25.Koppla omedelbart bort apparaten om den
borjar avge mork rok.Vanta till det slutar ryka
innan behallaren tas ut fran apparaten.

26.0m apparaten anvands felaktigt, for
kommersiella eller semi-kommersiella andamal
eller inte anvands enligt dessa anvisningar
upphdr garantin att galla och tillverkaren kan
vagra ansvar for skada som uppstar.

27.Den har apparaten ar endast avsedd att
anvandas i hushall och liknande omgivningar
sasom:

ePersonalkdk i butiker, kontor och andra

arbetsmiljéer.

-Bondgardar.

Kunder pa hotell, motell och i andra
bostadsomraden.

«Omgivningar av typen bed and breakfast.
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TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Modellnummer S30201H92

Nataggregat 220-240V ~, 50/60 Hz
Energiférbrukning 1900 W

Matt 416 x 318 x 346 mm (L x B x H)
Kapacitet 71

Driftfrekvens 2 400- 2 483,5 MHz

Maximal séndning 21 dBm

Specifikationerna och designen kan dndras utan foregaende meddelande.

PRODUKTOVERSIKT

1.Frityrkorg
2.Behallare
3.Pekkontroll

4.Skydd for luftinlopp
5.Skydd for luftutlopp
6.Sladdhallare
7.Strémsladd
8.Korghandtag
9.Skruvar
10.Korghallare

11.Bas for korghallare
12.Knapp for att frigéra korgen
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KNAPPARNAS FUNKTIONER
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1.STROMBRYTARE

Nar stromfoérsorjningen ansluts ljuder summern ett pipljud och alla indikatorer
tdnds kort.Sedan forblir endast strombrytaren tand och skdarmen visar
" AV" .Detta indikerar att luftfritdsen ar i vilolage.

Aktivera apparatens standby-lage: Tryck kort pa strombrytaren.Skdrmen visar
sedan standardinstallningen som ar 200 ° C under 18 minuter.De andra
funktionsknapparna lyser samtidigt.

Starta apparaten: Stall forst in tid och temperatur och tryck sedan pa
strombrytaren igen for att starta apparaten.

Stédnga av apparaten: Tryck pa strémbrytaren under fritering for att stanga av
apparaten.Fritdsen stannar och atergar till vilolaget

2-7.KNAPPEN RECEPT

Knappen later dig automatiskt stélla in tillagningsférhallandena for sju populara
matratter.Nar den har valts blinkar motsvarande receptknapp och fritosen stélls in
till standardtiden och -temperaturen.

Obs: Dessa installningar ar standardinstéllningarna.Da ingredienser skiljer sig at i
ursprung, storlek, form och varumarke kan vi inte garantera de basta
installningarna for alla ingredienser.Du kan anvanda kontrollknappen for
tid/temperatur for att oka eller sdnka standardtiden och -temperaturen beroende
pa ingredienserna.

Artiklar Ingredienser Standardtemperatur (°C) Standardtid (minuter)
2 Kaka 160 30
3 Potatis 200 22
4 Rékor 180 15
5 Kyckling 200 22
6 Biff 180 15
7 Kott 180 20
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8.WI-FI-INDIKATOR
9.TEMPERATURREGLAGEINDIKATOR
10.TIDSREGLAGEINDIKATOR

11.KNAPPAR FOR TEMPERATURREGLAGE

Symbolerna + och - hojer eller séanker tillagnings-/varmhallningstemperaturen
med 10 ° C per steg.Hall knappen nedtryckt for att andra temperaturen
snabbt.Temperaturreglagets intervall ar 80-200 °C.

12.KNAPPAR FOR TIDSREGLAGE

Symbolerna + och - dkar eller minskar tiden for tillagning/varmhallning (i steg om
en minut).Hall knappen nedtryckt for att andra tillagningstemperaturen
snabbt.Tidsintervallet ar 1-60 minuter.

13.TEMPERATURINDIKATOR

14.TIDSINDIKATOR

16.FLAKTINDIKATOR

Den indikerar att flakten fungerar.

17.VARMEINDIKATOR

Den indikerar att varmeelementet fungerar.

18.KNAPP FOR VARMHALLNING

Tryck pa knappen Varmhallning och starta enheten.Fritdsen arbetar i
varmhallningslage och knappen Varmhallning blinkar.Standardinstallningen ar 80
° Cunder 60 minuter.Du kan &ven justera varmehallningstiden och temperaturen
med knappen for tids-/temperaturreglage.

INNAN FORSTA ANVANDNING

1.Ta bort allt foérpackningsmaterial.

2.Rengor frityrkorg och -behéllaren noggrant med varmt vatten, diskmedel och
en icke skurande svamp.

3.Torka av produktens in- och utsida med en vat trasa.

4.Varning: Vid forsta anvandning kan fritdsen avge en latt lukt.Den har lukten ar
inte farlig och férsvinner efter nagra minuter.Detta &r normalt med de flesta
tillagningsapparater.Detta paverkar inte apparatens sakerhet.

BRUKSANVISNINGAR

1.Placera fritdsen pa en stabil, horisontell och jamn yta.Placera inget ovanpa
fritosen da det stor luftflodet och paverka tillagningen.

2.Nar strommen ansluts ljuder fritésen ett pipljud.Den digitala skarmen tands
kort.Efter det forblir endast strombrytare, Wi-Fi-indikatorn och skdrmen
upplysta.Detta indikerar att luftfritdsen ar i vilolage.
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3.Placera korgen i behallaren.Ta forsiktigt ut frityrbehallaren ur fritésen.Placera
ingredienserna i korgen.

4.Skjut tillbaka frityrbehallaren i luftfritosen.
Obs: Du kan dven montera korghandtaget direkt pa behallaren for att fritera
utan att anvénda korgen (skruva loss skruven pa korgarmen for att lossa
korghandtaget fran basen for korghallaren och skruva sedan fast den pa
behallaren.)

Observera: Vanta 30 minuter efter anvandning innan du vidror insidan av
frityrbehallaren eller -korgen da de blir mycket varma.Anvand alltid det
medféljande handtaget for att manipulera behallaren.

5.Bestam onskad tillagningstid och -temperatur for ingredienserna som ska
friteras (se KNAPPARNAS FUNKTIONER).

6.Vissa livsmedel krdver att de skakas om halvvags genom tillagningstiden.For att
skaka om livsmedel ska du ta ut behallaren fran fritésen med handtaget och
skaka den forsiktigt.Skjut sedan tillbaka behallaren i fritosen.Snabbluftteknik kan
varma upp luften inuti apparaten omedelbart.Att ta ut behallaren fran apparaten
under varmluftsfrityren stor darfor inte tillagningsprocessen.

Observera: Tryck inte pa handtagets frigéringsknapp medan du skakar.

7.Nar timerns summer ljuder har den installda tillagningstiden 16pt ut.Anvand
handtaget for att ta ut behallaren ur apparaten.

8.Kontrollera om maten ar helt tillagad.Om sa inte ar fallet ska du skjuta tillbaka
behallaren i apparaten och stall in timern pa ytterligare nagra minuter.

9.Du kan ta bort mat (sdsom pommes frites) genom att ta ut behallaren ur
fritdsen och placera den pa en varmebestandig yta.Tryck sedan pa korgens
frigéringsknapp och lyft ut den ur grytan.Tém korgen i en skal eller pa en tallrik.

Observera: Vand inte korgen upp och ned med behallaren fortfarande fast vid
den da all 6verflodig olja som har ansamlats i botten hélls ut pa maten.

Observera: Bdde behallaren och maten blir valdigt varma.Beroende pa typen av
mat som har tillagats i fritdsen kan anga komma ut ur behallaren.

10.Nar en omgang mat ar tillagad ar varmluftsfritésen omedelbart redo att tillaga
ytterligare en.
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TIPS FOR TILLAGNING

1.Mindre mangder mat kréver vanligtvis nagot kortare tillagningstid &n storre.

2.Att skaka om mindre méngder mat halvvdgs genom tillagningen skapar ett
battre slutresultat och kan hjalpa till att forhindra ojamnt friterade ingredienser.

3.Tillsatt lite olja till farsk potatis for en knaprig yta.Fritera ingredienserna i
varmluftsfritdsen nagra minuter efter att oljan tillsatts.

4 Tillaga inte extremt feta ingredienser sdsom korv i varmluftsfritosen.
5.Alla tilltugg som kan tillagas i en ugn kan aven tillagas i varmluftsfritdsen.

6.Anvand fardiggjord deg for att snabbt och enkelt tillaga fyllda
tilltugg.Fardiggjord deg kraver aven kortare tillagningstid an hemgjord deg.

7.Placera en ugnsform i varmluftsfritosens behallare for att baka en tarta eller paj
eller steka skora eller fyllda ingredienser.

FELSOKNING

Problem

Mgjlig Orsak

Lésning

Luftfritésen fungerar inte.

Apparaten &r inte ansluten.

Anslut kontakten till ett jordat eluttag.

Maten &r inte tillagad efter
tillagningstiden.

For stora mangder mat placerades i
korgen.

Placera mindre méangder mat i korgen.Mindre mangder
mat friteras jamnare.

Den instéllda temperaturen var for
lag.

Stall in temperaturreglaget till Iamplig temperatur.

Tillagningstiden var for kort.

Stall in timern pa korrekt tillagningstid.

Maten har friterats
ojamnt i
varmluftsfritdsen.

Vissa typer av mat maste skakas
om halvvags genom
tillagningstiden.

Ingredienser som ligger ovanpa, eller tvars dver
varandra (sasom pommes frites), maste skakas
halvvags genom tillagningstiden.

Friterade tilltugg ar inte
krispiga nér de har tillagats i
varmluftsfritosen.

Du forsoker tillaga en typ av tilltugg
som borde tillagas i en traditionell
fritos.

Anvand tilltugg som vanligtvis tillagas i ugnen
eller pensla lite olja pa tilltuggen for en krispigare
yta.

Det gar inte att skjuta in
behéllaren ordentligt i
apparaten.

For stora mangder mat har placerats i korgen.

Fyll inte korgen Gver © MAX" -indikationen.

Korgen har inte placerats korrekt i
behallaren.

Tryck ner korgen i behallaren till ett klick hors.

Vit rok kommer ut fran
apparaten.

Du lagar feta ingredienser.

Nar du friterar feta ingredienser i varmluftsfritdsen
lacker en stor méngd fett ut i behallaren.Fettet
producerar vit rék och behallaren kan varmas upp mer
an vanligt.Detta paverkar inte apparaten eller
tillagningen.

Behallaren innehaller fettrester fran
tidigare anvandning.

Vit rok orsakas av att fett varms upp i behallaren.Se
till att behallaren rengérs ordentligt efter varje
anvandning.

Férska pommes frites
friteras ojamnt i
varmluftsfritosen.

Du anvénde inte ratt sorts potatis.

Anvand farsk potatis och se till att den haller sig
fast under friteringen.

Du skéljde inte av potatisen ordentligt
innan friteringen.

Skolj potatisstavarna ordentligt for att fa bort alla
starkelse pa utsidan.

Friterade pommes frites
ar inte krispiga nér de
har tillagats i
varmluftsfritdsen.

Pommes fritesens krispighet
beror pa méangden olja och
vatten i dem.

Se till att torka potatisstavarna ordentligt innan olja
tillsatts.

Skar mindre potatisstavar for en krispigare yta.

Tillsatt lite mer olja for en krispigare yta.
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RENGORING OCH UNDERHALL
1.Rengor apparaten efter varje anvandning.

2.Koppla bort kontakten fran eluttaget och Iat apparaten svalna innan rengoring.

Tips: Ta bort behallaren fran apparaten for att lata varmluftsfritosen svalna
snabbare.

3.Rengor behallaren och korgen med hett vatten, lite diskmedel och en icke
skurande svamp.

Obs: Anvand inte kdksredskap i metall eller slipande rengdringsmedel for att
rengdra behallaren och frityrkorgen da detta kan skada den ej vidhaftande
belaggningen.

Obs: For att rengora korgen i en diskmaskin ska du forst lossa handtaget fran
basen for korghallaren.Efter att korgen har rengjorts och ar helt torr kan du,
innan nasta anvandning, satt tillbaka handtaget pa basen for korghallaren innan
du drar at skruven.Behallaren kan inte diskas i diskmaskin.

4.Torka av utsidan pa apparaten med en fuktig trasa.

5.Du kan anvénda en avfettningsvéatska for att ta bort eventuell kvarvarande
smuts.

Tips: Om smuts har fastnat pa korgen eller botten av behallaren kan du fylla
behallaren med hett vatten och lite diskmedel.Placera korgen i behallaren och
|&t dem dra i cirka 10 minuter.

FORVARING

1.Koppla bort apparaten och Iat den svalna helt innan férvaring.Se till att delarna
ar rena och torra.

Forvara varmluftsfritdsen pa en torr plats.

2.Placera inga tunga foremal ovanpa luftfritosen under forvaring da den kan
skadas.

3.Stromsladden kan lindas pa sladdhallaren pa baksidan av fritésen for enkel
forvaring.

KASSERA

Som en ansvarsfull dterférséljare bryr vi oss om miljon.

Déarfor uppmanar vi dig att folja de korrekta kasseringsprocedurerna betraffande
apparaten och forpackningsmaterialet.Detta hjalper till att bevara vara naturresurser
och garanterar att dessa enheter atervinns pa ett satt som skyddar bade halsan och
miljon.

Apparaten och dess forpackning maste kasseras i enlighet med lokala lagstiftningar
och férordningar.

D& den har apparaten innehaller elektroniska komponenter maste bade den och
dess tillbehor kasseras separat fran hushallsavfall vid slutet av sin livslangd.

Kontakta dina lokala myndigheter fér mer information om alternativ fér kassering
och atervinning.Apparaten ska l[amnas in till en lokal atervinningsstation.Vissa
insamlingsstallen tar emot apparater utan kostnad.

=i
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY —
PFi pouzivani elektrickych spotrebict je

nutné vzdy dodrzovat zakladni bezpecnostni
opatreni, véetné nasledujicich:

1.Prectéte si vsechny pokyny.Zkontrolujte, jestli
napeti uvedené na spotrebici odpovida
napéti v mistni rozvodné siti.

2.Nedotykejte se horkych povrchd.

3. Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem,
neponorujte kabel, zastrcku ani zadny
prostor, ktery obsahuje elektrické soucasti a
topna télesa, do vody a nemyjte je pod
tekouci vodou.

4. A VAROVANI: Tento elektricky spotrebi¢ ma
funkci ohrevu.l jiné nez funkcni povrchy
muzou dosahovat vysokych teplot.Jelikoz
ruzni lidé vnimaji teplotu rizné, musi byt
zarizeni pouzivano OBEZRETNE.Pfi kontaktu
se zarizenim pouzivejte rukojeti a uchopové
povrchy a noste ochranu proti teplu, treba
rukavice.Pred dotykem povrchu jinych nez
urcenych uchopovych povrchu je zapotrebi
dostatecné dlouho pockat, nez vychladnou.

5.Pokud spotrebic nepouzivate nebo kdyz je
chcete vycistit, odpojte jej ze zasuvky.Pred
pripojovanim nebo odpojovanim soucasti
nechejte spotrebic vychladnout.Nez bude
mozné se spotrebicem bezpecné manipulova
nebo jgj Cistit, potrebuje k vychladnuti priblizne
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30 minut.Chcete-li spotrebic odpojit, otocte
vsechny ovladaci prvky do polohy
.VYPNUTO “ a poté vytahnéte zastrcku ze
zasuvky.
6.Je-li napajeci kabel poskozen, musi byt
vymenen vyrobcem, jeho servisnim
zastupcem nebo podobné kvalifikovanymi
osobami, abyste predesli nebezpeci.
7.Pouzivani doplnku prislusenstvi neni
vyrobcem spotrebice doporucovano a mize
zpUsobit Uraz.
8.Nepouzivejte spotrebic ve venkovnich
prostorech.
9.Nenechavejte napajeci kabel viset pres okraj
stolu nebo pracovni desky a zajistéte, aby
neprisel do styku s horkymi povrchy.
10.Spotrebic nestavte na horké plynové nebo
elektrické horaky ani do vyhrivane trouby.
11.Pri presouvani spotrebice, v némz se nachazeji
horké potraviny, je zapotrebi extrémni
opatrnosti.
12.Nepouzivejte spotrebic k jinému nez
zamyslenému Ucelu.
13.Tento spotrebic mohou pouzivat deti od osmi
let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
jsou-li pod dohledem, rozumi souvisejicim
nebezpecim a byly pouceny o bezpecném
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pouzivani tohoto spotrebice.Déti si se
spotrebicem nesmi hrat.Deti by nemely
spotrebic Cistit ani provadet uzivatelskou

udrzbu, pokud nejsou pod adekvatnim
dohledem.

14.Uchovavejte spotrebic a kabel mimo dosah
déti mladsich osmi let.

15.Spotrebic neni urcen k pouzivani spolu s
externim casovacem nebo samostatnym
systéemem vzdaleného ovladani.

16.Fritované prisady vzdy vkladejte do fritovaciho
kose/hrnce a zabrante jejich styku s topnymi
telesy.

17 Je-li spotrebic v provozu, nezakryvejte privody
ani odvody vzduchu.

18.Nenalévejte do hrnce prilis mnoho oleje,
mohlo by to zplsobit nebezpeci pozaru.

19.Je-li spotrebic v provozu, nedotykejte se jeho
vnitrnich casti.

20.Nepouzivejte spotrebic, pokud jsou zastrcka,
napajeci kabel nebo jiné Casti Jakk0|l
poskozeny.Napajeci kabel by neméla
opravovat ani menit zadna osoba, ktera neni
k takovym Cinnostem oprévnéna

21.Nezapojujte spotrfebic ani neobsluhujte
ovladaci panel mokryma rukama.

22.Nepokladejte spotrebic ke sténé ani do
kontaktu s jinymi spotrebici.Nad spotrebicem,
za nim a po jeho stranach ponechte alespon
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10 cm volného mista.
23.Je-li spotrebic v provozu, nenechavejte jej bez
dozoru.
24.Béhem horkovzdusného fritovani vychazi z
odvodu vzduchu horka para.Udrzujte ruce a
oblicej v bezpecne vzdalenosti od pary a
odvodu.Zaroven davejte pozor na horkou paru
a vzduch pri vyjimani hrnce ze
spotrebice.VSechny pristupné povrchy mizou
byt za provozu horké.
25.Pokud spotrebic zacne vydavat tmavy kour,
okamzité jej odpojte.Nez ze spotrebice
vyjmete hrnec, pockejte, nez pFestane kourit.
26.Pokud bude spotrebic pouzivan nespravne
nebo pro komercni, pripadné castecné
komercni dcely, nebo pokud nebude pouzivan
v souladu s temito pokyny, nebude se na nej
vztahovat zaruka a vyrobce muize odmitnout
veskerou odpoveédnost za zpusobené skody.
27.Tento spotrebic je urcen pro domacnosti a
podobna prostredi, napriklad:
ekuchyné pro zaméstnance v obchodech,
kancelarich a dalSich pracovnich prostredich,
ostatky,
«klienty v hotelech, motelech a dalsich
ubytovacich zarizenich,
«zarizeni kratkodobého ubytovani.
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TECHNICKE UDAJE

C.modelu S30201H92

Napajeni 220-240 V ~ 50/60 Hz
Spotreba energie 1900 W

Rozméry D 416 x $318 x V 346 mm
Kapacita 71

Provozni frekvence 2400-2483,5 MHz
Maximalni prenos 21dBm

Technické Udaje a design se mohou zménit bez predchoziho upozornéni.

PREHLED VYROBKU

1.Fritovaci kos

2.Hrnec

3.Dotykovy panel

4.Viko pfivodu vzduchu
5.Viko odvodu vzduchu
6.Civka

7.Napajeci kabel

8.Soustava rukojeti kose
9.Srouby

10.Rameno kose

11.Zakladna pro rameno kose
12.Tlacitko pro uvolnéni rukojeti
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KLICOVE FUNKCE
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1.VYPINAC

Po pfipojeni zdroje napajeni vyda zafizeni zvuk ,DI “ a na kratkou chvili se rozsviti
vsechny indikatory.Poté zlistane rozsvicen jen vypinac a na displeji se zobrazi
OFF.To znamen4, Ze je horkovzdusna fritéza v rezimu spanku.

Prepnuti spotiebice do pohotovostniho rezimu: Jemné se dotknéte vypinace.Na
displeji se zobrazi vychozi nastaveni 200 ° C, 18 minut.Ve stejnou chvili se rozsviti
dalsi ovladaci tlacitka.

Spusténi zafizeni: Po nastaveni ¢asu a teploty se znovu dotknéte vypinace, aby se
zafizeni spustilo.

Vypnuti zafizeni: Dotykem vypinace béhem fritovani vypnete spotrebic.Fritéza
ukondi svou cinnost a vrati se do rezimu spanku

2-7.TLACITKO RECEPTU

Tlacitko receptu umoziuje automaticky nastavit pfipravu pro sedm oblibenych
pokrm0.Po vybéru bude blikat odpovidajici tlacitko receptu a fritéza bude
nastavena na vychozi cas a teplotu.

Poznamka: Tato nastaveni jsou vychozi.Jelikoz se pfisady lisi svym plivodem,
velikosti, tvarem a znackou, nedokdzeme predem urcit nejlepsi nastaveni pro
vSechny pfisady.S ohledem na povahu pfisad mizete vychozi cas a teplotu zvysit
nebo snizit pomoci ovladaciho tlacitka pro cas a teplotu.

Polozky Prisady Vychozi teplota (°C) Vychozi ¢as (v minutach)
2 Kolac 160 30
3 Brambory 200 22
4 Krevety 180 15
5 Kure 200 22
6 Steak 180 15
7 Maso 180 20
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8.INDIKATOR WI-FI
9.INDIKATOR OVLADANI TEPLOTY
10.INDIKATOR OVLADANI CASU

11.TLACITKA PRO OVLADANI TEPLOTY

Symboly + a — zvysuji nebo snizuji teplotu pfipravy nebo udrzovani teploty vzdy o
10 ° C.Podrzenim tlacitka se bude teplota rychle ménit.Teplotu Ize regulovat v
rozmezi 80 °C — 200 °C.

12.TLACITKA PRO OVLADANI CASOVACE

Symboly + a - umoziuji zvysit nebo snizit dobu pfipravy nebo udrzovani teploty
(po minutach).Podrzenim tlacitka se bude Cas pfipravy rychle ménit.Casovy rozsah
je 1-60 minut.

Indikuje, Ze je v provozu ventilator.

17.INDIKATOR OHREVU

Indikuje, Ze je v provozu topné téleso.

18.TLACITKO PRO UDRZOVANI TEPLOTY

Dotknéte se tlacitka pro udrzovani teploty a spustte spotiebic.Fritéza bude
pracovat v rezimu udrzovani teploty a tlacitko pro udrzovani teploty bude
blikat.Vychozi nastaveni je 80 ° C, 60 minut.Dobu a udrzovanou teplotu mlzete
upravit tlacitky pro ovladani casu a teploty.

PRED PRVNIiM POUZITIM

1.Sejméte veskery obalovy material.

2.Dlkladné vycistéte fritovaci kos a hrnec horkou vodou, Cisticim prostiedkem a
jemnou houbou.

3.0Otrete vnitini a vnéjsi ¢asti vyrobku mokrym hadrikem.

4. Varovani: Pfi prvnim pouziti mdzZe horkovzdusna fritéza vydavat mirny
zapach.Tento zapach neni skodlivy a po nékolika minutach ustane.Je to bézny
jev u spousty topnych spotiebicti.Nema to vliv na bezpedi vaseho spotrebice.

NAVOD K OBSLUZE

1.Polozte fritézu na pevny, vodorovny a plochy povrch.Na fritézu nic
nepokladejte, protoze by to narusilo prutok vzduchu a nepftiznivé ovlivnilo
vysledky.

2.Po zapojeni napajeni vyda horkovzdusna fritéza zvuk DI.Na kratkou chvili se
rozsviti digitalni obrazovka.Poté zlstane rozsvicen jen vypinag, indikator Wi-Fi
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a displej.To znamen4, Ze je horkovzdusna fritéza v rezimu spanku.

3.Vlozte kos do hrnce.Opatrné vytahnéte fritovaci hrnec z fritézy.Vlozte pfisady do
kose.

4 Zasunte fritovaci hrnec zpét do fritézy.

Poznamka: Rukojet kose muzete pripevnit i pfimo k hrnci, pokud chcete fritovat
bez kose (pokud chcete odpojit rukojet kose od ramena kose, odsroubujte Sroub
na ramenu kose a pfiSroubujte rukojet k hrnci).

Upozornéni: Po dobu 30 minut od pouZziti se nedotykejte vnitiniho prostoru
fritovaciho hrnce ani kose, protoze se velmi silné zahfivaji.Vzdy k drzeni hrnce
pouzivejte poskytnutou rukojet.

5.Stanovte potfebnou dobu a teplotu pfipravy pro fritované pfisady (podivejte se
na KLICOVE FUNKCE).

6.Nékteré potraviny je zapotiebi v poloviné pfipravy protfepat.Pokud chcete
potraviny protrepat, vyjméte pomoci rukojeti hrnec z fritézy a jemné s nim
zatfeste.Pak zasunte hrnec zpét do fritézy.Technologie rychlého proudéni
vzduchu dokéze okamzité znovu zahrat vnitfni prostor spotrebice.Proto vyjmuti
hrnce ze zafizeni béhem procesu horkovzdusného fritovani nenarusi proces
pfipravy.
Upozornéni: Pii protifepavani nemackejte tlacitko pro uvolnéni rukojeti.

7.Kdyz uslysite zvukovy signal ¢asovace, bylo dosazeno nastaveného casu
pfipravy.Pomoci rukojeti vyjméte hrnec ze spotiebice.

8.Zkontrolujte, zda je pokrm dostatecné uvaien.Pokud neni, jednoduse zasunte
hrnec zpét do spotrebice a nastavte ¢asovac na dalSich nékolik minut.

9.Budete-li chtit vyjmout pokrm (napf. hranolky), vytahnéte hrnec z horkovzdusné
fritézy a polozte jej na povrch odolny proti horku.Pak stisknéte tlacitko pro
uvolnéni rukojeti a vytahnéte kos z hrnce.Vyprazdnéte kos do misy nebo na talif.
Upozornéni: Neotacejte kos, ktery je stale pfipojeny k hrnci, vzhlru nohama,
protoze by na pokrm vytekl zbytek oleje, ktery se nahromadil na dné hrnce.

Upozornéni: Hrnec a pokrm budou velmi horké.V zavislosti na typu potravin,
které jste v horkovzdusné fritéze pripravili, mize z hrnce unikat para.

10.Jakmile bude pfipravena jedna davka potravin, je horkovzdusna fritéza
okamzité pfipravena na pfipravu dalsi davky.
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TIPY K PRiIPRAVE

1.Mensi mnozstvi potravin obvykle vyzaduji mirné kratsi dobu pfipravy nez vétsi
objemy.

2.Protfepani mensich mnozstV| potravin v poloviné doby pfipravy zlepSuje
konecny vysledek a mGze zabranit nerovnomérnému fritovani pfisad.

3.Pokud chcete Cerstvé brambory kifupavé, pridejte trochu oleje.Jakmile pridate
olej, fritujte své prisady nékolik minut v horkovzdusné fritéze.

4.V horkovzdusné fritéze nepfipravujte extrémné mastné prisady, jako jsou
klobasy.

5.Jakékoli pokrmy, které Ize pFipravovat v troubé, Ize pfipravovat v horkovzdusné
fritéze.

6.Pro rychlou a snadnou pfipravu plnénych potravin vyuzijte predpfipravené
tésto.Predpripravené tésto vyzaduje kratsi dobu pripravy nez tésto domaci.

7.Pokud chcete upéct kolac nebo quiche, nebo pokud chcete fritovat kiehké nebo

plnéné prisady, vliozte do kose horkovzdusné fritézy pecici alobal nebo tac.

Y4

RESENi PROBLEMU

Problém

Mozna Pric¢ina

Reseni

Horkovzdusna fritéza
nefunguije.

Spotrebi¢ neni zapojen do zasuvky.

Zapojte zastrcku do uzemnéné zasuvky.

Po poutziti spotrebice
nejsou potraviny
pripraveny.

V kosi bylo pfilis mnoho potravin.

Vlozte do kose mensi mnozstvi potravin.Mensi
mnozstvi se frituji rovnomérnéji.

Nastavena teplota byla pfilis nizka.

Nastavte vhodnou teplotu.

Doba pfipravy byla pfilis kratka.

Nastavte ¢asovac na pozadovanou dobu pfipravy.

Potraviny se v
horkovzdusné fritéze
fritovaly nerovnomérné.

Urcité typy potravin je zapotiebi v
poloviné doby pfipravy protrepat.

Prisady, které lezi na sobé (napf. hranolky), je
zapotrebi v poloviné doby pfipravy protrepat.

Fritované pokrmy nejsou po
pripravé v horkovzdusné
fritéze kfupavé.

Pouzili jste typ pokrmu, ktery by se
mél pfipravovat v bézném fritovacim
hrnci.

Pouzijte pokrmy urcené do trouby, nebo jemné
pokrm potrete trochou oleje, aby byl kiupavéjsi.

Nedafi se mi spravné
zasunout hrnec do
spotrebice.

V kosi se nachazi pfilis mnoho potravin.

Nenaplrujte kos nad indikator ,MAX “

Kos neni spravné vlozen do hrnce.

Zasouvejte kos do hrnce, dokud neuslysite cvaknuti.

Ze spotiebice vychazi bily
kouf.

Pfipravujete mastné pfisady.

Kdyz v horkovzdusné fritéze fritujete mastné prisady,
unikne do hrnce velké mnoZstvi oleje.Olej vytvafi bily
kouf a hrnec se miiZe zahfat vice, nez je obvyklé.Nema
to vliv na spotrebic ani na konecny vysledek pfipravy.

Hrnec obsahuje zbytek mastnoty z
predchoziho pouziti.

Bily kout je zplisoben ohfevem mastnoty v
hrnci.Nezapomerite po kazdém poutziti dikladné
vycistit hrnec.

Cerstvé hranolky se v
horkovzdusné fritéze
fritovaly nerovnomérné.

Nepouzili jste spravny typ brambor.

Pouzijte Cerstvé brambory a ujistéte se, ze béhem
fritovani zdstavaji pevné.

Pred fritovanim jste hranolky dostatecné
neoplachli.

Oplachnéte je dostatecné tak, abyste odstranili z jejich
povrchu skrob.

Hranolky nejsou po
pripravé v horkovzdusné
fritéze kfupavé.

Kfupavost hranolkd zavisi na
mnozstvi oleje a vody v
hranolcich.

Nezapomerite hranolky pred pfidanim oleje dostatecné
vysusit.

Kfupavéjsiho vysledku dosahnete s mensimi
hranolky.

Pro kiupavéjsi vysledek pridejte trochu vice oleje.
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CISTENi A UDRZBA
1.Po kazdém pouziti spotrebic vycistéte.

2.Vytahnéte zastrcku ze zasuvky a pred cisténim nechejte spotrebic vychladnout.
Tip: Vyjméte hrnec ze spotrebice, aby horkovzdusna fritéza vychladla rychleji.

3.Hrnec a kos Cistéte horkou vodou, trochou prostfedku na nadobi a jemnou
houbou.
Poznamka: K cisténi hrnce ani fritovaciho kose nepouzivejte kovové kuchyrské
nacini ani abrasivni Cistici prostfedky, protoze by mohly poskodit nepfilnavy
povrch.
Poznamka: Pokud chcete umyvat koS v mycce na nadobi, nejprve odpojte
rukojet od zdkladny ramena kose.Jakmile bude koS umyt a zcela suchy,
namontujte sestavu rukojeti zpét na zdkladnu ramena kose a pfed dalSim
pouzitim pfitdhnéte Sroub.Hrnec nelze myt v mycce na nadobi.

4.Vnéjsi stranu spotrebice otfete vihkym hadfikem.
5.K odstranéni zbyvajicich necistot mizete vyuzit odmastovaci pripravek.
Tip: Pokud se ke kosSi nebo na dno hrnce pfichyti necistoty, napliite hrnec

horkou vodou a trochou prostfedku na nadobi.Vlozte koS do hrnce a nechejte
hrnec i kos pfiblizné 10 minut odmacet.

SKLADOVANI

1.Pfed uskladnénim spotiebice jej odpojte od sité a nechte jej zcela
vychladnout.Ujistéte se, Ze jsou vSechny dily Cisté a suché.

Horkovzdusnou fritézu skladujte na suchém misté.

2.Béhem skladovani nepokladejte na horni ¢ast horkovzdusné fritézy zadné tézké
predmeéty, protoze by mohlo dojit k jejimu poskozeni.

3.Pro snadné skladovani fritézy Ize napajeci kabel smotat na civku na zadni strané
fritézy.

LIKVIDACE

Jako odpovédnému prodejci ndam zalezi na zivotnim prostredi.

Proto vas vyzyvame, abyste dodrzovali spravné postupy pro likvidaci spotrebice a
jeho obalovych materiald.PomUzete tim setfit pfirodni zdroje a zajistite, Ze tyto
predméty budou recyklovany zplisobem, ktery chrani zdravi a Zivotni prostredi.
Spotrebic a jeho obal musite zlikvidovat v souladu s mistnimi zakony a predpisy.
Vzhledem k tomu, Ze tento spotiebic obsahuje elektronické soucastky, musi byt
fritéza i jeji prislusenstvi po skonceni zivotnosti zlikvidovany oddélené od
domovniho odpadu.

Informace o moznostech likvidace a recyklace ziskate na mistnim tradé.Spotrebic
byste méli odevzdat do mistniho recyklacniho centra.Néktera sbérna mista pfijimaji
spotrebice zdarma.

=i

ZARUKA: DVA ROKY
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2HMANTIKEZ OAHTIEZ AZPANEIAL —

Katé tn xprion nAektpikwv cuokeuwy, Ba
TUPETIEL VX A I?50(\;0\)10(1 TavTA Baau«sc
T(POPUAAEELS, OUUTIEPIAQHBAVOHEVWV TWV
OKOAOUVOWV HETPWV ACPAAELXG:

1.AloBaaTe OAeG TiG 00NyieG.EAeyETe av n TGN TIOV
OVAYPAPETOL 0TI GUOKELH TALPLACEL HIE TNV TOTTKN
TAOT SIKTUOV.

2. Mnv ayyilete TG OeplEG ETUPAVELEG,

3. N va amo@uyete Tov Kivouvo nAektpomAnéiog,
unv UGLZETE T0 KOAWSLO, TO PIG 1) OTIOLOdNTIOTE
nepl ANHOX TTO TIEPIEXEL r])\EKTleO( §apTrHOTa Kl

OeppovTika oTol eiar o€ VEPO Ko UNV Tal EETAEVETE
KOTW Omto T Bpuon).

4. A NMPOEIAOMOIHZH: Autr N NAeKTPIKN) CUOKELN
nepthapPavel Aettoupyia Bepuavong.Kamoteg
ETILPAVELEG EKTOG ATIO TIG AEITOUPYIKEG UTIOPOUV
ETMILONG VA @TAOCOUVV 08 VYNAEG
Oeppokpaoieg.Aedopevou 0Tt oL GepUOKpamec
yIVOVTOL QVTANTITEG DIPOPETIKA OO KABE ATOpO,
OUTOG O EOTIALOLIOG TIPETIEL VX XPNTLUOTIOLEITON HIE
MPOXOXH.Xpnowotoinote Tiq AaPeg Kat TiG
ETIPAVELEG AN TIOL TIOPEXOVTOL VIO VO Oy YiEETE
TOV €EOTIMOLIO KOlL XPNOLUOTIOWTTE TIPOTTOOLN OO
™ BepudTNTA, OTIWG YAVTLALEKTOC aTO TG
TPOPAETTOPEVEG ETLQAVELEG ARG, Ol AAAEG
ETILPAVELEG TIPETIEL VL g)uxeouv YLO ETIOPKEG
SLOTNUA TIPOTOV TIG ayYiSeTe

5.ATIO0UVOETTE TN GUOKELN amo TNV TPI(a Toixou
OTaV &eV XPNOLUOTIOLEITAL /) TIPLY ATIO TOV
koOoplopo.ApnoTe T va YuxBel IpoTou
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OUVOECETE 1} omoouVSETETE EEXPTNHOTOLH GuoKeuN
xpetaetau Tepimov 30 Aemta yiax var YuyBel, wote
VO UTIOPEITE VO TNV OyYI&ETE 1) va Ty kabapioete
HE ao@aAelaL Ol VO OTTOGUVOETETE Tr) GUOKELN,
yupioTe OAa T KoupTi eAeyxov atn Beon «OFF»
(ATtevepyoToinan) KA, 0N GUVEXELD, QPALPETTE TO
(LG OO TNV TPI(A TOLYOV.
. EQv 0 kowdlo tpopodoaiag xel uroaTel pBopeg,
Oa mpemel va avtikataotabei and tov
KOTOOKEVOOTH, TO EE0ULOO0TNHEVO KEVTPO GEPPIG
| KATOAANAQL €£0VCLOS0TNHEVO AITOHO, WOTE VO
omocpsuxeouv TUXOV KivouvoL.
. H xprjon e€opTnuatwy dev GUVIOTATAL OO TOV
KOATOAOKEVOOTN TN OUOKEVG KOL EVOEXETAL VO
T(POKOAEDEL Tpompomopouc
.Mnv xpnowoTmoleite Tn guakeun o eEWTEPLIKOVC
XWPOUG,
. BeBouwbBeite 0L TO KOAWSLO dev KpEpeTaL OTNV
QKPN TOU TPATECLOV 1) TOU TTAYKOU KAl OV
BpiokeTou OF EMaPN) PE KOUTEG ETIPAVELEC,

10.Mnv tomoBeteite TN OUOKELN EMAVW 1) KOVTA 0€

€0t EPIOV, NAEKTPIK £TTIAL 1 (POUPVO.

11.00 TpémeL va £(0TE OLALTEPA TIPOTEKTIKOL OTAV

METOPEPETE TN O'UOKEUP| YEMAT Ve Gepua Tpocplpa

12.Mnv XPNOWOTIOLELTE TN GUCKELI VL0t XPNOELG TEEPOY

NG npoB)\snopavnc

13.Aurg n GUGKEUf] pnopst Vo xprlotponomeet amo
TIOUdLX NAIKIOG OKTW ETWV KAl AVW KO XTOUAL HIE

HELWLIEVEG OWHOTIKEG, AOONTNPLOKEG 1] LOVONTIKEG

lKO(VOTr]TEC N s)\)\sl r] epnslplac KOl eEsl&Ksuonc

£(POTOV UTIOPXEL ETIBAEPI, EXOVV KATAVONTEL TOUG
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OXETIKOUG KIvOUVOUG Kot £xouv AaPeL odnyieg yla
TNV AOQPOAN XProN TNG CUOKEUNG. T Ao SEV
TipemeL va maildouv pe tn ouokeun. Ta toudia Sev Ba
Tipemel va kaBapilouv N va EKTEAOUV ouvTrpnon
QO TOV XPNOTN, EKTOG £QV ETIPBAETIOVTOL.

14.0UAQCCETE TN GUOKELN KOl TO KOAWSLO HOKPLAL OO
TSI KOTW TWV OXTW ETWV.

15.H ouokeun dev mpoopiletal yiax Asttoupyia e
eEWTEPIKO XPOVODLOKOTITN 1) EEXWPLOTO CUOTNUX
TNAEXELPLOHOV.

16.TomoBeTeiTE TAVTO T TIPOC TNYAVIOUX VAIKG OTO
KOAXO/S0xElO Ko EUTIOOILETE TNV ETTOPT) TOUG ME
TO OEPUOVTIKA OTOLXELO.

17.Mnv KOAUTTTETE TIG £L0080UG Kalt TIG €080UG aEpa
000 N oLOKeELN PploKeTaL O ASITOUPYIC.

18.Mnv yepidete T0 boxelo pe uepBOAKN TTOCOTNTA
Aad10U, KaBwWE oUTO PTTOPEL VO TIPOKOAETEL KivOUVO
TIUPKOYLOC,

19.Mnv ayyieTe TIOTE TO ECWTEPLKO TNG CUOKELNG OTO
O(UTI"]agp'lOKETO(l o€ Asttoupylo

20.Mnv XPnOIOTIOLELTE TN CUTKELK) €AV UTIAPXEL (UL
0To Buaua, 0To KOAWSLO TPOYOSOaiaG 1) O GANX
HEPN.TO KEVTPIKO KOAWSIO TPOPOSOOIOG SEV TIPETEL
VO OTEPEWVETAL I VO AVTIKAOLOTOTAL OTTO ATOH
TIoV eV Elval EE0VALOSOTNEVA VO EKTEAOUV TETOLEG
SIOOIKOOLEC,

21.Mnv cuvdeeTe TN GuoKeun 1) XEpileaTe Tov THivaka
EAEYXOU e PPEYHEVA XEPLOL

22 Mnv TOTIOBETE(TE TN CUOKEUN OE EMOPI IE TOV TOLXO N
O ouakevEC AP aTE TOLAGKLoToV 10cm eAeuBepo
XWPO TIAVW, TIOW KOl OTIG TIASUPEG TNG CUOKEUNG,
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23.MnVv arVETE TIOTE TN GUOKELI XWPIG ETRAEYN KaTK
TN Asttoupyia e
24 Karta tn Slapkela Tou myaviopotog pe Beppo aspa
oms)\sueepwvsrat KO(UTOC QTHOC psow Twv, g&O0WV
aEPaLKpaTAoTE Ta XEPLOL KAL TO TIPOCWTIO 0OG OF
AOQPAAN ATOOTACN ATO TOV ATHO KOl TLG
e£000VG.ETtioNG, TIPOTEXETE TOV KOWTO OTHO KO TOV
OEPA OTOV OPALPELTE TO HOXELO IO TN GLOKELN. Ta
Tipoafacia uepr] EVOEXETO VO KOIVE KOTAL TN xpnon
25.ATIO0UVOETTE QETWG TN GUOKELI OO TNV TIPI(X EQV
OPXLOEL VO EKTIEPTIEL HOOPO KOTIVO.MEPLUEVETE EWG
OTOV OTAPATNOEL VO Byadel KATIVO TIPOTOV
QUPOILPETETE TO SOXELO MO TN CUCKEUN),
26.EQv n ouokeun xpnaouoTonBet e akateAANAo TPOTIO
VL0 EUTIOPLIKOVG %qpteunopmouc OKOTIOUG, I Qv
€V XPNOLUOTIONBEL CUPPWVA LE TIG TIAPOVTEG
0ONYIEG N EYYUNTN OKUPWVETAL KL O KATOIOKEVOTTNG
Umopei va apvnBei omoladnmote uBivn yio Tuxov
{nueg Tov Bax npoﬂ\qeouv
27.AuTr n 0UOKeLN TIPOOPILETAL YOl XPNON OE OLKLOKEG
KO TIOPOUIOLEG EPAPHOYEG, OTIWG
*[NpoowTKO KOU(IVOG OE KATOOTAHOT, YPOPEI Ko
M enavye}\paTlKa TiepPOAovTO,

-aypomu-:c,
*XPr01 OO TIEAQTEG TE EEVOBOXELD, HOTEA KO GAAY
TtepLBaMovra OLKLOKOU TUTIOV,

*XWPOUG PUNOEEVIOG TIOU TIPOTPEPOLV TIPWIVO.
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TEXNIKEZ NMPOAIATPA®EX

Ap.povTéAou S30201H92
Tpowodooia loxvog 220-240 V ~ 50/60 Hz
KatavaAwaon woxvog 1900 W

Awotaoelg M416 * M318 * Y346 mm
XwpntikoTnTal 7L

TuxvotnTa Asttouvpyiag 2400-2483,5MHz
Méyiotn petadoon 21dBm

OL Ttpodlaypa@ég Ko 0 oXESLAOUOG UTIOKEVTOL O 0AAyEG Xwpig TipostdoTtioinan.

EMIZKOMHXH NMPOIONTOZ

1.KoA&BL Tnyavicpotog
2.Aoxeio

3.Mivakag apng

4 Kamakl el06dou aépa
5.Kamakt €66ov agpa
6.Bdon koAwdiov

7. KoAwdo tpopodoaiag
8.Awata&n Aapng koAaBov
9.Bids¢

10.Bpayiovag kohaBLov
11.B&on Bpoaxiova koahaBiov

12.Koupmti amodéopeuong AaPng
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AEITOYPTIEZ MAHKTPQN
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1.KOYMII AEITOYPTIAZ

MOALG ouvVSeBEL N TTapox) PEVHATOG, O BOPBNTAG EKTIEUTIEL Evav AXO Kat OAEG oL
evoei&elg avapouv yla Alyo.MeTd amo avuto, povo 1o kouvuti tpopodoaiag
TMTOPAPEVEL AVAUPEVO Kal oTnv 00o6vn eupavidetal n évéel&n «OFF»
(Amtevepyomoinon).Auto utodelkvueL OTL N PpLtéda PplokeTal o8 KATAOTAON
QVOOTOANG )\slroupyiac.

O¢oTe TN OVOKEVN 08 KATAOTAON AvapoVvAG: MatnoTte EAa@pPA To KOVuTL
Tpoodoaiac.2tnv 006vn eupaviletal n tpoemiAeypévn pubuion 200 ° C, 18
AETITAL T GAAQ KOUMTILX AELTOUPYIOG AVABOUV TOUTOXPOVAL.

Ekkivnon ouokeung: Apou pubuicete Tov Xpovo kat Tn Beppokpaoia, matnote
EQVA TO KOUUTIL TPOPOSOGIAG YL VO EKKLVIOETE TN CUOKEUN).

Ansvspgonoir]on ouOoKeVNAG: Natrote To KovuTtl TpoPodoaoiag Katd Tn SLdpKeLx
NG Stadkaoiag TNYAVIoPATOG YL VO ATIEVEPYOTIOLNCETE T OUOKEVN.H pprtela
OTOUOTA VO AELTOUPYEL KOl ETILOTPEPEL OE KATAOTAON QVAOTOANG AstToupyiog

2-7.KOYMII ZYNTATHZ

To kouumi ouvTayNG oag eTITPETEL Vv puBpileTe avTOpATA TIG CUVORKEG
HOYELPEPATOC YLl EMTA SNUOPIAELG ETTILAOYEG TPOPIHWV.META TNV €TLAOYH, TO
avTioTolxo KovuTi cuvtayng avafoofrvel Kat N @pLteéda pugplisrou oTOoV
TIPOETIAEYHEVO XPOVO KO BEpOKPOTiaL.

Inpeiwon: Autég ol pubpuioelg amoTe oLV TIG TIpoETIAEYUéveG puBpioelg.Eteldn ta
VALK& SLopEPOUV WG TIPOG TNV TIPOEAEVO, TO PEYEDOG, TO OXMHUA KAL TOV TUTIO TOVG,
Sev pymopovpe va mpokaBopiocovpe TNV KAAVTEPN PpLOULON yla OAd T
VALKQ.MTIOPELTE VO AUENCETE 1 VA HELWOETE TOV TIPOETIAEYHEVO XPOVO KOL TN
Beppokpacia avaAoya HE TO 160G TWV VAIKWY 0AG, XPNOLUOTIOWVTAG TO KOUUTIL
eAEyXOUL XpOVoL/BepoKpaoiag.

Emioyn JUOTOTIKA Mpoemiheypévn Beppokpaaia (°C) Mpoemheypévog xpovog (Aemtd)
2 Kéwk 160 30
3 Matdteg 200 22
4 Fopideg 180 15
5 KotomouAo 200 22
6 MrpldAa 180 15
7 Kpéag 180 20
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8.ENAEI=ZH WIFI
9.ENAEI=H EAEFXOY OEPMOKPAZIAX
10.ENAEIZH EAEFXOY XPONOY

11.KOYMIIA EAEFXOY OEPMOKPAZIAX

Ta cUPPOAC + Kal - auEAVouV i HELWVOUV TN OEpUoKPACIA PHAYELPEPATOG/SLATAPNONG
Beppokpaaiog katd 10 ° C Tn Qopd.Edv kpaTHoETE TO KOUPTIL TTAXTNPEVO, OAAGLEL ypryopa N
Beppokpaaia.To 0pog pLBLONG Beppokpaciag kupaivetat amo 80°C -200°C.

12.KOYMI1IA EAEFXOY XPONOAIAKOINTH

Ta cVpPoAa + KOl - OOG EMITPETMOUY VA AUENCETE | VA HELWOETE TOV XPOVO
poyelpépatog/Slatripnong Beppokpaciog (og PpOTA Tou EVOC AemTOV).EQv KpaTroeTe TO KoupTti
TIXTNUEVO, OAAGLEL YPIYOPX O XPOVOG HOYELPEPATOG. TO EVPOG XPOVOU ival 1-60 AemTa.

13.ENAEI=H OEPMOKPAZIAZ
14.ENAEI=H XPONOY

15.000NH
16.ENAEI=H ANEMIZTHPA

AUTO UTTOSEIKVUEL OTL O AVEULOTHPAG AELTOUPYEL.

17. ENAEIZH OEPMANZHX

AUTO UTIOSEIKVVEL OTL TO BEpUaVTIKO aTOLXElO ActToupyEL.

18.KOYMII AIATHPHZHXZ OEPMOKPAZIAZ

MatRote To koupTi Statrpnong Bepuokpaciag kat Béate Tn ouokevr og Asttoupyio.H @pitélda
Asttoupyel oTn Asttoupyla Statrpnong Beppokpaaiag kat To kKouvuti Staxtripnong Beppokpaciog
avapoofrvelH mpoemideyuévn pubuion eivart 80°C, 60 Aemttd.Mmopeite emiong va TtpooopUOoETe Tov
povo kat tn Beppokpacia Statnpnong Beppokpaciag XpNOIHOTIOLWVTAG TO KOUUTIL EAEyXOU
Xpovou/Bepuokpaaiog.

MPIN ANO THN NMPQTH XPHzH

1. Apoupeate GA T VAKA CUOKEVOTLOG.

2.KaBapiote To koA&OL Tnyaviopatog Kat to Soxeio pe (0T VEPD, ATOPPUTIAVTIKO KO EVO HOAGKS
GPOLYYAPL.

3.IKOUTIIOTE TO ECWTEPLKO KL TO EEWTEPIKO TOU TIPOIOVTOG HE EVOL VWTIO TIOWL.

4.Mpoewdomonon: Kotd tnv mpwtn xprion, N epttedo evdéXeTot va avadUEL pa eEAa@pLd oopn.AuTtA n
oo elvat pualoloytkn kat Ba e€apavioTtel HETA amtd HePIKA AeTTA.AUTO elval UOLOAOYLKO o€
TIOAAEG GUOKEVEG Béppavang.Aev emtnpedilel TNV 0OPBEAELX TNG CUOKEVNG OO,

OAHrIIEZ AEITOYPIIAZ

1.TomoBetnote T Ppitéla Mavw o€ Pl atadepn), opllovTia Ka emtimedn empavela.Mnv tomobeteite
timota mévw otn epLtede, KaBwg ouTd Ba Slatapdgel T por) Tou aépa Kat Ba emnpedaosl Ta
QMOTEAEOUOTAL.

2.MOAG ouvdeBel otnv Tpoodooaia;, n pprtéda agpa TopdyeL Evav Nxo.H Pnelokr 08ovn avéBet yo
Atyo.Meté amé awtd, pdvo to kouptti Tpopodoaiag, n évegn WiFi kaw n 086vn
TIAPOUEVOLV AVAUPEVALAUTO UTIOSELKVUEL OTL N PPLTE(D PPIOKETAL O KATAOTAGN AVAGTOANG
AELTOUPYIOG.

=
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3.TomoBeTroTe TO KOAGOL péoa ato Soxeio. TpaPr&te MpooekTika To Soxeio Ppitélag amd tn
@pttela 0EPaL.TOTIOOETHOTE T UAIKA 0TO KOAGOL.

4.30pete 10 Soxelo Pprtelag Tiow ot eprtela aépa.
Inpeiwon: Mnopeite emiong va ouvappoAoyroete T Aafr) kodaBlol ameubeiog oto Soxeio ya
Tnyavicpa xwpig tn xpron kaAadlov (Zefdwote tn Bida Tou Bpaxiova kaAablov yia va
omoouvdéoeTe TN Aafr) koAaBLov amo Tn Baon Bpoyiova kohaBov kat Biéwate Ty oto SoxElo).

Mpogoxn: Mnv ayylleTe To E0WTEPIKO TOV SOXELOL 1 TOU KOAaBLOU TG PPLTEaG evTdg 30 AeTTwv
amd T xpnon, kabwg Bepuaivovtat untepPfoAikd.Xpnotuomoteite mavta T Aafr) oL TTapEXETAL
ylo va kportdete To Soxelo.

5.KaBopioTe TOV AMALTOVPEVO XPOVO HAYELPEUATOG KAl T BEPUOKPATIX YL TA UALKA TTOU
wyavilete (BAAEITOYPTIEZ MAHKTPQN).

6.0pLOpEVO TPOPLUO ATTOLTOVV OVOKIVNOTN OTN PEDT TOU XPOVOU HOYELPEPOTOG. MO VO AVOKIVIOETE
TO PAyNTO, OPALPETTE TO SOXELD Ao TN PPLTE(A XPNOUOTIOLWVTOG TN AXP KOt GVOKLVAOTE TO
OTOAA.ZTN OUVEXELR, TUPETE TO Soxelo Tiiow otn pttéaH TexVoAoyia ypriyopou oépa UTopet va
ovaBEPUAVEL AUETO TOV OEPQ OTO ECWTEPLKO TNG CLOKEVNG.QG £K TOUTOU, N apaipean Tou Soxelou
omd T ouokevn Kotd T Sidpkela Tng Stadikaciog tnyaviopartog pe Beppod agpa Sev Slataprooet
™ SldIKaoia HOyELPEPATOC,
Mpoooxn: Mnv Tiédete To Koupi amodéopguong AaPrig Katd T SIAPKELX TG avakivnong.

7.0Tav nxet o PouPnTrg TOU XPOVOSLAKOTITH, 0 KABOPLOUEVOG XPOVOG HAYELPEUATOG EXEL
TIoPENOELXpnaloTio|oTe T Aafr| YL Vo apatpéceTe To SOXELO ATTO Tr GUOKEUN.

8.EAéy€te €v TO PaynTO elvan KaAd poryelpepévo.Edv Sev eival, amdwg oUpete To Soxeio Ttiow ot
OUOKEUN KoL pUOPLOTE TOV XPOVOSLOKOTITN YLt HEPIKA ETITTAEOV AETTTAL

9.1t Vol 0QaLPETETE TO PAYNTO (TL.X.TNYAVNTEG TIATATEG), APALPETTE TO SOXELO Ao TN PPLTECA
Beppov aépa Ka TOTIOBETAOTE TO TAVW OF LA AVOEKTIK OTN BEPUOTNTA ETUPAVELXLIT CUVEXELD,
TI(TAOTE TO KOUPTHL AMOSETHEVONG KOAXBLOU KO vaTNKWAOTE TO KOAGOL amtd To Soxeio. AdeldoTe
TO KOAGOL o€ éval PTToA 1) o€ éval TdTo.

Mpoaooxn: Mnv yupilete To KaAdBL avamoda 6Ttav To Soxelo sival akopa ouvVSeSeEVo ae QUTO,
kaBwg TuxOV TtEplooela AadLov Ttou éxel oLAeXBel 0To K&TW PEPOG Tou Soxeiov Ba Slappevoet
TIGVW OTO PayNTo.
Mpoaooxn: To Soxeio kat To PaynTo Ba eivan urtepPoAkd (eatd.Avahoya e TOV TUTIO (PAyNTOU
TIOU €XETE HAYELPEWEL OTN PPLTECO AEPQ;, EVEEXETOL VO SLAUYEL ATHOG amto TO SoxElo.

10.MOA eTolpaoTeL pla Tap TS paynTov, n @ptteéla BepPov aEPa UTTOPEL VO POYELPEPEL AUETWG
AN TapTiSa.

EL-128



EL
2YMBOYAEZ MATEIPEMATOZ

1.01 HIKPOTEPEG TTOCOTNTEG POYNTOV OMAULTOVV GUVHOWG EAAPPWG HIKPOTEPO XPOVO HAYELPEUOTOG
0€ OX£0N HE TIG PEYONITEPEG TIOOOTNTEG.

2.H avakivnon pikpdTEPWY TTIOCOTATWY QPAyYNTOV OTN HESH TOU XPOVOU HAYELPEPOTOG BEATIOTOTIOLEL
TO TEAIKO QMOTEAEOUQ KO UTIOPEL VO BoNBROEL GTNV ATTOPUYT) AVOUOLOHOPPA TNYAVIOHEV WV
VALKWV.

3.Mpoacbéate Aiyo AGSL 08 PPETKEG TIATATEG YIX TPAYOVO OTOTEAEGUALTNYOVIOTE TA UAKA 00G OTN
@PTéCa BepPov oEPa Alyat AeTTTd HETA TNV TIPOaBIKn AadLov.

4.Mnv PoyELPEVETE EEXUPETIKA ATTOPA UOTATIKY, OTIWG AOUKAVIKA, 0T @pLTé(a BepUOU aEpa.

5.ZVOK TIOU ITTOPOUV VA HOYELPEUTOVV GE POVPVO UTIOPOVV ETILONG VOl HAYELPEVUTOVY 0T PPLTECX
Beppov aépa.

6.XpNOLUOTIO|0TE TIPOTIAPATKEVOOUEVN (OHN YL VO TIGEETE YEULOTA OVOK YPyopa Ko e0KoAALH
TIPOTIAPACTKEVATPEVN (OUN OTaUTEL ETTLONG PIKPOTEPO XPOVO HAYELPEUATOC OE OXEDN HE TNV
oTtikr) QOpn.

7. TomoBeTnoTe éva Tl 1 €va TILATO POVPVOL 0TO KOAGOL TNG PpLtédag Beppol aépa edv OéAeTe

VO PNOETE £V KELK 1] PLX KIG AOpEV 1} Qv BEAETE Vo TnyavioeTe euaiobnta A YEPLOTA VAKA.

ANTIMETQMNIZH NPOBAHMATQN

MpoPANua MBavn Attia Abon
H @pitéa aépa Sev H ouokeur) Sev £xet ouvebei JUVEEOTE TO PIG O HLO YELWHEVN
Asttoupyet. oV Tpopodoaia. mpila Toixou.

To paynto Sev €xel
HAYELPEVTEL KT TNV
oAokAfpwan g
Aertoupyiag.

Yrpxav uTtepPOAKE TIOAAK TPOPLUA
OTO KOAGOL

TomoBETAOTE PIKPOTEPEG TTOCOTNTEG PAYNTOV OTO
KOAGOLOL HIKPOTEPEG TIOCOTNTEG TNYAVI{OVTAL TILO
OHOLOHOPYPO.

H kaBoplopévn Beppokpacia
ATV VTEEPPBOAKE XOXHNAN.

PuBpioTe To MANKTPO BeppoKkpaTiog otV
KOTEAANAN pUBpLon Bsppokpaaciog.

O xpdvog uaysmpeuaroc nToav
UTEPBOAKA CUVTOUOG,.

PuBpioTe ToV XpovoSIaAKOTITH OTOV AMALTOVHEVO
XPOVO HAYELPEPATOG,.

To @aynTo £xet TnyavioTel
QVOLOLOHOPQA 0TN
@prtéla Bepuov aEpa.

Oplopévol TOTIoL paynTov
TIPETIEL VA AVAKIVOUVTAL 0T
HLO& TOU XPOVOU HAYELPEUATOG,

Ta VAKG Ttov BplokovTal To éva TIavw OTo
GANO (TLX.TIATATEG) TIPETIEL VO AVAKIVOUVTAL 0T
HLO& TOU XPOVOU HAYELPEPATOC,

Ta TnyavnTtd ovak Sev ivat
Tpayava 6tav Pyaivouy amd
™ @pLTéa Beppov aépat.

XpNOoWOTIOCATE éVav TUTIO OVOK
TIOV TIPOOPILETAL VI HayEPEHD OF
TapadootaKr QpLtéda.

XPNOLUOTIOOTE OVOK (POUPVOL N AadwaTe
EAOPPA TA OVOK HE VO TILVEAO YL TTLO
TPAYOVO ATOTEAECHAL.

Agv pmopw va
TOTOOETHOW TWOTA TO
Soxeio otn ouokevn.

Yrépyouv umepBOAKA TIOAG TPOPILIX OTO KOAGBL

Mnv yepiete To KOAGOL Ttépat amtd TNV €vEelEn «MAX».

To kaA&OL Sev €xel ToToOeTNOEl oWOTY]
oTo Soxeio.

ITPWETE TO KOAGDL TIPOG TOX KATW OTO SOXELO HEXPL
VO AKOUOETE €V KALK.

NeuKOG KaTVOG EEPXETAL
QTO TN CUOKELN.

Mayelpedete Amopd UAIKA.

‘Otav tyavilete Amapd vAkd oTn @pitéla Beppol aépa,
CUYKEVTPWVETAL PEYAAN TIooOTNTa AaSLo0 aTo Soxeio.To AadY
TIOPAYEL AEVKO Kamvo Kot To Soxeio evdéxeTa va (eoTadel
TIEPLOTOTEPO QMO TO GUVNOLOHEVO.AUTO Sev eTnpedlel T
OUOKELN 1) TO TENKO OTOTENETHA HAYELPEUTOG,

To Soxeio T[EplEXEl uno)\slpporra
Aimoug omé Tponyovuevn xprion.

O AeukdG KATVOG TIPOKOAELTAL aTtd TO ALTIOG IOV
BeppaiveTan oto Soxeio.BefaiwBeite dtL kaBapilete
To Soxelo owoTé petd amd k&Oe xprion.

OL (ppEOKEG TIOTATEG
yavidovTat
OVOHOLOHOPPX TN
pputéCa Beppov aépat.

A€V XPNOLHOTIO0ATE TOV OWOTO TUTIO
TOTATOC.

XPNOWOTIONOTE PPETKEG TTATATEG Kat PePawdeite
OTL TIOPAPEVOUV TPAYAVEG KATA TO TNYAVIOHA.

Agv EemMAUVaATE CWOTA T PTTOOTOUVAKLOL
TIOTATOG T(POTOV TA TNYAVICETE.

ZEMAVVETE OWOTH TO UTIACTOUVAKLO TIXTATOG YL VO
APAPETETE TO AUVAO OIS TO EEWTEPIKO TOUG,

Ol (ppEoKeg TIOTATEG Sev
slvow Tpayavég dtov
Byativouv omo6 ™
pputéCa Beppov aépat.

BePawOeite OTL £XETE OTEYVWOEL CWOTA TIG TIATATEG
TIPOTOV TIPOCTOETETE TO AASL.

To 1600 Tpayavn givat n
TIOTATO EEXPTATAL AT TNV
TIOTOTNTX AASI00 KO VEPOU

OTIC TIOTATEC,

KOWTe TI¢ TTaTATEG O HIKPOTEPA KOHPATLOL VLot
O TPAyavd ATMOTEAECUAL.

MpoaoBéate Aiyo meploodTePo A&dL yla o
TPAYOAVO ATTOTEAECHA.
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KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZzH

1.KaBapilete tn ouokeun peta amod k&be xprion.

2. AQalp£aTe TO QLG amo TNV Tpila KaL aPRoTe TN oUoKELT) va YuxOel TpoTov TNV
koBaploete.
ZupPovAn: Apatpéote To Soxelo amo tn ouokeun yla va YuxBel Tio yprnyopa n
@pttéla Beppov aépa.

3.KaBapiote To Soxeio kat To KaA&OL pe (e0TO vePO, Alyo LVYPO ATIOPPUTIAVTIKO KO
EVal HOACKO TpOLYYapL.
ZupBouvAn: Mnv xpnotdomoleite HETAAALKE OKEUN Kouitvac N AELaVTIK&
kaBaploTika yia va kaBapicete To Soxeio kat To KaAGBL tnyavicpatog, kabwg
QUTO PTIOPEL VO TIPOKOAETEL {NULE OTNV QVTIKOAANTIKA €TiOTPWON.
ZupBouAn: Av BéAete va kaBapioete To KAAGOL 0TO TAVVTHPLO TTLATWY,
QamMOCVVOETTE TIPWTA TO e§apTNA TNG AaPrg amo tn Paon Tng AaPng.Agov to
KOAGOL KaBapLoTEL KOl OTEYVWOEL EVTEAWG, ETtavaTonoBeTRote TN Aafr otn fdon
™ Aapng kot opi&te T Bida yla tnv emdpevn xprion.To doxeio Sev pmopei va
TAVOEL 0TO TTAUVTHPLO TILATWV.

4.3kouttioTe 10 e§wTEPIKO TLEPIPANUO TNG CUOKEVAG HE EVa VWTIO TTaWL.

5.Mmopeite va xpNOLUOTIORCETE VYPO ATIOAITIAVONG YL VO ATIOUAKPVVETE TUXOV
VTTOAElppaTOL.
ZupBouAn: E&v KOMAOOUV UTIOAEIUPOTO 0TO KOAGDL 1} 0TO KATW PEPOG Tou SoxElov,
yepiote To Soxelo pe (0TO vePD pe Alyo uypo amopPUTIAVTIKO. TOTTIOBETHOTE TO KOAKOL
010 doxelo Ko aproTe Ta Vo JoUAL&oowv yla Tiepimou 10 Aemttd.

AMNMOOHKEYZH

1.ATtoouvdéoTe TN ouoKeLA Kal a@AoTe TNV va PYuxBel evteAwg mpotov TNV
omoBnkevoeTe. Befowbeite 0TI OA TO PEPN Elvan KABOPA Kat OTEYVA.

AmnoBnkevote T @pLtéla Beppov aépa oe EnNpd pépog.
2.Mnv tomoBeteite Bapld avtikeipyeva tdvw otn epttéla Bepuol aépa KAt TN
Slaipkela NG amoBrjkeuong, KaBwE auTd evdéxeTaL va T POEipeL

3.Mmnopeite va TuAi&eTe To KOAWSLO TpoYodoaiag otn fdon koAdwdiou oTo Tiow PEPOG
™G PPLTECOG YI EVKOAN amtoBrKevon.

AMOPPIVH

Qg uttevBLVI ETAUPELD, EVOLPEPOPATTE TIPAYUATIKA YLOt TO TEEPIBAANOV.

YOG OUVIOTOUHE AOUTTOV QVETILPUAGKTO VO AKOAOUONOETE TIG KATOANAEG Stadikaaieg
S1&0eon¢ TNG OLOKEUNG, KABWE KAl TOV VAIKOU cuokevaaiag TnG.OL CUYKEKPLUEVEG
0dnyieg oUPPAAOUY OTNV TTPOCTACLA TWV PUOLIKWY TTOPWV KAl Slac@aAilouvv TV
QVOKUKAWOT QUTWVY TWV OTOLKEIWY HE TPOTIO IOV CUVIOTA OTNV TIPOCTOTIX TNG LYEIOG
Kall Tov TePPAANOVTOC,

H &1&0€an Tng cLUOKELNG KAl TOV VAIKOU oUOKeUaoiag TNG Ba mpémel va yiveTal
OUPPWVO UE TOUG TOTIKOUG VOHOUG KOL TNV LoXUouoa vopoBeaia.

ETte1dn n OUYKEKPLUEVT GUOKELN TIEPLEXEL NAEKTPOVIKA EEXPTAHATA, TOTO N PPLTECH 6GO
Ko tal eEapTAPOTA TNG Bt TIPETEL Vo amoppLpOoV EeXxwploTd oo Tot AAAX OLKLOKA
omoppiPUOTa HETA TO TENOG TNG SLAPKELOG (WG TNG OUOKEUNC

Mo va paBete yla TIG ETIIAOYEG OTOPPLYNG KOl AVOKUKAWGONG, ETILKOWVWVIOTE HE TLG
TOTILKEG apXEG.H ouokevn Ba mpémel va amoppl@Oel o€ TOTILKO KEVTPO
avakVUKAwoNG.Oplopéva onueia cUYKEVTPWONG SEXOVTAL CUOKEVEG XWPIG Kapia
emBépuvon.
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE
PRIVIND SIGURANTA

Cand utilizati aparate electrice, trebuie sa luati
intotdeauna masuri de protectie elementare,
inclusiv:

1. Cititi toate instructiunile.Verificati daca tensiunea
indicata pe aparat se potriveste cu tensiunea
retelei locale.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti.

3. Pentru a va proteja impotriva electrocutarii, nu
scufundati cablul, stecarul sau orice carcasa
care contlne componente electrice §| elemente
de incalzire in apa si nu le clatiti sub jet de apa.

4. A AVERTIZARE: Acest aparat electric include o
functie de incalzire.Si alte suprafetele decat cele
functionale pot atinge temperaturi
ridicate.Intrucat temperaturile sunt percepute
diferit de oameni diferiti, acest echipament
trebuie utilizat cu PRECAUTIE.Utilizati manerele si
suprafetele de apucare furnizate pentru a atinge
echipamentul si utilizati dispozitive de protectie la
caldura precum manusile.Suprafetele, altele decat
cele destinate apucarii, trebuie lasate sa se
raceasca suficient timp inainte de a le atinge.

5.Scoateti stecarul aparatului din priza cand aparatul
nu este utilizat si inainte de curatare.Lasati-l sa se
raceasca inainte de montarea sau demontarea
componentelorAparatul are nevoie sa se raceasca
timp de aproximativ 30 de minute pentru a putea
fi manipulat sau curatat in siguranta.Pentru a
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deconecta aparatul, rotiti orice element de control
in pozitia ,OPRIT" , apoi scoateti stecarul din
priza.

6.In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, el trebuie inlocuit de catre
producator, reprezentantul sau de service sau o
persoana cu o calificare similara, pentru a se
evita eventuale riscuri.

7.Utilizarea de accesorii nu este recomandata de
producatorul aparatului si poate cauza ranirea.

8.Nu utilizati aparatul in aer liber.

9.Nu lasati cablul de alimentare suspendat de
marginea unui mese sau a unui blat si nu-I
lasati sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

10.Nu asezati aparatul pe sau langa o plita pe gaz
sau electrica fierbinte sau intr-un cuptor incalzit.

11.Trebuie sa fiti foarte atent(a) atunci cand mutati
un aparat care contine alimente fierbinti.

12.Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel pentru
care este prevazut.

13.Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta
de opt ani sau mai mari si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau lipsite de experienta si cunostinte, cu
exceptia cazului in care sunt supravegheate,
inteleg pericolele implicate si au fost instruite
cum sa utilizeze aparatul in siguranta.Copiii nu
trebuie sa se joace cu aparatul.Copiii nu trebuie
sa curete sau sa efectueze operatiuni de
intretinere, cu exceptia cazului in care sunt
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supravegheati in mod corespunzator.

14.Pastrati aparatul si cablul departe de accesul
copiilor mai mici de opt ani.

15.Aparatul nu trebuie utilizat cu un temporizator
extern sau cu un sistem separat de control de la
distanta.

16.Asezati intotdeauna ingredientele pentru
friptura in cosul/vasul de prajire si preveniti
intrarea acestora in contact cu elementele de
incalzire.

17.Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare
a aerului cand aparatul este in functiune.

18.Nu umpleti vasul cu prea mult ulei, acest lucru
putand genera pericol de incendiu.

19.Nu atingeti niciodata interiorul aparatului cat
timp acesta este in functiune.

20.Nu utilizati aparatul daca exista deteriorari ale
stecarului, ale cablului de alimentare principal
sau ale altor componente.Cablul de alimentare
principal nu trebuie sa fie fixat sau inlocuit de o
persoana neautorizata sa efectueze astfel de
lucrari.

21.Nu introduceti in priza aparatul si nu utilizati
panoul de control cu mainile ude.

22.Nu utilizati aparatul lipit de perete sau in contact
cu alte aparate.Lasati liber un spatiu de cel
putin 10 cm deasupra, in spatele si in partile
laterale ale aparatului.

23.Nu lasati aparatul nesupravegheat atat timp cat
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este in functiune.

24.In timpul prajirii cu aer cald, se elibereaza abur
fierbinte prin orificiile de evacuare a aerului.Tineti
mainile si fata la o distanta sigura de abur si de
orificiile de evacuare.De asemenea, fiti atenti la
aburul si aerul fierbinte atunci cand indepartati
vasul din aparat.Orice suprafata accesibila se
poate infierbanta in timpul utilizarii.
25.Scoateti imediat din priza aparatul daca incepe sa
emane fum negru.Asteptati sa se opreasca din
fumegat inainte de a inlatura vasul din aparat.
26.Daca aparatul este utilizat necorespunzator sau in
scopuri comerciale sau cvasicomerciale sau daca
nu este utilizat in conformitate cu aceste
instructiuni, garantia va fi anulata si producatorul
poate refuza orice raspundere pentru dauna
produsa.
27.Acest aparat este destinat utilizarii in gospodarie
si in aplicatii similare precum:
«zone de bucatarie pentru personal din magazine,
birouri si alte medii de lucry;
ferme;
«de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii
de tip rezidential;
*medii de tipul cazare si mic dejun.
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SPECIFICATII TEHNICE

Nr.model S30201H92

Alimentare electrica 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum de putere 1900 W

Dimensiuni L416 * 1318 * H346 mm
Capacitate 71

Frecventa de functionare 2400-2483.5MHz
Maxim transmis 21dBm

Specificatiile si design-ul pot fi modificate fara notificare prealabila.

PREZENTARE GENERALA A PRODUSULUI

1.Cos de prajit
2.Vas
3.Panou tactil

4.Capac orificiu de admisie
a aerului

5.Capac orificiu de
evacuare a aerului

6.Bobina
7.Cablu de alimentare

8.Ansamblul manerului
cosului

9.Suruburi
10.Bratul cosului
11.Baza bratului cosului

12.Buton de eliberare a
manerului
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FUNCTIILE TASTELOR
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1.BUTON DE ALIMENTARE

De indata ce sursa de alimentare electrica este conectata, buzerul va emite o data
sunetul ,Di” si toti indicatorii se vor aprinde pentru scurt timp.Dupa aceasta, doar
butonul de alimentare va ramane aprins, iar afisajul va arata , OPRIRE" .Aceasta
indica faptul ca friteuza cu aer este in modul de repaus.

Aducerea aparatului in modul de repaus: atingeti usor butonul de
alimentare.Afisajul va arata setarea implicita 200 °C, 18 minute.Celelalte butoane
functionale vor lumina in acelasi timp.

Pornirea dispozitivului: dupa setarea timpului si a temperaturii, atingeti din nou
butonul de alimentare pentru a porni dispozitivul.

Oprirea dispozitivului: atingeti butonul de alimentare in timpul procesului de
prdjire pentru a opri aparatul.Friteuza se va opri din lucru si va reveni in modul de
repaus

2-7.BUTON DE RETETA

Acest buton va permite sa setati automat conditiile de preparare pentru sapte
optiuni de mancare populare.Odata selectat, butonul de reteta corespunzator va
clipi si friteuza va fi setata la timpul si temperatura implicite.

Nota: Aceste setari sunt setarile implicite.Intrucat ingredientele difera ca origine,
dimensiuni, forma si marca, nu putem garanta cea mai buna setare pentru toate
ingredientele.Puteti creste sau reduce timpul si temperatura implicite in functie de
natura ingredientelor dvs.utilizand butonul de control al timpului/temperaturii.

Articole Ingrediente Temperatura implicita (°C) Timp implicit (minute)
2 Prajitura 160 30
3 Cartofi 200 22
4 Creveti 180 15
5 Pui 200 22
6 Biftec 180 15
7 Carne 180 20
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8.INDICATOR DE WIFI
9.INDICATOR DE CONTROL AL TEMPERATURII
10.INDICATOR DE CONTROL AL TIMPULUI

11.BUTOANE DE CONTROL AL TEMPERATURII

Simbolurile + si - cresc sau reduc Temperatura de preparare/pastrare in stare
calda cu cate 10 ° C.Mentinerea apdsata a butonului va modifica rapid
temperatura.Intervalul de temperatura este 80 °C — 200 °C.

12.BUTOANE DE CONTROL AL TEMPORIZATORULUI

Simbolurile + si - va permit sa cresteti si sa reduceti Timpul de preparare/pastrare
in stare calda (in pasi de un minut).Mentinerea apasata a butonului va modifica
rapid timpul de preparare.Intervalul de timp este 1-60 de minute.

13.INDICATOR DE TEMPERATURA

14.INDICATOR DE TIMP
15.AFISA)

16.INDICATOR VENTILATOR

Acesta indica faptul ca ventilatorul functioneaza.

17.INDICATOR DE INCALZIRE

Acesta indica faptul ca elementul de incalzire functioneaza.

18.BUTON DE PASTRARE IN STARE CALDA

Atingeti butonul de pastrare in stare calda si porniti dispozitivul.Friteuza va
functiona in modul de pastrare in stare calda si butonul de pastrare in stare calda
va clipi.Setarea implicita este 80 °C, 60 minute.Puteti regla timpul de pastrare in
stare calda si temperatura si cu ajutorul butonului de control al
timpului/temperaturii.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1.Indepartati toate materialele de ambalare.

2.Curatati temeinic interiorul cosului de prajit si al vasului cu apa fierbinte,
detergent si un burete neabraziv.

3.Stergeti interiorul si exteriorul produsului cu o carpa umeda.

4 Avertizare: La prima utilizare, friteuza cu aer va emana un usor miros.Acest miros
nu este nociv si va disparea dupa cateva minute.Acest lucru este normal in cazul
multor aparate de incalzire.Aceasta nu afecteaza siguranta aparatului dvs.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

1.Asezati aparatul pe o suprafata stabild, plana si neteda.Nu asezati nimic pe
friteuza, intrucat acest lucru va perturba fluxul de aer si va afecta rezultatele.

2.Cand alimentarea este conectats, friteuza de aer va emite sunetul Di o data.Ecranul
digital se va aprinde scurt.Dupa aceasta, doar butonul de alimentare, indicatorul de
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WiFi si afisajul vor ramane aprinse.Aceasta indica faptul ca friteuza cu aer este in
modul de repaus.

3.Introduceti cosul in vas.Scoateti cu grija vasul friteuzei cu aer.Puneti
ingredientele in cos.

4.Introduceti vasul la loc in friteuza cu aer cald.
Nota: De asemenea, puteti asambla manerul cosului direct de vas pentru a praji
fara a utiliza cosul (Desfaceti surubul de pe bratul cosului pentru a detasa
manerul cosului de pe baza bratului cosului si insurubati-| pe vas.)

Atentie: Nu atingeti interiorul vasului friteuzei sau al cosului in 30 de minute de
la utilizare, deoarece acestea se infierbanta puternic.Folositi intotdeauna
manerul furnizat pentru a tine vasul.

5.Determinati timpul si temperatura de preparare necesare pentru prajirea
ingredientelor (vezi FUNCTIILE CHEIE).

6.Anumite mancaruri trebuie agitate la jumatatea timpului de preparare.Pentru a
agita mancarea, scoateti vasul din friteuza cu ajutorul manerului si agitati-I
usor.Apoi, introduceti vasul la loc in friteuza.Tehnologia de circulare rapida a
aerului poate reincalzi instantaneu aerul din aparat.Astfel, indepartarea vasului
din dispozitiv in timpul procesului de prajire cu aer cald nu afecteaza procesul
de preparare.

Atentie: Nu apasati butonul de eliberarea a manerului in timpul agitarii.

7.Atunci cand auziti buzerul temporizatorului, inseamna ca timpul de preparare
setat s-a scurs.Folositi manerul pentru a indeparta vasul din aparat.

8.Verificati daca alimentul este preparat bine.In caz contrar, introduceti pur si
simplu vasul inapoi in aparat si setati temporizatorul pentru inca cateva minute.

9.Apoi scoateti mancarea (de ex.cartofii prajiti), scoateti vasul din friteuza cu aer
cald si asezati-l pe o suprafata termorezistenta.Apoi apasati butonul de eliberare
a manerului si scoateti cosul din vas.Goliti continutul cosului intr-un bol sau pe
un platou.

Atentie: Nu intoarceti cosul cu susul n jos cu vasul inca atasat de acesta, intrucat
uleiul in exces care s-a adunat pe fundul vasului se poate scurge pe mancare.

Atentie: Vasul si mancarea sunt foarte fierbinti.in functie de tipul de mancare pe
care [-ati preparat in friteuza cu aer, poate scapa abur din vas.

10.Cand un lot de mancare este gata, friteuza cu aer cald este imediat gata pentru
prepararea unui alt lot.
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SFATURI DE PREPARARE

1.Cantitatile mai mici de mancare necesita de obicei un timp de preparare putin mai scurt decat
cele mari.

2.Agitarea cantitatilor mici de mancare la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul
final si poate preveni prajirea neuniforma a ingredientelor.

3.Adaugati putin ulei la cartofii proaspeti pentru obtinerea unui rezultat crocant.Prajiti
ingredientele dvs.in friteuza cu aer cald timp de cateva minute dupa adaugarea uleiului.

4.Nu preparati ingrediente cu o cantitate mare de grasime precum sosurile in friteuza cu aer
cald

5.0rice gustare care poate fi preparata intr-un cuptor poate fi preparata si in friteuza cu aer cald.

6.Folositi aluat semipreparat pentru a prepara gustari mai rapid si mai usor.Aluatul semipreparat
necesita un timp de preparare mai scurt decat in cazul aluatului preparat in casa.

7.Asezati o tava de copt sau un vas pentru cuptor in cosul friteuzei cu aer cald daca doriti sa

coaceti o prajitura sau quiche sau daca doriti sa prajiti ingrediente fragile sau umplute.

DEPANARE

Problema

Cauza Posibila

Solutie

Friteuza cu aer nu
functioneaza.

Aparatul nu este introdus in priza.

Introduceti stecarul intr-o priza cu
protectie prin impamantare.

Mancarea este nefacuta
dupa utilizare.

S-a pus o cantitate prea mare de
aliment in cos.

Puneti cantitati mai mici de aliment in cos.Cantitatile
mai mici se prajesc mai uniform.

Temperatura setata este prea
joasa.

Setati tasta de temperatura la setarea de
temperatura adecvata.

Timpul de preparare a fost prea
scurt.

Setati temporizatorul la timpul de preparare necesar.

Mancarea s-a facut
neuniform in friteuza cu
aer cald.

Anumite mancéruri trebuie
agitate la jumatatea timpului de
preparare.

Ingredientele care se afla unele peste celelalte
sau amestecate (de ex.cartofi prajiti) trebuie
agitate la jumatatea timpului de preparare.

Gustarile prajite nu sunt
crocante cand sunt scoase
din friteuza cu aer cald.

Utilizati un tip de gustare care
trebuie preparat intr-o friteuza
adanca traditionala.

Folositi gustari pentru cuptor sau ungeti usor
cu o pensuld putin ulei peste gustari pentru un
rezultat mai crocant.

Nu pot introduce corect
vasul in aparat.

in cos se afla o cantitate prea mare de aliment.

Nu umpleti cosul dincolo de indicatorul , MAX" .

Cosul nu este introdus corect in vas.

impingeti cosul in vas pana cand auziti un clic.

Aparatul emana fum alb.

Preparati ingrediente grase.

Daca prdjiti ingrediente grase in friteuza cu aer cald, o
mare cantitate de ulei se va scurge in vas.Uleiul
produce fum alb si vasul se poate infierbanta mai mult
decat de obicei.Aceasta nu afecteaza aparatul sau
rezultatul final al preparérii.

Vasul contine reziduuri de grasime
din utilizarea anterioara.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se
infierbanta in vas.Avei grija sa curatati bine vasul
dupa fiecare utilizare.

Cartofii proaspeti sunt
prajiti neuniform in
friteuza cu aer cald.

Nu ati utilizat soiul de cartofi adecvat.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va acestia se
mentin fermi in timpul prajirii.

Nu ati scurs bine de apa cartofii inainte
de a-i praji.

Scurgeti cartofii corespunzétor, pentru a elimina
amidonul din exteriorul cartofilor.

Cartofii prajiti nu sunt
crocanti cand sunt scosi
din friteuza cu aer cald.

Cat de crocanti vor fi cartofii
prajiti depinde de cantitatea de
ulei si apa din cartofii préjiti.

Asigurati-va ca uscati cartofii inainte de a-i introduce
in ulei.

Taiati cartofii mai mici pentru un rezultat mai
crocant.

Adaugati putin mai mult ulei pentru un rezultat
mai crocant.
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CURATAREA SI INTRETINEREA

1.Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

2.Scoateti stecarul din priza si [asati aparatul sa se raceasca inainte de a-| curata.

Sfat: indepértati vasul din aparat pentru racirea mai rapida a friteuzei cu aer
cald.

3.Curatati vasul si cosul cu apa fierbinte, putin detergent lichid si un burete
neabraziv.

Nota: Nu folositi ustensile de bucatarie metalice sau materiale de curatare
abrazive pentru a curata vasul si cosul friteuzei, acestea putand deteriora stratul
antiaderent.

Nota:Daca doriti sa curatati cosul intr-o masina de spalat vase, detasati mai intai
manerul de pe baza bratului cosului.Dupa curatarea si uscarea completa a
cosului, montati la loc ansamblul manerului pe baza bratului cosului inainte de a
strange surubul pentru urmatoarea utilizare.Vasul nu poate fiu spalat in masina
de spalat vase.

4.Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.
5.Puteti utiliza detergent lichid pentru a indeparta complet murdaria ramasa.

Sfat:Daca este lipita murdarie de cos sau de fundul vasului, umpleti vasul cu apa
fierbinte cu putin detergent lichid.Puneti cosul in vas si lasati vasul si cosul la
muiat timp de aproximativ 10 minute.

DEPOZITAREA

1.Scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca complet inainte de a-|
depozita.Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.

Depozitati friteuza cu aer cald intr-un loc uscat.

2.Nu asezati obiecte grele pe friteuza cu aer cald in timpul depozitarii, acest lucru
putand duce la deteriorarea sa.

3.Cablul de alimentare poate fi infasurat pe bobina din spatele friteuzei pentru
depozitarea usoara.

ELIMINAREA

in calitate de distribuitor cu amanuntul responsabil, ne pasa de mediu.

Prin urmare, vd indemnam sa respectati procedurile de eliminare corecta a
aparatului si a materialelor sale de ambalare.Aceasta va contribui la conservarea
resurselor naturale si va asigura reciclarea acestor articole in asa fel incat sanatatea
si mediul sa fie protejate.

Trebuie sa eliminati aparatul si ambalajul acestuia in conformitate cu legislatia si
reglementdrile locale.

Intrucat acest aparat contine componente electronice, atat friteuza, cat si accesoriile
sale trebuie eliminate separat de gunoiul menajer cand aparatul ajunge la sfarsitul
duratei sale de viata.

Contactati autoritatea dvs.locala pentru a afla ce posibilitati de eliminare si reciclare
exista.Aparatul trebuie predat in centrul local de reciclare.Anumite centre de
colectare accepta aparate in mod gratuit.

=i
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER——

Nar du bruger elektriske apparater, skal
rundleeggende sikkerforholdsregler altid
olges, herunder falgende:

1.Lees alle anvisninger. Kontrollér, at spaendingen
angivet pa airfryeren passer til spaendingen i den
lokale strgmforsyning.

2. Rar ikke ved varme overflader.

3. For at beskytte mod elektriske stad ma du ikke
laegge ledningen, stikket eller kabinetter med
elektriske komponenter og varmeelementer ned i
vand eller skylle dem under vandhanen.

4. A ADVARSEL: Airfryeren indeholder en
varmefunktion. Overflader, der ikke er
arbejdsflader, kan ogsa blive meget varme. Da
personer opfatter temperaturer forskelligt, skal
airfryeren bruges med FORSIGTIGHED. Brug
handtagene og grebsfladerne, nar du skal rare
ved airfryeren og, brug beskyttelse mod varme
sasom handsker. Andre overflader, der ikke er
beregnet som grebsflader, skal atkale i en
tilstraekkelig periode, far du rarer ved dem.

5. Treek stikket til airfryeren ud af stikkontakten i
vaeggen, nar den ikke er i brug og far rengaring.
Lad airfryeren kgle af, far du monterer eller fierner
tilbehar. Airfryeren skal kale af i ca. 30 minutter,
far det er sikkert at handtere eller renggre den.
Drej en kontrolknap til stillingen 'FRA', og traek
derefter stikket ud af stikkontakten i veeggen.
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6 .Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes
af producenten, dennes serviceagent eller
]’Eilsvarende kvalificerede personer for at undga
are.

7.Brug af tilbehgr anbefales ikke af producenten af
airfryeren og kan medfare personskade.

8. Brug ikke airfryeren udenders.

9.Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af et
bord eller en disk, og lad ikke ledningen komme i
kontakt med varme overflader.

10.Placér ikke airfryeren pa eller i neerheden af et
varmt gasblus eller en varm elkogeplade eller i en
varm ovn.

11.Veer meget forsigtig, nar du flytter en airfryer med
varm mad.

12.Brug ikke airfryeren til andre formal end det
tilsigtede.

13.Airfryeren ma bruges af barn pa 8 ar eller derover
og personer med reducerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller som mangler erfaring og
viden, hvis de er under opsyn, forstar de
involverede farer og har modtaget instruktion i
sikker brug af airfryeren. Barn ma ikke lege med
airfryeren. Barn ma ikke udfgre renggring eller
brugervedligeholdelse, medmindre de er under
passende opsyn.

14.Hold airfryeren og ledningen uden for
reekkevidden af bgrn under 8 ar.

15.Airfryeren er ikke beregnet til brug sammen

DA-142



med et eksternt tidsur eller en separat
flernbetjening.

16.Leeg altid ingredienserne, der skal tilberedes, i
kurven/gryden for at undga, at de kommer i
kontakt med varmeelementerne.

17.Tildek ikke luftindtag og -udtag, nar
airfryeren er i brug.

18.Haeld ikke for meget olie i gryden, da det
kan udggre en brandfare.

19.Rgr aldrig de indvendige sider af airfryeren
under brugen.

20.Brug ikke airfryeren, hvis der er skader pa
stikket, ledningen eller andre dele.
Ledningen ma ikke repareres eller udskiftes
af personer, der ikke er autoriserede til at
udfare sadanne opgaver.

21.Seet ikke ledningen til airfryeren i
stikkontakten med vade haender, og brug
ikke kontrolpanelet med vade heender.

22.Anbring ikke airfryeren op mod en mur eller
andre apparater. Efterlad mindst 10 cm
frirum over, bagved og pa siderne af
airfryeren.

23.Efterlad ikke airfryeren uden opsyn, nar den eri
brug.

24.Under tilberedning med varm luft frigives der
varm damp gennem luftudtagene. Hold haender
og ansigt i sikker afstand fra dampen og
luftudtagene. Pas ogsa pa varm damp og luft, nar
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du tager gryden ud af airfryeren. Tilgaengelige
overflader kan blive varme under brugen.
25.Traek straks stikket ud af stikkontakten, hvis der
kommer mark rgg ud af airfryeren. Vent, indtil
r@gen stopper;, far du tager gryden ud af airfryeren.
26.Hvis airfryeren bruges forkert eller til kommercielle
eller halvkommercielle formal eller ikke bruges i
overensstemmelse med brugervejledningen,
ugyldiggares garantien, og producenten kan afvise
ethvert ansvar for forarsagede skader.
27.Airfryeren er beregnet til husholdningsbrug eller
lignende anvendelser sasom:
spersonalekakkener i butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljzer;
elandbrugsejendomme;
egaester pa hoteller, moteller og andre
beboelsesejendomme;

gaesteboliger og pensionater.

DA-144



TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Modelnr.
Stremforsyning
Energiforbrug

Mal

Rumindhold
Driftsfrekvens
Maksimalt transmitteret

Specifikationer og design kan sendres

PRODUKTBESKRIVELSE

S30201H92

220-240 V ~ 50/60 Hz

1900 W

416 x 318 x 346 mm (L x B x H)
7 liter

2400-2483.5MHz

21 dBm

uden varsel.

. Stegekurv

. Gryde

. Touchpanel

. Deeksel til luftindtag
. Deeksel til luftudtag
. Spole

. Ledning

. Kurvehandtag

9. Skruer

10. Kurvearm

0 NO U WN =

11. Base til kurvearm
12. Udlgserknap til handtag
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TASTFUNKTIONER
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1. TAND/SLUK-KNAP

Nar stremforsyningen tilsluttes, udsender brummeren et bip, og alle
kontrollamper lyser op et kort gjeblik. Derefter er kun taend/sluk-knappen belyst,
og displayet viser meddelelsen "FRA". Det betyder, at airfryeren er i dvaletilstand.

Seet airfryeren i standbytilstand: Tryk let pa teend/sluk-knappen. Displayet viser
standardindstillingen pa 200 ° C og 18 minutter. De andre knapper lyser pa samme
tid.

Start airfryeren: Tryk igen pa teend/sluk-knappen for at teende airfryeren, nar du
har indstillet tid og temperatur.

Sluk airfryeren: Tryk pa teend/sluk-knappen under tilberedningen for at slukke
airfryeren. Airfryeren stopper og vender tilbage til dvaletilstand

2-7. OPSKRIFTSKNAP

Med opskriftsknappen kan du angive tilberedningsindstillingerne for syv
populzere retter automatisk. Efter valget blinker den relevante opskriftsknap, og
airfryeren indstilles til standardtid og -temperatur.

Bemaerk: Indstillingerne er standardindstillinger. Da ingredienser varierer i
oprindelse, starrelse, form og efter varemaerke, kan vi ikke pa forhand fastsaette
den bedste indstilling for alle ingredienser. Du kan forgge eller reducere
standardtid og -temperatur i henhold til karakteren af dine ingredienser ved hjzelp
af kontrolknappen for tid og temperatur.

Elementer| Ingredienser Standardtemperatur (°C) Standardtid (minutter)
2 Kage 160 30
3 Kartofler 200 22
4 Rejer 180 15
5 Kylling 200 22
6 Steak 180 15
7 Kad 180 20
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8. INDIKATOR FOR WI-FI
9. INDIKATOR FOR TEMPERATURSTYRING
10. INDIKATOR FOR TIDSSTYRING

11. KONTROLKNAPPER FOR TEMPERATUR

Symbolerne + og - forgger eller reducerer temperaturen for tilberedning og
funktionen Hold varm med 10 ° for hvert tryk. Temperaturen skifter hurtigt, hvis
du holder knappen nede. Temperaturen kan kontrolleres i intervallet 80-200 °C.

12. KONTROLKNAPPER FOR TIMER

Symbolerne + og - giver dig mulighed for at forgge eller reducere tiden for
tilberedning og for funktionen Hold varm (i trin pa 1 minut). Tilberedningstiden
skifter hurtigt, hvis du holder knappen nede. Tiden kan indstilles i intervallet 1-60
minutter.

Viser, at bleeseren karer.

17. KONTROLLAMPE FOR VARME

Viser, at varmeelementet er i brug.

18. KNAPPEN HOLD VARM

Tryk pa knappen Hold varm, og start airfryeren. Airfryeren fungerer i tilstanden for
Hold varm, og knappen for Hold varm blinker. Standardindstillingen er 80 ° C og
60 minutter. Du kan ogsa justere tid og temperatur for funktionen Hold varm ved
hjeelp af kontrolknappen for tid og temperatur.

FOR FORSTE BRUG

1. Fjern al emballage.

2. Renggr stegekurven og gryden grundigt med varmt vand, opvaskemiddel og
en ikke-slibende svamp.

3. Ter airfryeren af indvendigt og udvendigt med en vad klud.

4. Advarsel: Airfryeren kan udsende en let rgg ved farste brug. Raggen er
uskadelig og forsvinder efter nogle fa minutter. Det er helt normalt for
apparater med varmeelementer. Det pavirker ikke airfryerens sikkerhed.

BETJENINGSVEJLEDNING

1.Seet airfryeren pa en stabil, vandret og plan overflade. Laeg ikke genstande oven
pa airfryeren, da det afbryder luftstrammen og pavirker resultatet.

2.Airfryeren udsender et bip, ndr strammen tilsluttes. Det digital display teendes
et kort gjeblik. Derefter er kun teend/sluk-knappen, indikatoren for wi-fi og
displayet oplyst. Det betyder, at airfryeren er i dvaletilstand.
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3.Anbring kurven i gryden. Traek forsigtigt gryden ud af airfryeren. Laeg
ingredienserne i kurven.

4.Skub gryden tilbage i airfryeren.
Bemaerk: Du kan ogsa seette handtaget til kurven direkte pa gryden for

madlavning uden kurv (skru skruen pa kurvearmen af, tag handtaget til kurven
af basen til kurvearmen, og skru det fast til gryden).

Forsigtig: Vent 30 minutter efter brug, for du rerer ved indersiden af gryden
eller stegekurven, da de bliver meget varme. Brug altid handtaget, der fulgte
med gryden.

5.Fastseet den kraevede tilberedningstid og -temperatur for ingredienserne, der
skal steges (se TASTFUNKTIONER).

6.Nogle madvarer skal rystes, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet. Traek
gryden ud af airfryeren med handtaget, og ryst den for at ryste maden. Skub
derefter gryden tilbage i airfryeren. Teknologien med hurtig luft kan straks
genopvarme luften i airfryeren. Derfor forstyrres tilberedningsprocessen ikke,
nar du fjerner gryden fra airfryeren under stegning med varm luft.

Forsigtig: Tryk ikke pa udlgserknappen til handtaget, nar du ryster maden.
7.Nar du hgrer brummeren fra timeren, er den indstillede tilberedningstid
udlgbet. Brug handtaget til at fjerne gryden fra airfryeren.
8.Kontrollér, at maden er kogt. Hvis dette ikke er tilfeeldet, skal du blot skubbe
gryden tilbage i airfryeren og indstille timeren til nogle flere minutter.

9.Treek gryden ud af airfryeren, og placér den pa en varmebestandig overflade,
nar du skal tage maden ud (fx pommes frites). Tryk derefter pa
udlgserhandtaget til kurven, og lgft den ud af gryden. Haeld indholdet af kurven
over i en skal eller pa en tallerken.

Forsigtig: Vend ikke stegekurven pa hovedet, mens den fortsat er fastgjort til
gryden, fordi eventuel opsamlet overskydende olie i bunden af gryden kan Igbe
ud over maden.
Forsigtig: Gryden og maden er meget varm. Der kan slippe damp ud fra gryden
afhaengigt af typen af mad, som du har tilberedt i airfryeren.

10.Nar en portion af mad er tilberedt, kan airfryeren straks bruges igen til
tilberedning af en ny portion.
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TIPS OM MADLAVNING

1.Mindre mangder af mad kreever normalt en smule kortere tilberedningstid end
starre meengder.

2.Du opnar et bedre slutresultat ved at ryste mindre maengder af madvarer
halvvejs gennem tilberedningstiden, og det kan ogsa hjalpe med til at undga
ujeevnt tilberedte ingredienser.

3.Tilseet lidt olie til rd kartofler for at gere dem sprade. Tilbered ingredienserne i
airfryeren inden for nogle f& minutter, efter du har tilsat olien.

4.Tilbered ikke steerkt fedtholdige ingredienser sasom pglser i airfryeren.
5.Snacks, der kan tilberedes i en ovn, kan ogsa tilberedes i airfryeren.

6.Brug feerdigdej til hurtig og let tilberedning af fyldte snacks. Faerdigdej kreaever
ogsa en kortere tilberedningstid end hjemmelavet dej.

7.Saet en bageform eller et ovnfad i airfryerens kurv, hvis du vil bage en kage eller
quiche, eller hvis du vil stege skragbelige ingredienser eller ingredienser med

fyld.

FEJLFINDING

Problem

Mulig arsag

Lasning

Airfryeren virker ikke.

Airfryeren er ikke sat i
stikkontakten.

Seet ledningen i en stikkontakt med
jordforbindelse.

Maden er ikke kogt efter
tilberedningen.

Der er for meget mad i kurven.

Leeg mindre maengder mad i kurven. Mindre
maengder tilberedes mere jeevnt.

Den indstillede temperatur er for
lav.

Indstil den relevante temperatur med
temperaturtasten.

Tilberedningstiden er for kort.

Indstil timeren til den kreevede tilberedningstid.

Maden i airfryeren er
tilberedt ujeevnt.

Visse madvarer skal rystes
halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Ingredienser, der ligger i lag (f.eks. pommes
frites), skal rystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Stegte snacks er ikke
sprede, nar de kommer ud
af airfryeren.

Du har brugt en type snack, der skal
tilberedes i en traditionel
frituregryde.

Brug ovnklare snacks, eller barst lidt olie pa
snackene for at fa et spradere resultat.

Jeg kan ikke skubbe
gryden heltind i
airfryeren.

Der er for meget mad i kurven.

Fyld ikke kurven op over maksimumsmeaerket.

Kurven er ikke korrekt anbragt i gryden,|

Tryk kurven ned i gryden, indtil du harer et klik.

Der kommer hvid reg ud
af airfryeren.

Du tilbereder ingredienser med
fedtindhold.

Nar du tilbereder fedtholdige ingredienser i airfryeren,
kan der dryppe store meaengder fedt ned i gryden.
Fedtet afgiver en hvid rag, og gryden kan blive
varmere end normalt. Det pavirker ikke airfryeren eller
slutresultatet af madlavningen.

Gryden indeholder fedtrester fra
sidste brug.

Hvid r@g stammer fra fedt, der varmes op i
gryden. Sgrg for at rengare gryden ordentligt
efter hver brug.

Ra pommes frites steges
ujeevnt i airfryeren.

Du har brugt en forkert type kartoffel.

Brug ra kartofler, og kontrollér, at de ikke bliver
blgde under stegningen.

Du skyllede ikke kartoffelstaengerne
ordentligt far stegningen.

Skyl kartoffelstaengerne ordentligt for at fierne stivelse
fra ydersiden af steengerne.

Ré& pommes frites er ikke
sprede, nar de tages ud
af airfryeren.

Spradheden af pommes fritene

Serg for at aftarre kartoffelsteengerne ordentligt, for
du tilfgjer olie.

afheenger af maengden af olie
og vand i fritene.

Skeer kartoffelstaengerne i mindre stykker for at
opna et sprgdere resultat.

Tilfgj en anelse mere olie for at opna et sprgdere
resultat.
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2.Trek ledningen ud af stikkontakten i veeggen, og lad airfryeren kgle af far
renggringen.

RENGOARING OG VEDLIGEHOLDELSE

1.Renggr apparatet efter hver brug.

Tip: Fjern gryden fra airfryeren, sa airfryeren kan kgale hurtigere af.

3.Renggr gryden og kurven med varmt vand, lidt opvaskemiddel og en
ikke-slibende svamp.

Bemaerk: Brug ikke kakkengrej af metal eller slibende renggringsmaterialer til
renggringen af gryden og stegekurven, da det kan gdelaegge slip-let
belaegningen.

Bemaerk: Fjern fgrst handtaget fra basen til kurvearmen, hvis du vil leegge
kurven i opvaskemaskinen. Seet hadndtaget tilbage pa basen til kurvearmen, nar
kurven er rengjort og helt ter, far du spaender skruen og bruger airfryeren igen.
Gryden kan ikke lzegges i opvaskemaskinen.

4.Ter airfryeren af udvendigt med en fugtig klud.
5.Du kan fjerne eventuelle rester af snavs med et affedtningsmiddel.

Tip: Fyld varmt vand med lidt opvaskemiddel i gryden, hvis der sidder
fastbreendte ingredienser pa kurven eller i bunden af gryden. Seet kurven i
gryden, og lad dem std i blgd i ca. 10 minutter.

OPBEVARING

1.Treek stikket til airfryeren ud af stikkontakten, og lad airfryeren kale helt af for
opbevaring. Sgrg for, at alle dele er rene og terre.

Opbevar airfryeren et tort sted.

2.Placér ikke tunge genstande oven pa airfryeren under opbevaringen, da det kan
beskadige airfryeren.

3.Ledningen kan snos om spolen pa bagsiden af airfryeren for nem opbevaring.

BORTSKAFFELSE

Som en ansvarlig forhandler teenker vi pa miljget.

Derfor tilskynder vi dig til at felge den korrekte bortskaffelsesprocedure for
airfryeren og tilhgrende emballage. Det hjaelper med til at bevare naturressourcer
og sikre, at disse elementer genbruges pa en made, der beskytter sundheden og
miljget.

Du skal bortskaffe airfryeren og tilhgrende emballage i henhold til lokale love og
bestemmelser.

Fordi airfryeren indeholder elektroniske komponenter, skal bade airfryeren og
tilbeharet bortskaffes adskilt fra husholdningsaffald, nar airfryeren nar slutningen
af sin levetid.

Kontakt din kommune for at fa mere at vide om dine muligheder for bortskaffelse
og genbrug. Airfryeren skal indleveres til dit lokale genbrugscenter. Nogle
indsamlingssteder modtager apparater gratis.

=i
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VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSER ——

Nar du bruker elektriske apparater, ma du
alltid felge grunnleggende sikkerhetsregler.
Dette gjelder blant annet:

1.Les alle instruksene. Sjekk at spenningen som er
angitt pa apparatet, stemmer overens med den
lokale nettspenningen.

2.Ikke ta pa varme overflater.

3.For a beskytte deg mot elektrisk stat ma du ikke
dyppe ledningen, stapselet eller skroget med de
elektriske komponentene og varmeelementene i
vann, og heller ikke skylle dem under rennende
vann.

4. A ADVARSEL: Dette elektriske apparatet har en
oppvarmingsfunksjon. Andre overflater enn selve
varmeelementene kan ogsa na haye
temperaturer. Siden temperaturer oppfattes
forskjellig av ulike personer, ma dette apparatet
brukes med VARSOMHET. Bruk handtakene og
gripeflatene til a ta pa utstyret, og bruk
varmebeskyttelse som f.eks. hansker. Andre
overflater enn de som er ment a beragres ma fa
nok tid til a kjale seg ned f@r man tar pa dem.

5.Trekk st@pselet ut av stikkontakten nar apparatet
ikke er i bruk og far rengjaring. Far du monterer
eller demonterer deler, ma du la apparatet kjales
ned. Apparatet ma avkjales i ca. 30 minutter far
det kan handteres eller rengjares pa en trygg
mate. For a koble fra apparatet ma du sette
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bryteren pa OFF, og deretter trekke stapselet ut av
stikkontakten.

6.Hvis stramledningen er skadet, ma den erstattes
av produsenten, dens serviceavdeling eller andre
kvalifiserte personer for a unnga uhell.

7.Produsenten anbefaler a ikke bruke noe
tilleggsutstyr, noe som kan fare til skader.

8.Ikke bruk apparatet utenders.

9.La ikke ledningen henge over kanten pa et bord
eller en benk eller komme i kontakt med varme
overflater.

10.Ikke plasser apparatet pa eller i neerheten av en
varm gass- eller elektrisk brenner, eller i en varm
ovn.

11.Veer sveert forsiktig nar du flytter et apparat som
inneholder varme matvarer.

12.1kke bruk apparatet til noe annet enn det er
beregnet for.

13.Dette apparatet kan brukes av barn fra atte ar og
oppover, og av personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller med
manglende erfaring og kunnskap, dersom de har
fatt ordentlig oppfelging, eller instrukser om
hvordan de skal bruke det pa en sikker mate, og
de har fatt full forstaelse for farene forbundet
med apparatet. Barn skal ikke leke med dette
apparatet. Barn skal ikke rengjare eller utfare
vedlikehold pa apparatet med mindre de er
under tilstrekkelig tilsyn.
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14.Hold apparatet og ledningen utilgjengelig for
barn under atte ar.

15.Apparatet er ikke beregnet pa a betjenes med en
ekstern timer eller et eget fiernstyringssystem.

16.Legg alltid ingrediensene som skal stekes i
stekekurven/-gryten, og unnga at den kommer i
kontakt med varmeelementene.

17.lkke dekk til luftinntakene og luftutlapene mens
apparatet er i bruk.

18.Ikke fyll gryten med for mye olje, da dette kan
medfgre brann.

19.Bergr aldri innsiden av apparatet mens det er i
bruk.

20.Ikke bruk apparatet hvis stagpselet, stramledningen
eller andre deler er skadet. Hovedledningen skal
ikke repareres eller skiftes ut av personer som ikke
er autorisert til & utfare slike prosedyrer.

21.1kke koble til apparatet eller bruk
betjeningspanelet med vate hender.

22 lkke plasser apparatet mot en vegg eller i kontakt
med andre apparater. La det veere minst 10 cm
avstand over, bak og pa sidene av apparatet.

23.lkke la apparatet vaere uten tilsyn mens det er i
bruk.

24 Varmluftssteking frigjgr varm damp gjennom
luftutlgpene. Hold hender og ansikt pa god
avstand fra dampen og fra uttakene. Vaer ogsa
forsiktig med varm damp og luft nar du tar
gryten ut av apparatet. Alle overflater kan bli
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varme under bruk.
25.Trekk stapselet straks ut hvis apparatet begynner a
avgi en mark rayk. Vent til det har sluttet a ryke far
du tar gryten ut av apparatet.
26.Hvis apparatet brukes pa feil mate eller til
kommersielle eller semi-kommersielle formal, eller
det ikke brukes i henhold til instruksjonene, vil
garantien bortfalle, og produsenten kan fraskrive
seg ethvert ansvar for eventuelle skader.
27.Apparatet er ment for bruk i husholdningen og i
andre lignende miljger, som for eksempel:
«Personalkjgkken i butikker, kontor og andre
arbeidsplasser;
«Gardsbruk;
«Av kunder i hoteller, moteller, og andre typer
boenheter;
| "bed and brakfast” -miljzer.
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TEKNISKE SPESIFIKASJONER

Modell nr. S30201H92
Strgmforsyning 220-240 V ~ 50/60 Hz
Stremforbruk 1900 W

Mal L416 * W318 * H346 mm
Kapasitet 7L

Frecventa de functionare 2400-2483.5MHz

Maxim transmis 21dBm

Spesifikasjoner og design kan endres uten varsel om dette.

PRODUKTOVERSIKT

. Stekekurv

. Gryte

. Bergringspanel

. Apning for innluft

. Luftuttak

. Feste for ledningen

. Stremledning

. Handtak til kurven

9. Skruer

10. Arm til kurven

11. Arm til kurvens base
12. Utlgserknapp for handtaket

0 NO UL WN =
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NOKKELFUNKSJONER

16\&!‘ 15/ °C—13 )
17% h min—14
5 &=
SRR 228N
H\%/ \2 18/@ ®/12
- ° w_l 8_’;‘?\ ° Y,

1. AV/PA-KNAPP

Nar streammen er tilkoblet, avgir summeren en "DI"-lyd, og alle indikatorene vil
blinke. Deretter er det bare Av/Pa-knappen som lyser, og displayet viser "OFF".
Det betyr at airfryeren er i dvalemodus.

Sett apparatet i Standby-modus: Trykk lett pa Av/Pa-knappen. Skjermen viser
standardinnstillingen 200 ° C, 18 minutter. De andre betjeningsknappene lyser
samtidig.

Start apparatet: Nar du har stilt inn tiden og temperaturen, trykker du igjen pa
Av/Pa-knappen for & starte apparatet.

SIa av apparatet: Trykk pa Av/Pa-knappen under stekeprosessen for a sla av
apparatet. Airfryeren slar seg av og gar tilbake til dvalemodus

2-7. OPPSKRIFTSKNAPPEN

Med oppskriftsknappen kan du automatisk velge tilberedningsinnstillingene for
syv populaere matretter. Nar du har valgt innstilling, blinker den tilsvarende
oppskriftsknappen, og airfryeren stilles inn med standard tid og temperatur.

Merk: Disse innstillingene er standardinnstillinger. Ettersom ingrediensene
varierer med tanke pa opprinnelse, stgrrelse, form og merke, kan vi ikke
forhandsdefinere den beste innstillingen for alle ingrediensene. Du kan gke eller
redusere standardtiden og -temperaturen alt etter de ingredienser du velger, ved
hjelp av tids-/temperaturkontrollknappen.

Valg Ingredienser Standard temperatur (°C) Standard tid (minutter)
2 Kake 160 30
3 Poteter 200 22
4 Reker 180 15
5 Kylling 200 22
6 Biff 180 15
7 Kjatt 180 20
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8. WI-FI-INDIKATOR
9. TEMPERATUR KONTROLLINDIKATOR
10. TID-INDIKATOR

11. KNAPPER FOR TEMPERATURSTYRING

Symbolene + og - gker eller reduserer temperaturen for
tilberednings-/holdevarmtemperaturen med 10 ° C hver gang. Hvis du holder knappen
nede, endres temperaturen raskt. Temperaturreguleringen varierer fra 80 °C — 200 °C.

12. KNAPPER FOR KONTROLL AV TID

Med symbolene + og - kan du gke eller redusere tilberednings-/holdevarmtiden
med ett minutt ad gangen). Hvis du holder knappen nede, vil steketiden endres
raskt. Tidsintervallet er 1-60 minutter.

Dette indikerer at viften er i gang.

17. OPPVARMINGSINDIKATOR

Dette indikerer at varmeelementet er aktivert.

18. HOLDE VARM-KNAPP

Trykk pa holde varm-knappen, og start apparatet. Airfryeren vil da ga i
holdevarm-modus, og holdevarm-knappen vil blinke. Standardinnstillingen er 80
° C, 60 minutter. Du kan ogsa justere holdevarm-tiden og temperaturen ved hjelp
av tids-/temperaturknappen.

FOR FORSTE GANGS BRUK

1.Fjern all emballasje.

2.Rengjor stekekurven og gryten grundig med varmt vann, rengjgringsmiddel, og
ikke bruk skrubb.

3.Terk av innsiden og utsiden av produktet med en vat klut.

4.Advarsel: Ved fgrste gangs bruk kan airfryeren avgi en svak lukt. Denne lukten er
ikke skadelig og vil forsvinne etter noen minutter. Det er normalt for mange
oppvarmingsapparater. Det pavirker ikke apparatets sikkerhet.

BRUKSINSTRUKSER

1.Plasser airfryeren pa en stabil, plan og jevn overflate. Ikke legg noe pa toppen
av airfryeren, da dette vil forstyrre luftstrammen og pavirke resultatet.

2.Nar streammen slas av, avgir airfryeren en DI-lyd. Det digitale displayet vil lyse en
kort stund. Deretter er det bare stramknappen, Wi-Fi-indikatoren og skjermen
som lyser. Det betyr at airfryeren er i dvalemodus.

—~
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3.Sett kurven inn i gryten. Trekk gryten forsiktig ut av airfryeren. Legg
ingrediensene i kurven.

4.Skyv gryten tilbake i airfryeren.
Merk: Du kan ogsa montere kurvhandtaket direkte pa stekegryten uten a bruke
kurven (skru ut skruen pa kurvarmen for & lgsne handtaket fra kurvarmens base,
og skru det fast pa gryten.)

Forsiktig: Ikke ta pa innsiden av airfryeren eller airfryerens kurv innen 30
minutter etter bruk, da de kan vaere sveert varme. Bruk alltid handtaket nar du
holder gryten.

5.Bestem gnsket steketid og temperatur for ingrediensene som skal stekes (se
NGKKELFUNKSJONER).

6.Noen matvarer ma ristes halvveis i steketiden. For a riste pa maten tar du gryten
ut av airfryeren ved hjelp av handtaket, og rister den forsiktig. Skyv deretter
gryten tilbake i airfryeren. Rapid air-teknologien kan umiddelbart varme opp
luften inne i apparatet. Hvis gryten tas ut av apparatet under stekingen med
varmluft, vil det ikke forstyrre stekeprosessen.

Forsiktig: Ikke trykk pa handtakets utlgserknapp mens du rister.

7.Nar du hgrer lydsignalet, betyr det at den innstilte tilberedningstiden er nadd.
Bruk handtaket for a ta gryten ut av apparatet.

8.Sjekk at maten er godt stekt. Hvis den ikke er det, setter du ganske enkelt
gryten tilbake i apparatet og stiller inn timeren noen ekstra minutter.

9.For a ta ut maten (f.eks. pommes frites) trekker du gryten ut av airfryeren og
setter den pa et varmebestandig underlag. Trykk deretter pa utlgserknappen for
kurven, og lgft kurven ut av gryten. Tem kurven i en bolle eller pa en tallerken.

Forsiktig: Ikke snu kurven opp ned mens gryten fortsatt er festet til den, siden
du risikerer at overflgdig olje som har samlet seg i bunnen av gryten vil renne
over pa maten.
Forsiktig: Gryten og maten blir veldig varme. Avhengig av hvilken type mat du
har laget i airfryeren, kan det komme damp ut av gryten.

10.Nar en porsjon mat er ferdig, er airfryeren umiddelbart klar til & tilberede en ny
porsjon.
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TIPS TIL MATLAGING

1.Mindre mengder mat krever vanligvis litt kortere tilberedningstid enn starre
mengder.

2.A riste mindre mengder av mat halvveis i tilberedningstiden vil optimalisere
sluttresultatet, og du vil slippe at ingrediensene stekes ujevnt.

3.Tilsett litt olje nar du bruker ferske poteter for a fa et sprastekt resultat. Stek

ingrediensene i airfryeren noen minutter etter at oljen er tilsatt.
4.1kke tilbered fettholdige ingredienser, for eksempel pglser, i airfryeren .
5.Alt snacks som kan tilberedes i stekeovnen, kan ogsa tilberedes i airfryeren.

6.Bruk ferdigdeig til & lage fylte snacks raskt og enkelt. Ferdigdeig krever ogsa
kortere steketid enn hjemmelaget deig.

7.Legg en stekeform eller et ildfast fat i airfryeren hvis du vil bake en kake eller en
quiche, eller hvis du vil steke gmfintlige matvarer eller varer med fyll.

FEILSOKING

Problem

Mulig arsak

Lasning

Airfryeren fungerer ikke.

Apparatet er ikke koblet til
stremmen.

Sett stgpselet i en stikkontakt med
jording.

Maten er ikke ferdig etter
steketiden.

Det var for mye mat i kurven.

Legg mindre mengder mat i kurven. Mindre
mengder vil kunne steke jevnere.

Den innstilte temperaturen var
for lav.

Still temperaturen riktig med temperaturtasten.

Steketiden var for kort.

Still inn timeren pa gnsket tilberedningstid.

Maten har en ujevn
steking i airfryeren.

Enkelte typer mat ma ristes
halvveis i tilberedningstiden.

Ingredienser som ligger oppa eller pa tvers av
hverandre (f.eks. pommes frites), ma ristes
halvveis under steketiden.

Friterte snacks er ikke sprg
nar de kommer ut av
airfryeren.

Du har brukt en type snacks som
skal tilberedes i en vanlig frityrgryte.

Bruk ovnssnacks eller pensle litt olje pa
snacksen for a fa et sprgere resultat.

Jeg far ikke satt gryten
ordentlig inn i apparatet.

Det er for mye mat i kurven.

Ikke fyll kurven over "MAX"-indikatoren.

Kurven er ikke riktig plassert i gryten.

Skyv kurven ned i gryten til du hgrer et klikk.

Det kommer hvit rayk ut av
apparatet.

Du tilbereder fettholdige ingredienser.

Nar du steker fete ingredienser i airfryeren, vil store
mengder olje lekke ut i gryten. Oljen produserer hvit
rayk, og gryten kan bli varmere enn vanlig. Dette
pavirker ikke apparatet eller det endelige
matlagingsresultatet.

Gryten inneholder fettrester fra
tidligere bruk.

Hvit reyk skyldes at fett varmes opp i gryten.
Serg for a rengjare gryten skikkelig etter hver
bruk.

Ferske pommes frites har
en ujevn steking i
airfryeren.

Du har ikke brukt riktig type potet.

Bruk ferske poteter og serg for at de holder seg
faste under stekingen.

Du skyllet ikke potetstavene ordentlig
for du stekte dem.

Skyll potetstavene godt for a fjerne stivelsen fra
stavene.

De ferske pommes
fritene er ikke spre nar de
kommer ut av airfryeren.

Hvor sprg pommes fritene blir,
avhenger av mengden olje og
vann i pommes fritene.

Pass pa at du terker potetstavene ordentlig for du
tilsetter oljen.

Skjeer mindre potetstaver for et sprgere resultat.

Tilsett litt mer olje for et sprogere resultat.
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RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

1.Rengjgar apparatet etter hver bruk.

2.Trekk stapselet ut av stikkontakten, og la apparatet kjgles ned for du rengjer
det.

Tips: Ta gryten ut av apparatet slik at airfryeren nedkjgles raskere.

3.Rengjer gryten og kurven med varmt vann, litt oppvaskmiddel, men ikke bruk
skrubb.

Merk: Ikke bruk kjokkenredskaper av metall eller slipende rengjaringsmidler til a
rengjere gryten og stekekurven, da dette kan skade non-stick-belegget.

Merk: Hvis du gnsker & rengjare kurven i oppvaskmaskin, ma du fagrst lgsne
handtaket fra kurvarmens base. Etter at kurven er rengjort og helt tarr, monterer
du handtaket pa kurvarmens base far du strammer til skruen for neste bruk.
Gryten kan ikke vaskes i oppvaskmaskin.

4.Tark utsiden av apparatet med en vat klut.
5.Du kan bruke avfettingsmiddel for a fjerne gjenveerende smuss.

Tips: Huvis det sitter fast smuss i kurven eller i bunnen av gryten, fyller du gryten
med varmt vann tilsatt litt oppvaskmiddel. Legg kurven i gryten og la gryten og
kurven ligge i blgt i ca. 10 minutter.

LAGRING:

1.Trekk ut stgpselet og la apparatet avkjales helt for du setter det bort for lagring.
Serg for at alle delene er rene og tarre.

Oppbevar airfryeren pa et tert sted.

2.(Ijkke plasser tunge gjenstander oppa airfryeren nar den lagres. Det kan skade
en.

3.Stremledningen kan vikles rundt et feste pa baksiden av airfryeren for en lett
oppbevaring.

AVHENDING

Som ansvarlig forhandlere er vi opptatt av miljg.

Vi oppfordrer deg derfor til & folge de riktige avhendingsprosedyrene for apparatet
og dets emballasje. Dette vil bidra til & spare naturressurser og sikre at disse
gjenstandene resirkuleres pé en helse- og miljgvennlig mate.

Apparatet og emballasjen ma kasseres i henhold til lokale regler og forskrifter.
Ettersom dette apparatet inneholder elektroniske komponenter, ma bade airfryeren
og dets tilbehgr kastes separat fra husholdningsavfallet nar apparatet er gdelagt.
Kontakt de lokale myndighetene for a vite mer om alternativene for avhending.
Apparatet skal leveres til din lokale gjenvinningsstasjon. Noen innsamlingssteder
tar imot hvitevarer gratis.

I
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