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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS =

Basic safety precautions must always be followed
when using electrical appliances, including the
following:

1.

~N o

O ©

The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.

Warning: Keep this appliance out of reach of
children, especially when it is working or
cooling down.

Caution; Hot surface.

This appliance can be used by children aged 8
years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they are
supervised or have been fully instructed on the
safe use of the appliance and any hazards
involved. Children should not be permitted to
play with the appliance.

If the product or its power cord is damaged, it
must be replaced by a power cord or an
assembly available from the manufacturer or
professionals.

Indoor use only.

Make sure that the voltage on the nameplate
matches the voltage of your mains electricity.

Never immerse this appliance in any liquid.
Cleaning and maintaining the appliance must
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not be done by children.

10.Cooking appliances should be in a stable
position with the handles positioned in a
manner that they prevent the spillage of the
hot liquid.

11.When unplug, pull the plug itself from the
power socket, never pull the lead.

12.To avoid fire hazards, do not leave the
appliance working unattended.

13.Always using the appliance on a table or stable
surface.

14.Do not place the appliance on or near a hot
gas or electric burner and do not place itin a
heated oven.

15.0nly turn on the appliance when it is filled with
appropriate amount of oil.

16.Extreme caution must be taken when moving
the appliance when it contains hot oil or
another hot liquid.

17.The use of accessories is not recommended by
the appliance manufacturer may cause injuries.
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SPECIFICATIONS

Model No.
Voltage
Frequency
Power

Filling capacity

B30202ABPT (DF-301H)

220-240V ~

50-60Hz

2200 W

3L

OVERVIEW OF THE COMPONENTS

0.

© N o v ok~ W

. Power indicator light (red)

Temperature indicator light
(green)

Thermostat
Basket handle
Frying basket
Oil pot

Housing
Heating element

Safety switch

10.Cable compartment
11.RESTART button
12.Handle
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PRECAUTIONS FOR USE

1.First, remove all packaging from the appliance. Then, place it on a flat and
stable surface, such as a kitchen platform. Keep it away from combustible
materials.

2.The heating element can be immersed in water. but it is not dishwasher safe.
Do not wet the electric unit.

3.Before the first use, clean the lid, frying basket and housing with warm water
and a little washing-up liquid, then wipe dry carefully.

Assemble instructions

« Hold the handle and squeeze the handle ends together.

 Place the handle ends in the small holes near the bottom of the frying basket
and release your grip.

e Pull the handle toward the basket wall until it clicks into place.

OPERATING INSTRUCTIONS

1.Make sure that the appliance is Y
unplugged and switched off and that
the control lamps are off. \

2.Pull the connecting cable out of the MIN =
cable compartment.

3.0pen the lid of the deep fryer. G

4.Remove the frying basket and fill the
container with oil or grease (MAX. 3 ( y
L). The level of the oil must be
between the minimum and maximum
levels.

5.Insert the plug into a power socket. The red control lamp will switch on. Set the
desired temperature by turning the thermostat. The green control lamp will
switch on.
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6.0nce the set temperature has been reached, the green control lamp will switch
off. Carefully place the frying basket containing the items to be fried into the
hot oil.

7.The green control lamp will switch on and off several times during the frying
process. This is normal and indicates that the temperature is being controlled
and maintained by the thermostat. Once the frying time has elapsed (the
frying times can be found on the reference menu), please remove the frying
basket.

8.Let the oil drip from the fried food.

9.To switch off the appliance, turn the thermostat to the OFF position and
remove the plug from the socket. Coil the mains lead and store it in the cable
compartment.

Overheating protection

- If you accidentally switch on the deep fryer when it contains no oil or fat or if
the temperature becomes too high during the frying process, the overheating
protection (safety switch) will turn on automatically. Should this happen, then
the appliance cannot be used and must be unplugged.

« Once the appliance has cooled down completely, press the RESTART button on
the rear of the control element to restart the deep fryer. The RESTART button
must be pressed with a plastic or wooden object that is the least 4 cm long.

TIPS FOR USE

1.Always remove any food remaining in the oil (e.g. pieces of French fries).
2.After using the appliance several times, you should change the oil.

3.Fats and oils must be heated to high temperatures. Do not use margarine, olive
oil or butter as these fats are not suitable for frying and will start to smoke at
low temperatures.

WARNING: If you use fat, first cut it into small pieces. Turn the thermostat to a
low temperature and slowly add the pieces. Once the fat has melted and the
correct oil level has been reached, you may set the thermostat to the desired
temperature. Under no circumstances should you place the fat directly into the
deep frying basket.

4.Please note that the safety switch turns on when the control element is
inserted into the guiding mechanism.

5.Choose the right frying temperature and check the condition of the food to be
fried. A rule of thumb is that pre-cooked foods require a higher temperature
than raw foods.

6.When frying dough-like foods, scrape off the excess dough and place the
pieces carefully into the oil.

7.The deep frying basket must not be more than 2/3 (two-thirds) full. Do not
overfill the frying basket.

8.Dry damp foods with a kitchen paper before frying.

CAUTION: Ingredients that are too moist (e.g. frozen chips) may generate large
amounts of foam, which can cause the oil to overflow.
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REFERENCE MENU

The frying times given in this table are only intended for reference.

FOOD TYPE TEMPERATURE (°C) TIME (min)

Shrimp 130°C 2-4

Mushrooms 150°C 3-5

Crumbed chicken 170°C 12-14

Fishcakes 170°C 3-5

Fillets 170°C 5

Onions 190°C 2-4

French fries 190°C 8-10

Potato chips 190°C 10-15
TROUBLESHOOTING

Problem

Possible Causes

The appliance is not working

Check the mains connection.

Check the position of the thermostat.

The appliance is fitted with a safety switch
that prevents the heater from being
switched on accidentally. Check whether
the safety switch is activated correctly.

Check the RESTART button.

CLEANING AND MAINTAINANCE

1.Always remove the plug from the mains socket and wait for the appliance to

cool down before cleaning.

2.Clean the housing after use with a slightly damp cloth.
3.To change the oil, remove the oil pot and pour the oil out from the side.

4.Clean the oil pot, the lid and the housing with a damp cloth and household

detergent if necessary. Do not immerse them in water.

5.The deep frying basket can be cleaned in the usual way using soapy water.
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6.Do not use a wire brush or other abrasive objects.
7.Do not use any acidic or abrasive detergents.

STORAGE

Before storage, make sure all parts are clean and dry. Store the appliance in a
clean, dry place.

DISPOSAL

-

)i

This marking indicates that this product should not be
disposed with other household wastes. To prevent possible
harm to the environment or human health from uncontrolled
waste disposal, recycle it responsibly to promote the
sustainable reuse of material resources. To return your used
appliance, please use return and collection systems or contact
the retailer where the product was purchased. They can take
this product for environmentally safe recycling.

J

Warranty: Consumer, who have purchased the product from a distributor in
Europe, enjoy the relevant legal rights under the Code of Consumer Rights.
Professional clients can benefit from the guarantee provided by the Civil Code.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD -

Al utilizar aparatos eléctricos deben seguirse

siempre unas precauciones basicas de seguridad,

entre las que se incluyen las siguientes:

1. El aparato no esta disefado para funcionar
mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.

2. Advertencia: Mantenga este aparato fuera del
alcance de los nifos, especialmente cuando
esté funcionando o enfriandose.

3. Precaucion: Superficie caliente.

4. Este aparato puede ser utilizado por nifos a
partir de 8 afilos y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia 'y
conocimientos, siempre que estén
supervisados o hayan recibido instrucciones
completas sobre el uso seqguro del aparato y
los peligros que conlleva. No debe permitirse
que los nifos jueguen con el aparato.

5. Si el producto o su cable de alimentacidn estan
danados, deben ser sustituidos por un cable
de alimentacion o un conjunto disponible a
través del fabricante o de profesionales.

6. Uso exclusivo en interiores.

7. Asegurese de que el voltaje de la placa de
caracteristicas coincide con el voltaje de su red
eléctrica.
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8. No sumerja nunca este aparato en ningun
liquido.

9. Lalimpieza y el mantenimiento del aparato no
deben ser realizados por nifos.

10.Los aparatos de cocina deben estar en una
posicion estable con las asas colocadas de
forma que impidan el derrame del liquido
caliente.

11.Al desenchufar, tire del propio enchufe de la
toma de corriente, nunca del cable.

12.Para evitar riesgos de incendio, no deje el
aparato funcionando sin vigilancia.

13.Utilice siempre el aparato sobre una mesa o
superficie estable.

14.No coloque el aparato sobre o cerca de un
quemador de gas o eléctrico caliente y no lo
coloque en un horno caliente.

15.Encienda el aparato sélo cuando esté lleno con
la cantidad adecuada de aceite.

16.Extreme las precauciones al mover el aparato
cuando contenga aceite caliente u otro liquido
caliente.

17.El uso de accesorios no recomendados por el
fabricante del aparato puede causar lesiones.

18.Este aparato esta disefado exclusivamente
para su uso domeéstico.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo No.
Voltaje
Frecuencia

Potencia

Capacidad de llenado

B30202ABPT (DF-301H)
220-240V ~

50-60Hz

2200 W

3L

IDENTIFICACION DE LAS PARTES

i
i

1. Indicador luminoso de
encendido (rojo)

o

Indicador luminoso de
temperatura (verde)

Termostato
Mango de la cesta
Cesta de freir
Deposito de aceite
Carcasa

© N O UV AW

Elemento calefactor

9. Interruptor de seguridad
10.Compartimento para cable
11.Botén RESTART

12.Asa de toque frio
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PRECAUCIONES DE USO

1.En primer lugar, retire todo el embalaje. A continuacion, coloque el aparato
sobre una superficie plana y estable, como una encimera de cocina.
Manténgalo alejado de materiales combustibles.

2.La resistencia (elemento calefactor) puede sumergirse en agua, pero no es apta
para el lavavajillas. No moje la unidad eléctrica.

3.Antes del primer uso, limpie la tapa, la cesta de freir y la carcasa con agua tibia
y un poco de detergente liquido, y séquelas con cuidado.

Instrucciones de montaje
 Sujete el asa de toque frio y apriete los extremos entre si.

« Coloque los extremos del asa en los pequefios orificios situados cerca del
fondo de la cesta de freir y suelte el mango.

« Tire del asa hacia la pared de la cesta hasta que encaje en su sitio.
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INSTRUCCIONES DE USO

1.Asegurese de que el aparato esta N
desenchufado y apagado y de que los
indicadores luminosos estan N
apagados. i

2.Extraiga el cable de conexion del
compartimento de cables.

3.Abra la tapa de la freidora. G

4.Retire la cesta de freir y llene el ( )
recipiente con aceite o grasa (MAX. 3
L). El nivel del aceite debe estar entre
los niveles minimo y maximo.

5.Inserte el enchufe en una toma de corriente. El piloto rojo de control se
encendera. Ajuste la temperatura deseada girando el termostato. El piloto
verde de control se encendera.

6. Una vez alcanzada la temperatura deseada, el piloto verde se apagara.
Coloque con cuidado la cesta de fritura que contiene los alimentos a freir en el
aceite caliente.
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7. El piloto verde se encendera y apagara varias veces durante el proceso de
fritura. Esto es normal e indica que la temperatura esta siendo controlada y
mantenida por el termostato. Una vez transcurrido el tiempo de fritura (los
’;iempos de fritura se encuentran en el menu de referencia), retire la cesta de

ritura.

8. Deje que el aceite gotee de los alimentos fritos.

9. Para apagar el aparato, gire el termostato a la posicion OFF (apagado) y
desenchifelo de la toma de corriente. Enrolle el cable de alimentacion y
guardelo en el compartimento para cables.

Proteccién contra sobrecalentamiento

« Si enciende accidentalmente la freidora cuando no contiene aceite o grasa o si
la temperatura sube demasiado durante el proceso, la proteccidén contra
sobrecalentamiento (interruptor de seguridad) se activara automaticamente. Si
esto ocurre, el aparato no podra utilizarse y debera desenchufarse.

« Una vez que el aparato se haya enfriado completamente, pulse el botén
RESTART situado en la parte posterior del elemento de control para volver a
poner en marcha la freidora. El boton RESTART debe pulsarse con un objeto
de plastico o madera de al menos 4 cm de longitud.

CONSEJOS DE USO

1.Retire siempre los restos de alimentos que queden en el aceite (por ejemplo,
trozos de patatas fritas).

2.Después de utilizar el aparato varias veces, debe cambiar el aceite.

3.Las grasas y los aceites deben calentarse a altas temperaturas. No utilice
margarina, aceite de oliva o mantequilla, ya que estas grasas no son
adecuadas para freir y empezaran a humear a bajas temperaturas.

ADVERTENCIA: Si utiliza grasa, cortela primero en trozos pequefos. Ponga el
termostato a baja temperatura y afiada lentamente los trozos. Una vez que la
grasa se haya derretido y se haya alcanzado el nivel correcto de aceite, puede
ajustar el termostato a la temperatura deseada. En ningun caso introduzca la
grasa directamente en la cesta de fritura.

4.Tenga en cuenta que el interruptor de seguridad se enciende cuando el
elemento de control se inserta en el mecanismo de guia.

5.Elija la temperatura de fritura adecuada y compruebe el estado de los
alimentos que va a freir. Como regla general, los alimentos precocinados
requieren una temperatura mas alta que los crudos.

6.Al freir alimentos pastosos, raspe el exceso de masa y coloque los trozos con
cuidado en el aceite.

7.La cesta de freir no debe estar llena mas de 2/3 (dos tercios). No llene en
exceso la cesta de freir.

8.Seque los alimentos hiimedos con papel de cocina antes de freirlos.

PRECAUCION: Los ingredientes demasiado himedos (por ejemplo, patatas fritas
congeladas) pueden generar grandes cantidades de espuma, lo que puede
provocar el desbordamiento del aceite.
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TABLA DE REFERENCIA

Los tiempos de fritura indicados en esta tabla son Unicamente para referencia.

ALIMENTOS TEMPERATURA (°C) TIEMPO (min.)
Gambas 130°C 2-4
Champifiones 150°C 3-5

Pollo empanado 170°C 12-14
Pastelitos de pescado 170°C 3-5

Filetes 170°C 5

Cebolla 190°C 2-4

Patatas fritas 190°C 8-10

Patatas en rodajas (chips) 190°C 10-15

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posibles causas

La freidora no funciona.

Compruebe la conexidn a la red eléctrica.

Compruebe la posicién del termostato.

El aparato esta equipado con un interruptor
de seguridad que impide que se encienda
accidentalmente. Compruebe si el interruptor
de seguridad esta correctamente activado.

Compruebe el boton RESTART.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1.Desconecte siempre el enchufe de la toma de corriente y espere a que el
aparato se enfrie antes de limpiarlo.

2.Limpie la carcasa después del uso con un paio ligeramente humedecido.
3.Para cambiar el aceite, retire el depdsito de aceite y vierta el aceite por el

lateral.

4. Limpie el depdsito de aceite, la tapa y la carcasa con un pafio himedo y
detergente doméstico si es necesario. No los sumerja en agua.
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5. La cesta de freir puede limpiarse de la forma habitual con agua jabonosa.
6. No utilice cepillos de alambre ni otros objetos abrasivos.
7. No utilice detergentes acidos o abrasivos.

ALMACENAMIENTO

Antes de guardar el aparato, asegurese de que todas las piezas estén limpias y
secas. Guarde el aparato en un lugar limpio y seco.

RECICLAJE

Este simbolo indica que este producto no debe desecharse
con otros residuos domésticos. Para evitar posibles dafos al
medio ambiente o a la salud humana derivados de la
eliminacion incontrolada de residuos, reciclelo de forma
responsable para promover la reutilizacion sostenible de los
— recursos materiales. Para devolver su aparato usado, utilice
los sistemas de devolucién y recogida o pongase en contacto
con el establecimiento donde adquiri6 el producto. Ellos
pueden hacerse cargo de este producto para reciclarlo de

forma segura para el medio ambiente.
G J

~N

GARANTIA: Los consumidores que hayan adquirido el producto a un distribuidor
en Europa gozan de los derechos legales pertinentes en virtud del Cédigo de
Derechos del Consumidor. Los clientes profesionales pueden beneficiarse de la
garantia prevista por el Cédigo Civil.
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WAZNE INSTRUKCJE

BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych
nalezy zawsze przestrzegac podstawowych zasad
bezpieczenstwa, w tym:

1.

N o

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za
pPOMOCa zewnetrznego wytgcznika czasowego
lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
Ostrzezenie: Urzadzenie nalezy przechowywac
w miejscu niedostepnym dla dzieci, zwtaszcza
gdy pracuje lub stygnie.

Uwaga: Gorgca powierzchnia.

To urzadzenie moze byc uzywane przez dzieci
w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub
nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, jesli sa
one nadzorowane lub zostaty w petni
poinstruowane w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia i wszelkich
zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie
powinny bawic sie urzadzeniem.

. Jesli produkt lub jego przewod zasilajacy sa

uszkodzone, nalezy je wymienic na przewdd
zasilajacy lub zespot dostepny u producenta
lub specjalistow.

Tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Upewni sig, ze napiecie na tabliczce znamionowej
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odpowiada napieciu sieci elektrycznej.

8. Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w cieczy.

9. Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci.

10.Urzadzenia do gotowania powinny znajdowac
sig w stabilnej pozycji z uchwytami
umieszczonymi w sposob zapobiegajacy
rozlaniu goracego plynu.

11.Podczas odfaczania nalezy ciggnac za sama
wtyczke z gniazda zasilania, nigdy nie ciagnac
za przewod.

12.Aby unikna¢ ryzyka pozaru, nie nalezy
pozostawiac pracujacego urzadzenia bez
nadzoru.

13.Zawsze uzywaj urzadzenia na stole lub stabilnej
powierzchni.

14.Nie umieszczaj urzadzenia na lub w poblizu
goracego palnika gazowego lub elektrycznego
| nie umieszczaj go w rozgrzanym piekarniku.

15.Urzadzenie nalezy wtaczac¢ dopiero po
napetnieniu go odpowiednig iloscia oleju.

16.Nalezy zachowac szczegolng ostroznosc
podczas przenoszenia urzadzenia, gdy zawiera
ono goracy olegj lub inny goracy piyn.

17 Korzystanie z akcesoriow niezalecanych przez
producenta urzadzenia moze spowodowac
obrazenia.
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SPECYFIKACJA

Nr modelu
Napiecie
Czestotliwos¢
Moc

Pojemnosc

B30202ABPT (DF-301H)
220-240 V ~

50-60 Hz

2200 W

31

PRZEGLAD KOMPONENTOW

1. Wskaznik zasilania (czerwony)

n

9.

© N o vk~ Ww

Wskaznik temperatury
(zielony)

Termostat

Uchwyt kosza

Kosz do smazenia
Pojemnik na olej
Obudowa

Element grzejny
Wylacznik bezpieczenstwa

10.Schowek na kabel

1

1.Przycisk RESTART

12.Uchwyt
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SRODKI OSTROZNOSCI DOTYCZACE
UZYTKOWANIA

1.Najpierw nalezy usunaé z urzadzenia wszystkie elementy opakowania.
Nastepnie umiesc urzadzenie na ptaskiej i stabilnej powierzchni, takiej jak blat
kuchenny. Urzadzenie nalezy trzymac z dala od materiatow fatwopalnych.

2.Element grzejny mozna zanurza¢ w wodzie, ale nie mozna go my¢ w
zmywarce. Nie wolno moczy¢ urzadzenia elektrycznego.

3.Przed pierwszym uzyciem wyczys$é pokrywe, kosz do smazenia i obudowe
ciepta woda z niewielka iloscia ptynu do mycia naczyn, a nastepnie doktadnie
wytrzyj do sucha.

Instrukcje montazu

* Przytrzymaj uchwyt i $cisnij jego konce.

e Umies¢ konce uchwytu w matych otworach w poblizu dna kosza do smazenia i
zwolnij uchwyt.

« Pociagnij uchwyt w kierunku Sciany kosza, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

N

INSTRUKCJA OBStUGI

1.Upewnij sie, ze urzadzenie jest Y

odtaczone od zasilania i wylaczone, a

lampki kontrolne sa wylaczone. e
2.Wyciagnij kabel ze schowka na kabel. M=

3.0tworz pokrywe frytkownicy.
4. Wyjmij kosz do smazenia i napetnij )
pojemnik olejem lub ttuszczem (maks.
3 1). Poziom oleju musi znajdowac sie ( )

pomiedzy poziomem minimalnym i
maksymalnym.

5.Podfacz wtyczke do gniazda zasilania. Wiaczy sie czerwona lampka kontrolna.
Ustaw zadang temperature, obracajac termostat. Wiaczy sie zielona lampka
kontrolna.

6.Po osiagnieciu ustawionej temperatury zielona lampka kontrolna wylaczy sie.
Ostroznie umies¢ kosz do smazenia zawierajacy produkty, ktére maja by¢
smazone, w goracym oleju.

PL-018



7.Zielona lampka kontrolna bedzie wtaczac sie i wytaczac kilka razy podczas
procesu smazenia. Jest to normalne i wskazuje, ze temperatura jest
kontrolowana i utrzymywana przez termostat. Po uptywie czasu smazenia (czas
smazenia mozna znalezé¢ w menu referencyjnym) nalezy wyja¢ kosz do
smazenia.

8.Niech olej ocieknie z usmazonego jedzenia.

9.Aby wytaczy¢ urzadzenie, nalezy ustawié termostat w pozycji OFF i wyjac
wtyczke z gniazdka. Zwinag¢ przewdd zasilajacy i schowaé go w schowku.

Ochrona przed przegrzaniem

« Jesli frytkownica zostanie przypadkowo wiaczona, gdy nie zawiera oleju ani
ttuszczu, lub jesli podczas smazenia temperatura stanie sie zbyt wysoka,
automatycznie wiaczy sie zabezpieczenie przed przegrzaniem (wytacznik
bezpieczenstwa). W takim przypadku urzadzenie nie moze by¢ uzywane i musi
zostac odtgczone od zasilania.

» Po catkowitym ostygnieciu urzadzenia nacisnij przycisk RESTART z tytu
elementu sterujgcego, aby ponownie uruchomic¢ frytkownice. Przycisk
RESTART nalezy nacisna¢ plastikowym lub drewnianym przedmiotem o
dtugosci co najmniej 4 cm.

WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

1.Nalezy zawsze usuwad wszelkie resztki jedzenia znajdujace sie w oleju (np.
kawatki frytek).

2.Po kilkukrotnym uzyciu urzadzenia nalezy wymienic ole;j.

3.Ttuszcze i oleje sq podgrzewane do wysokich temperatur. Nie uzywaj
margaryny, oliwy z oliwek ani masta, poniewaz tluszcze te nie nadaja sie do
smazenia i zaczng dymic juz w niskich temperaturach.

OSTRZEZENIE: Jeéli uzywasz statego ttuszczu, najpierw pokréj go na mate
kawatki. Ustaw termostat na niska temperature i powoli dodawaj kawatki. Po
roztopieniu thuszczu i osiagnieciu odpowiedniego poziomu oleju mozna ustawi¢
termostat na zadang temperature. W zadnym wypadku nie nalezy umieszczac
thuszczu bezposrednio w koszu do smazenia.

4.Nalezy pamietac, ze wytacznik bezpieczenstwa wiacza sie, gdy element
sterujacy jest wtozony do mechanizmu prowadzacego.

5.Wybierz odpowiednia temperature smazenia i sprawdz stan smazonej
zywnosci. Zasada jest, ze wstepnie obrobiona termicznie zywnos$é wymaga
wyzszej temperatury niz zywnos¢ surowa.

6.Podczas smazenia potraw przypominajacych ciasto nalezy zeskrobac¢ nadmiar
ciasta i ostroznie wtozy¢ kawatki do oleju.

7.Kosz do smazenia nie moze by¢ napetniony w wiecej niz w 2/3 (dwdch
trzecich). Nie nalezy przepetniac kosza do smazenia.

8.Przed smazeniem osusz wilgotna zywnos¢ papierem kuchennym.

UWAGA: Zbyt wilgotne sktadniki (np. mrozone frytki) moga generowac duze
ilosci piany, co moze spowodowac przelanie sie oleju.
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MENU

Czasy smazenia podane w tej tabeli maja jedynie charakter informacyjny.

RODZAJ ZYWNOSCI TEMPERATURA (°C) CZAS (min)
Krewetki 130°C 2-4

Grzyby 150°C 3-5

Kurczak w panierce 170°C 12-14
Ciastka rybne 170°C 3-5

Filety 170°C 5

Cebula 190°C 2-4

Frytki 190°C 8-10
Chipsy ziemniaczane 190°C 10-15

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwe przyczyny

Urzadzenie nie dziata

Sprawdz potaczenie sieciowe.

Sprawdz potozenie termostatu.

prawidtowo wiaczony.

Urzadzenie jest wyposazone w wytacznik
bezpieczenstwa, ktéry zapobiega
przypadkowemu wtaczeniu nagrzewnicy.

Sprawdz, czy wylacznik bezpieczenstwa jest

Sprawdz przycisk RESTART.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1.Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego i poczekad, az urzadzenie ostygnie.

2.Po uzyciu wyczy$é obudowe lekko wilgotng szmatka.
3.Aby wymieni¢ olej, nalezy wyja¢ pojemnik na olej i wyla¢ ole;j.
4.Pojemnik na olej, pokrywe i obudowe nalezy czysci¢ wilgotna sciereczka i w

razie potrzeby domowym detergentem. Nie zanurza¢ ich w wodzie.

5.Kosz do smazenia mozna czysci¢ w zwykly sposéb, uzywajac wody z mydtem.
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6.Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych przedmiotow $ciernych.
7.Nie uzywaj zadnych kwasowych lub Sciernych detergentéw.

PRZECHOWYWANIE

Przed schowaniem nalezy upewnic sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.
Urzadzenie nalezy przechowywaé w czystym i suchym miejscu.

UTYLIZACJA

)i

-

To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy
wyrzucad razem z innymi odpadami domowymi. Aby zapobiec
mozliwym szkodom dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego
wynikajacym z niekontrolowanego usuwania odpadow, nalezy
poddac¢ je recyklingowi w sposéb odpowiedzialny, aby
promowac zrébwnowazone ponowne wykorzystanie zasobéw
materialnych. Aby zwroécic¢ zuzyte urzadzenie, nalezy
skorzystac z systemdéw zwrotu i zbiérki odpaddéw lub
skontaktowac sie ze sprzedawca, u ktérego produkt zostat
zakupiony. Moze on przekazad produkt do bezpiecznego dla
Srodowiska recyklingu.

J

Gwarancja: Konsumentom, ktérzy nabyli produkt od dystrybutora w Europie,
przystuguja odpowiednie uprawnienia wynikajace z Kodeksu Praw Konsumenta.
Klienci profesjonalni moga skorzysta¢ z gwarancji przewidzianej w kodeksie

cywilnym.
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IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA =

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, €

necessario seguire sempre le precauzioni di

sicurezza di base, incluse le seguenti:

1. L'apparecchio non e progettato per essere
utilizzato tramite un timer esterno o un
sistema di controllo remoto separato.

2. Avvertenza: Tenere questo apparecchio fuori
dalla portata dei bambini, specialmente
durante 'uso o mentre si raffredda.

3. Attenzione: Superficie calda. &

4. Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con capacita fisiche, sensoriali o
mentali ridotte, o prive di esperienza e
conoscenze, se supervisionati o
adeguatamente istruiti sull'uso sicuro
dell'apparecchio e sui rischi associati. | bambini
non devono giocare con l'apparecchio.

5. Se il prodotto o il suo cavo di alimentazione
sono danneggiati, devono essere sostituiti con
un cavo o un assemblaggio fornito dal
produttore o da un tecnico qualificato.

Solo per uso interno.

Assicurarsi che la tensione indicata sulla
targhetta corrisponda a quella della rete
elettrica domestica.

8. Non immergere mai questo apparecchio in

~N o
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alcun liquido.

9. La pulizia e la manutenzione dell’apparecchio
non devono essere eseqguite da bambini.

10.Gli apparecchi da cucina devono essere
posizionati in modo stabile, con i manici
orientati in modo da prevenire la fuoriuscita di
liquidi caldi.

11.Quando si scollega, tirare la spina direttamente
dalla presa, mai il cavo.

12.Per evitare rischi di incendio, non lasciare mai
I'apparecchio in funzione incustodito.

13.Utilizzare sempre |'apparecchio su una
superficie stabile e piatta.

14.Non posizionare I'apparecchio su o vicino a
bruciatori a gas o elettrici caldi, né in un forno
caldo.

15.Accendere |'apparecchio solo quando e
riempito con la quantita appropriata di olio.

16.Prestare estrema attenzione quando si sposta
I'apparecchio mentre contiene olio caldo o altri
liquidi caldi.

17.L'uso di accessori non raccomandati dal
produttore dell'apparecchio potrebbe causare
lesioni.
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SPECIFICHE

Modello N° B30202ABPT (DF-301H)
Voltaggio 220-240V ~

Frequenza 50-60Hz

Potenza (Wattaggio) 2200 W

Capacita 3L

PANORAMICA DEL PRODOTTO

Spia di alimentazione (rossa)
Spia di temperatura (verde)
Termostato

Manico del cestello

Cestello per frittura

Contenitore dell'olio

Struttura/corpo del prodotto

© N o vk W=

Elemento riscaldante

| 9. Interruttore di sicurezza

10.Scomparto per il cavo
11.Pulsante RESTART
12.Manico

J
~

{
A\
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PRECAUZIONI D'USO

1.Rimuovere prima di tutto I'imballaggio dall'apparecchio. Quindi, posizionarlo
su una superficie piana e stabile, come un piano di lavoro in cucina, tenendolo
lontano da materiali combustibili.

2.L'elemento riscaldante puo essere immerso in acqua, ma non é lavabile in
lavastoviglie. Non bagnare I'unita elettrica.

3.Prima del primo utilizzo, pulire il coperchio, il cestello per frittura e la struttura
con acqua tiepida e un po' di detergente per piatti, quindi asciugarli
accuratamente.

Istruzioni di montaggio
 Tenere il manico e premere le estremita del manico insieme.

« Inserire le estremita del manico nei piccoli fori vicino al fondo del cestello per
frittura e rilasciare la presa.

e Tirare il manico verso la parete del cestello fino a quando non scatta in
posizione.

ISTRUZIONI PER L'USO

1.Assicurarsi che I'apparecchio sia N
scollegato dalla rete elettrica, spento

e che le spie di controllo siano spente. )
. .. . MAX—— p¢”
2.Estrarre il cavo di alimentazione dallo CI=

scomparto.
3.Aprire il coperchio della friggitrice. C
4 Rimuovere il cestello per la frittura e

riempire il contenitore con olio o U )

grasso (MAX. 3 L). Il livello dell'olio

deve essere compreso tra i livelli

minimo e massimo.

5.Inserire la spina in una presa di corrente. La spia di controllo rossa si accendera.
Impostare la temperatura desiderata girando il termostato. La spia di controllo
verde si accendera.

6.Una volta raggiunta la temperatura impostata, la spia di controllo verde si
spegnera. Posizionare con attenzione il cestello con gli alimenti da friggere
nell'olio caldo.
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7.Durante il processo di frittura, la spia di controllo verde si accendera e si
spegnera piu volte. Questo e normale e indica che la temperatura é regolata e
mantenuta dal termostato. Al termine del tempo di frittura (consultare i tempi
di riferimento nel menu), rimuovere il cestello per frittura.

8.Lasciare sgocciolare I'olio dagli alimenti fritti.

9.Per spegnere l'apparecchio, ruotare il termostato sulla posizione OFF e
scollegare la spina dalla presa. Avvolgere il cavo e riporlo nello scomparto.

Protezione da surriscaldamento

- Se la friggitrice viene accesa accidentalmente senza olio o grasso, oppure se la
temperatura diventa troppo alta durante il processo di frittura, la protezione
contro il surriscaldamento (interruttore di sicurezza) si attivera
automaticamente. In tal caso, I'apparecchio non sara utilizzabile e dovra essere
scollegato.

e Una volta che I'apparecchio si e raffreddato completamente, premere il
pulsante RESTART sul retro dell'elemento di controllo per riavviare la
friggitrice. Premere il pulsante RESTART utilizzando un oggetto di plastica o
legno lungo almeno 4 cm.

SUGGERIMENTI PER L' USO

1.Rimuovere sempre eventuali residui di cibo presenti nell'olio (ad esempio,
pezzi di patatine fritte).

2.Dopo diversi utilizzi dell'apparecchio, I'olio deve essere sostituito.

3.1 grassi e gli oli devono essere riscaldati a temperature elevate. Non utilizzare
margarina, olio d'oliva o burro poiché non sono adatti per la frittura e
inizieranno a fumare a temperature basse.

ATTENZIONE: Se si utilizza grasso solido, tagliarlo prima in piccoli pezzi.
Impostare il termostato a una temperatura bassa e aggiungere lentamente i
pezzi. Una volta sciolto il grasso e raggiunto il livello corretto, € possibile
impostare il termostato alla temperatura desiderata. Non inserire mai
direttamente il grasso nel cestello per frittura.

4 L'interruttore di sicurezza si attiva quando I'elemento di controllo € inserito nel
meccanismo di guida.

5.Scegliere la temperatura di frittura corretta e verificare le condizioni degli
alimenti da friggere. Una regola generale e che i cibi precotti richiedono una
temperatura piu alta rispetto ai cibi crudi.

6.Per i cibi a base di impasto, rimuovere I'impasto in eccesso e immergere con
cura i pezzi nell'olio.

7.11 cestello per frittura non deve essere riempito per piu di 2/3 (due terzi) della
sua capacita. Non sovraccaricare il cestello.

8.Asciugare i cibi umidi con carta da cucina prima di friggerli.

ATTENZIONE: Gli ingredienti troppo umidi (ad esempio, patatine surgelate)
possono generare grandi quantita di schiuma, causando il traboccamento
dell'olio.
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MENU" DI RIFERIMENTO

| tempi di frittura indicati in questa tabella sono solo a scopo di riferimento.

TIPO DI ALIMENTO TEMPERATURA (°C) TEMPO (min)
Gamberetti 130°C 2-4

Funghi 150°C 3-5

Pollo impanato 170°C 12-14
Polpette di pesce 170°C 3-5

Filetti 170°C 5

Cipolle 190°C 2-4

Papatine fritte 190°C 8-10

Chips di patate 190°C 10-15

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Possibile causa

Verificare la connessione alla rete elettrica.

Controllare la posizione del termostato.

) ) L'apparecchio é dotato di un interruttore di
L'apparecchio non funziona sicurezza che impedisce |'accensione
accidentale dell'elemento riscaldante.
Controllare che l'interruttore di sicurezza sia
attivato correttamente.

Controllare il pulsante RESTART.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1.Rimuovere sempre la spina dalla presa di corrente e attendere che
I'apparecchio si raffreddi prima di pulirlo.

2.Pulire la struttura esterna con un panno leggermente umido dopo l'uso.
3.Per cambiare I'olio, rimuovere il contenitore dell'olio e svuotarlo dal lato.

4 Pulire il contenitore dell'olio, il coperchio e la struttura con un panno umido e,
se necessario, un detergente per uso domestico. Non immergerli in acqua.

5.1l cestello per frittura puo essere lavato normalmente con acqua e sapone.
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6.Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti abrasivi.
7.Non utilizzare detergenti acidi o abrasivi.

CONSERVAZIONE

Prima di riporre I'apparecchio, assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte.
Conservare |'apparecchio in un luogo pulito e asciutto.

SMALTIMENTO

Questo simbolo indica che il prodotto non deve essere
smaltito con altri rifiuti domestici. Per evitare possibili danni
E all'ambiente o alla salute umana causati da uno smaltimento

non controllato, riciclare il prodotto in modo responsabile per
promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali. Per
— restituire il prodotto usato, utilizzare i sistemi di raccolta o
contattare il rivenditore presso cui é stato acquistato. Il
prodotto verra riciclato in modo ecocompatibile.

- J
Garanzia: | consumatori che hanno acquistato il prodotto da un distributore in

Europa godono dei diritti legali pertinenti previsti dal Codice del Consumo. |
clienti professionali possono beneficiare della garanzia prevista dal Codice Civile.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE =

Die grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen
mussen bei der Verwendung von Elektrogeraten
immer beachtet werden, einschlieB3lich der
folgenden:

1.

2

6.

Das Gerat ist nicht fur den Betrieb mit einer
externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem vorgesehen.

. Warnung: Bewahren Sie dieses Gerat auBerhalb

der Reichweite von Kindern auf, insbesondere
wenn es in Betrieb ist oder abkuhlt.

Vorsicht! Heil3e Oberflache. &

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Kenntnis benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder lber den sicheren
Gebrauch des Gerats und die damit
verbundenen Gefahren unterrichtet wurden.
Kindern sollte es nicht gestattet werden, mit
dem Gerat zu spielen.

Wenn das Produkt oder sein Netzkabel
beschadigt ist, muss es durch ein beim
Hersteller oder bei Fachleuten erhaltliches
Netzkabel oder eine Baugruppe ersetzt
werden.

Nur fir den Innenbereich.
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7. Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Typenschild angegebene Spannung mit der
Spannung lhres Stromnetzes Gbereinstimmt.

8. Tauchen Sie das Gerat niemals in Flussigkeiten
ein.

9. Die Reinigung und Wartung des Gerats darf
nicht von Kindern durchgefuhrt werden.

10.Die Kochgerate sollten stabil stehen und die
Griffe so angebracht sein, dass sie das
Verschiitten der heiBen Flissigkeit verhindern.

11.Ziehen Sie beim Ausstecken den Stecker selbst
aus der Steckdose, niemals am Kabel.

12.Um Brandgefahren zu vermeiden, lassen Sie
das Gerat nicht unbeaufsichtigt arbeiten.

13.Verwenden Sie das Gerat immer auf einem
Tisch oder einer stabilen Oberflache.

14.Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe
von heillen Gas- oder Elektrobrennern und
stellen Sie es nicht in einen beheizten Ofen.

15.Schalten Sie das Gerat nur ein, wenn es mit der
entsprechenden Olmenge geftillt ist.

16.Wenn das Gerat heiBes Ol oder eine andere
heiBe Flussigkeit enthalt, muss es mit auBerster
Vorsicht bewegt werden.

17.Die Verwendung von Zubehdr, das nicht vom
Hersteller des Gerats empfohlen wird, kann zu
Verletzungen fihren.
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SPEZIFIKATIONEN

Modell Nr. B30202ABPT (DF-301H)
Spannung 220-240V ~

Frequenz 50-60 Hz

Strom 2200 W

Fillmenge 3L

UBERSICHT UBER DIE KOMPONENTEN

1.Netzkontrollleuchte (rot)
2.Temperaturkontrollleuchte
(gran)
3.Thermostat
4.Korbgriff
5.Frittierkorb
6.0ltopf
6 7.Gehduse
i 8.Heizelement
| l 9.Sicherheitsschalter
4 m— 7 10.Kabelfach
11.RESTART-Taste
== 12.Handgriff
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VORSICHTSMASSNAHMEN FUR DEN GEBRAUCH

1.Entfernen Sie zunachst die gesamte Verpackung des Geréts. Stellen Sie es dann
auf eine ebene und stabile Flache, wie z. B. eine Klichenplattform. Halten Sie es
von brennbaren Materialien fern.

2.Das Heizelement kann in Wasser getaucht werden, ist aber nicht
spulmaschinenfest. Machen Sie das Elektrogerat nicht nass.

3.Reinigen Sie den Deckel, den Frittierkorb und das Gehause vor dem ersten
Gebrauch mit warmem Wasser und etwas Spilmittel und wischen Sie sie
anschlieBend sorgféltig trocken.

Anweisungen fiir den Zusammenbau
« Halten Sie den Griff fest und drticken Sie die Griffenden zusammen.

« Stecken Sie die Griffenden in die kleinen Locher am Boden des Frittierkorbs
und lassen Sie den Griff los.

 Ziehen Sie den Griff in Richtung Korbwand, bis er einrastet.

XK KRR
Sora%
=
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BETRIEBSANLEITUNG

1.Vergewissern Sie sich, dass das Gerat N
ausgesteckt und ausgeschaltet ist und
dass die Kontrolllampen

ausgeschaltet sind. E—
2.Ziehen Sie das Anschlusskabel aus %%
dem Kabelfach heraus.
3.0ffnen Sie den Deckel der Fritteuse. { ) é

4 Nehmen Sie den Frittierkorb heraus { )
und fillen Sie den Behélter mit Ol
oder Fett (MAX. 3 L). Der Olstand
muss zwischen dem Mindest- und

dem Hochststand liegen.

5.Stecken Sie den Stecker in eine Steckdose. Die rote Kontrollleuchte schaltet sich
ein. Stellen Sie die gewlinschte Temperatur durch Drehen des Thermostats ein.
Die griine Kontrollleuchte schaltet sich ein.

6.Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist, schaltet sich die griine
Kontrollleuchte aus. Legen Sie den Frittierkorb mit dem Frittiergut vorsichtig in
das heiBe Ol.
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7.Die griine Kontrollleuchte schaltet sich wahrend des Frittiervorgangs mehrmals
ein und aus. Das ist normal und zeigt an, dass die Temperatur durch den
Thermostat kontrolliert und gehalten wird. Wenn die Frittierzeit abgelaufen ist
(die Frittierzeiten finden Sie in der Referenzspeisekarte), nehmen Sie bitte den
Frittierkorb heraus.

8.Lassen Sie das Ol von den frittierten Speisen abtropfen.

9.Um das Gerat auszuschalten, drehen Sie den Thermostat auf die Position OFF
und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Wickeln Sie das Netzkabel auf
und legen Sie es in das Kabelfach.

Uberhitzungsschutz

« Wenn Sie die Fritteuse versehentlich einschalten, obwohl sie kein Ol oder Fett
enthalt, oder wenn die Temperatur wahrend des Frittiervorgangs zu hoch wird,
schaltet sich der Uberhitzungsschutz (Sicherheitsschalter) automatisch ein. In
diesem Fall kann das Gerat nicht benutzt werden und muss vom Netz getrennt
werden.

« Wenn das Gerat vollstandig abgekihlt ist, driicken Sie die RESTART-Taste auf
der Riickseite des Bedienelements, um die Fritteuse neu zu starten. Die
RESTART-Taste muss mit einem Kunststoff- oder Holzgegenstand von
mindestens 4 cm Lange gedriickt werden.

TIPPS FUR DIE VERWENDUNG

1.Entfernen Sie immer alle im Ol verbliebenen Lebensmittel (z. B. Pommes frites).
2.Nach mehrmaligem Gebrauch des Geréts sollten Sie das Ol wechseln.

3.Fette und Ole miissen auf hohe Temperaturen erhitzt werden. Verwenden Sie
keine Margarine, Olivendl oder Butter, da diese Fette nicht zum Braten
geeignet sind und schon bei niedrigen Temperaturen zu rauchen beginnen.

WARNUNG: Wenn Sie Fett verwenden, schneiden Sie es zuerst in kleine Stiicke.
Drehen Sie den Thermostat auf eine nledrlge Temperatur und geben Sie die
Stucke langsam hinzu. Sobald das Fett geschmolzen ist und der richtige Olstand
erreicht ist, kdnnen Sie den Thermostat auf die gewlinschte Temperatur
einstellen. Geben Sie das Fett unter keinen Umstanden direkt in den Frittierkorb.

4 .Bitte beachten Sie, dass sich der Sicherheitsschalter einschaltet, wenn das
Bedienelement in die Flihrung eingefiihrt wird.

5.Wahlen Sie die richtige Frittiertemperatur und prifen Sie den Zustand der zu
frittierenden Lebensmittel. Als Faustregel gilt, dass vorgekochte Lebensmittel
eine hohere Temperatur benoétigen als rohe Lebensmittel.

6.Beim Frittieren von teigartigen Lebensmitteln den Uberschiissigen Teig
abkratzen und die Stiicke vorsichtig in das Ol geben.

7.Der Frittierkorb darf nicht mehr als 2/3 (zwei Drittel) voll sein. Fillen Sie den
Frittierkorb nicht zu voll.

8.Trocknen Sie feuchte Lebensmittel vor dem Braten mit einem Kiichenpapier ab.

ACHTUNG: Zu feuchte Zutaten (z. B. gefrorene Pommes frites) kénnen eine
groBBe Menge Schaum erzeugen, der das Ol zum Uberlaufen bringen kann.
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REFERENZSPEISEKARTE

Die in dieser Tabelle angegebenen Frittierzeiten dienen nur als Anhaltspunkt.

NAHRUNGSMITTELTYP TEMPERATUR (°C) ZEIT (min)
Krabben 130°C 2-4

Pilze 150°C 3-5
Paniertes Huhn 170°C 12-14
Fischfrikadellen 170°C 3-5

Filets 170°C 5
Zwiebeln 190°C 2-4
Pommes frites 190°C 8-10
Kartoffelchips 190°C 10-15

FEHLERSUCHE

Problem

Maégliche Ursachen

Das Gerét funktioniert nicht

Uberpriifen Sie den Netzanschluss.

Thermostats.

Uberpriifen Sie die Position des

Das Gerat ist mit einem Sicherheitsschalter
ausgestattet, der ein unbeabsichtigtes
Einschalten des Heizgerats verhindert.
Prifen Sie, ob der Sicherheitsschalter
richtig aktiviert ist.

Priifen Sie die Schaltflache RESTART.

REINIGUNG UND

1.Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerat
abgekuhlt ist, bevor Sie es reinigen.

2.Reinigen Sie das Gehause nach dem Gebrauch mit einem leicht feuchten Tuch.
3.Zum Wechseln des Ols nehmen Sie den Olbehalter ab und gieBen das Ol

seitlich aus.

4.Reinigen Sie den Oltopf, den Deckel und das Geh&use bei Bedarf mit einem
feuchten Tuch und Haushaltsreiniger. Tauchen Sie sie nicht in Wasser ein.
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5.Der Frittierkorb kann auf die tibliche Weise mit Seifenwasser gereinigt werden.
6.Verwenden Sie keine Drahtbirste oder andere scheuernde Gegenstande.
7.Verwenden Sie keine sdurehaltigen oder scheuernden Reinigungsmittel.

LAGERUNG

Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass alle Teile sauber und trocken sind.
Lagern Sie das Gerat an einem sauberen, trockenen Ort.

ENTSORGUNG

-

)i

Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf.
Um maogliche Schaden fir die Umwelt oder die menschliche
Gesundheit durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu
vermeiden, recyceln Sie es verantwortungsvoll, um die
nachhaltige Wiederverwendung von Materialressourcen zu
fordern. Um lhr Altgerat zurlickzugeben, nutzen Sie bitte
Riickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie sich an den
Handler, bei dem Sie das Produkt gekauft haben. Dieser kann
das Produkt einem umweltgerechten Recycling zufiihren.

J

GEWAHRLEISTUNG: Verbraucher, die das Produkt bei einem Handler in Europa
gekauft haben, genieBen die entsprechenden gesetzlichen Rechte nach dem
Verbrauchergesetzbuch. Gewerbliche Kunden kénnen von der im Biirgerlichen
Gesetzbuch vorgesehenen Garantie profitieren.
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BELANGRIJKE

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Een aantal veiligheidsmaatregelen dienen te
worden gevolgd bij het gebruik van elektrische
apparaten, waaronder:

1.

N o

Het apparaat is niet bedoeld om te worden
bediend door middel van een externe timer of
een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.
Waarschuwing: Houd dit apparaat buiten het
bereik van kinderen, vooral wanneer het werkt
of afkoelt.

Opgelet: heet oppervlak. &
Dit apparaat kan worden gebruikt door

kinderen van 8 jaar en ouder en door
personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of
mentale capaciteiten of met een gebrek aan
ervaring of kennis, als ze onder toezicht staan of
volledig zijn geinstrueerd over het veilige gebruik
van het apparaat en eventuele gevaren. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen.

Als het product of het netsnoer beschadigd is,
moet het worden vervangen door een
netsnoer of een onderdeel dat verkrijgbaar is
bij de fabrikant of professionals.

Alleen voor gebruik binnenshuis.

Zorg ervoor dat de spanning op het
typeplaatje overeenkomt met de spanning van
uw netstroom.
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8. Dompel dit apparaat nooit onder in een
vloeistof.

9. Het schoonmaken en onderhouden van het
apparaat mag niet door kinderen worden
gedaan.

10.Kooktoestellen moeten stabiel staan en de
handgrepen moeten zo geplaatst zijn dat er
geen hete vloeistof kan morsen.

11.Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt,
trek dan alleen de stekker uit het stopcontact,
trek nooit aan de kabel.

12.Laat het apparaat niet onbeheerd werken om
brandgevaar te voorkomen.

13.Gebruik het apparaat altijd op een tafel of
stabiele ondergrond.

14.Plaats het apparaat niet op of in de buurt van
een hete gas- of elektrische brander en plaats
het niet in een verwarmde oven.

15.Schakel het apparaat alleen in als het is gevuld
met de juiste hoeveelheid olie.

16.Wees uiterst voorzichtig bij het verplaatsen van
het apparaat wanneer het hete olie of een
andere hete vloeistof bevat.

17.Het gebruik van accessoires wordt niet
aanbevolen door de fabrikant van het
apparaat en kan letsel veroorzaken.
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SPECIFICATIES

Modelnr. B30202ABPT (DF-301H)
Spanning 220-240V ~

Frequentie 50-60Hz

Vermogen 2200 W

Vullend vermogen 3L

OVERZICHT VAN DE ONDERDELEN

1. Stroomindicatielampje (rood)

o

Temperatuurindicatielampje
(groen)

Thermostaat
Handgreep van de mand
Frituurmandje

Oliepot
Behuizing

© N O UV AW

Verwarmingselement

| 9. Veiligheidsschakelaar

10.Kabelcompartiment
11.HERSTART-knop
12.Handgreep

J
~

{
A\
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VOORZORGSMAATREGELEN BlJ GEBRUIK

1.Verwijder eerst alle verpakkingen van het apparaat. Plaats het vervolgens op
een vlakke en stabiele ondergrond, zoals een keukenplatform. Houd het uit de
buurt van brandbare materialen.

2.Het verwarmingselement kan in water worden ondergedompeld, maar het is
niet vaatwasmachinebestendig. Maak de elektrische eenheid niet nat.

3.Reinig voor het eerste gebruik het deksel, de frituurmand en de behuizing met
warm water en een beetje afwasmiddel en veeg vervolgens voorzichtig droog.

Montage-instructies
« Houd de handgreep vast en druk de uiteinden van de handgreep samen.

 Plaats de uiteinden van de handgrepen in de kleine gaten aan de onderkant
van de frituurmand en laat uw greep los.

 Trek de hendel naar de mandwand totdat deze op zijn plaats klikt.

S
R

0,?0%

BEDIENINGSINSTRUCTIES

1.Zorg ervoor dat het apparaat is N
losgekoppeld en uitgeschakeld en dat
de controlelampjes uit zijn.

2.Trek het netsnoer uit het
snoercompartiment.

3.Neem het deksel van de friteuse.

4 Verwijder de frituurmand en vul de
bak met olie of vet (MAX. 3 L). Het

oliepeil moet tussen het minimum-
en het maximumniveau liggen.

5.Steek de stekker in een stopcontact. Het rode controlelampje gaat branden.
Stel de gewenste temperatuur in door aan de thermostaat te draaien. Het
groene controlelampje gaat branden.

6.Zodra de ingestelde temperatuur is bereikt, zal het groene controlelampje
uitgaan. Plaats de frituurmand met de te frituren items voorzichtig in de hete
olie.
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7.Het groene controlelampje gaat tijdens het frituren meerdere keren aan en uit.
Dit is normaal en geeft aan dat de temperatuur wordt geregeld en stabiel blijft
door de thermostaat. Zodra de frituurtijd is verstreken (de frituurtijden zijn te
vinden op het referentiemenu), verwijdert u de frituurmand.

8.Laat de olie uit het gefrituurde voedsel druipen.

9.0m het apparaatuit te schakelen, zet u de thermostaat in de UIT-stand en haalt
u de stekker uit het stopcontact. Rol het netsnoer op en berg deze op in het
kabelcompartiment.

Beveiliging tegen oververhitting

« Als u de friteuse per ongeluk inschakelt wanneer deze geen olie of vet bevat of
als de temperatuur tijdens het frituren te hoog wordt, gaat de
oververhittingsbeveiliging (veiligheidsschakelaar) automatisch aan. Mocht dit
gebeuren, dan kan het apparaat niet worden gebruikt en moet de stekker uit
het stopcontact worden gehaald.

 Zodra het apparaat volledig is afgekoeld, drukt u op de HERSTART-KNOP aan
de achterkant van het bedieningselement om de friteuse opnieuw te starten.
De HERSTARTKNOP moet worden ingedrukt met een plastic of houten
voorwerp van minimaal 4 cm lang.

GEBRUIKSTIPS

1.Verwijder altijd al het voedsel dat in de olie achterblijft (bijv. stukjes friet).
2.Nadat u het apparaat meerdere keren hebt gebruikt, moet u de olie verversen.
3. Vetten en olién moeten worden verhit tot hoge temperaturen. Gebruik geen
margarine, olijfolie of boter omdat deze vetten niet geschikt zijn om te bakken
en bij lage temperaturen rookvorming veroorzaken.
WAARSCHUWING: Als U vet gebruikt, snijd het dan eerst in kleine stukjes. Zet
de thermostaat op een lage stand en voeg de stukken langzaam toe. Zodra het
vet is gesmolten en het juiste oliepeil is bereikt, kunt u de thermostaat op de
gewenste temperatuur instellen. In geen geval mag U het vet direct in de
frituurmand leggen.
4. Houd er rekening mee dat de veiligheidsschakelaar wordt ingeschakeld
wanneer het bedieningselement in het geleidingsmechanisme wordt gestoken.
5. Kies de juiste baktemperatuur en controleer de staat van het te frituren
voedsel. Een vuistregel is dat voorgekookt voedsel een hogere temperatuur
vereist dan rauw voedsel.

6. Schraap bij het bakken van deegachtig voedsel het overtollige deeg weg en
leg de stukjes voorzichtig in de olie.

7. De frituurmand mag niet meer dan 2/3 (tweederde) vol zijn. Doe de
frituurmand niet te vol.

8. Dep vochtig voedsel droog met keukenpapier voordat u het bakt.

LET OP: ingrediénten die te vochtig zijn (bijv. diepvriesfriet) kunnen grote
hoeveelheden schuim veroorzaken, waardoor de olie kan overstromen.
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REFERENTIEMENU

De frituurtijden in deze tabel zijn alleen bedoeld als referentie.

TYPE VOEDSEL TEMPERATUUR (°C) TIJD (min.)
Garnalen 130°C 2-4
Paddenstoelen 150°C 3-5

Kip in paneermeel 170°C 12-14
Viskoekjes 170°C 3-5

Filets 170°C 5

Uien 190°C 2-4

Friet 190°C 8-10
Aardappelschijfjes (chips) 190°C 10-15

PROBLEEMOPLOSSING

Probleem Mogelijke oorzaken

Controleer de netaansluiting.

Controleer de stand van de thermostaat.

Het apparaat is uitgerust met een
veiligheidsschakelaar die voorkomt dat de
verwarmer per ongeluk wordt ingeschakeld.
Controleer of de veiligheidsschakelaar
correct is geactiveerd.

Het apparaat werkt niet

Controleer de HERSTARTKNOP.

REINIGING EN ONDERHOUD

1.Haal altijd de stekker uit het stopcontact en wacht tot het apparaat is
afgekoeld voordat u het schoonmaakt.

2.Reinig de behuizing na het gebruik met een vochtige doek.
3.0m de olie te verversen, verwijdert u de oliepot en giet u de olie uit de zijkant.

4.Reinig de oliepot, het deksel en de behuizing indien nodig met een vochtige
doek en een huishoudelijk reinigingsmiddel. Dompel ze niet onder water.

5.De frituurmand kan op de gebruikelijke manier worden gereinigd met zeepsop.
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6.Gebruik geen draadborstels of andere schurende materialen.
7.Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen

OPSLAG

Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u ze opbergt.
Bewaar het apparaat op een schone, droge plaats.

AFVOER

Deze markering geeft aan dat dit product in de EU niet bij het
overige huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Om
mogelijke schade aan het milieu, of de menselijke gezondheid
door ongecontroleerde afvalverwijdering te voorkomen, moet
u het op een verantwoorde manier recycleren om het
— duurzame hergebruik van grondstoffen te bevorderen.
Gelieve gebruik te maken van retour- en ophaalsystemen,
indien u uw gebruikte apparaat wilt retourneren. Of neem
contact op met de winkel waar u het product hebt gekocht.
Ze kunnen dit product gebruiken voor milieuvriendelijke
recycling.
G J
Garantie: Consumenten die het product bij een distributeur in Europa hebben
gekocht, genieten de relevante wettelijke rechten onder de Code voor
Consumentenrechten. Zakelijke klanten kunnen gebruik maken van de garantie
die het Burgerlijk Wetboek biedt.
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CONSIGNES DE SECURITE

IMPORTANTES

Lors de |'utilisation d'appareils electriques, des
précautions de base doivent toujours étre prises,
notamment les suivantes :

1.

2.

3.
4.

~N o

L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé au
moyen d'une minuterie externe ou d'un
systeme de commande a distance séparé.

Avertissement : Tenez cet appareil hors de
portée des enfants, en particulier lorsqu'il
fonctionne ou refroidit.

Attention : Surface chaude.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
agés de 8 ans et plus et par des personnes
dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites ou qui manquent
d'expérience et de connaissances, a condition
qu'ils soient surveillés ou qu'ils aient recu des
instructions complétes sur I'utilisation en toute
sécurité de I'appareil et sur les dangers
éventuels qu'il présente. Les enfants ne doivent
pas étre autorisés a jouer avec |'appareil.

Si le produit ou son cordon d'alimentation est
endommaggé, il doit étre remplacé par un cordon
d'alimentation ou un assemblage disponible
aupres du fabricant ou des professionnels.

Utilisation a l'intérieur uniquement.
Assurez-vous que la tension indiquée sur la
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plaque signalétique correspond a la tension de
votre réseau électrique.

8. Ne jamais immerger cet appareil dans un
liquide.

9. Le nettoyage et |I'entretien de I'appareil ne
doivent pas étre effectués par des enfants.

10.Les appareils de cuisson doivent se trouver
dans une position stable et les poignées
doivent étre placées de maniere a empécher le
liquide chaud de se répandre.

11.Lorsque vous débranchez 'appareil, retirez la
fiche elle-méme de la prise de courant, ne tirez
jamais sur le cable.

12.Pour éviter les risques d'incendie, ne laissez pas
I'appareil fonctionner sans surveillance.

13.Utilisez toujours I'appareil sur une table ou une
surface stable.

14.Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'un
braleur électrique ou a gaz chaud et ne le
placez pas dans un four chauffe.

15.Ne mettez I'appareil en marche que lorsqu'il
est rempli de la quantité d'huile appropriée.

16.Soyez extréemement prudent lorsque vous
déplacez I'appareil s'il contient de I'huile
chaude ou un autre liquide chaud.

17.L'utilisation d'accessoires non recommandés
par le fabricant de I'appareil peut entrainer des
blessures.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

B30202ABPT (DF-301H)

Modele No.
Tension
Fréquence
Puissance

Capacité du pot

SCHEMA DES PIECES

220-240V ~

50-60Hz

2200 W

3L

© N o vk~ W=

0.

10.
11.

12.

Voyant d'alimentation (rouge)
Témoin de température (vert)
Thermostat

Poignée du panier

Panier a friture

Pot a huile

Boitier

Elément chauffant
Interrupteur de sécurité
Compartiment a cables

Bouton RESTART
(REDEMARRER)

Poignées
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PRECAUTIONS D'UTILISATION

1.Retirez tout d'abord I'emballage. Placez ensuite I’ appareil sur une surface
plane et stable, telle qu'un plan de travail de cuisine. Tenez I' appareil éloigné
des matériaux combustibles.

2.L'élément chauffant peut étre immergé dans I'eau, mais il ne passe pas au
lave-vaisselle. Ne mouillez pas I'unité électrique.

3.Avant la premiére utilisation, nettoyez le couvercle, le panier a friture et le
boitier avec de I'eau chaude et un peu de liquide vaisselle, puis essuyez
soigneusement.

Instructions d’assemblage
 Tenez la poignée et serrez les extrémités de la poignée I'une contre I'autre.

 Placez les extrémités de la poignée dans les petits trous situés pres du fond du
panier a friture et relachez votre prise.

- Tirez la poignée vers la paroi du panier jusqu'a ce qu'elle s'enclenche.
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MODE D'EMPLOI

1.Assurez-vous que l'appareil est r Y
débranché et éteint et que les
voyants de contrdle sont éteints. —
2.Retirez le cable de connexion du MIN =
compartiment a cables.
3.0uvrez le couvercle de la friteuse. C )
4 Retirez le panier de friture et
remplissez le récipient d'huile ou de ( )

graisse (MAX. 3 L). Le niveau de I'huile
doit se situer entre les niveaux
minimum et maximum.

5.Branchez I'appareil sur une prise de courant. Le voyant de contrdle rouge
s'allume. Réglez la température souhaitée en tournant le thermostat. Le voyant
de contrdle vert s'allume.

6.Une fois la température réglée atteinte, le témoin vert s'éteint. Placez
délicatement le panier a friture contenant les aliments a frire dans I'huile
chaude.
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7.Le témoin vert s'allume et s'éteint plusieurs fois pendant le processus de
friture. Ce phénomene est normal et indique que la température est controlée
et maintenue par le thermostat. Une fois le temps de friture écoulé ( les temps
de friture sont indiqués dans le menu de référence), retirez le panier de friture.

8.Filtrez I'huile des aliments frits.

9.Pour éteindre I'appareil, mettez le thermostat sur la position OFF et
débranchez la fiche de la prise de courant. Enroulez le cable d'alimentation et
rangez-le dans le compartiment a cables.

Protection contre la surchauffe

- Si vous mettez accidentellement la friteuse en marche alors qu'elle ne contient
pas d'huile ou de graisse ou si la température devient trop élevée pendant le
processus de friture, la protection contre la surchauffe (interrupteur/dispositif
de sécurité) se met automatiquement en marche. Dans ce cas, I'appareil ne
peut pas étre utilisé et doit étre débranché.

e Une fois que I'appareil a complétement refroidi, appuyez sur la touche
RESTART située a l'arriere de I'élément de commande pour redémarrer la
friteuse. Le bouton RESTART doit étre enfoncé a I'aide d'un objet en plastique
ou en bois d'au moins 4 cm de long.

CONSEILS D'UTILISATION

1.Retirez toujours les aliments restés dans I'huile (par exemple, les morceaux de
frites).

2.Apres plusieurs utilisations de 'appareil, vous devez changer I'huile.

3.Les graisses et les huiles doivent étre chauffées a haute température. N'utilisez
pas de margarine, d'huile d'olive ou de beurre, car ces matieres grasses ne
conviennent pas a la friture et commencent a fumer a basse température.

ATTENTION: Si vous utilisez de la graisse, coupez-la d'abord en petits morceaux.
Réglez le thermostat sur une température basse et ajoutez lentement les
morceaux. Une fois que la graisse a fondu et que le niveau d'huile est correct,
vous pouvez régler le thermostat sur la température souhaitée. Vous ne devez en
aucun cas placer la graisse directement dans le panier de friture.

4 Veuillez noter que l'interrupteur/le dispositif de sécurité s'enclenche lorsque
I'élément de commande est inséré dans le mécanisme de guidage.

5.Choisissez la bonne température de friture et vérifiez |'état des aliments a frire.
En régle générale, les aliments précuits nécessitent une température plus
élevée que les aliments crus.

6.Lorsque vous faites frire des aliments de type pateux, grattez I'excédent de
pate et placez les morceaux avec précaution dans I'huile.

7.Le panier de friture ne doit pas étre rempli a plus de 2/3 (deux tiers). Ne le
remplissez pas trop.

8.Séchez les aliments humides avec du papier absorbant avant de les faire frire.

ATTENTION : Les ingrédients trop humides (par exemple, les frites surgelées)
peuvent générer de grandes quantités de mousse, ce qui peut faire déborder
I'huile.
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MENU DE REFERENCE

Les durées de friture indiquées dans le tableau ci-dessous ne sont données qu'a
titre indicatif.

ALIMENTS TEMPERATURE (°C) DUREE (min.)

Crevettes 130°C 2-4

Champignons 150°C 3-5

Poulet pané 170°C 12-14

Poissons panés 170°C 3-5

Filets 170°C 5

Oignons 190°C 2-4

Frites 190°C 8-10

Chips de pommes de terre 190°C 10-15

DEPANNAGE

Probléeme Causes possibles
Vérifier le raccordement au réseau.
Vérifier la position du thermostat.
L'appareil est équipé d'un interrupteur de

L'appareil ne fonctionne pas. sécurité qui empéche la mise en marche
accidentelle du chauffage. Vérifiez que
I'interrupteur de sécurité est correctement
active.
Vérifier le bouton de réinitialisation.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1.Débranchez toujours la fiche de la prise de courant et attendez que I'appareil
refroidisse avant de le nettoyer.

2.Nettoyez le boitier apres utilisation a 'aide d'un chiffon légerement humide.
3.Pour vidanger I'huile, retirez le pot a huile et versez I'huile par le coté.

4. Nettoyez le pot a huile, le couvercle et le boitier a I'aide d'un chiffon humide et
d'un détergent ménager si nécessaire. Ne les plongez pas dans I'eau.

5.Le panier a friture peut étre nettoyé de la maniere conventionnelle avec de
I'eau savonneuse.
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6.N'utilisez pas de brosse métallique ou d'autres objets abrasifs.
7.N'utilisez pas de détergents acides ou abrasifs.

RANGEMENT

Avant de ranger l'appareil, assurez-vous que toutes les pieces sont propres et
seches. Rangez I'appareil dans un endroit propre et sec.

RECYCLAGE

-

Ce symbole indique que ce produit ne doit pas étre jeté avec
les autres déchets ménagers. Pour éviter que I'élimination
incontrolée des déchets ne nuise a I'environnement ou a la
santé humaine, recyclez ce produit de maniere responsable
afin de promouvoir la réutilisation durable des ressources
matérielles. Pour retourner votre appareil usagé, veuillez
utiliser les systemes de retour et de collecte ou contacter le
détaillant ou le produit a été acheté. Il peut reprendre ce
produit pour le recycler en toute sécurité pour
I'environnement.

J

GARANTIE: Les consommateurs qui ont acheté le produit aupres d'un
distributeur en Europe bénéficient des droits [égaux prévus par le Code des droits
des consommateurs. Les clients professionnels peuvent bénéficier de la garantie
prévue par le Code Civil.
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INSTRUCOES IMPORTANTES DE
SEGURANCA

As precaucOes basicas de seguranca devem ser

sempre seguidas quando se utilizam aparelhos

elétricos, incluindo as seguintes:

1. O aparelho nao se destina a ser operado
através de um temporizador externo ou de um
sistema de controlo remoto separado.

2. Aviso: Mantenha este aparelho fora do alcance
das criancas, especialmente quando esta a
funcionar ou a arrefecer.

3. Atencao: Superficie quente.

4. Este aparelho pode ser utilizado por criangas
com 8 anos ou mais e pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento, desde que sejam
supervisionadas ou tenham sido totalmente
instruidas sobre a utilizacao segura do
aparelho e quaisquer perigos envolvidos. . Nao
deixe que as criangas brinquem com o
aparelho.

5. Se o produto ou o seu cabo de alimentacao
estiverem danificados, devem ser substituidos
por um cabo de alimentacao ou um conjunto
disponivel pelo fabricante ou por profissionais.

Apenas para uso interno.
Certifique-se de que a tensao na placade

N o

PT-050



caracteristicas corresponde a tensao da sua
rede elétrica.

8. Nunca mergulhe este aparelho em qualquer
liquido.

9. Alimpeza e a manutencao do aparelho nao
devem ser feitas por criancas.

10.0s aparelhos de cozinha devem estar numa
posicao estavel, com as pegas posicionadas de
forma a evitar o derrame do liquido quente.

11.Ao desligar, puxe a ficha da tomada, nunca
puxe o cabo.

12.De modo a evitar riscos de incéndio, ndo deixe
o aparelho a funcionar sem vigilancia.

13.Utilize sempre o aparelho sobre uma mesa ou
superficie estavel.

14.Nao coloque o aparelho sobre ou perto de um
queimador a gas ou elétrico quente e ndo o
coloque num forno aquecido.

15.Ligue o aparelho apenas quando estiver cheio
com a quantidade de oleo adequada.

16.Deve-se ter extremo cuidado ao mover o
aparelho quando este contém 6leo quente ou
outro liquido quente.

17.A utilizacao de acessorios nao recomendados

pelo fabricante do aparelho pode provocar
ferimentos.
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ESPECIFICACOES

Modelo No.
Tensao
Frequéncia
Poténcia

Capacidade de enchimento

B30202ABPT (DF-301H)
220-240 V ~

50-60Hz

2200 W

3L

VISAO GERAL DOS COMPONENTES

J
~

{
A\

1
1

Ay 7 1

o

o
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0.

. Luz indicadora de
alimentacao (vermelha)

Luz indicadora de
temperatura (verde)

Termostato

Pega do cesto

Cesto de fritura

Pote de dleo

Caixa

Elemento de aquecimento
Interruptor de seguranca
0.Compartimento dos cabos
1.Botao Reiniciar

2.Pega
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PRECAUCOES DE UTILIZACAO

1. Em primeiro lugar, retirar todas as embalagens do aparelho. Em seguida,
coloque-o numa superficie plana e estavel, como um estrado de cozinha.
Mantenha-o afastado de materiais combustiveis.

2. O elemento de aquecimento pode ser mergulhado em agua, mas ndo pode
ser lavado na maquina de lavar loica. Nao molhe a unidade eléctrica.

3. Antes da primeira utilizagcdo, limpe a tampa, o cesto de fritar e a caixa com
agua morna e um pouco de detergente para a loica e, em seguida, seque
cuidadosamente.

Instru¢ées de montagem
 Segurar a pega e apertar as extremidades da pega.

« Coloque as extremidades da pega nos pequenos orificios perto do fundo do
cesto de fritar e solte a pega.

« Puxe a pega em direcdo a parede do cesto até encaixar no lugar.

INSTRUCOES DE FUNCIONAMENTO

1.Certifique-se de que o aparelho esta N
desligado da corrente e que as luzes

de controlo estdo apagadas. \
. - MAX: K
2.Puxe o cabo de ligacéo para fora do o

compartimento dos cabos.
3.Abra a tampa da fritadeira. C

4 Retire o cesto de fritura e encha o
recipiente com 6leo ou gordura ( J
(MAX. 3 L). O nivel do 6leo deve
situar-se entre os niveis minimo e
maximo.

5.Introduzir a ficha numa tomada eléctrica. A luz vermelha de controlo
acende-se. Regule a temperatura desejada rodando o termédstato. A luz de
controlo verde acende-se.

6.Quando a temperatura definida for atingida, a lampada de controlo verde
desliga-se. Colocar cuidadosamente no oleo quente o cesto de fritura que
contém os objectos a fritar.
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7.A luz de controlo verde acende-se e apaga-se varias vezes durante o processo
de fritura. Isto é normal e indica que a temperatura esta a ser controlada e
mantida pelo termdstato. Uma vez decorrido o tempo de fritura (os tempos de
fritura podem ser consultados no menu de referéncia), retire o cesto de fritura.

8.Deixe escorrer o 6leo dos alimentos fritos.

9.Para desligar o aparelho, coloque o termdstato na posicdo DESLIGAR e retire a
ficha da tomada. Enrole o cabo de alimentagdo e guarde-o no compartimento
dos cabos.

Protecdo contra o sobreaquecimento

- Se ligar acidentalmente a fritadeira sem éleo ou gordura ou se a temperatura
se tornar demasiado elevada durante o processo de fritura, a protecédo contra
sobreaquecimento (interrutor de seguranca) liga-se automaticamente. Se isto
acontecer, o aparelho ndo pode ser utilizado e deve ser desligado da corrente
eléctrica.

» Quando o aparelho tiver arrefecido completamente, prima o botdo RESTART na
parte de tras do elemento de controlo para reiniciar a fritadeira. O botao
RESTART deve ser premido com um objeto de plastico ou de madeira que
tenha pelo menos 4 cm de comprimento.

CONSELHOS DE UTILIZACAO

1.Retire sempre os restos de comida que se encontram no 6leo (por exemplo,
pedacos de batatas fritas).

2.Depois de utilizar o aparelho varias vezes, é necessario mudar o dleo.

3.As gorduras e os 6leos devem ser aquecidos a altas temperaturas. Nao utilize
margarina, azeite ou manteiga, pois estas gorduras nado sao adequadas para
fritar e comecam a deitar fumo a baixas temperaturas.

AVISO: Se utilizar gordura, corte-a primeiro em pedacos pequenos. Ajuste o
terméstato para uma temperatura baixa e adicione os pedacos lentamente.
Assim que a gordura derreter e o nivel correto de 6leo for atingido, pode ajustar
o termostato para a temperatura desejada. Em nenhuma circunstancia deve
colocar a gordura diretamente no cesto de fritura.

4.Note que o interruptor de seguranca liga quando o elemento de controlo é
inserido no mecanismo de guia.

5.Escolha a temperatura correta para fritar e verifique as condi¢des dos
alimentos a fritar. Uma regra geral é que os alimentos pré-cozinhados
requerem uma temperatura mais elevada do que os alimentos crus.

6.Ao fritar alimentos com consisténcia de massa, raspe o excesso de massa e
coloque os pedagos cuidadosamente no éleo.

7.0 cesto de fritura ndo deve estar mais de 2/3 (dois tercos) cheio. Ndo encha
demasiado o cesto de fritura.

8.Seque os alimentos hiumidos com papel de cozinha antes de os fritar.

ATENGAO: Ingredientes muito himidos (por exemplo, batatas fritas congeladas)
podem gerar grandes quantidades de espuma, o que pode fazer com que o
6leo transborde.
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MENU DE REFERENCIA

Os tempos de fritura indicados nesta tabela servem apenas como referéncia.

TIPO DE COMIDA TEMPERATURA (°C) TEMPO (min)
Camaréo 130°C 2-4
Cogumelos 150°C 3-5

Frango panado 170°C 12-14
Bolinhos de peixe 170°C 3-5

Filetes 170°C 5

Cebolas 190°C 2-4

Batatas fritas 190°C 8-10

Batata frita 190°C 10-15

SOLUGCAO DE PROBLEMAS

Problema Causas possiveis

Verificar a ligacao a rede eléctrica.

Verificar a posicao do termostato.

O aparelho esta equipado com um interrutor

O aparelho ndo esta a de seguranca que impede que o aquecedor

funcionar seja ligado acidentalmente. Verificar se o
interrutor de seguranca estéa corretamente
ativado.

Verificar o botdo REINICIAR.

LIMPEZA E MANUTENCAO

1.Retirar sempre a ficha da tomada de corrente e esperar que o aparelho
arrefeca antes de o limpar.

2.Ap0s a utilizagdo, limpar a caixa com um pano ligeiramente humedecido.
3.Para mudar o dleo, retire o recipiente do 6leo e deite o 6leo pela parte lateral.

4.Limpe o pote do 6leo, a tampa e a caixa com um pano humido e, se
necessario, com detergente domeéstico. Ndo os mergulhe em agua.

5.0 cesto de fritar pode ser limpo da forma habitual, com agua e sabao.
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6.Nao utilize uma escova de arame ou outros objectos abrasivos.
7. Nao utilizar detergentes acidos ou abrasivos.

ARMAZENAMENTO

Antes de o guardar, certifique-se de que todas as pegas estdo limpas e secas.
Guarde o aparelho num local limpo e seco.

DISPOSAO

Esta marcacdo indica que este produto ndo deve ser
eliminado juntamente com outros residuos domésticos. Para
evitar possiveis danos para o ambiente ou para a saude
humana decorrentes da eliminacdo descontrolada de
residuos, recicle-o de forma responsavel para promover a
— reutilizagdo sustentavel dos recursos materiais. Para devolver
o seu aparelho usado, utilize os sistemas de devolucado e
recolha ou contacte o retalhista onde o produto foi
comprado. Este pode levar o produto para uma reciclagem

ambientalmente segura.
G J

Garantia: Os consumidores que adquiriram o produto num distribuidor na Europa
beneficiam dos direitos legais relevantes ao abrigo do Cédigo dos Direitos do
Consumidor. Os clientes profissionais podem beneficiar da garantia prevista no
Cédigo Civil.
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FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK —

Az elektromos készilékek hasznalata soran

mindig be kell tartani az alapvet6 biztonsagi

eldirasokat, beleértve a kovetkezoket:

1. A készulék kuls6 idozitovel vagy kilonallo
taviranyitoval nem hasznalhato.

2. Figyelmeztetés: Tartsa a készuleket a
gyermekektdl tavol, kiilondsen hasznalat
kozben, illetve, amikor a készllék lehilése
folyamatban van.

3. Vigyazat: Forrd felllet. @

4. A késziléket hasznalhatjak 8 évesnél idosebb
gyerekek, korlatozott fizikai, érzékszervi vagy
mentalis keépességu személyek, valamint
megfelel6 tudassal vagy ismeretekkel nem
rendelkez6 személyek, de csak kizardlag
felligyelet mellett, illetve abban az esetben, ha
a készulék biztonsagos kezelésérdl mindenre
kiterjedo tajekoztatast kaptak, és tisztaban
vannak minden, a hasznalathoz kapcsolodo
kockazattal. A gyermekek nem jatszhatnak a
készilekkel.

5. Ha a termék vagy a tapkabel megsértl, akkor a
gyartotol vagy szakembertdl beszerezhetd
tapkabelre vagy szerelvényre lehet kicserélni.

Kizardlag beltéri hasznalatra.
Gyo6zo6djon meg arrol, hogy a készilek
adattablajan feltlintetett feszuiltseg megegyezik a

~ o
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halozati aram fesziltségével.

8. Soha ne meritse a késziléeket semmilyen
folyadékba.

O.A késziilék tisztitasat és karbantartasat gyerekek
nem vegezhetik.

10.A suitokésziiléket stabilan kell elhelyezni, illetve
a fogantyunak ugy kell allnia, hogy
megakadalyozza a forro folyadék kiomlesét.

11.Amikor kihlzza a csatlakozodugaszt, a dugaszt
fogva huzza ki a haldzati aljzatbol, soha ne
hlzza a vezetéket.

12.A tlzveszély elkerulése erdekében soha ne
hagyja felligyelet nélkil a mikodoé készileket.

13.Mindig asztalon vagy stabil feltleten elhelyezve
hasznalja a készuléket.

14.Ne helyezze a késziiléket forré gazégodre vagy
elektromos f6zdlapra, illetve ezek kozelébe, és
ne helyezze mikodo stitdbe.

15.Csak akkor kapcsolja be a késziiléket, ha az
megfelel6 mennyiségu olajjal van feltoltve.

16.Rendkivil ovatosan jarjon el a készulék
mozgatasakor, amikor forro olajat vagy mas
forro folyadékot tartalmaz.

17.A nem a készlilék gyartdja altal javasolt
tartozekok hasznalata séruléseket okozhat.
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MUSZAKI ADATOK

Modellszam B30202ABPT (DF-301H)
Fesziiltség 220-240 V ~

Frekvencia 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel 2200 W

Feltoltési Grtartalom 3 liter

A KESZULEK RESZEINEK ATTEKINTESE

© N o vk W=

. 9.
| l 10.Kabelrekesz
) e 11.UJRAINDITAS gomb
12.Fogantyu

Uzemkijelzé (piros)
Homérséklet-jelz6fény (zold)
Termosztat

Kosarfogantyu

Sutékosar

Olajtartaly

Burkolat

Fltéelem

Biztonsagi kapcsold
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A HASZNALATTAL KAPCSOLATOS
OVINTEZKEDESEK

1.EI6sz6r vegye ki az 6sszes csomagoldanyagot a készilékbdl. Ezutan helyezze a
késziiléket sik és stabil fellletre, példaul a konyhapultra. Az égheté anyagoktol
tartsa tavol.

o

2.A fatéelem vizbe merithetd, de mosogatdgépben nem moshaté. Ne nedvesitse
be az elektromos egységet.

3.Az els6 hasznalat eldtt tisztitsa meg a fedelet, a siitékosarat és a burkolatot
meleg vizzel és kevés mosogatdszerrel, majd torodlje szarazra.

Osszeszerelési Gtmutato
 Tartsa a fogantyut, és szoritsa 6ssze a fogantyu végeit.

« Helyezze a fogantyu végeit a stitékosar also részéhez kozel taldlhatd kis
nyilasokba, és engedje el a fogantyu szoritasat.

e Huzza a fogantyut a kosar fala felé, amig a helyére nem kattan.

KEZELESI UTMUTATO

1.Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a
késziilék csatlakozddugasza ki van
hlzva a halézati aljzatbdl és ki van
kapcsolva, és a jelz6fények nem
vilagitanak.

2.HUzza ki a csatlakozokéabelt a
kabelrekeszbdl.

3.Nyissa ki az olajsiité fedelét.

4.Vegye ki a sutékosarat, és toltse fel a
tartalyt olajjal vagy zsirral (MAX. 3
liter tolthetd bele). Az olaj szintjének a
.min" és a ,max.” szint jelzései kozott
kell lennie.

N
J

5.Csatlakoztassa a csatlakozédugaszt a haldzati aljzatba. A piros jelzéfény
kigyullad. Allitsa be a kivant hdmérsékletet a termosztat elforgatasaval. A zéld
jelzéfény kigyullad.

6.A beéallitott hémérséklet elérése utan kialszik a zold jelzé6fény. Ovatosan
helyezze a megsiitendé ételeket tartalmazo stuitékosarat a forrd olajba.
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7.A zold jelz6fény a stités folyaman tébbszor be- és kikapcsol. Ez normalis
jelenség, és azt jelzi, hogy a termosztat szabalyozza és fenntartja a
hémérsékletet. A sitési ido letelte utan (a sttési idék a referenciament
részben talalhatok) vegye ki a stitkosarat a késziilékbal.

8.Véarja meg, hogy az olaj lecsdpdgjon a megsiilt ételrdl.

9.A készilék kikapcsoladsahoz forditsa a termosztatot OFF (ki) allasba, és huzza ki
a csatlakozodugaszt a halézati aljzatbol. Tekerje fel a haldzati vezetéket, és
tarolja a kabelrekeszben.

Talmelegedés elleni védelem

« Ha véletlenll bekapcsolja az olajstitét, amikor az nem tartalmaz olajat vagy
zsirt, vagy ha a stités sordn a hémérséklet tul magasra emelkedik, a
tulmelegedés elleni védelem (biztonsagi kapcsold) automatikusan bekapcsol.
Ha ez torténik, a késziléket nem lehet hasznalni, és ki kell hdzni a
csatlakozddugaszt a haldzati aljzatbol.

« Miutéan a késziilék teljesen lehilt, nyomja meg az UJRAINDITAS gombot a
vezérléelem hatséd részén az olajsité Ujrainditasahoz. Az UIRAINDITAS
gombot egy legalabb 4 cm hosszu, mianyagbdl vagy fabol készilt targgyal
kell megnyomni.

HASZNALATI TANACSOK

1.Mindig tavolitsa el az olajban maradt ételeket (pl. a sliltkrumpli-darabokat).
2.A késziilék tobbszori hasznalata utan ki kell az olajat cserélni.

3.A zsirokat és olajokat magas hémérsékletre kell felmelegiteni. Ne hasznaljon a
készlulékben margarint, olivaolajat vagy vajat, mivel ezek a zsirok nem
alkalmasak a stitésre, és alacsony hdmérsékleten flistoIni kezdenek.

FIGYELEM: Ha zsirt hasznél, el6sz6r vagja aprd darabokra. Forditsa a
termosztatot alacsony hémérsékletre, és lassan adagolja a zsirdarabokat. Miutan
a zsir megolvadt és elérte a megfeleld olajszintet, beallithatja a termosztatot a
kivant hdmérsékletre. Semmiképpen ne helyezze a zsirt kozvetlenil az olajstitd
kosaraba.

4.Felhivjuk figyelmét, hogy a biztonsagi kapcsol6é bekapcsol, amikor a
vezérléelemet behelyezik a vezetdszerkezetbe.

5.Valassza ki a megfeleld stitési hdmérsékletet, és ellendrizze a sttni kivant étel
allapotat. Altalanos szabaly, hogy az el6f6zott ételek elkészitéséhez magasabb
hémérsékletre van szlikség, mint a nyers ételek esetében.

6.Tésztafélék stutésekor kaparja le a felesleges tésztat, és 6vatosan helyezze a
darabokat az olajba.

7.Az olajsuté sutékosara legfeljebb 2/3-ig (kétharmad) lehet tele. Ne toltse tul a
sutékosarat.

8.Széritsa meg a nedves ételeket konyhai papirral sttés elé6tt.

VIGYAZAT: A tul nedves 6sszetevék (pl. fagyasztott siiltkrumpli) nagy
mennyiségl habosodast okoznak, ami az olaj tulcsordulasat eredményezheti.
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REFERENCIAMENU

A tablazatban megadott siitési idok csak referenciaként szolgalnak.

ETEL TiPUSA HOMERSEKLET (°C) IDO (perc)
Rak 130°C 2-4
Gomba 150°C 3-5
Panirozott csirkehus 170°C 12-14
Panirozott halpogacsa 170°C 3-5

Filék 170°C 5
Vordéshagyma 190°C 2-4
Siltburgonya 190°C 8-10
Burgonyacsipsz 190°C 10-15

HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges okok

A készulék nem mkaodik.

Ellendrizze az elektromos halézathoz vald

csatlakozast.

Ellendrizze a termosztat beallitasat.

A késziilék biztonsagi kapcsoloval van
felszerelve, amely megakadalyozza a
sutokésziilék véletlen bekapcsolasat.
Ellendrizze, hogy a biztonsagi kapcsolo
megfeleléen van-e aktivalva.

Ellenérizze az UJRAINDITAS gombot.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1.Tisztitas el6tt mindig hlzza ki a csatlakozédugaszt a haldzati aljzatbdl, és varja

meg, amig a késziilek lehdl.

2.Haszndlat utan enyhén nedves ruhaval tisztitsa meg a burkolatot.
3.Az olaj cseréjéhez vegye ki az olajtartalyt, és dntse ki az olajat az oldalan.
4.Az olajtartalyt, a fedelet és a burkolatot sziikség esetén nedves ruhaval és

mosogatodszerrel tisztitsa meg. Ne meritse vizbe ezeket.

5.Az olajsuité siitékosara a szokasos médon tisztithaté mosogatdszeres vizben

tisztithato.
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6.Ne hasznaljon drotkefét vagy mas surold hatasu targyakat.
7.Ne hasznéljon savas vagy surold hatasu tisztitoszert.

TAROLAS

Tarolas elétt gy6zddjon meg arrél, hogy a késziilék minden alkatrésze tiszta és
szaraz. Tiszta, szaraz helyen tarolja a késziiléket.

HULLADEKKEZELES

)i

-

Ez a jelzés azt mutatja, hogy a termék nem helyezheté a
haztartadsi hulladékba. Az ellendrizetlen
hulladékartalmatlanitasbél eredd esetleges kdrnyezeti karok
vagy emberi egészségkarosodas megelbzése érdekében a
termék hulladékkezelését feleldsségteljesen kell végezni, az
anyagi eré6forrasok fenntarthatd Ujrahasznositdsanak
elé6segitése érdekében. A hasznalt készilék
hulladékkezeléséhez hasznalja a hulladékgy(ijté rendszereket,
vagy vegye fel a kapcsolatot a kereskedével, akitél beszerezte
a terméket. A kereskedék gondoskodnak a termék
kornyezetvédelmi szempontbél biztonsédgos
hulladékkezelésérdl.

~N
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Jotallas: Azok a fogyasztok, akik a terméket egy eurdpai forgalmazétol vasaroltak
meg, a fogyasztévédelmi torvény altal biztositott jogokkal rendelkeznek. A
kereskedelmi Ggyfelek a Polgari Toérvénykényvben foglalt garanciaban

részesllhetnek.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY —

Pri pouzivani elektrickych spotrebicov sa musia
vzdy dodrziavat zakladné bezpecnostné opatrenia
vratane nasledujucich:

1. Spotrebic nie je urceny na ovladanie pomocou
externého casovaca alebo samostatnéeho
systému dialkového ovladania.

2. Pozor: Tento spotrebic uchovavajte mimo
dosahu deti, najma ked’ pracuje alebo chladne.

3. Upozornenie: Horuci povrch.

4. Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku
od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo s nedostatocnymi skisenostami a
znalostami, ak su pod dozorom alebo boli
plne poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebica a o vsetkych suvisiacich
nebezpecenstvach. Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat.

5. Ak je vyrobok alebo jeho napajaci kabel

poskodeny, musi sa nahradit napajacim

kablom alebo supravou, ktora je k dispozicii u

vyrobcu alebo odbornikov.

Vyrobok je urceny len na pouzitie v interiéri.

Uistite sa, ze napatie na vyrobnom stitku

zodpoveda napatiu vasej elektrickej siete.

8. Tento spotrebic nikdy neponarajte do ziadnej
kvapaliny.

~N o
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9. Cistenie a Udrzbu spotrebi¢a nesmu vykonavat
deti.

10.Spotrebice na varenie musia byt v stabilngj
polohe, s rickami umiestnenymi tak, aby sa
zabranilo vyliatiu horucej kvapaliny.

11.Pri odpajani vytiahnite samotnu zastrcku zo
zasuvky, nikdy netahajte za kabel.

12.Aby ste zabranili nebezpecenstvu poziaru,
nenechavajte spotrebic pracovat bez dozoru.

13.Spotrebic vzdy pouzivajte na stole alebo
stabilnom povrchu.

14.Neumiestnujte spotrebic na horuci plynovy
alebo elektricky sporak ani do jeho blizkosti a
neumiestnujte ho do vyhrievanej rury.

15.Spotrebic zapnite az vtedy, ked' je naplneny
prislusnym mnozstvom oleja.

16.Pri premiestnovani spotrebica, ktory obsahuje
horuci olej alebo inU horucu kvapalinu, je
potrebné postupovat mimoriadne opatrne.

17.Pouzivanie prislusenstva, ktoré nie je
odporucané vyrobcom spotrebica, méze
sposobit poranenia.
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SPECIFIKACIE

C. modelu B30202ABPT (DF-301H)
Napatie 220 az 240V ~
Frekvencia 50 az 60 Hz

Vykon 2200 W

Objem na naplnenie 31

PREHLAD KOMPONENTOV

. Svetelny indikator napéjania
(Cervena farba)

2. Svetelny indikator teploty
(zelena farba)

Termostat
Rukovat kosa
Fritovaci kos
Nadoba na olej
Kryt

© N o vk~ w

Ohrevny prvok

| l 9. Bezpeclnostny spinac
10.Priehradka na kabel
11.Tlacidlo RESTART

7 12.Rukovat

J
~

{
A\

1
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BEZPECNOSTNE OPATRENIA PRI POUZIVANI

1.Najprv odstrante zo spotrebica vsetky obaly. Potom ho polozte na rovny a
stabilny povrch, napriklad na kuchynskd dosku. Uchovéavajte ho mimo dosahu
horlavych materialov.

2.0hrevny prvok je mozné ponorit do vody, ale nie je mozné ho umyvat v
umyvacke riadu. Elektrickl jednotku nenamacajte.

3.Pred prvym pouzitim vycistite veko, fritovaci kds a kryt teplou vodou s trochou
prostriedku na umyvanie riadu a potom ich starostlivo utrite do sucha.

Pokyny na montaz
« Drzte rukovat a stlacte jej konce k sebe.

» Konce rukovati vlozte do malych otvorov v blizkosti dna fritovacieho kosa a
uvolnite rukovat.

« Tahajte rukovat smerom k stene kosa, kym nezacvakne v spravnej polohe.
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NAVOD NA OBSLUHU

1.Uistite sa, Ze je spotrebi¢ odpojeny od [ Y
elektrickej siete a vypnuty a Ze su
svetelné indikatory nesvietia.

2.Vytiahnite pripojovaci kabel z "
priehradky na kabel.
3.0tvorte veko fritézy.
4.Vyberte fritovaci k6§ a naplite Z J ,j ~—

nadobu olejom alebo tukom (MAX. 3 )

I). Hladina oleja musi byt medzi
minimalnou a maximalnou hladinou.

5.Zasunte zastrcku do elektrickej zasuvky. Rozsvieti sa Cerveny svetelny indikator.
Otacanim termostatu nastavte pozadovanu teplotu. Rozsvieti sa zeleny
svetelny indikator.

6.Po dosiahnuti nastavenej teploty zelena svetelny indikator zhasne. Do
horlceho oleja opatrne viozte fritovaci koS s polozkami, ktoré sa maju
vysmazat.
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7.Zeleny svetelny indikator sa pocas fritovania niekol'kokrat rozsvieti a zhasne. Je
to norméalne a znamena to, Ze termostat reguluje a udrziava teplotu. Po
uplynuti ¢asu fritovania (Casy fritovania najdete v ponuke s odporucaniami)
vyberte fritovaci kos.

8.Nechajte olej z vysmazanych potravin odkvapkat.
9.Ak chcete spotrebic vypnut, otolte termostat do polohy vypnutia OFF a

vytiahnite zastrcku zo zasuvky. Sietovy kabel zvirite a ulozte ho do priehradky
na kabel.

Ochrana proti prehriatiu

« Ak ndhodou zapnete fritézu, ked v nej nie je olej alebo tuk, alebo ak sa teplota
pocas fritovania zvysi, automaticky sa zapne ochrana proti prehriatiu
(bezpecnostny spinac). Ak sa tak stane, spotrebi¢ sa nemdze pouzivat a musi
sa odpojit od elektrickej siete.

« Po Gplnom vychladnuti spotrebica stlacte tla¢idlo RESTART na zadnej strane
ovladacieho prvku, ¢im fritézu znovu spustite. Tlacidlo RESTART musi byt
stlacené plastovym alebo drevenym predmetom dlhym najmenej 4 cm.

TIPY NA POUZIVANIE

1.Vzdy odstrante vsetky potraviny, ktoré zostali v oleji (napr. kisky hranolcekov).
2.Po niekolkonasobnom pouziti spotrebica by ste mali olej vymenit.

3.Tuky a oleje sa musia zahrievat na vysoké teploty. Nepouzivajte margarin,
olivovy olej ani maslo, pretoze tieto tuky nie st vhodné na vysmazanie a pri
nizkych teplotach sa z nich za¢ne dymit.

POZOR: Ak pouzivate tuk, najprv ho nakrajajte na malé kusky. Nastavte

termostat na nizku teplotu a pomaly pridavajte kusky. Po rozpusteni tuku a

dosiahnuti spravnej hladiny oleja mozete nastavit termostat na pozadovanu

teplotu. V Ziadnom pripade nevkladajte tuk priamo do fritovacieho kosa.

4.Upozoriujeme, ze bezpecnostny spinac sa zapne, ked je ovladaci prvok
vloZzeny do vodiaceho mechanizmu.

5.Zvolte spravnu teplotu vysmazania a skontrolujte stav vysmazanych potravin.
Plati pravidlo, ze predvarené potraviny si vyzaduju vyssiu teplotu ako surové
potraviny.

6.Pri vysmazani potravin podobnych cestdm zoskrabte prebytocné cesto a kusky
opatrne vlozte do oleja.

7.Fritovaci koS nesmie byt plny viac ako do 2/3 (dvoch tretin). Fritovaci ks
nepreplniujte.

8.Pred vysmazanim osuste vlhké potraviny kuchynskym papierom.

UPOZORNENIE: Prilis vihké ingrediencie (napr. mrazené lupienky) mozu vytvarat

velké mnozstvo peny, ktord moze spbsobit pretecenie oleja.
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PONUKA S ODPORUCANIAMI

Casy vysmazania uvedené v tejto tabulke su len orientacné.

TYP POTRAVINY TEPLOTA (°C) CAS (min)
Krevety 130°C 2-4

Huby 150°C 3-5
Obal'ované kuracie maso 170°C 12-14
Rybie kolaciky 170°C 3-5

Filé 170°C 5

Cibula 190°C 2-4
Zemiakové hranolceky 190°C 8-10
Zemiakové lupienky 190°C 10-15

RIESENIE PROBLEMOV

Problém Mozné priciny

Skontrolujte sietové pripojenie.

Skontrolujte polohu termostatu.

Spotrebic je vybaveny bezpecnostnym
spinacom, ktory zabranuje ndhodnému
zapnutiu ohrevu. Skontrolujte, ¢i je
bezpecnostny spinac spravne aktivovany.

Spotrebi¢ nefunguje.

Skontrolujte tlacidlo RESTART.

CISTENIE A UDRZBA

1.Pred Cistenim vzdy vytiahnite zastrcku zo sietovej zasuvky a pockajte, kym
spotrebic vychladne.

2.Po pouziti vycistite kryt slabo navlh¢enou handrickou.

3.Ak chcete vymenit olej, vyberte nadobu na olej a olej vylejte zboku.

4.V pripade potreby vycistite nadobu na olej, veko a kryt vihkou handric¢kou a
Cistiacim prostriedkom pre domacnost. Neponarajte ich do vody.

5.Fritovaci ks mozete Cistit beznym sposobom pomocou saponatovej vody.
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6.Nepouzivajte drotent kefu ani iné abrazivne predmety.
7. Nepouzivajte ziadne kyslé alebo abrazivne Cistiace prostriedky.

SKLADOVANIE

Pred uskladnenim sa uistite, Ze st vSetky casti Cisté a suché. Spotrebic skladujte na
Cistom a suchom mieste.

ZNESKODNOVANIE

Toto oznacenie znameng, Ze tento vyrobok sa nema likvidovat
spolu s inym odpadom z doméacnosti. Aby sa zabranilo

ﬁ moznému ohrozeniu Zivotného prostredia alebo ludského

~N

zdravia nekontrolovanym zneskodnenim odpadu, vyrobok
zodpovedne recyklujte s cielom podporit udrzatelné
— opatovné pouzitie materidlovych zdrojov. Ak chcete
pouzivany spotrebic vratit, vyuzite systémy vratenia alebo
zberu alebo sa obratte na maloobchodného predajcu, u
ktorého ste vyrobok zakupili. M6ze od vas vyrobok prevziat
na vykonanie recyklovania, ktoré je pre zivotné prostredie
bezpecné.

& J
Zaruka: Spotrebitelia, ktori si vyrobok zakupili od distribdtora v Eurépe, maju
prislusné zakonné prava podla kédexu prav spotrebitelov. Profesionalni klienti
moézu vyuzit zaruku, ktord poskytuje obciansky zakonnik.
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VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER =

Grundlaggande sakerhetsatgarder maste alltid
foljas vid anvandning av elektriska apparater,
inklusive foljande:

1. Apparaten ar inte avsedd att drivas med hjalp

~ o

© o

av en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

Varning: Forvara apparaten utom rackhall for
barn, sarskilt nar den ar i drift eller kyls ned.
Forsiktigt: Varm yta. @

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar
och uppat och personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller brist pa
erfarenhet och kunskap om de dvervakas eller
har fatt fullstandiga instruktioner om saker
anvandning av apparaten och eventuella faror
som kan uppsta. Barn far inte tillatas att leka
med apparaten.

Om produkten eller dess natsladd ar skadad
maste den ersattas med en natsladd eller en
enhet som finns tillganglig hos tillverkaren eller
hos fackman.

Endast for inomhusbruk.

. Se till att spanningen pa typskylten

dverensstammer med spannlngen | elnatet.
Sank aldrig ner apparaten i vatska.

Rengoring och underhall av apparaten far inte
utféras av barn.
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10.K6ksredskap ska sta stabilt med handtagen
placerade sa att de forhindrar spill av het
vatska.

11.Nar du drar ut kontakten ska du dra ut sjalva
kontakten ur eluttaget, dra aldrig i kabeln.

12.F6r att undvika brandfara, lamna inte
apparaten i drift utan uppsikt.

13.Anvand alltid apparaten pa ett bord eller en
stabil yta.

14.Placera inte apparaten pa eller i narheten av en
varm gas- eller elbrannare och placera den inte
| en uppvarmd ugn.

15.Satt endast pa apparaten nar den ar fylld med
lamplig mangd olja.

16.Var ytterst forsiktig nar du flyttar apparaten om
den innehaller het olja eller annan het vatska.

17.Anvandning av tillbehdér som inte
rekommenderas av apparatens tillverkare kan
orsaka personskador.
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SPECIFIKATIONER

Modellnr. B30202ABPT (DF-301H)
Spénning 220-240V ~

Frekvens 50-60 Hz

Effekt 2200 W
Fyllningskapacitet 3 liter

OVERSIKT OVER KOMPONENTERNA

1. Indikatorlampa for
stromforsoérjning (rod)

o

Indikatorlampa for
temperatur (gron)

Termostat
Korgens handtag

Friteringskorg
Oljekanna
Holje

o
® N o vk~ W

Varmeelement

9. Sakerhetsbrytare

J
~

{
A\

10.Kabelutrymme

11.Knapp for omstart
~ = 12.Handtag
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FORSIKTIGHETSATGARDER VID ANVANDNING

1.Ta forst bort alla forpackningar fran apparaten. Placera den sedan pa en plan
och stabil yta, t.ex. en koksbank. Hall den borta fran brannbara material.

2.Varmeelementet kan sankas ned i vatten, men det tal inte maskindisk. Blot inte
ner den elektriska enheten.

3.Fore forsta anvandningen ska du rengéra locket, friteringskorgen och holjet
med varmt vatten och lite diskmedel och sedan torka av dem noggrant.

Monteringsanvisningar
« Hall i handtaget och pressa ihop handtagets andar.
e Placera handtagets édndar i de sma halen néara botten av friteringskorgen och

slapp greppet.
« Dra handtaget mot korgvaggen tills det klickar pa plats.

BRUKSANVISNING

1.Se till att apparaten ar frankopplad N
och avstangd och att

kontrollamporna &r slackta. pr—————
2.Dra ut anslutningskabeln ur MIN ==

kabelfacket.

3.0ppna locket pa fritésen. C
4.Ta bort friteringskorgen och fyll
behallaren med olja eller fett (max. 3 C )
liter). Oljenivan maste ligga mellan
minimi- och maximinivaerna.

5.Satt i stickkontakten i ett eluttag. Den réda kontrollampan tands. Stall in
onskad temperatur genom att vrida pa termostatet. Den grona kontrollampan
tands.

6.Nar den installda temperaturen har uppnatts slacks den grona kontrollampan.
Lagg forsiktigt ner fritoskorgen med det som ska friteras i den heta oljan.
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7.Den grona kontrollampan tédnds och slacks flera gdnger under
friteringsprocessen. Detta &r normalt och indikerar att temperaturen
kontrolleras och uppréatthalls av termostatet. Nar friteringstiden har gatt ut
(tiderna finns pa referensmenyn), ta bort friteringskorgen.

8.Lat oljan droppa fran den friterade maten.

9.Stang av apparaten genom att vrida termostatet till OFF-laget (av) och dra ut
stickkontakten ur vagguttaget. Linda upp natkabeln och férvara den i
kabelutrymmet.

Skydd mot 6verhettning

« Om du av misstag slar pa fritdsen nar den inte innehaller ndgon olja eller fett
eller om temperaturen blir for hog under friteringsprocessen, slas
overhettningsskyddet (sékerhetsbrytaren) pa automatiskt. Om detta skulle
intraffa kan apparaten inte anvéndas och maste kopplas fran eluttaget.

« Nar apparaten har svalnat helt trycker du pa RESTART-knappen (omstart) pa
baksidan av kontrollelementet for att starta om fritdsen. RESTART-knappen
maste tryckas in med ett plast- eller traféremal som ar minst 4 cm langt.

TIPS FOR ANVANDNING

1.Ta alltid bort matrester som finns kvar i oljan (t.ex. pommes frites-bitar).
2.Nar du har anvant apparaten flera ganger bor du byta olja.

3. Fetter och oljor maste upphettas till hdga temperaturer. Anvand inte margarin,
olivolja eller smor eftersom dessa fetter inte ar lampliga for fritering och borjar
ryka redan vid laga temperaturer.

VARNING: Om du anvander fett ska du forst skara det i sma bitar. Vrid

termostatet till en 1dg temperatur och tillsatt bitarna langsamt. Nar fettet har

smalt och ratt oljeniva har uppnatts kan du stélla in termostatet pa onskad
temperatur. Placera under inga omsténdigheter fettet direkt i fritoskorgen.

4. Observera att sakerhetsbrytaren slas pa nar manoverelementet fors in i
styrmekanismen.

5. Valj ratt friteringstemperatur och kontrollera skicket pa det som ska friteras. En
tumregel ar att forkokta livsmedel kraver hogre temperatur én raa livsmedel.

6. Nar du friterar degliknande livsmedel, skrapa bort dverflédig deg och lagg
bitarna forsiktigt i oljan.

7. Fritoskorgen far inte vara mer an 2/3 (tva tredjedelar) full. Fyll inte pa for
mycket i fritdskorgen.

8. Torka fuktiga livsmedel med hushallspapper innan du friterar dem.

OBSERVERA: Ingredienser som ar for fuktiga (t.ex. frysta chips) kan generera
stora mangder skum, vilket kan leda till att oljan rinner over.
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REFERENSMENY

De frityrtider som anges i denna tabell &r endast avsedda som referens.

TYP AV LIVSMEDEL TEMPERATUR (°C) TID (min)
Rakor 130°C 2-4
Svamp 150°C 3-5
Findelad kyckling 170°C 12-14
Fiskfrikadeller 170°C 3-5

Filéer 170°C 5

Lok 190°C 2-4
Pommes frites 190°C 8-10
Potatischips 190°C 10-15

FELSOKNING

Problem

Moéjliga orsaker

Apparaten fungerar inte

Kontrollera natanslutningen.

Kontrollera termostatets lage.

Apparaten ar utrustad med en
sakerhetsbrytare som forhindrar att
varmaren slas pa av misstag. Kontrollera att

sakerhetsbrytaren ar korrekt aktiverad.

Kontrollera knappen RESTART (omstart).

RENGORING OCH UNDERHALL

1.Dra alltid ut stickkontakten ur eluttaget och vanta tills apparaten har svalnat

innan du rengdr den.

2.Rengor holjet efter anvandning med en latt fuktad trasa.
3.For att byta olja tar du bort oljekannan och héller ut oljan fran sidan.

4.Rengor oljekannan, locket och héljet med en fuktig trasa och eventuellt

hushallsreng6ringsmedel. Sank inte ner dem i vatten.
5.Fritoskorgen kan rengoras pa vanligt satt med diskvatten.
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6.Anvand inte stalborste eller andra slipande foremal.
7.Anvand inga sura eller slipande rengdringsmedel.

FORVARING

Se till att alla delar &r rena och torra fére férvaring. Férvara apparaten pa en ren

och torr plats.

AVYTTRING

)i

-

Denna markning anger att denna produkt inte ska kastas
tillsammans med annat hushallsavfall. Fér att forhindra
eventuella skador pa miljon eller manniskors hélsa fran
okontrollerad avfallshantering, atervinn den pa ett ansvarsfullt
satt for att framja en hallbar ateranvandning av
materialresurser. For att lamna tillbaka din anvanda apparat,
anvand retur- och insamlingssystem eller kontakta
aterforséaljaren déar produkten koptes. De kan ta emot
produkten for miljosaker atervinning.

J

Garanti for produkten: Konsumenter som har képt produkten fran en distributor i
Europa atnjuter de relevanta lagliga rattigheterna enligt lagen om
konsumentrattigheter. Professionella kunder kan dra nytta av den garanti som
foreskrivs i civillagen.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY =
Pri pouzivani elektrickych spotrebicl je treba vzdy
dodrzovat zakladni bezpecnostni opatreni, vcetne
nasledujicich:

1.

~N o

Spotrebic neni urcen k ovladani pomoci
externiho casovace nebo samostatného
systému dalkového ovladani.

Varovani: Udrzujte tento spotrebic mimo dosah
déti, zejména kdyz pracuje nebo chladne.
Upozornéni: Horky povrch.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let
a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkusenosti a znalosti pouze
tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jestlize byly
plné pouceny o bezpecném pouzivani
spotrebice a o pripadnych rizicich. Déti by si se
spotrebicem nemély hrat.

Pokud je vyrobek nebo jeho napajeci kabel
poskozen, musi byt nahrazen napajecim
kabelem nebo sestavou, ktera je k dispozici u
vyrobce nebo odbornikd

Pouze pro vnitrni pouziti.

Ujistéte se, ze napéti na vyrobnim stitku
odpovida napéti vasi elektricke site.

Tento spotrebic nikdy neponorujte do zadné
kapaliny.

Cisténi a udrzbu spotrebice nesmi provadét deti.
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10.Varné dily spotrebice by mely byt ve stabilni
poloze s rukojetmi umistenymi tak, aby se
zabranilo rozliti horke tekutiny.

11.Pri odpojovani tahnéte primo za zastrcku a
vytahnéte ji tak ze zasuvky, nikdy netahejte za
privodni kabel.

12.Abyste zabranili nebezpecdi pozaru,
nenechavejte spotrebic pracovat bez dozoru.

13.Spotrebic vzdy pouzivejte na stole nebo
stabilnim povrchu.

14.Spotrebic nestavte na horky plynovy nebo
elektricky horak ani do jeho blizkosti a
neumistujte jej do rozehrate trouby:.

15.Spotrebic zapnéte pouze tehdy, kdyz je
naplnen OdeVIdaJICIm mnozstvim oleje.

16.Pri prenaseni spotrebice s horkym olejem nebo
jinou horkou kapalinou je treba dbat zvysené
opatrnosti.

17.Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno
vyrobcem spotrebice, miize zpUsobit zranéni.
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SPECIFIKACE

Model ¢.
Napéti
Frekvence
Vykon

Objem

PREHLED SOUCAST

Ve

B30202ABPT (DF-301H)

220-240V ~

50-60Hz

2200 W

31

9.

®© N o vk~ wDh =

Kontrolka napajeni (Cervena)

Kontrolka teploty (zelend)

Termostat
Rukojet kose
Fritovaci ko$
Nadoba na olej
Bydleni

Topné téleso

Bezpecnostni spinac

10.Prihradka na kabely
11.Tlacitko RESTART
12.Rukojet
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BEZPECNOSTNI OPATRENi PRO POUZITI

1.Nejprve ze spotrebice odstrante vSsechny obaly. Poté jej polozte na rovny a
stabilni povrch, napriklad na kuchynskou linku. Udrzujte jej mimo dosah
hotlavych material(.

2.Topné téleso Ize ponofit do vody, ale nelze jej myt v mycce nadobi. Elektrickou
jednotku nenamacejte.

3.Pfed prvnim pouzitim vycistéte viko, fritovaci kos a kryt teplou vodou s
trochou pfipravku na naddobi a poté je peclivé otrete do sucha.

Pokyny k sestaveni
 Uchopte rukojet a stisknéte jeji konce k sobé.

« Umistéte konce rukojeti do malych otvord u dna fritovaciho kose a konce
uvolnéte.

 Tahnéte rukojet smérem ke sténé kose, dokud nezapadne na misto.
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NAVOD K OBSLUZE

1.Ujistéte se, Ze je spotiebic¢ odpojen od N
elektrické sité, vypnut a Ze jsou
zhasnuté kontrolky.

2.Vytdhnéte pripojovaci kabel z w2
prihradky na kabely.
3.0Otevrete viko fritézy.
4. Vyjméte fritovaci koS a naplite LQJ ~—

nadobu olejem nebo tukem (max. 3 1). U )

Hladina oleje musi byt mezi minimalni
a maximalni Grovni.

5.Zasunte zastrcku do elektrické zasuvky. Rozsviti se cervena kontrolka. Otacenim
termostatu nastavte pozadovanou teplotu. Rozsviti se zelena kontrolka ohrevu.

6.Po dosazeni nastavené teploty zelena kontrolka zhasne. Do horkého oleje
opatrné vlozte fritovaci koS se smazenym pokrmem.
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7.Zelena kontrolka se béhem fritovani nékolikrat rozsviti a zhasne. To je normalni
a znamena to, Ze si spotrebic reguluje teplotu a udrzZuje ji termostatem. Po
uplynuti doby fritovani (dobu fritovani najdete v sekci pokrmy a doporuceni
ohledné fritovani) vyjméte fritovaci kos.

8.Nechte odkapat olej ze smazenych potravin.

9.Chcete-li spotrebic vypnout, otocte termostat do polohy OFF a vytahnéte
zastrcku ze zasuvky. Sitovy kabel smotejte a ulozte do prihradky na kabely.

Ochrana proti prehrati

e Pokud fritézu omylem zapnete, kdyZ v ni neni zadny olej nebo tuk, nebo pokud
je teplota béhem fritovani pfilis vysoka, automaticky se zapne ochrana proti
prehrati (bezpecnostni spinac). Pokud se tak stane, spotrebic nelze pouzivat a
Jje nutné jej odpojit od sité.

 Po Uplném vychladnuti spotrebice stisknéte tlacitko RESTART na zadni strané
ovladaciho prvku, ¢imz fritézu znovu spustite. Tlacitko RESTART je treba
stisknout plastovym nebo dievénym predmétem o délce nejméné 4 cm.

TIPY NA POUZITI

1.Vzdy vyjméte vsechny potraviny, které z(staly v oleji (napf. kousky hranolkd).

2.Po nékolikerém pouziti spotiebice byste méli olej vyménit.

3.Ztuzené tuk a olej se musi zahrat na vysokou teplotu. Nepouzivejte margarin,
olivovy olej nebo maéslo, protoze tyto tuky nejsou vhodné pro smazeni a pfi
nizkych teplotach se z nich zacne koufit.

UPOZORNENI: Pokud pouzivate ztuzeny tuk, nakrajejte ho nejprve na malé

kousky. Nastavte termostat na nizkou teplotu a pomalu pridavejte dalsi kousky

tuku. Po rozpusténi tuku a dosazeni spravné hladiny oleje mizete nastavit

termostat na pozadovanou teplotu. V zddném pfipadé nevkladejte tuk pfimo do

fritovaciho kose.

4.Upozoriujeme, zZe kdyz je ovladaci prvek zasunut do vodiciho mechanismu,
zapne se bezpecnostni spinac.

5.Zvolte spravnou teplotu smazeni a zkontrolujte stav smazenych potravin. Plati
pravidlo, Ze pfedvarené potraviny vyzaduji vyssi teplotu nez syrové potraviny.

6.Pfi smazeni téstovych potravin seskrdbnéte prebytecné tésto a kousky opatrné
vlozte do oleje.

7.Fritovaci koS nesmi byt plny vice nez ze 2/3 (dvou tfetin). Fritovaci kos
neprepliujte.

8.Pfed smazenim osuste vlhké potraviny kuchyfskym papirem.

UPOZORNEN:I: Pfili§ vihké ingredience (napf. mrazené lupinky) mohou vytvaret

velké mnozstvi pény, ktera mize zplsobit preteceni oleje.
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POKRMY A DOPORUCENI OHLEDNE FRITOVANI

Doby smazeni uvedené v této tabulce jsou pouze orientacni.

TYP POTRAVINY TEPLOTA (°C) CAS (min)
Krevety 130°C 2-4
Houby 150°C 3-5
Drobené kure 170°C 12-14
Rybi kolacky 170°C 3-5

Filé 170°C 5

Cibule 190°C 2-4
Hranolky 190°C 8-10
Bramborové lupinky 190°C 10-15

NEJCASTEJSi PROBLEMY A JEJICH RESENI

vrve

Problém Mozné priciny

Zkontrolujte sitové pripojeni.

Zkontrolujte polohu termostatu.

Spotrebic je vybaven bezpecnostnim
spinacem, ktery zabranuje nahodnému
zapnuti ohfivace. Zkontrolujte, zda je
bezpecnostni spinac spravné aktivovan.

Spotrebi¢ nefunguje

Zkontrolujte tlacitko RESTART.

CISTENI A UDRZBA

1.Pred cisténim vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky a pockejte, az spotrebic
vychladne.

2.Po pouziti vycistéte kryt mirné navihcenym hadiikem.

3.Chcete-li vyménit olej, vyjméte nadobu na olej a olej z boku vylijte.

4.V pripadé potreby vycistéte nddobu na olej, viko a kryt vlhkym hadfikem a
Cisticim prostredkem pro domacnost. Neponofujte je do vody.

5.Fritovaci kos Ize cistit obvyklym zplsobem pomoci mydlové vody.
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6.Nepouzivejte dratény kartac ani jiné brusné predméty.
7.Nepouzivejte zadné kyselé nebo abrazivni Cistici prostiedky.

SKLADOVANI

Pred uskladnénim se ujistéte, Ze jsou vsechny dily Cisté a suché. Spotrebic
skladujte na Cistém a suchém misté.

LIKVIDACE

-

)i

Toto oznaceni znamena, ze tento vyrobek by nemél byt
likvidovan spolecné s ostatnimi odpady z domacnosti. Abyste
predesli moznému poskozeni zivotniho prostiedi nebo
lidského zdravi v dlisledku nekontrolované likvidace odpadu,
recyklujte jej zodpovédné a podporte tak udrzitelné opétovné
vyuzivani materidlovych zdrojl. Pro vraceni pouzitého
spotrebice vyuzijte systémy zpétného odbéru a sbéru nebo se
obratte na prodejce, u kterého byl vyrobek zakoupen. Ti
mohou tento vyrobek prevzit k ekologicky bezpecné recyklaci.

J

Zaruka: Spotrebitelé, ktefi zakoupili vyrobek od distributora v Evropé, maji
prislusna prava podle Kodexu prav spotiebitel(l. Profesionalni zakaznici mohou
vyuzit zaruky stanovené obcanskym zakonikem.

CS-084



2HMANTIKEZ OAHTIEZ AZDAANEIAZ —

Korté Tn Xprion NAEKTPIKWY CUOKEVWV TIPETTEL TIAVTOL
va akoAovBouvTal oL Bacikeg TTPOPUAGEELG
QOPOAELOG, CUTIEPNHPOVOPEVWIV TWV KOAOLBWV :

1.

w

N o

H ouokeun] ev tpoopileTal yia Asltoupyia HEow
e€WTEPLKOV XPpOoVOSLaKOTITN I EEXWPLOTOV
OUGTNHOTOC TNAEXELPLOLOV.

Mpogwdoroinon: KpartoTe Tn GuoKeur HoKPX amo
TIoUOL, ELOIKA OTOV )\slToupya N EVW KPUWVEL
[Mpocoxr): Kowtr) ermpavelo.
AUTH) n CUOKEUN PTIOPEL VO X PN OLoTIOINOEL oo
TOUSLX NAIKLOG 8 ETWV KO AVW KO OTTO AITOMICL JE
MELWMEVEG CWHATLKEG, ALGONTNPLOKEG N
SLOVONTIKEG IKAVOTNTEG N EANELYN EPTIELPLOG KOl
YVWOEWV, EQOaov eTIBAsTIOVTAL I} £x0UV AGBEL
TIAN)PN KBOONYNON OXETIKA E TNV OOPOAR XPon
TNG CUOKEUNG KOL TOUG TUXOV KLVOUVOU(E TIOU
EVEXEL AV TIPETIEL VAL ETITPETIETOL OTA TIOLOLX VO
TIoUCOLV JE TN CUOKELN.

EGv To TIpoiov ) To KoAwdLo TPoPodoaiag Tov
exeLuToaTel BAXPN, TIPETEL VOl OVTIKOTOOTOOEL OO
EVa KOAWSLO TpoPodoaiag ) cUOTNUA TIOV
SloTiOETOL OO TOV KATOOKEVOTTH) 1] GVAAOYOUG
ETTOYYEAIOTIEG,

Movo ya xpr']or] 073 sowrsptKoﬁc xo’upouc
BePauwOeite 0T N TGION TIOL AVAYPAPETAL TNV
TIAGKQ OVTIOTOLXEL OTNV TAIGT) TOU NAEKTPLKOU OOG
SIKTUOV.
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8. Mote unv Pubidete auth TN oVOKELN OF
OTIOLOONTIOTE LYPO.

9. O koBaPLOUOC KOL N GUVTHPNON TNG CUOKEUNG OV
TIPETTEL VO YivovTal Omto TIoUdIA.

10.01 OUCKEVEG OYELPEPIOTOG TIPETTEL VO BPIOKOVTOL OE
otaBepn O<on, pe T AaPeg TortoBeTnEVEG ETOL
waoTeE va ePmtodidouv Tn Slappor Tou KAUToU
UypoL.

11:0tav Byadete To Pig amo v Tpila, TPaPnEte To
(510 TO PG OO TNV TIPI(OL KL TIOTE PNV TPOPATE TO
KOAWOJLO.

12.N0 var omo@UyETE TV KivEuvo TIupKAYLAG, UV
QUPNVETE TN OUOKEVN VA AELTOVPYEL XWPIG
ertiBAsYn.

13. Xpr]ctponow_ws TIAVTA TN OVOKEVN O€ TPOTE(L I
otaBepn EMUPAVELQ.

14.Mnv TomoBeTeiTE TN CLUOKELN TIAVW 1) KOVTX O€
KOUTEG €0TIEG KOUCIVOG OEPIOV N NAEKTPIKEG EOTIEG
KO UV v TtottoBeteite o€ Oepo povpvo.

15.0¢0T1e g AstTOLPYIQ TN GUOKELH) OVO OTAWV Eival
YEMATN YE TNV KOXTOMNAN TTocoTnTa AASLOV.

16.MpéemeL va €loTe 1OLITEPA TIPOTEKTIKOL KOTA TN
METOKIVNON TNG CUOKEUNG OTAV QUTH TIEPLEXEL
KOUTO AGSL 1) GANO KOUTO LYPO.

17.H xpnon ocEsoouap IOV SEV CUVIOTWVTAL OO TOV
KATAOKEVAOTH TNG OUOKEVNG HTIOPEL VX
TIPOKOAETEL TPOWUOTIOUOUC,

EL-086



XAPAKTHPIZTIKA

MovTtéAo apiB. B30202ABPT (DF-301H)
Téwon 220-240 V ~

JuxvotnTa 50-60Hz

lox0g 2200 W

XwpntikodTNTA 3L

EMIZKOMHZH EEAPTHMATQN

. Gwtevn évdelén Aettoupyiog
(KOKKLVO)

2. Ddwrtewvr) évdelgn Bepuokpaaiog
(Mpaoivo)

. Ogppootdrng
. NoPn kohaBov
. KoA&BL tnyaviouatog

. Baon

3
4
5
6. Aoxeio Aadiov
7
8

. OeppovTikd oTOoLXElO

| 9. AwokomTng aopoieiog

9
N

e 10.01knN koAwSiwv
11.Kovpmi emavekkivnong RESTART
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NMPOOYAAZEIZ XPHZHX

T.APXIKG, aPALPEOTE OAX T VALKA OCUOKEVQOIOG OTIO TN OUOKEUR. XTI OUVEXELD,
TOTIOOETNOTE TNV OE PIX ETUTIESN KOL OTAOEPN ETMLPAVELR, OTIWG VAV TIAYKO
koulivag. KpatoTe TNV HoKpLa amtd 0QAEKTO VALKAL.

2.To BepuavTikO otolxeio pmopel va fuBloTel 0To vEPO, OAAK Sev gival aoPOAEG
YL TIAUOLUO GTO TIAUVTHPLO THATWVY. MnVv BpéXETe TNV NAEKTPIKN Hovada.

3.Mpw amd tnv mpwtn Xpnon, kabapiote To KATIAKL, TO KAAGOL Tnyaviopatog
Kot tn Baon pe {e0TO veEPO KAL AlyO QTIOPPUTIAVTLKO TILATWY KL, OTN
OUVEXELQ, OKOUTIIOTE TO TIPOTEKTLKAL.

0Od8nyieg ouvappoAoynong
 Kpatrjote Tn AaPn kot TiETTE Ta AKPA TNG AAPRG HETAED TOUG.
e TommoBeTNOTE TA AKPA TNG AP OTLG PLKPEG OTIEG KOVTA 0T BA&on Tou
KoABLoU Tnyaviopotog kot agprote Tn Aafn oag.
. TGQO(Br’]E,Ts TN Aafr| TPOG TO TOLXWHA TOU KOAXOLOU PEXPL VO KOUUTIWOEL OTN
éon tng.

OAHTIEZ XPHXZHZ

1.BefalwOdeite 0TL N ovokevn gival
aroouvdedepévn amo TNy mpida Kat
OTIEVEPYOTIOLNHEVN KOL OTL Ol PWTELWVEG \

evdeielq eival ofnotéc, in—
2.Bydte To KOAWS10 cVVSeaNC o TN %
Onkn koAwdiwv.
3.Avoite To KamakL TNG PPLTECOC, { D é ~—

4. Apaipéoate To KOAGOL Tnyaviopatog L y
Ko yepiote to Soxeio pe AGdL A Alrtog
(EQX 3 L). H oté®un tou AadloU TipeTel
va BplokeTol PETOEV TNG EAGXLOTNG KOL
TNG MEYLOTNG €vOeLEng otadung.

5.TomoBetote 10 PIG o€ pla Tpida pevpatog. H kKOkkvn pwTtevn €vdelén Ba
avayel. PuBpuiote TNV emiBuunTr Beppokpacia TEPLOTPEPOVTAG TOV
Beppootdrn. H mpdovn ewtewvn €vdelgn Oa avayeL

6.MOAg emtitevyOei n Beppokpacio pUBULONG, N TIPACLVN PWTEWVN EVOELEN OPNVEL
ToToBeTNOTE TTPOOEKTIKA TO KOAXOL TNYAVIOUATOG TIOU TIEPLEXEL TA TPOPLUA
TIPOG TNYAVIOUO PETO OTO KOWTO AXSL.

N
J

EL-088



7.H tpdowvn pwtevh €vEelgn Ba avael kot Bar ofriosL APKETEG POPEG KATA TN
Sidpketa TG Sladikaoiog TNyaviopatog. AuTto ival PUOLOAOYIKO KoL SElXVEL OTL
n Oeppokpacio eAéyxetal kat Staxtnpeital and tov BeppooTtdtn. MOAG TtepAoel
0 XPOVOoG TNyaviopatog (oL xpoévol Tnyaviouatog fpiokovtal 0Tov eVOEKTIKO
TIVOKQY), APALPETTE TO KOAXBL TNyoviopaTog.

8.Apr\ote To A&SL va OTAEEL OO TO THYAVNTO PayNTO.

9.MNa va amevePYOTIOLOETE T CUOKELH, yupilote Tov Beppootdtn otn Béon OFF
Kot ByaAte To @Lg and tnv mpida. TUALETE TOo KOAWSLO Tou SIKTVOU Kal
amoBnkeVoTe TO 0TN OAKN KCAWSIWV.

Mpootaoia amoé Tnv untepOipuavan

 E&v kot AdBog evepyotoloste T @PLteda evw Sev TiepLEXEL A&SL 1} AlTtog 1 e&v
n Beppokpacia yivel ToAV vPnAn katd tn Sidpkela tng Stadlkaoiog
TNyaviopatog, n mpootacia vtepBéppavong (Stakomtng acpalsiag) O
evepyomotnBel autopata. E&v oupfei autod, TéTE N cuokeun Sev PTopel va
xpnoyotonBei kot tpémel va amoouvdeBel amo tnv Tipido

» MOALG N OUOKELN KPUWOEL EVTEAWG, TIXTHOTE TO KOUpTtL RESTART 0TO Ttiow WEPOG
TOU OTOLXELOU EAEYXOUL YLa VO ETTAVEKKIVIOETE TN @PLTéla. To koupTti RESTART
TIPETTEL VO TIOTN Ol pE Eva TIAAOTIKO 1) EOAVO OVTIKELIEVO IKOUG TOVAGIOTOV 4 cm.

2YMBOYAEZ XPHXZHX

T.AQaLpEiTE TIAVTA TA TPOPLUA TIOV TIAPAPEVOUV OTO AGSL (TL.X. KOMUATIO aTtd
TNYOWVLTEG TIOTATEG).

2.A@OoV XPNOLUOTIOOETE TN GUOKEVN OPKETEG POPEG, Oa TIPETIEL VO OAAAEETE TO
adl.

3.Ta Aimtn kot T EAaia Tepémel va Beppaivovtal og vPnAég Beppokpaaoies. Mnv
XPNOoWoTolLeite popyapivn, EAatdoAado 1 BouTupo, KaBwg autd Ta Alttn Sev gival
KATAAMNAQ YL Tyaviopa kot Bot apxioouv va Snuoupyolv KOTvo og XOUUNAEG
Bepuokpaoiec.

MPOEIAOMOIHZH: Av XpnOLHOTIOIACETE AlTTOG, KOYTE TO TTPWTA OE HIKPA&

KoppaTia. Nupiote Tov Beppoatatn os xapnAn Beppokpaocia kot TpooOeoTte

OLYA-OLy& T KOPPATIOL MOALG AlwoEL TO ALTTOG Kol eTiTeVXOel N owoTr oTadun

AadLov, pmopeite va puBpicete Tov Beppoatatn otnv emBuuntn Oepuokpacio. Xe

Kapio epimtwon Sev mpémel va tomoBeteite To Altog amevbeiag 0To KOAKOL

TNyaviopoTog,

4 N\GPete uTOYN OTL O SLOKOTITNG XCTPAAELNG EVEPYOTIOLEITAL OTAV TO OTOLXELD
ENEYXOU ELOAYETOL GTOV PINXAVIOHO KaBodrynong.

5.EMEETE TN owotr) Beppokpacia TNYaVIoUATOE KAt EAEYETE TNV KATAOTAAN TOU
(paynTov TOL TPOKELTAL VO TNYAVLIOTEL EVAG YEVIKOG KavOVag Eival OTL Ta
TIPOHOYELPEUEVO TPOPIC OTTALTOVV VWNAGTEPN BEPUOKPATIO OO T WHA TPOPICL

6.0tav Tnyavilete TPOPUa PE VP QOPNG, APALPECTE TNV TIEPLOTEVOVHEVN (UUN
KOl TOTIOOETHOTE TO KOMMATIO TIPOTEKTIKA OTO AGSL.

7.To KOA&OL Tnyaviopoatog Sev TipéTel va yepilel TteploocoTePo amod ta 2/3 (Svo
TpiTa). Mnv yepilete uTtEPBOAIKA TO KOAGBL TNYQVIOHOTOG.

8.ZteyvwoTe Ta Ppeypéva TPO@LA PE XapTi Koulivag TPV Ao TO TNYQXVLIOHOL.

MPOZOXH: Ta TTOAV VWTIA OUOTATIKA TI.X. KATEWYUYHEVD TOLTIG) HTIOPEL VO

SnULoVPYNCOLY PEYAAEG TIOCOTNTEG APPOY, OL OTIOLEG PTIOPEL VO TIPOKAAETOLV

uttepxeidion tou Aadlov.
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ENAEIKTIKOZ NMINAKAZX

O xpovol Tnyaviocpyatog mov divovtal og auTtdV ToV Tivaka Ttpoopifovtal

MOVO yla eVEELKTIKN XPron.

EIAOZ TPODIMOY OEPMOKPATX'IA (°C) XPONOZX (Aemttéd)
lFoxpideg 130°C 2-4

Mavitdpla 150°C 3-5

KotomouAo mawvé 170°C 12-14
WapOKPOKETEG 170°C 3-5

PAéTa 170°C 5

Kpeppudia 190°C 2-4

Mot&teg TNyoviTéG 190°C 8-10

Notatékia 190°C 10-15

ANTIMETQMNIZH NPOBAHMATQN

MpofAnua

MOavig articg

H ouokeun dgv Asttoupyel

EAéy€te Tn oUvSeon 0TO NAEKTPIKO SiKTUVO.

EAéyEte Tn Béon Tou BeppootaTn.

H ouokeun gival e§omAlopévn pe Stakomtn
agpoeiag ou epmodidel TNV TUXAia
evepyotoinaon Tov BeppavTikov otolxeiov.
EAéyETe av 0 SLaKOTITNG aoPaAsiag xel

gvepyotolnBel cwaTd.

EAéyEte 1o Kovpumi emavekkivnong RESTART.

KAOGAPIZMOZ KAl 2ZYNTHPHXZH

1.Byadete mMAVTA TO QLG oo TNV TIPIidat KO TIEPLUEVETE VO KPUWOEL I CUOKEUN

TPV TNV KaOaploeTe.

2.KaBopiote tn don peT& TN Xprion HE Eva EAaPPpWG VWTIO TIavL.
3. va aAAG&ete To AGSL, apalpéate 1o Soxeio Aadlov Kal adeldote TO AaSL

oTto TO TIAGL.

4 KoBapiote To Soxelo Aadlov, To KATAKL KAl T BA&on Pe éva VWO Ttavi Kol
OLKLOKO OTIOPPUTIAVTLKO, £V gival amapaitnto. Mnv ta Bubilete o€ vepd.
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5.To kaA&BL Tnyaviopatog pmopet va TAVOEL KAVOVIKE XPNOLHOTIOLWVTOG

OOTIOUVOVEPO.

6.Mnv xpnotuotoleite cUPPA 1] GAAX AELAVTIKA AVTIKEIPMEVAL
7.Mnv xpnootoleite 6Eva A AELAVTIKE XTTOPPUTIAVTIKA.

AMNOOHKEYZH

Mpw amd tnv amobrkevon, Befawwbdeite 6TL OAa Ta e€apTUaTa eivat KaBapa
Kol oTEYVA. ATIoONKeVOTE TN OUOKELN 0 KABAPO KAl OTEYVO PEPOG.

AMNMOPPIVH

-

)i

H oruavon autr utoSelkviEeL OTL TO TIPOIOV AUTO SeV TIPETEL
va anoppintetal pali pe AN olklok& amofAnTa. MNa va
aATOPUYETE TIIOAVEG ETMIMTWOELG OTO TEPLBAAAOV i} TNV
avBpwTtivn vyeia amd tnv avegédeyktn Stabeon Twv
ATMOBAATWY, AVOAKUKAWOTE TO PE UTIELOLVOTNTA YLX VX
TPOowWONCETE TN PLWOLUN ETMTAVAXPNOLUOTIOINCN TWV LVALKWY
TOpwWV. MNa va EMIOTPEYETE TN XPNOLUOTIOINHEVT CUOKELN
0OG, XPNOLUOTIOLOTE TX CUCTAHATA ETMLOTPOPNRG KAl
OUAAOYNG ] ETILKOLWVWVIOTE PE TO KATACTNHUA ALAVLIKAG
TIWANCNG aTtO OTIOU AYOPACTNKE TO TPOLOV. AuTol uTtopovv
va mapaAdfouv To mpoiov auto yla TePLBAANOVTIKE
ACPOAN AVOKUKAWOT.

J

Eyyunon: O katavoAwTAg 0 oTolog £XEL AyOp&TEL TO TIPOIOV aTto Slavopéa oTnV
EupwTn amoAauBAavel Ta OXETIKX VOULPA SIKALWHATO CUHPWVO PE ToV Kwdika
AlkatwpaTtwy KatavaAlwTtn. Ol eTmayyeApatieg MEAXTEG HTTOPOUV VA
EMWEPEANBOVV amod TNV €yyvnon Tov TapeXeL 0 AoTIKOG Kwdikag.
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE

DE SIGURANTA

Pentru siguranta dumneavoastra, respectati
Intotdeauna urmatoarele masuri de precautie
atunci cand folositi aparate electrice:

1.

2.

>~ W

~N o

Aparatul nu este conceput sa functioneze prin
intermediul unui temporizator extern sau al
unui sistem separat de control de la distanta.

Avertisment: Nu lasati acest aparat la
indemana copiilor, mai ales atunci cand este in
functiune sau se raceste.

Atentie: Suprafata fierbinte. &

Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu
varsta de minimum 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
ori lipsite de experienta si cunostinte daca sunt
supravegheate sau au fost instruite pe deplin
cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului
si la pericolele implicate. Copiilor nu trebuie sa
li se permita sa se joace cu aparatul.

Daca produsul sau cablul de alimentare al
acestuia sunt deteriorate, trebuie inlocuit cu un
cablu de alimentare sau un ansamblu
corespunzator, furnizat de catre producator
sau profesionisti in domeniu.

Se utilizeaza numai in spatii interioare.

Asigurati-va ca tensiunea mentionata pe
placuta de identificare a produsului corespunde

RO-092



cu tensiunea retelei electrice.

8. Nu scufundati niciodata acest aparat in vreun
lichid.

9. Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie
sa fie efectuate de catre copii.

10.Aparatele de gatit trebuie sa fie amplasate pe o
suprafata stabila, cu manerele pozitionate
astfel incat sa impiedice varsarea lichidului
fierbinte.

11.La deconectare, scoateti stecherul din priza, nu
trageti niciodata direct de cablu.

12.Pentru a evita riscurile de incendiu, nu lasati
aparatul in functiune nesupravegheat.

13.Utilizati intotdeauna aparatul pe o masa, pe
blat sau alta suprafata stabila.

14.Nu asezati aparatul pe sau in apropierea unui
arzator electric sau cu gaz fierbinte si nu il
plasati intr-un cuptor incalzit.

15.Porniti aparatul numai atunci cand este umplut
cu cantitatea corespunzatoare de ulei.

16.Manevrati cu mare grija aparatul atunci cand
acesta contine ulei fierbinte sau alt lichid
fierbinte.

17.Utilizarea accesoriilor care nu sunt explicit
recomandate de catre producatorul aparatului
poate cauza raniri.
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SPECIFICATII

Model nr. B30202ABPT (DF-301H)
Tensiune 220-240 V ~

Frecventa 50-60Hz

Putere 2200 W

Capacitatea de umplere 3L

PREZENTARE GENERALA A COMPONENTELOR

. Indicator curent (lampa rosie)

2. Indicator temperatura (lampa
verde)

. Termostat
. Manerul cosului
. Cos de prajire

. Recipient de ulei
. Carcasa

0o N o 1 bW

. Element de incalzire

| | 9. Intrerupator de siguranté

10.Compartiment de cabluri
__J v 11.Buton RESTART
12.Manere
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PRECAUTII iN UTILIZARE

1.in primul rand, inl&turati toate ambalajele de pe aparat. Apoi, asezati-l pe o
suprafata plana si stabila, precum un blat de bucatarie. Pastrati aparatul la
distanta de materiale inflamabile.

2.Elementul de incalzire poate fi scufundat in apa, dar nu este sigur pentru
masina de spalat vase. Nu udati unitatea electrica.

3.Inainte de prima utilizare, curatati capacul, cosul de prajire si carcasa cu apa
calda si putin detergent de vase, apoi stergeti cu grija.

Instructiuni de asamblare

« Apucati si strangeti ambele brate metalice ale manerului.

« Introduceti bratele manerului in gaurile din zona inferioara a cosului de prajire
si eliberati manerul.

« Trageti manerul spre peretele cosului pana cand se fixeaza in pozitie.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

1.Asigurati-va ca aparatul este scos din [ N
priza si oprit si ca lampile de control
sunt stinse.

MAX—K

2.Scoateti cablul de conectare din =
compartimentul pentru cabluri.

3.Deschideti capacul friteuzei. D
4.Scoateti cosul de prajire si umpleti Z _j ~—
recipientul cu ulei sau grasime (MAX. 3 { y

L). Nivelul uleiului trebuie sa se situeze
intre marcajele minim si maxim.

5.Introduceti stecherul in priza si se va aprinde lampa rosie de control. Setati
temperatura dorita prin rotirea termostatului si se va aprinde lampa verde de
control.

6.0data ce temperatura setata este atinsa, lampa verde de control se stinge.
Asezati cu grija in uleiul fierbinte cosul de prajire unde ati pus alimentele de
prajit.
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7.Lampa verde de control se va aprinde si stinge de mai multe ori in timpul
procesului de prajire. Acest lucru este normal si indica faptul ca temperatura
este controlata si mentinuta de termostat. Dupa ce trece timpul de prajire
(vedeti meniul de referinta), scoateti cosul de prajire.

8.Lasati sa se scurga uleiul de pe mancarea prajita.
9.Pentru a opri aparatul, rotiti termostatul in pozitia OFF si scoateti stecherul din

priza. Infasurati cablul de alimentare si depozitati-l in compartimentul pentru
cabluri.

Protectie la supraincalzire

- Daca porniti accidental friteuza cand aceasta nu contine ulei sau grasime sau
daca temperatura devine prea ridicata in timpul procesului de prajire, protectia
la supraincalzire (intrerupatorul de siguranta) se va activa automat. Daca se
intdmpla acest lucru, aparatul nu poate fi utilizat si trebuie scos din priza.

« Dupa ce aparatul s-a racit complet, apasati butonul RESTART, situat pe partea
din spate a elementului de control, pentru a reporni friteuza. Butonul RESTART
trebuie apasat cu un obiect din plastic sau lemn cu o lungime de cel putin 4 cm.

INDICATII PENTRU UTILIZARE

1.intotdeauna indepértati orice resturi de alimente ramase in ulei (de exemplu,
bucati de cartofi prajiti).
2.Dupa ce utilizati friteuza de mai multe ori, trebuie sa schimbati uleiul.

3.Grasimile si uleiurile trebuie incalzite la temperaturi ridicate. Nu utilizati
margarina, ulei de masline sau unt, deoarece aceste grasimi nu sunt potrivite
pentru prajire si vor incepe sa fumege la temperaturi reduse.

AVERTISMENT: Daca folositi grasime in stare solida, mai intai taiati-o in bucati

mici. Porniti termostatul la o temperatura scazuta si adaugati incet bucatile.

Odata ce grasimea s-a topit si s-a atins nivelul corect, puteti seta termostatul la

temperatura dorita. In niciun caz nu puneti grasimea direct in cosul de prajire.

4 Retineti ca intrerupatorul de siguranta se activeaza atunci cand elementul de
control este introdus in mecanismul de ghidare.

5.Alegeti temperatura corecta de prajire si verificati starea alimentelor care
urmeaza a fi prajite. O regula generala este ca alimentele pre-gatite necesita o
temperatura mai ridicata decat alimentele crude.

6.Atunci cand prajiti alimente asemanatoare aluatului, inlaturati excesul de aluat
si asezati-le cu grija in ulei.

7.Cosul de prajire nu trebuie sa fie mai mult de 2/3 (doua treimi) plin. Nu il
umpleti la maximum.

8.Uscati alimentele umede cu hartie de bucatarie Tnainte de prajire.

ATENTIE: Ingredientele care sunt prea umede (de exemplu, chipsuri congelate)
pot genera cantitati mari de spuma, ceea ce poate provoca revarsarea uleiului.

RO-096



MENIU DE REFERINTA

Timpii de prajire indicati in acest tabel au doar scop de referinta.

ALIMENT TEMPERATURA (°C) TIMP (minute)
Creveti 130°C 2-4

Ciuperci 150°C 3-5

Pui in pesmet 170°C 12-14

Prajeli de peste 170°C 3-5

Fileuri 170°C 5

Ceapa 190°C 2-4

Cartofi prajiti 190°C 8-10

Chipsuri din cartofi 190°C 10-15

PROBLEME SI SOLUTII

Problema Cum sa procedati

Verificati conexiunea la retea.

Verificati pozitia termostatului.

Aparatul este prevazut cu un comutator de
Aparatul nu functioneaza siguranta care impiedica pornirea
accidentala a sistemului de incalzire.
Verificati daca intrerupatorul de siguranta
este activat corect.

Verificati butonul RESTART.

CURATARE SI INTRETINERE

1.Scoateti intotdeauna stecherul din priza si asteptati ca aparatul sa se raceasca
inainte de a-l curata.

2.Dupa utilizare, curatati carcasa cu o carpa usor umeda.
3.Pentru a schimba uleiul, scoateti recipientul si turnati uleiul din lateral.

4.Curatati recipientul de ulei, capacul si carcasa cu o carpa umeda si detergent de
uz cashic, daca este necesar. Nu le scufundati in apa.

5.Cosul de prajire poate fi curatat in mod obisnuit, cu apa si detergent de vase.
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6.Nu utilizati perii de sarma sau alte obiecte abrazive.
7.Nu utilizati detergenti acizi sau abrazivi.

DEPOZITARE

fnainte de depozitare, asigurati-vd ca toate piesele sunt curate si uscate.
Depozitati aparatul intr-un loc curat si uscat.

ELIMINAREA DESEURILOR

Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie aruncat
impreuna cu alte deseuri menajere. Pentru a preveni posibilele
daune asupra mediului sau a sanatatii umane din cauza
eliminarii necontrolate a deseurilor, reciclati aparatul in mod
responsabil pentru a promova utilizarea sustenabila a
_ resurselor materiale. Pentru a returna aparatul uzat, va rugam
sa apelati la programele dedicate de colectare sau sa
contactati comerciantul cu amanuntul de unde I-ati
achizitionat. Acesta poate prelua produsul in vederea reciclarii

in conditii de siguranta pentru mediu.
G J

~N

Garantie: Consumatorii care au achizitionat produsul de la un distribuitor din
Europa beneficiaza de drepturile legale aplicabile, conform legislatiei in vigoare
privind drepturile consumatorilor. Clientii profesionali pot beneficia de garantia
prevazuta de Codul Civil.
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VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER =

Grundlaeggende sikkerhedsforanstaltninger skal
altid fglges, nar du bruger elektriske apparater,
herunder fglgende:

1.

2

~N o

Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent
ved hjaelp af en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

Advarsler: Opbevar dette apparat utilgeengeligt
for barn, isaer nar det er i brug eller under
afkaling.

Forsigtig: Varm overflade. @

Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og
opefter og af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de er under opsyn eller
er blevet grundigt instrueret i en sikker brug af
apparatet og eventuelle risici forbundet
dermed. Barn ma ikke lege med apparatet.

Hvis produktet eller dets stramledning er
beskadiget, skal det udskiftes med en
strgmledning eller en samling, der kan fas hos
producenten eller fagfolk.

Kun til indendgrs brug.

Serg for, at spaendingen pa typeskiltet stemmer
overens med spaendingen i dit el-net.

Nedsaenk aldrig dette apparat i nogen form for
vaeske.

Renggaring og vedligeholdelse af apparatet ma
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ikke udfares af bagrn.

10.Kogeapparater skal sta stabilt med handtagene
anbragt saledes, at der forhindres spild af den
varme vaeske.

11.Nar du traekker stikket ud, skal du treekke selve
stikket ud af stikkontakten, du ma aldrig
traekke i ledningen.

12.For at undga brandfare ma du ikke lade
apparatet veere i brug uden opsyn.

13.Brug altid apparatet pa et bord eller en stabil
overflade.

14.Anbring ikke apparatet pa eller i nzerheden af
en varm gas- eller el-braender, og anbring det
ikke i en opvarmet ovn.

15.Teend kun for apparatet, nar det er fyldt med
en passende maengde olie.

16.Der skal udvises stor forsigtighed ved flytning
af apparatet, nar det indeholder varm olie eller
anden varm vaeske.

17.Brug af tilbehgr, der ikke er anbefalet af
apparatets producent, kan medfgre
personskader.
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SPECIFIKATIONER

Model nr. B30202ABPT (DF-301H)
Speending 220-240 V ~

Frekvens 50-60 Hz

Kraft 2200 W
Pafyldningskapacitet 3L

OVERSIGT OVER KOMPONENTERNE

1. Stremindikatorlampe (red)

2. Indikatorlampe for
temperatur (gren)

Termostat
Handtag til kurv
Stegekurv
Oliekande
Legeme

© N o vk~ w

Varmeelement

| 9. Sikkerhedsafbryder
10.Kabelrum
11.RESTART-knap
12.Handtag

J
~

{
A\
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FORHOLDSREGLER VED BRUG

1.Fjern forst al emballage fra apparatet. Derefter anbringes det pa en flad og
stabil overflade, f.eks. en kgkken-bordplade. Hold det vaek fra breendbare
materialer.

2.Varmeelementet kan nedsaenkes i vand, men det taler ikke opvaskemaskine.
Den elektriske enhed ma ikke geres vad.

3.Far farste brug renggres lag, stegekurv og legeme med varmt vand og lidt
opvaskemiddel, og terres derefter omhyggeligt af.

Samlingsinstruktioner
« Hold i handtaget, og pres handtagets ender sammen.

« Anbring handtagets ender i de sma huller i bunden af stegekurven, og slip
grebet.

« Treek handtaget ind mod kurvens veeg, indtil det klikker pa plads.

BETJENINGSVEJLEDNING

1.S@rg for, at stikket er taget ud af
stikkontakten og apparatet er slukket,

og at kontrollamperne er slukket. e
2.Traek tilslutningskablet ud af LI

kabelrummet.

3.Abn l&get pé frituregryden. C
4.Fjern stegekurven, og fyld beholderen
med olie eller fedt (MAX. 3 L). U )
Olieniveauet skal vaere mellem
minimums- og maksimumsniveauet.

N
J

5.Seet stikket i en stikkontakt. Den r@de kontrollampe taendes. Indstil den
gnskede temperatur ved at dreje pa termostaten. Den grgnne kontrollampe
teendes.

6.Nar den indstillede temperatur er naet, slukker den grgnne kontrollampe. Laeg
forsigtigt stegekurven med de ting, der skal steges, ned i den varme olie.
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7.Den grgnne kontrollampe vil teende og slukke flere gange under stegningen.
Det er normalt og viser, at temperaturen kontrolleres og opretholdes af
termostaten. Nar stegetiden er udlgbet (stegetiderne findes i
referencemenuen), skal du tage stegekurven op.

8.Lad olien dryppe af den stegte mad.

9.For at slukke for apparatet skal du dreje termostaten til positionen OFF og tage
stikket ud af stikkontakten. Stramledningen rulles sammen, og opbevares i
kabelrummet.

Beskyttelse mod overophedning

 Hvis du ved et uheld taender for frituregryden, nar den ikke indeholder olie
eller fedt, eller hvis temperaturen bliver for hgj under fritureprocessen, slar
overophedningsbeskyttelsen (sikkerhedsafbryderen) automatisk fra. Hvis dette
sker, kan apparatet ikke bruges og skal tages ud af stikkontakten.

« Nar apparatet er kglet helt af, skal du trykke pa RESTART-knappen pa bagsiden
af kontrolelementet for at genstarte frituregryden. RESTART-knappen skal
trykkes ind med en plast- eller treegenstand, der er mindst 4 cm lang.

TIPS TIL BRUG

1.Fjern altid madrester i olien (f.eks. stykker af pommes frites).
2.Nar du har brugt apparatet flere gange, skal olien udskiftes.
3.Fedtstoffer og olier skal opvarmes til hgje temperaturer. Brug ikke margarine,

olivenolie eller smar, da disse fedtstoffer ikke egner sig til stegning og vil
begynde at ryge ved lave temperaturer.

ADVARSEL: Hvis du bruger fedt, skal du farst skeere det i sma stykker. Drej
termostaten til en lav temperatur, og tilseet langsomt stykkerne. Nar fedtet er
smeltet, og det korrekte olieniveau er naet, kan du indstille termostaten til den
gnskede temperatur. Du ma under ingen omstaendigheder laegge fedtstoffet
direkte i friturekurven.

4 Veaer opmaerksom pa, at sikkerhedsafbryderen teendes, nar kontrolelementet
saettes ind i styremekanismen.

5.Veelg den rigtige stegetemperatur, og tjek tilstanden af den mad, der skal
steges. En tommelfingerregel er, at forkogte fadevarer kraever en hgjere
temperatur end ra fgdevarer.

6.Nar du steger dejlignende fgdevarer, skal du skrabe den overskydende dej af
og placere stykkerne forsigtigt i olien.

7.Stegekurven ma ikke veere mere end 2/3 (to tredjedele) fuld. Overfyld ikke
friturekurven.

8.Tar fugtige fadevarer af med kakkenrulle fer stegning.

FORSIGTIG: Ingredienser, der er for fugtige (f.eks. frosne chips), kan danne store
maengder skum, som kan fa olien til at flyde over.
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REFERENCE MENU

Stegetiderne i denne tabel er kun vejledende.

FODEVARETYPE TEMPERATUR (°C) TID (min.)
Rejer 130°C 2-4
Svampe 150°C 3-5
Smuldret kylling 170°C 12-14
Fiskefrikadeller 170°C 3-5
Fileter 170°C 5
Leg 190°C 2-4
Pommes frites 190°C 8-10
Kartoffelchips 190°C 10-15
FEJLFINDING
Problem Mulige arsager

Kontroller strgmtilslutningen.

Kontroller termostatens position.

Apparatet er udstyret med en
Apparatet fungerer ikke sikkerhedsafbryder, der forhindrer, at
varmeapparatet taendes ved et uheld.
Kontrollér, om sikkerhedsafbryderen er
aktiveret korrekt.

Kontroller knappen RESTART.

RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

1.Tag altid stikket ud af stikkontakten, og vent pa, at apparatet keler af, fgr du
renggr det.

2.Renggr legemet efter brug med en let fugtig klud.

3.Nar olien skal udskiftes, skal du fjerne oliebeholderen og hzlde olien ud fra
siden.

4 . Rengor oliekanden, ldaget og legemet med en fugtig klud og
husholdningsrengaringsmiddel, hvis det er ngdvendigt. Nedsaenk dem ikke i vand.
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5.Stegekurven kan renggres pa normal vis med sabevand.
6.Brug ikke stalbgrste eller andre slibende genstande.
7.Brug ikke syreholdige eller slibende renggringsmidler.

OPBEVARING

Serg for, at alle dele er rene og terre fgr opbevaring. Opbevar apparatet pa et rent
og tort sted.

BORTSKAFFELSE

( 7\
Denne merkning angiver, at dette produkt ikke ma
bortskaffes sammen med andet husholdningsaffald. For at

E forhindre mulig skade pa miljget eller menneskers sundhed

fra ukontrolleret bortskaffelse af affald, skal det genbruges
ansvarligt for at fremme baeredygtig genbrug af materielle
—— ressourcer. For at returnere dit brugte apparat skal du bruge
de tilgeengelige returnerings- og indsamlingssystemer eller
kontakte den forhandler, hvor produktet blev kabt. De kan
tage dette produkt med til miljasikker genbrug.

A J

Garanti: Forbrugere, der har kgbt produktet fra en forhandler i Europa, kan
handheaeve de relevante juridiske rettigheder i henhold til kodeksen for
forbrugerrettigheder. Professionelle kunder kan paberabe sig drage den garanti,
der er vedtaget i den gaeldende civilretlige lovgivning.
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VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER =

Grunnleggende sikkerhetsregler ma alltid falges
ved bruk av elektriske apparater, inkludert
falgende:

1. Apparatet er ikke beregnet pa a betjenes ved

W

N o

© ®

hjelp av en ekstern timer eller et separat
fiernkontrollsystem.

Advarsel: Oppbevar dette apparatet utilgjengelig for
bam, spesielt nar det er i drift eller kjgler seg ned.

Forsiktig: Varm overflate.

Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og
oppover og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og kunnskap, hvis de er under oppsyn
eller har fatt grundig oppleering i sikker bruk av
apparatet og eventuelle farer som kan oppsta.
Barn skal ikke fa lov til a leke med apparatet.

Hvis produktet eller stramledningen er skadet,
ma det erstattes av en stramledning eller en
enhet som er tilgjengelig fra produsenten eller
fagfolk.

Kun til innendars bruk.

Kontroller at spenningen pa typeskiltet stemmer
overens med spenningen pa strgmnettet.

Senk aldri dette apparatet ned i vaeske.

Rengjering og vedlikehold av apparatet ma
ikke utfares av barn.
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10.Kokeapparater skal sta stabilt med handtakene
plassert pa en slik mate at de hindrer sgl av
varm vaeske.

11.Nar du trekker ut stgpselet, skal du trekke selve
stapselet ut av stikkontakten; aldri trekke i
ledningen.

12.For a unnga brannfare ma du ikke la apparatet
veere i drift uten tilsyn.

13.Bruk alltid apparatet pa et bord eller et stabilt
underlag.

14.lkke plasser apparatet pa eller i nserheten av en
varm gass- eller elektrisk brenner, og ikke
plasser det i en oppvarmet ovn.

15.SIa bare pa apparatet nar det er fylt med riktig
mengde olje.

16.Veer ytterst forsiktig nar du flytter apparatet nar
det inneholder varm olje eller annen varm
vaeske.

17.Bruk av tilbehgr som ikke er anbefalt av
produsenten av apparatet, kan fare til
personskader.
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SPESIFIKASJONER

Modellnr. B30202ABPT (DF-301H)
Spenning 220-240V ~

Frekvens 50-60 Hz

Strgm 2200 W

Fyllkapasitet 3L

OVERSIKT OVER KOMPONENTENE

. Stremindikatorlampe (rad)

2. Indikatorlampe for
temperatur (grenn)

3. Termostat

4. Handtak pa kurv
5. Stekekurv

6. Oljebeholder
7

8

. Ytre beholder

6
| T)?/ . Varmeelement
| | 9. Sikkerhetsbryter
10.Kabelrom
—Dn 7
) v 11.RESTART-knapp
12.Handtak
7
N J
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FORHOLDSREGLER FOR BRUK

1.Fjern farst all emballasje fra apparatet. Plasser det deretter pa et flatt og stabilt
underlag, f.eks. en kjgkkenbenk. Hold den borte fra brennbare materialer.

2.Varmeelementet kan senkes ned i vann, men taler ikke oppvaskmaskin. Ikke
fukt den elektriske enheten.

3.Rengjor lokket, stekekurven og den ytre beholderen med varmt vann og litt
oppvaskmiddel fer farste gangs bruk, og terk deretter forsiktig av.

Monteringsinstruksjoner
 Hold i handtaket og klem handtaksendene sammen.

« Plasser handtaksendene i de sma hullene naer bunnen av stekekurven, og slipp
grepet.

« Trekk handtaket mot kurvveggen til det klikker pa plass.
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BRUKSANVISNING

1.Serg for at stgpselet er trukket ut og N
slatt av, og at indikatorlampene er
slukket.

2.Trekk tilkoblingskabelen ut av "
kabelrommet.

3.Apne lokket pa frityrkokeren. C

4.Fjern stekekurven og fyll beholderen Z ,j ~—
med olje eller fett (MAKS 3 L). U )

Oljenivdet ma ligge mellom
minimums- og maksimumsnivaet.

5.Sett stgpselet inn i en stikkontakt. Den rgde indikatorlampen tennes. Still inn
gnsket temperatur ved a vri pa termostaten. Den grgnne indikatorlampen vil
sla seg pa.

6.Nar den innstilte temperaturen er nadd, slukkes den grgnne indikatorlampen.
Legg stekekurven med det som skal stekes forsiktig ned i den varme oljen.
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7.Den grgnne indikatorlampen vil lyse og slukke flere ganger i lgpet av
stekeprosessen. Dette er normalt og indikerer at temperaturen kontrolleres og
opprettholdes av termostaten. Nar steketiden er utlgpt (steketidene finner du
pa referansemenyen), tar du ut stekekurven.

8.La oljen dryppe fra den stekte maten.

9.For a sl av apparatet, vri termostaten til OFF-stillingen og trekk stgpselet ut av
stikkontakten. Kveil opp strgmledningen og oppbevar den i kabelrommet.

Beskyttelse mot overoppheting

« Hvis du ved et uhell slar pa frityrgryten nar den ikke inneholder olje eller fett,
eller hvis temperaturen blir for hgy under stekeprosessen, vil
overopphetingsvernet (sikkerhetsbryteren) sla seg pa automatisk. Hvis dette
skjer, kan ikke apparatet brukes og ma trekkes ut av stikkontakten.

« Nar apparatet er helt avkjglt, trykker du pa RESTART-knappen pa baksiden av
kontrollelementet for a starte frityrgryten pa nytt. RESTART-knappen ma
trykkes inn med en gjenstand av plast eller tre som er minst 4 cm lang.

TIPS FOR BRUK

1.Fjern alltid matrester i oljen (f.eks. pommes frites-biter).
2.Etter at du har brukt apparatet flere ganger, bar du skifte olje.

3.Fett og oljer ma varmes opp til hgy temperatur. Ikke bruk margarin, olivenolje
eller smgr, da disse fettstoffene ikke egner seg til steking og vil begynne a ryke
allerede ved lave temperaturer.

ADVARSEL: Hvis du bruker fett, ma du farst kutte det i sma biter. Sett
termostaten pa lav temperatur og tilsett bitene sakte. Nar fettet har smeltet og
riktig oljeniva er nddd, kan du stille termostaten pa gnsket temperatur. Du ma
under ingen omstendigheter legge fettet direkte i stekekurven.

4 Veer oppmerksom pa at sikkerhetsbryteren slar seg pa nar betjeningselementet
settes inn i styremekanismen.

5.Velg riktig steketemperatur og sjekk tilstanden til maten som skal stekes. En
tommelfingerregel er at ferdiglagede matvarer krever hgyere temperatur enn
ra matvarer.

6.Nar du steker deiglignende matvarer, skraper du av overflgdig deig og legger
bitene forsiktig ned i oljen.

7.Stekekurven ma ikke veere mer enn 2/3 (to tredjedeler) full. Ikke overfyll
stekekurven.

8.Tark fuktige matvarer med kjokkenpapir fer steking.

FORSIKTIG: Ingredienser som er for fuktige (f.eks. fryst chips) kan danne store
mengder skum, noe som kan fgre til at oljen renner over.
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REFERANSEMENY

Steketidene som er oppgitt i denne tabellen er kun ment som referanse.
MATVARETYPE TEMPERATUR (°C) TID (min)
Reker 130°C 2-4
Sopp 150°C 3-5
Panert kylling 170°C 12-14
Fiskekaker 170°C 3-5
Fileter 170°C 5
Lok 190°C 2-4
Pommes frites 190°C 8-10
Chips 190°C 10-15

FEILSOKING

Problem Mulige arsaker

Kontroller stramtilkoblingen.

Kontroller termostatens posisjon.

Apparatet fungerer ikke

Apparatet er utstyrt med en
sikkerhetsbryter som forhindrer at
varmeapparatet slas pa ved et uhell.
Kontroller om sikkerhetsbryteren er riktig

aktivert.

Kontroller RESTART-knappen.

RENGJQRING OG VEDLIKEHOLD

1.Trekk alltid stopselet ut av stikkontakten og vent til apparatet er avkjelt for du

rengjer det.

2.Rengjer den ytre beholderen med en lett fuktig klut etter bruk.
3.For a skifte olje tar du av oljebeholderen og heller ut oljen fra siden.

4.Rengjor oljebeholderen, lokket og den ytre beholderen med en fuktig klut og
eventuelt husholdningsvaskemiddel. Ikke senk dem ned i vann.

5.Stekekurven kan rengjgres pa vanlig mate med sadpevann.
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6.lkke bruk stalbgrste eller andre slipende gjenstander.
7.Ikke bruk sure eller slipende rengjgringsmidler.

OPPBEVARING

Serg for at alle deler er rene og terre for oppbevaring. Oppbevar apparatet pa et
rent og tert sted.

AVHENDING

-

)i

Denne merkingen indikerer at dette produktet ikke skal kastes
sammen med annet husholdningsavfall. For & forhindre mulig
skade pa miljget eller menneskers helse som fglge av
ukontrollert avfallshandtering, ma du resirkulere det pa en
ansvarlig mate for a fremme barekraftig gjenbruk av
materielle ressurser. For & returnere det brukte apparatet kan
du bruke retur- og innsamlingssystemer eller kontakte
forhandleren der produktet ble kjgpt. De kan ta imot
produktet for miljgvennlig resirkulering.

~N

J

Garanti: Forbrukere som har kjgpt produktet fra en distributer i Europa, har de
relevante juridiske rettighetene i henhold til forbrukerrettighetsloven.
Neeringsdrivende kunder kan dra nytte av garantien som er gitt av kjgpsloven.
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